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CONTRATO N2 5476/2020-HMI CELEBRADO ENTRE O
INSTITUTO DE GESTAO E HUMANIZACAO - IGH E LACERDA
ALIMENTACAO LTDA

Das Partes

RESUMO CONTRATUAL
§ Vi -JQB_L/_\H*\G
1S T0

Contratante: Instituto de Gestdo e Humanizagao - IGH VIS

CNPJ: 11.858.570/0002-14 DATA O%,

Contratado: Lacerda Alimentagdo Ltda —— —

CNPJ: 00.101.401/0001-38

Do Objeto:

prestacdo de servicos de alimentagdo e nutricdo, conforme Anexo | — Termo de referéncia.

Local de Execugdo do objeto:

Hospital Materno Infantil - HMI, Rua R-7, s/n2 St. Oeste, Goidnia/GO, CEP.: 74.125-090

Valor do contrato:

RS 3.547.350,52 (trés milhdes e quinhentos e quarenta e sete mil e trezentos e cinquenta reais e
cinquenta e dois centavos), referente ao valor global semestral, consoante Anexo | — Edital e Termo

de Referéncia e Anexo |l — Proposta de Preco e disposi¢Oes a seguir:

POD AO
APA p/ todas a odas a 0das a para odasa
DESEJUMNORMAL 9633 7613 3210 20456 R$5,80 R$118.644,80 R$711.868,80
COLAGAO 1974 369 1468 3811 R%4,80 R$18.292,80 R$109.756,80
ALMOCO NORMAL 11159 7768 3271 22198 R$19,10 R$423.981,80 R$2.543.890,80
LANCHE NORMAL 7634 4907 2010 14551 R$5,60 R$81.485,60 R$488.913,60
JANTAR NORMAL 6440 4563 2019 13022 R$18,80 R$244.813,60 R$1.468.881,60
CEIA NORMAL 2638 1713 1190 5541 RS6,60 R$36.570,60 R$219.423,60

R$923.789,20 R$5.542.735,20

Forma de pagamento:

Dia 20 (vinte) do més subsequente ao inicio da prestacdo dos servigos;

Vigéncia:

17/09/2020 e 17/03/2021 5\
\
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O INSTITUTO DE GESTAO E HUMANIZAGCAO - IGH, CNPJ/MF n2 11.858.570/0002-14, com sede a Av.
Perimetral, s/n2, Qd. 37, Lt. 74, SI. 101, Setor Coimbra, Goiania/GO, CEP.: 74.530-020, Dr. Paulo Brito
Bittencourt, Superintendente, Administrador e Advogado, portador do documento de identidade sob n?
03.542.155-07, emitido por SSP/BA, inscrito no CPF/MF sob o n2 457.702.205-20, domiciliado em
Salvador/BA, doravante denominado Contratante, LACERDA ALIMENTACAO LTDA pessoa juridica de
direito privado, inscrito no CNPJ/MF sob o n? 00.101.401/0001-38, com sede a Avenida General David
Sarnoff, n2 2368, Cidade Industrial, Contagem/MG, CEP 32.210-110, representado neste ato por seu socio
seu socio, doravante denominado Contratado, celebram o presente Contrato n? 5476/2020-HMI,

mediante as clausulas e condi¢Ges a seguir ajustadas:

CLAUSULA PRIMEIRA — DAS PREMISSAS

As seguintes disposi¢des sao premissas influentes e substanciais do presente instrumento:

§12 O Contratante, mediante contrato de gestdo n2 131/2012, firmado junto a Secretaria da Satde do
Estado de Goias se figura gestora da unidade de saude indicada a clausula segunda e necessita do
presente objeto contratual, com vistas a preservacdo da qualidade no atendimento prestado aos

pacientes;

I) O contratado declara ter conhecimento absoluto do instrumento disposto no paragrafo anterior,
bem como declara ter ciéncia que o custeio da presente contratagdo, se dara Unica e exclusivamente

por meio do respectivo repasse realizado pela entidade publica vinculada ao referido contrato.

§22 A presente contratagdo se realizou por meio do processo seletivo n? 001/2020-IGH/GO/ com

empresas credenciadas a prestar os servigos, tendo o Contratado oferecido melhor proposta.

§32 O contratado, através das tratativas do presente instrumento, declara interesse em assistir o

Contratante em suas necessidades;

CLAUSULA SEGUNDA - DO OBJETO
O presente contrato tem como objeto prestagdo de servigos de alimentagdo e nutrigdo para assistir ao
Hospital Materno Infantil - HMI, situado a Rua R-7, s/n2 St. Oeste, Goidnia/GO, CEP.: 74.125-090,

conforme Anexo | —termo de referéncia e Anexo Il - proposta de prego.

Paragrafo unico: O Termo de referéncia — Anexo | é parte integrante do objeto do contrato, sendo

obrigatodria a observancia integral de seus termos.
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reten¢do quando regime de tributacdo diferenciado, bem como empresas optantes pelo simples
nacional, “tributacdo unificada”, ou sociedade uniprofissional devidamente regulamentada, bem
como qualquer outro previsto em legislagdo tributaria patria, sob pena de imediata suspensdo do

pagamento da fatura.

§32 Nos casos de ndo apresentacdo de quaisquer dos documentos exigidos nesta Clausula Quinta, seja
no caput ou em seus paragrafos, até o dia 52 (quinto) dia util do més subsequente a prestacao do
servico, o pagamento podera ocorrer no prazo de 30 (trinta) dias a contar da apresentacdo dos
documentos omissos, ndo cabendo ao Contratado qualquer acréscimo no valor, seja a que titulo
for;

§4° O pagamento sera efetuado somente mediante crédito em conta bancdria de titularidade do

Contratado, sendo vedada emissao de boletos;

§52 O Contratado declara possuir inteiro conhecimento de que os servigos prestados pelo Contratante
integram o patriménio do Estado de Goias, razdo pela qual, o Contratante nao sera responsavel
pelos servicos prestados apds eventual rescisdo do contrato indicado na cldusula primeira,
paragrafo primeiro, do presente instrumento, devendo o Contratado promover a
cobranga/execucdo proprietario do referido patriménio, ou de qualquer outro que venha assumir

a gestdo da unidade de salide em questdo;

§62 O Contratado concorda em manter regularmente os servigos prestados, ainda que haja atraso em

pagamento de fatura por prazo nao superior a 60 (sessenta) dias;

§72 Para fins de faturamento seréa observada data do efetivo inicio da execugdo do objeto.

§82 Em atencdo ao que dispde o Regulamento de Compras e Contratagdes do Contratante aprovado
pelo Estado de Goids, o Contratado compromete-se a emitir a fatura, ou congéneres, constando
expressamente o numero do contrato de gestdo, presente no §12, Clausula primeira, bem como

respectivo termo aditivo vigente.

CLAUSULA SEXTA - DAS OBRIGACOES DO CONTRATADO

Cabera ao Contratado, dentre outras obrigacGes legais e constantes do presente contrato:

a) Cumprir rigorosamente as clausulas deste contrato, do anexo | — Edital e Termo de Referéncia e
anexo |l — proposta comercial, executando os servigos, objeto deste contrato, de acordo com as

especificagdes ou recomendagdes efetuadas pelo Contratant
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b)

d)

e)

f)

g)

h)

n)

o)

p)

realizar o fornecimento objeto do presente contrato de forma expedita e habil, dirigindo os
trabalhos com zelo e empregando mao-de-obra qualificada e em nimero suficiente para atender
as especificagdes e prazos estabelecidos;

Designar um preposto permanentemente responsavel pela perfeita execucdo dos servigos,
inclusive para atendimento de emergéncia, bem como para zelar pela prestagdo continua e
ininterrupta dos servicos, e dentre os que permanecam no local do trabalho, um que seré o
responsavel pelo bom andamento dos servicos e que possa tomar as providéncias pertinentes para
que sejam corrigidas todas as falhas detectadas;

Manter, sob sua exclusiva responsabilidade, toda a supervisdo, dire¢do e recursos humanos para
execucdo completa e eficiente dos servigos objeto deste contrato;

Zelar pela boa e completa execugdo dos servigos contratados e facilitar, por todos os meios ao seu
alcance, a ampla acdo fiscalizadora dos prepostos designados pelo Contratante, atendendo
prontamente as observagGes e exigéncias que lhe forem solicitadas;

Comunicar ao Contratante qualquer anormalidade que interfira no bom andamento na prestagdo
dos servigos;

atender com presteza as reclamagdes sobre a qualidade dos servigos executados, providenciando
sua imediata corregdo, sem 6nus para o Contratante;

fornecer o fardamento padrdo nas quantidades previstas e todo e qualquer material necessario ao
bom desempenho do servico;

executar os servicos objeto deste Contrato de acordo com as especificagdes e/ou normas exigidas,
utilizando equipamentos e materiais apropriados;

disponibilizar todo o material de consumo necessdrio a realizagdo dos servigos;

promover por sua conta e risco o transporte dos equipamentos, materiais e utensilios necessarios
a execucgdo dos servigos objeto deste Contrato;

observar e respeitar as Legislacdes Federal, Estadual e Municipal vigentes, bem como a legislagdo
sanitdria relativas a prestacdo dos seus servicos, observando, ainda, eventuais alteragbes e
inovagdes legislativas no curso de execugdo do contrato, sendo imprescindivel a sua adequacdo;
acatar apenas as solicitagbes de servicos dos Prepostos autorizados formalmente pelo
CONTRATANTE;

apresentar ao CONTRATANTE, para efeito de pagamento, as autorizagdes que nao tenham
qualquer rasura e estejam preenchidas com informagdes minimas, a saber: descrigdo do servigo,
quantidade, data e nome do responsavel pela autorizagdo com o respectivo setor de trabalho;
preparar e fornecer as refeicdes objeto do contrato de acordo com as normas exigidas e com as
especificagdes ou recomendacdes efetuadas pelo CONTRATANTE, empregando utensilios
apropriados e dispondo de infraestrutura e equipe técnica necessarias a execucao dos servicos;

fornecer alimentos preparados no proprio dia em que serdo consumidos;

5
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q)

s)

t)

u)

y)

z)

aa)

bb)

cc)

dd)

entregar as refei¢des de forma permanente e regular, nas quantidades solicitadas, considerando
as necessidades didrias informadas pelo CONTRATANTE;

entregar as refeicdes mediante recibo, o qual devera conter o quantitativo das refeicdes e o
horario de seu fornecimento;

fornecer as refeicdes nos horarios estabelecidos pelo CONTRATANTE e em conformidade com o
anexo IV do Termo de Referéncia.

entregar as refeicdes em vasilhames individuais e adequados, que conservem a temperatura
compativel com o alimento servido;

fornecer todo material descartdvel em quantidade compativel com o numero das refeigdes
servidas;

disponibilizar meios de comunicagdo para recebimento das solicitagdes dos quantitativos de
refei¢des a serem fornecidas;

Permitir e facilitar a inspecdo dos servigos, prestando todas as informagdes e apresentando todos
os documentos que lhe forem solicitados;

Realizar junto aos 6rgdos competentes, os registros necessarios a execugao dos servigcos objeto do
presente contrato;

Manter todos os empregados que prestam servicos com o esquema de imunizacdo completo,
segundo normas regulamentadoras do Ministério do Trabalho e normas da CCIH da unidade;
Assumir exclusivamente a responsabilidade pela manutencdo da regularidade de documentos
perante as esferas Federal, Estadual e Municipal, devendo pagar, nos respectivos vencimentos, os
tributos e encargos, incidentes ou que venham a incidir, direta ou indiretamente, sobre a prestacdo
do servico objeto do presente Contrato, devendo apresentar, de imediato, certidGes de
regularidade fiscal, trabalhista e previdencidria, sempre que solicitado pelo Contratante, sob pena
de suspensao do pagamento decorrente das obrigagGes contratuais;

Observar e fazer cumprir todas as normas legais relativas as atividades desenvolvidas,
respondendo integralmente por quaisquer prejuizos ocasionados a pacientes e ao Contratante
pela inobservancia dessas obrigacdes;

Responder, exclusivamente, pelas agdes e omissoes de seus empregados e prepostos, indenizando
pacientes e o Contratado por eventuais prejuizos que lhe forem ocasionados durante o periodo de
vigéncia do presente contrato;

Respeitar e fazer com que seus empregados respeitem as normas de seguranca do trabalho,
disciplina e demais regulamentos vigentes no Contratante, bem como atentar para as regras de
cortesia no local onde serdo executados os servigos;

Arcar com todo e qualquer dano ou prejuizo de qualquer natureza causado ao Contratante e
terceiros, por sua culpa, ou em consequéncia de erros, impericia prépria ou de auxiliares que

estejam sob sua responsabilidade, bem como ressarcir o equivalente a todos os danos decorrentes
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de paralisagdo ou interrupgdo dos servigos contratados, exceto quando isto ocorrer por exigéncia
do Contratante ou ainda por caso fortuito ou forga maior, circunstancias que deverdo ser
comunicadas imediatamente apds a sua ocorréncia;

ee) O Contratado declara ser Unica e exclusivamente responsavel por quaisquer obrigacles de
natureza civel, trabalhista, previdencidria e social, que sejam ou venham a ser relacionados, direta
ou indiretamente, aos profissionais a servico do presente contrato, desde que contratados pelo

Contratado.

CLAUSULA SETIMA - DAS OBRIGACOES DO CONTRATANTE
Cabera ao Contratante, as suas expensas, dentre outras obrigagdes legais e ou constantes do presente

contrato:

a) Remunerar o Contratado, na forma estabelecida nas Clausulas quarta e quinta;
b) Promover as facilidades necessarias para o livre acesso dos profissionais do Contratado as suas

instalac@es, se necessario, desde quando devidamente identificados;

CLAUSULA OITAVA - DAS MULTAS

0 ndo cumprimento das cldusulas pactuadas no presente contrato, nas condigbes gerais contratuais, nas
normas de seguranga higiene e medicina do trabalho, bem como nas normas de seguranga patrimonial,
gerara multa de 2% (dois por cento) sobre o motivo que ensejou o descumprimento, conforme

disposicGes a seguir:

§12 As multas sdo cumulativas, ndo podendo ultrapassar a 20% (vinte por cento) do valor global do

contrato.

§22 As multas serdo cobradas por ocasido do pagamento da primeira fatura que for apresentada apés

sua aplicagdo.

§32 As penalidades estabelecidas nesta clausula ndo excluem quaisquer outras previstas nesse
contrato, na Clausula décima terceira, nas normas de Seguranca Industrial, Higiene e Medicina do
Trabalho e Normas de Seguranga Patrimonial, bem como a responsabilidade da Contratada por
perdas e danos que causar a Contratante em consequéncia de inadimplemento das clausulas

pactuadas.

ugﬁg
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CLAUSULA NONA — DA PARALISAGAO DOS SERVICOS

Na hipétese de ocorrer paralisacdo dos servicos do Contratado, fica autorizado ao Contratante a

contratacdo de outra prestadora de servicos para realizagdo do objeto contratual paralisado, desde que

o Contratado seja notificado para regularizar a prestacdo de servicos e ndo a faca em até 24 (vinte e

quatro) horas.

§1¢

§2¢

O disposto no caput ndo se aplica na hipotese de inadimplemento do Contratante por mais de

60 (sessenta) dias.

Caso o Contratante contrate outro fornecedor para a prestagdo dos servigos paralisados, conforme
autorizado no disposto anteriormente arcara o Contratado com os custos da referida contratagdo,
independente do ressarcimento de indenizacdo por perdas e danos, sejam estes morais ou

materiais.

CLAUSULA DECIMA - DO RESSARCIMENTO

O Contratado se obriga a reembolsar o Contratante em todas as despesas que este adquirir decorrentes

de:

a)

b)

<)

d)

e)

Reconhecimento judicial de indenizagdo administrativa ou reconhecimento judicial de titularidade
de vinculo empregaticio de seus empregados e/ou prestadores de servicos com o Contratante;
Reconhecimento judicial ou administrativo de solidariedade ou subsidiariedade do Contratante no
cumprimento das obrigagdes previdenciarias e/ou fiscais do Contratado;

Indenizagdo, inclusive a terceiros, em consequéncia de eventuais danos, materiais ou
institucionais, causados pelo Contratado ou seus prepostos ou prestadores de servicos na
execucao de suas atividades;

Indenizagdo, inclusive a terceiros, em consequéncia de eventuais danos ao meio ambiente e
emissdo de agentes poluidores causados pelo Contratado ou seus prepostos ou prestadores de
Servigo, seja por agdo ou omissao;

Indenizac¢do pela necessidade de contratacdo de outra empresa para a execugdo do objeto previsto
no presente contrato que tenha deixado de ser executado em face de paralisagdo das atividades

do Contratado, ressalvada a hipétese indicada no §12 da clausula nona.

Paragrafo Unico: Os valores em questdo sdo reconhecidos desde ja como devidos, liquidos e certos e

passiveis de execucdo judicial para ressarcimento ao Contratante;

CLAUSULA DECIMA-PRIMEIRA - DA SUBCONTRATACAO, CESSAO E TRANSFERENCIA.
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N&o é permitido ao Contratado subcontratar os servigos ora pactuados, bem como utilizar pessoas que

ndo sejam seus profissionais.

§1¢ O Contratado ndo podera transferir ou ceder, no todo ou em parte, os servigos contratados, salvo
com autorizagdo prévia por escrito do Contratante, regulando-se em cada caso a

responsabilidade da cedente pelos servigos ja prestados ou a prestar.

§2¢ o Contratado ndo poderd ceder ou dar como garantia, a qualquer titulo, no todo ou em parte, os
créditos de qualquer natureza decorrentes ou oriundos do presente contrato, salvo com

autorizagdo prévia e por escrito do Contratante.

§3¢2 Constara, obrigatoriamente, da autorizacdo prévia, que o Contratante opde ao Cessionario dos
créditos as excegbes que lhe competirem, mencionando-se, expressamente que os pagamentos
ao cessionario estardo condicionados ao preenchimento pela cedente de todas as suas

obrigagdes contratuais.

§4¢2 Caso o Contratado infrinja quaisquer das disposi¢des acima, ficara obrigado a indenizar pelos

danos materiais e/ou morais causados ao Contratante.

CLAUSULA DECIMA-SEGUNDA - DA LEI 13.709/18 - LEI GERAL DE PROTECAO DE DADOS:

Para fins de contratacdo e prestagdo dos Servigos, as Partes obrigam-se a cumprir e manterem-se a todo
tempo de acordo com as disposi¢oes e os principios da Lei n2 13.709/18 (“LGPD”) e das demais legislagOes
aplicaveis, especialmente no que se refere a legalidade no tratamento de dados pessoais de quaisquer

terceiros.

§12  As partes obrigam-se a assegurar aos titulares dos dados pessoais que venham a ser por estes
tratados, em especial com relacdo aqueles que venham a constituir objeto deste Contrato, todos
os direitos de que trata o artigo 18 da LGPD, devendo informar a Contratada, imediatamente,
qualquer solicitacdo de titulares que implique na necessidade de confirmagdo, acesso, corregao,

anonimizagdo e/ou eliminacdo.

§22 A Contratante devera ser integralmente indenizada por toda e qualquer perda decorrente do
descumprimento, pela Contratada, das disposicoes da LGPD, respondendo a Contratada por
eventuais san¢des que venham a ser aplicadas a Contratante em razdo da inobservancia, pela

Contratada, dos preceitos normativos estabelecidos na LGPD.

ubwﬂ
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§32 Em caso de fiscalizagdo ou aplicagdo de quaisquer penalidades pela Autoridade Nacional de

Protecdo de Dados (“ANPD”) em decorréncia de infracdo as normas da LGPD no que se refere aos

dados pessoais que venham a integrar o objeto deste Contrato, uma Parte devera, conforme o

caso, fornecer a outra, para fins de defesa, todos os subsidios e provas que comprovem que (i) ndo

ocorreu o tratamento dos dados que Ihes foram atribuidos; (ii) ndo houve violacdo a legislagdo de

protecdo de dados; ou (iii) o dano causado é decorrente de culpa exclusiva do titular dos dados ou

de terceiros.”

CLAUSULA DECIMA-TERCEIRA - DA RETENCAO

O Contratante podera reter:

a)

b)

d)

Em 20% (vinte por cento) da fatura mensal, como garantia, na hipétese de infracdo
contratual e/ou prestagdo de servigo inadequada pelo Contratado, incluindo-se também
as multas contratuais e quaisquer outros valores que porventura seja devido pelo
CONTRATADA em favor do Contratante, ou ainda como forma de ressarcimento de
possiveis prejuizos provocados pelo CONTRATADA e ou seus empregados.

Em 30% (trinta por cento) da fatura final, como garantia, na hipdtese de infracdo
contratual e/ou prestacdo de servico inadequada pelo Contratado, incluindo-se
igualmente as multas contratuais e quaisquer outros valores que porventura seja devido
pelo Contratado em favor do Contratante, ou ainda como forma de ressarcimento de
possiveis prejuizos provocados pelo Contratado e ou seus empregados.

A(s) fatura(s) em sua totalidade, na hipotese de nao pagamento dos salarios dos
empregados do Contratado que prestem servigos para o Contratante, somente liberando
os valores retidos na hipotese de adimplemento dos saldrios ou acordo entre as partes.
A(s) fatura(s), na hipétese de Reclamacgao Trabalhista, em que o Contratante figure como
responsavel principal, solidaria ou subsididria, de empregados ou prestadores de servigo
da Contratada, até o limite dos valores reclamados na citada a¢do, somente liberando os
valores retidos na hipdtese de exclusdo da lide ou acordo entre as partes.

A(s) fatura(s), na hipétese de agdes judiciais, em que o Contratante figure como
responsavel principal, solidaria ou subsidiaria, oriunda de fatos praticados por
empregados ou prestadores de servico do Contratado, até o limite dos valores requeridos
na citada acdo, somente liberando os valores retidos na hipotese de exclusdo da lide ou
acordo entre as partes.

Os impostos da nota, quando necessario e amparado por lei.

10
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§1¢

Os valores retidos de acordo com as alineas ‘a’ e ‘b’ serdo liberados apds a assinatura do TRD
(Termo de Recebimento Definitivo), descontadas multas e quaisquer outros valores porventura

devidos pelo Contratado ao Contratante.

Os valores retidos ndo sofrerdo nenhum acréscimo, sendo liberados pelos valores histéricos da

retengao.

Rescindido o contrato nos termos da Clausula Décima-quarta, alinea ‘a’, perde a CONTRATADA a
favor da Contratante, as importancias retidas, além de responder pelas perdas e danos que

resultarem da infragdo ou prestacdo inadequada do contrato.

CLAUSULA DECIMA-QUARTA — DA ANTICORRUPCAO

Na execucdo do presente contrato é vedado as partes e seus vinculados:

§2¢2

a) Prometer, oferecer ou dar, direta ou indiretamente, vantagem indevida a agente
publico ou a quem quer que seja, ou a terceira pessoa a ele relacionada;

b) Criar, de modo fraudulento ou irregular, pessoa juridica para celebrar o presente
Contrato;

c) Obter vantagem ou beneficio indevido, de modo fraudulento, de modificagdes ou
prorrogacdes do presente Contrato, sem autorizagdo em lei, no ato convocatério da
licitagcdo publica ou nos respectivos instrumentos contratuais;

d) Manipular ou fraudar o equilibrio econémico-financeiro do presente Contrato;

e) Dequalquer maneira fraudar o presente Contrato; assim como realizar quaisquer agoes
ou omissdes que constituam pratica ilegal ou de corrupgdo, nos termos da Lei n<.
12.846/2013 ou de quaisquer outras leis ou regulamentos aplicaveis (“Leis

Anticorrupgdo”), ainda que nao relacionadas com o presente Contrato;

A Contratada declara ter ciéncia que o custeio do presente contrato se da Unica e exclusivamente
através dos repasses realizados pela entidade publica ao passo que, TODOS os servicos a serem
prestados a populacdo deverdo ser totalmente gratuitos, atendendo a politica de universalizacdo

do acesso a salde, conforme disposto na Lei n2. 8.080/1990 e na Portaria n2. 1.601/2011.

Em decorréncia da presente contratacdo, sob qualquer hipdtese ou em qualquer situagdo, ndo se
presumira a eventual existéncia, ou se estabelecerd a presuncdo de qualquer vinculo societario e
ou empregaticio, ou obrigacSes de carater trabalhista e previdencidrio entre as partes, por si, seus

contratados, prepostos e ou empregados, e ndo serdo fiadora s obrigacdes e encargos
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§32

trabalhistas e sociais uma da outra, cabendo a cada sociedade a exclusividade e responsabilidade

por tais obrigacdes, inclusive nas esferas civil e penal;

Cada parte respondera individualmente por quaisquer perdas e danos, materiais ou pessoais,
oriundos de suas respectivas acdes ou omisses, bem como dos profissionais a si vinculados, que
venham a ser causados aos pacientes ou terceiros, sendo de responsabilidade exclusiva e
indelegavel da parte culpada e causadora do prejuizo responder perante terceiros e a parte
inocente, nas hipoteses capazes de configurar impericia, imprudéncia ou negligéncia, obrigando-
se, a parte culpada a ressarcir a outra parte inocente, se esta vier a ser acionada por agdo ou

omissao da culpada e causadora do dano.

A eventual tolerancia a infra¢des a qualquer das clausulas deste instrumento ou o ndo exercicio de
qualquer direito nele previsto constituira liberalidade, ndo implicando em novagdo ou transacao

de qualquer espécie.

CLAUSULA DECIMA-QUINTA- DA EXTINCAO

O presente contrato podera ser extinto nas seguintes hipoteses:

a)

b)

c)

d)

f)
g)

Pelo Contratado, no curso da vigéncia inicial, comprometendo-se a conceder o aviso prévio de 30
(trinta) dias ao Contratante.

Se qualquer das partes ceder ou transferir o presente instrumento a terceiros, sem a prévia anuéncia
da outra parte, por escrito;

Se qualquer das partes se tornar comprovadamente insolvente, requerer recuperagao judicial ou
extrajudicial ou autofaléncia, ou tiver a sua faléncia requerida ou decretada;

Deixar, qualquer das partes, de cumprir, ou mesmo cumprir irregularmente, cldusulas contratuais,
prazos e especificacdes;

Também sera causa de rescisdo motivada o inadimplemento contratual por descumprimento de
quaisquer obriga¢Bes previstas nesse contrato, por quaisquer das partes, que ndo seja sanado no
prazo estabelecido em notificacgdo encaminhada nesse sentido pela parte lesada, prazo esse nao
inferior a 10 (dez) nem superior a 30 (trinta) dias.

Perda do direito de Gestdo da unidade hospitalar pelo Contratante.

Na superveniéncia de caso fortuito, de forga maior ou fato impeditivo a consecugdo dos objetivos
sociais das partes, em razdo de decisao judicial ou por ordem dos poderes publicos competentes, que

inviabilizem a continuidade de execugdo do presente contrato.
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h) Pelas partes, a qualquer tempo, mediante aviso prévio de 30 dias, sem que haja aplicacdo de multa

ou pagamento de indenizacdo de qualquer natureza.

Paragrafo Unico: Em qualquer das hipdteses de encerramento do presente contrato serd obrigacdo
comum as partes a realizagdo da devida prestacdo de contas, no prazo maximo de 30 (trinta) dias
subsequentes, abrangendo os aspectos fisicos e financeiros do relacionamento. Nesse sentido, sera
assegurado ao Contratado o direito ao recebimento da remuneragdo correspondente aos servicos

efetivamente até ai prestados, ndo obstante o encerramento do Contrato.

CLAUSULA DECIMA-SEXTA — DO FORO

Fica eleito o foro da Comarca de Goiania - GO como o Unico competente para o exercicio e cumprimento
dos direitos e obrigagOes decorrentes do presente instrumento, renunciando as partes a qualquer outro,
por mais privilegiado que seja, independentemente dos seus atuais ou futuros domicilios.

E, por estarem assim justas e contratadas, as partes assinam o presente instrumento em 02 (duas) vias de

igual teor e forma para que se produzam seus efeitos juridicos e legais.

Goiénia - GO, 16 de Setembro de 2020

/us’mdo L/l:’u&l(/}u; st taea\)q
[

Instituto de Gestao e Humanizacdo - IGH U Lacerda Alimentacgdo Ltda

Contratante Contratada

DA
CERDA ALIMENTAGAO LT
LC?ustaw Henn'quie L;:raad %arcerda
dministr
Gkt 5328?1'9.1'36.363 SSP/MG
CPF: 087.685.496-01
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Anexo | — Edital e Termo de Referéncia

® Instituto de
l Gestaoe
Humanizacao

PROCESSO SELETIVO EMERGENCIAL N2 001/2020 — IGH/GO/EMERGENCIAL

Comissao de
Processo Seletivo

O Instituto de Gestdo e Humanizacdo — IGH, pessoa juridica de direito privado, Organizacdo
Social em Saude, atual gestora do HOSPITAL MATERNO INFANTIL — HMI, registrado no
CNES sob o n? 2339196, com sede Av. Perimetral - Setor Oeste, Goidnia - GO, 74125-120;
HOSPITAL DE URGENCIAS DE APARECIDA DE GOIANIA — HUAPA, registrado no CNES sob o
n? 5419662, com sede Av. Diamantes, Quadra 2A, Setor Condominio dos Arcos, Aparecida
de Goidnia - GO, CEP 74.949-210; MATERNIDADE NOSSA SENHORA DE LOURDES — MNSL,
registrada no CNES sob o n2 2339080, com sede na Rua 230, s/n, Setor Vila Nova, Goidnia —
GO, CEP 74.640-210, no uso de suas atribuigbes, torna publica a realizacdo de Processo
Seletivo Unificado EMERGENCIAL para contratagio de PRESTACAO DE SERVICOS DE
ALIMENTACAO E NUTRICAO, conforme descrito neste Edital e seus anexos.

1. DA JUSTIFICATIVA

1.1.0 presente processo seletivo EMERGENCIAL é regido pelo quanto preceitua o
Manual de Compras e Contratagdo do Instituto de Gestdo e Humanizagdo — IGH
referente aos contratos de Goids, uma vez que a demora na conclusdo do
procedimento pode causar prejuizo a unidade ou a terceiros, e ndo se caracteriza
falta de planejamento, uma vez que foi aberto processo seletivo simplificado
002/2020 — HMI, Alimentacdo e Nutrigdo, que atualmente encontra-se com o
andamento suspenso em face de liminar proferida nos autos do Mandado de
Seguranca 5171216.20.2020.8.09.0000, em tramite perante a 5 Vara Civel e de
Arbitragem de Goiadnia/GO;

1.2.0s atuais prestadores de servicos ja estdo com os contratos anteriormente
firmados vencidos, e com diversas prorrogacdes, com data de encerramento
proxima, e a ndo contratagdo de nova empresa para o fornecimento de
alimentos/refei¢do ensejard o desabastecimento das unidades, colocando em risco
a vida e a saude dos pacientes internados, acompanhantes, prestadores de servigos
e colaboradores.

1.3.A forma de fornecimento da alimentagdo nas unidades do Hospital Materno
Infantil — HM| e Maternidade Nossa Senhora de Lourdes — MNSL sofrera alteracdo,
deixando de ser realizada externamente, passando a ser confeccionada nas
dependéncias do Hospital Materno Infantil = HMI.

1.4. 0 presente processo seletivo emergéncia também encontra respaldo, por analogia,
ao quanto preceitua a Lei n.2 8.666/93, no Art. 24, IV;

1.5. Conforme previsto no Manual de Compras e Contratagao, Art. 4%, ndo se exigird a
publicidade prévia disposta no artigo 3° deste regulamento nos seguintes casos de

14 USTAW




CONTRATO Ne 5476/2020-HMI CELEBRADO ENTRE O
INSTITUTO DE GESTAO E HUMANIZACAO - IGH E LACERDA
ALIMENTACAO LTDA

® Instituto de Comissiio d
l Gestaoe omissao de
Humanizagao Processo Seletivo

1.6.

1.7.

1.8.

contratagdes/aquisicdes em carater de EMERGENCIA caracterizado pela ocorréncia
de fatos inesperados e imprevisiveis — suspensao do processo seletivo simplificado
por forga de liminar, cujo ndo atendimento imediato seja mais gravoso, importando
em prejuizos, uma vez que a atual forma de contratagcdo é mais onerosa.

Em face do término dos atuais contratos firmados com as prestadoras de servigo, a
Proponente vencedora deverd assumir os servigos dia 17/09/2020 no Hospital
Materno Infantil — HMI e Maternidade Nossa Senhora de Lourdes — MNSL e
16/09/2020 no Hospital de Urgéncia de Aparecida de Goiania - HUAPA.

Os alimentos, refeigdes, lanches, e todos os demais produtos serdo confeccionados
nas dependéncias do Hospital Materno Infantil = HMI e Hospital de Urgéncia de
Aparecida de Goidnia, e os referente a Maternidade Nossa Senhora de Lourdes —
MNSL serdo confeccionados no Hospital Materno Infantil = HMI e transportados
para a citada unidade.

Devera a empresa vencedora, obrigatoriamente, e desde o inicio da prestacdo de
servigos, equipar o Hospital Materno Infantil, a suas proprias expensas, com os
itens e equipamentos descritos no anexo V do presente processo seletivo
emergencial.

2. DISPOSICOES PRELIMINARES

2.1

2.2,

2.3,

0O Processo Seletivo Emergencial serd regido por este edital, seus anexos e
eventuais retificagoes;

0 prazo de validade deste Processo Seletivo Emergencial é de 06 (seis) meses,
podendo ser prorrogado até que a situagao emergencial que motivou o presente
feito esteja resolvida;

Ocorrendo vacdncia e necessidade de suprimento emergencial, no prazo de
validade da selegdo, poderdo ser convocados os proponentes classificados,
respeitando a ordem de classificagdo;

3. DAS CONDICOES DE PARTICIPACAO

3.1.

;2%

Poderdo participar do presente Processo Seletivo Emergencial as empresas
convocadas por e-mail e tantos quantos interessados que tomarem

conhecimento e que atendam a todas as condigOes e exigéncias deste Edital;
Ndo sera admitida a participagdo de empresas, na qualidade de proponentes,
que:
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a) Estejam reunidas em consorcio e sejam controladoras, coligadas ou
subsididrias entre si, qualquer que seja sua forma de constituicdo;

b) Estrangeiras que nao funcionem no Pais;

c) Empresa suspensa de participar em licitacbes ou impedida de contratar com
o ente contratante;

d) Empresa declarada inidénea para licitar ou contratar com a Administragao
Publica, enquanto perdurarem os motivos da punigdo ou até que seja
promovida a reabilitagdo perante a propria autoridade que aplicou a
penalidade;

e) Empresa que se encontre sob faléncia, recuperagdo judicial, concurso de
credores, dissolugdo ou liquidagdo;

f) Empresa que esteja cumprindo pena de interdi¢do temporaria de direito
devido a pratica de atividades lesivas ao meio ambiente;

g) Empresa que esteja proibida, pelo Conselho Administrativo de Defesa
Econdmica (CADE), de participar de licitagdo junto a Administracdo Publica;

h) Sociedades cooperativas de m3o de obra.

4. DA REALIZACAO DO PROCESSO SELETIVO EMERGENCIAL — SESSAO UNICA

4.1. As etapas deste processo seletivo EMERGENCIAL ocorrerdo em dia tinico, com a
apresentacgdo de e-mail com todos os documentos de Habilitacdo e Proposta de
Preco para todas as unidades;

4.2. Ndo serd permitida a apresentacdo de propostas para apenas uma ou duas
unidades, devendo a proposta contemplar a totalidade dos servigos ofertados,
sendo desclassificada a proponente que apresentar proposta parcial dos servicos
objeto do presente processo seletivo emergencial.

4.3. 0 e-mail contendo os Documentos de Habilitagdo e a Proposta de Pregos, devera

ser encaminhado a Comissdo de Processo Seletivo, exclusivamente, através de

envio eletrénico, pelo e-mail processoseletivo@igh.org.br, na data e horario
abaixo especificados.

Prazo para apresentacao de propostas: 11 de setembro de 2020.

Horario: das 14:00h as 15:00h

4.4. As propostas encaminhadas em data e horario diverso do acima especificado
nao serao aceitas.

5. DA IDENTIFICACAQ DA PROPOSTA

5.1. O e-mail com a proposta devera conter o titulo abaixo: )
AO INSTITUTO DE GESTAO E HUMANIZAC/-\O —IGH ‘
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[ PROCESSO SELETIVO N2 001/2020 — IGH/GO/EMERGENCIAL

6. DA HABILITACﬂO

6.1. A etapa de Habilitacdo compde-se de 03 (trés) subetapas: Habilitacdo Juridica,
Qualificagdo Técnica e Regularidade Fiscal;

6.2. Para fins de Habilitagdo Juridica, serd exigida a seguinte documentacdo:

a) Cédula de identidade do representante legal da empresa;

b) Ato constitutivo, Estatuto ou Contrato social em vigor, devidamente
registrado, acompanhado dos documentos comprobatérios de eleicdo de
seus administradores;

c) Cartdo de CNPJ (Comprovante de inscrigdo e situacdo cadastral);

d) Certiddo Negativa de Recuperagdo Judicial e Faléncia emitida pelo Poder
Judicidria com jurisdigdo da matriz do proponente.

6.3. Para fins de Qualificagdo Técnica, sera exigida a seguinte documentagao:

a) Atestado de capacidade técnica, fornecido por pessoa juridica de direito
publico ou privado, que comprove que a empresa participante executou ou
executa os servigos objeto deste edital e esta apta para o desempenho de
atividades pertinentes e compativeis em caracteristicas e quantitativos com
o objeto do presente processo seletivo;

6.4. Quanto a Regularidade Fiscal, serd exigida a seguinte documentacgdo:

a) Prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes estadual ou municipal, se
houver, relativa ao domicilio ou sede do proponente, pertinente ao seu
ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

b) Prova de regularidade perante a Fazenda Federal, Estadual de Goids e
Municipal do domicilio ou sede do proponente;

c) Prova de regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Servigo
(FGTS), emitida pela Caixa EconGmica Federal.

d) Prova de regularidade relativa junto a Justica do Trabalho através da
Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas - CNDT.

6.5. Os documentos poderdo ser apresentados em coOpias sem autenticagdo,
podendo a Comissdo de Processo Seletivo solicitar, a qualquer tempo,
documentos originais ou em cdpias autenticadas;

6.6. A ndo apresentacdo da totalidade dos documentos exigidos no dia e hora

acima citados, ou ainda a apresentagdo de documentos ou certidGes vencidas,
poderd ensejar a automatica inabilitagdao do proponente.
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7. DA PROPOSTA DE PRECO
7.1. A proposta devera ser apresentada nos termos exigidos neste Edital, redigida
com clareza, em lingua portuguesa, com prazo nao inferior a 90 dias contados
da data de apresentagdo, devendo ainda necessariamente:

a) Ser apresentada em arquivo PDF devidamente assinado;

b) Conter todos os itens técnicos de acordo com o Termo de Referéncia (Anexo
1), com seus respectivos precos, inclusive todas as despesas, de qualquer
natureza, incidentes sobre o objeto deste Processo Seletivo;

c) Conter as especificacdes técnicas dos servigos e eventuais equipamentos de
forma clara, descrevendo detalhadamente as caracteristicas técnicas da
oferta;

d) Deverd ser apresentada proposta Unica para todas as unidades, conforme
modelo de planilha de precos do Anexo Il, sendo vedada a apresentagdo de
precos de forma individualizada por unidade;

e) As propostas de precos que divergirem do modelo do Anexo |l serdo
desclassificadas.

7.2. A Proposta devera conter ainda a identificagdo da empresa proponente, com a
indicacdo do:
a) Nome empresarial;
b) CNPJ;
¢) Enderego campleto, inclusive CEP;
d) Telefone;
e) Enderego eletrdnico.
f) Declaragdo de total conhecimento e concorddncia com os termos deste
Edital e seus anexos;
g) Quaisquer outras informagdes afins, imprescindiveis para a correta
analise da proposta;
7.3. Serdo desclassificadas as propostas elaboradas em desacordo com este
Edital.

8. DO JULGAMENTO E ANALISE
8.1.Serdo classificadas as propostas que estiverem de acordo com os critérios de
avaliagdo constantes deste Processo Seletivo.

8.2.Ser3o desclassificadas as propostas de pregos:
a) Que ndo atendam as exigéncias deste Processo;
b) Que n3o apresentem os documentos conforme solicitados neste Edital;
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c) Com precos excessivos ou manifestamente inexequiveis, entendendo como
inexequivel proposta com valor inferior a 30% da segunda menor proposta
apresentada;

8.3.Sera considerado “melhor pre¢o” proposto aquele que resultar no menor valor
GLOBAL para execugao dos servigos ora selecionados, observadas, inclusive, a
melhor técnica proposta;

8.4.0 IGH se reserva ao direito de realizar, se necessario, eventual negocia¢do para
obten¢do de condigbes mais vantajosas, junto as empresas classificadas, a qual
serd enviada ao e-mail constante da proposta apresentada;

8.5.A obtengdo de propostas substitutivas mais vantajosas importard na
obrigatoriedade de sua apresentagdo escrita e assinada pelo Proponente, ndo
cabendo qualquer direito de reclamacdo as demais proponentes.

9. DA PUBLICAGAO DO RESULTADO

9.1. O IGH publicara somente em seu website institucional o resultado do processo
seletivo, na aba correspondente ao processo seletivo emergencial da unidade
correspondente.

10. DO PRAZO PARA RECURSO

10.1. Apds a publicagdo de resultado, serd concedido prazo de 02 (dois) dias Uteis para
interposicdo de recurso escrita e encaminhado para o e-mail
processoseletivo@igh.org.br, contendo a qualificagdo das partes e razbes
recursais, sendo este julgado pela Comissdo de Processo Seletivo, no prazo de 05
(cinco) dias Gteis, e publicada na aba correspondente ao processo seletivo
emergencial da unidade correspondente.

11. DO CONTRATO

11.1. As obrigaces decorrentes do presente processo seletivo serdo formalizadas
através da assinatura de contrato de prestacdo de servigos INDIVIDUALIZADO
COM CADA UNIDADE, do qual fara parte, independentemente de transcri¢do, do
presente Edital, seus anexos e a proposta do proponente vencedor, no que
couber, conforme anexo Ili;
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O prego global ofertado e homologado podera ser dividido entre as 3 unidades
administradas pelo IGH (HMI, HUAPA, MNSL), conforme disposto na Portaria
INTERSECRETARIAL — SES/AGR/CGE N2 01, de 3 de novembro de 2014.

O rateio do preco global, atualmente, e conforme os repasses de cada unidade,
sera na seguinte proporgao: HMI — 64%; HUAPA — 25%; MNSL 11%, podendo
variar no decorrer do contrato, em razdo de eventual alteracdo dos repasses
para cada unidade, o que deverda ser comunicado a empresa vencedora do
processo seletivo.

Apos a homologagdo do resultado final do processo seletivo, o proponente
vencedor serd convocado por escrito, para, no prazo de até 10 (dez) dias Uteis,
retirar, assinar e devolver o instrumento contratual;

12. DISPOSIGOES GERAIS:

12.1.

12.2.

12.3.

12.4.

12.5.

E assegurado ao IGH o direito de revogar ou anular, no todo ou em parte, o
presente processo seletivo emergencial, dando ciéncia aos proponentes,
mediante publicacdo na aba correspondente ao processo seletivo emergencial
da unidade correspondente;

E facultado ao IGH, em qualquer fase do presente processo seletivo emergencial,
promover diligéncias com o fim de esclarecer ou complementar a instrucdo do
processo;

As decisdes referentes a este processo seletivo emergencial deverao ser
comunicadas aos proponentes mediante publicagdo na aba correspondente ao
processo seletivo emergencial da unidade correspondente, ou por qualquer
meio de comunicagdo que comprove o recebimento, principalmente mediante o
e-mail informado na proposta;

0 IGH podera, a qualquer tempo que anteceda a celebragdo do instrumento
contratual e a seu exclusivo critério, cancelar o processo seletiva emergencial,
sem justificativa, e sem que caibam aos proponentes quaisquer direitos,
vantagens ou indenizagdes.

Os casos ndo previstos neste Edital serdo decididos exclusivamente pelo
Instituto de Gestdo e Humanizacao — IGH.

Goias, 10 de setembro de 2020.
Comissao de Processo Seletivo
Instituto de Gestdo e Humanizagdo — IGH
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TERMO DE REFERENCIA
DESCRIGAO DO OBJETO:

Contratagdo de empresa especializada para prestagdo de servigos de
alimentacdo e nutrigao hospitalar, destinadas a pacientes, acompanhantes,
funcionérios e outros autorizados no Hospital Estadual Materno Infantil Dr.
Jurandir do Nascimento — HMI; Hospital Estadual de Urgéncias de Aparecida de
Goiania Cairo Louzada — HUAPA e Hospital Estadual e Maternidade Nossa
Senhora de Lourdes — HEMNSL.

DOS SERVIGOS:

Atender as necessidades dos hospitais supracitados quanto ao fornecimento de
alimentacdo e nutrigdo hospitalar, destinadas a pacientes, acompanhantes,
funcionarios e outros autorizados (pela alta diregao).

A prestagdo de servigos de alimentacdo e nutricdo engloba o fornecimento de
géneros e produtos alimenticios, agua mineral, gas GLP, recebimento,
estocagem, preparo, manipulagdo e a distribuicdo de alimentagcdo normal,
alimentacdo dietética, formulas infantis e alimentos complementares, dietas
enterais, suplementos e modulos alimentares, com disponibilizagdo de mao de
obra qualificada para a execugdo das tarefas, equipamentos, materiais e
utensilios em quantidades necessarias a perfeita execugdo dos servigos, assim
envolvendo todas as etapas do processo de operacionalizagao e distribuicdo de
refeigoes/dietas aos pacientes, acompanhantes e colaboradores, conforme o
padrao de alimentacéo estabelecida em carddpios, o nimero de pacientes, os
tipos de dieta e os respectivos horarios definidos.

A prestagéo de servigos de nutrigdo e alimentagdo, objeto deste Termo de
Referéncia, realizar-se-a nas dependéncias das unidades da CONTRATANTE,
referente a cada unidade, a excecao da Maternidade Nossa Senhora de Lourdes
— MNSL, que devera ter os servigos de confeccionamento nas dependéncias do
Hospital Materno Infantil - HMI, sendo obrigatério o acondicionamento em hot-
box e transportadas dentro dos critérios exigidos pelos drgédos competentes,
especialmente os de vigilancia sanitaria.

O fornecimento, pela CONTRATADA, de géneros e produtos alimenticios,
materiais de consumo em geral (utensilios, descartaveis, materiais de higiene e
limpeza, gas GLP, entre outros), médo de obra especializada (operacional e
administrativa), em quantidades suficientes para desenvolver todas as atividades
previstas, observadas as normas vigentes da vigilancia sanitaria.

Os servigos consistem na execugdo de todas as atividades necessarias a
obtengao do escopo contratado, dentre as quais se destacam:
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Planejamento e programacéo das atividades de nutricdo e alimentagao;
Elaboragdo de cardapio quinzenal ou mensal para servidores e pacientes -
prevendo-se substituigbes, relagdo de géneros e produtos alimenticios
padronizados com respectivos consumos “per capta” e frequéncia de utilizagao;
Aquisigao, recebimente e armazenamento de géneros e produtos alimenticios e
materiais de consumo em geral;

Planejamento e programagio de aquisi¢do de gas utilizado na preparagéo das
refeicoes;

Controle quantitativo e qualitativo dos géneros e produtos alimenticios e
materiais de consumo e controle de temperatura desses géneros;

Selegdo, pré-lavagem e  higienizagdo, pré-preparo, preparo, COCGao e
distribuicdo dos alimentos;

Expedico, transporte, distribuicdo e porcionamento adequados das refeiges
aos comensais dentro das condicdes exigidas pela legislagdo sanitaria; Coleta
de amostras da alimentagao preparada;

Recolhimento dos utensilios e residuos alimentares descartados pelos
pacientes, ap6s cada refeigao;

Higienizagéo e limpeza de todas as dependéncias utilizadas, dos equipamentos,
dos utensilios de cozinha e dos utensilios utilizados pelos pacientes;

Afixacdo, no hall do refeitério do carddpio semanal e relégio de ponto para
controle de refeigdes distribuidas com controle nominal por refeicao;
Apresentar controle nominal e informatizado de todas refei¢oes distribuidas aos
pacientes, acompanhantes, colaboradores e dos autorizados pela alta dire¢ao a
CONTRATANTE e orgaos fiscais;

A alimentagéo fornecida devera ser equilibrada e estar em condi¢des higiénico-
sanitarias;

Adequadas, acondicionadas, distribuidas e transportadas em equipamentos
auxiliares condizentes ao tipo de servigo;

A execucdo dos servicos devera estar sob a responsabilidade técnica de um
nutricionista com registro no Conselho competente, cujas fungées abranjam o
desenvolvimento de todas as atividades técnico - administrativas, inerentes ao
servigo de nutricdo e dietética;

O servico devera ser prestado nos padrdes técnicos ditados pelas normas
vigentes;

Os servigos deverao ser prestados dentro dos critérios recomendados, com
quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo qualificado e em nimero
suficiente de acordo com a necessidade da unidade;

A operacionalizagao, porcionamento e distribuicdo das dietas deverao ser
supervisionados pelo responsavel técnico da CONTRATADA, sob a fiscalizagao
da CONTRATANTE, de maneira a observar sua apresentagédo, aceitagao,
porcionamento e temperatura, para, caso necessario, se fagam alteragées ou
adaptagoes, visando atendimento adequado e satisfatdrio;

Na elaboragdo dos cardapios deverao ser observados os habitos e tabus
alimentares regionais e caracteristicas da clientela alvo, possibilitando dessa
forma, atendimento adequado;
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As refeigbes deverao estar acondicionadas adequadamente, garantindo a
manutengao da temperatura dos alimentos até a sua distribuicdo em balcdes
apropriados (self service quente e frio);

As amostras da alimentagdo a serem servidas deverdo ser separadas
diariamente em recipientes apropriados e mantidos lacrados sob temperatura
ideal e de acordo com as normas sanitérias vigentes pelo prazo de 72 (setenta
e duas) horas, para eventuais analises laboratoriais;

Devera ser elaborado um cronograma bacteriologico/microbiolégico da
alimentagdo e da agua a ser fornecido mensalmente, ou a qualquer momento
em casos de suspeita de toxinfecgdes alimentares; Durante a execuc¢do do
servico a CONTRATADA devera monitorar a aceitagéo, a apresentagéo e
adequacao das temperaturas das refeicoes servidas, para possiveis alteragoes
ou adaptagdes, visando atendimento adequado;

Para garantir a manutengdo da qualidade do servigo, o nutricionista da
CONTRATADA, devera elaborar um diagndstico de situagdo inicial e
apresentar a fiscalizacdo da CONTRATANTE o Manual de Boas Préaticas de
Manipulagéo dos alimentos, o qual devera ser entregue nos 3 (trés) primeiros
meses da execugao dos servigos ao nutricionista da  CONTRATANTE e
atualizado anualmente ou conforme demanda.;

DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA, QUANTO AS DEPENDENCIAS E
INSTALAGOES FiSICAS:

Executar e prestar os servigos nas dependéncias dos hospitais, nos setores e
horarios estabelecidos, durante 24 horas, inclusive aos sabados, domingos e
feriados;

Caso as unidades ndo oferecam condigbes para elaboragdo das grandes
refeicdbes, a CONTRATADA obrigar-se-& a produzi-las em local de sua
propriedade e transporta-las para a Unidade, sem onerar o custo, sob sua inteira
responsabilidade, sendo obrigatorio o acondicionamento em hot-box e
transportadas dentro dos critérios exigidos pelos 6rgaos competentes,
especialmente os de vigilancia sanitaria;

Garantir que as dependéncias vinculadas a execugio dos servigos, bem como
as instalagdes e equipamentos colocados a disposi¢ao, sejam de uso exclusivo
para atender o objeto do deste Termo de Referéncia;

Repor e/ou complementar, sempre que necessario, o material e equipamento
recebido da CONTRATANTE de modo que o atendimento ndo fique prejudicado;

Manter as dependéncias e equipamentos vinculados a execugao dos servigos
em perfeitas condigbes de uso; Fazer a manutengao preventiva, corretiva,
calibragGes com anotagdes de responsabilidade técnicas (emissédo de laudos),
substituindo o0s quando necessdrio, sem quaisquer ©6nus para a
CONTRATANTE;
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Responsabilizar-se pelo abastecimento e/ou despesas com consumo de gas
utilizado nas areas de produgao;

Promover a instalagao de equipamentos necessarios a prestacdo de servigos,
0s quais poderao ser retirados no término do contrato, sem qualquer 6nus para
a CONTRATANTE;

Manter todos os equipamentos e utensilios necessarios a execugdo dos
servigos, em perfeitas condigcdes de uso devendo substituir aqueles que vierem
a ser considerados improprios pela CONTRATANTE, devido ao mau estado de
conservagao;

Manter as condigées higiénico sanitarias das instalagbes no armazenamento e
preparo das refeigoes;

Identificar todos os equipamentos de sua propriedade, de forma a ndo serem
confundidos com similares de propriedade da CONTRATANTE;

Responder pelos danos causados a CONTRATANTE ou a terceiros decorrentes
de culpa ou dolo na execucgdo do contrato, ndo excluida ou reduzida essa
responsabilidade pela presenga de fiscalizagao ou pelo acompanhamento da
execugao por érgao da administragao;

Utilizar material descartavel de qualidade comprovada, com especificidade
adequada (tamanho e capacidade) para comportar o porcionamento de acordo
com o tipo de dieta (geral ou especial) para pacientes com doencas
infectocontagiosa, Servigo de Emergéncia, Unidade de Isolamento, na custddia,
pavilhao asilar e sempre que for detectada a sua necessidade pela Unidade.

Nos casos de fornecimento de dietas enterais e férmulas lacticas, garantir
controle de qualidade na manipulacao e distribuicao;

Fazer controles de pragas com apresentagdo de relatorios e/ou laudos;
Manutengdo do sistema escamoteavel dos ralos, telas das janelas, portas
ajustadas aos batentes, limpeza diaria das grelhas no piso.

OBRIGACOES DA CONTRATADA QUANTO AO FORNECIMENTO,
RECEBIMENTO, ARMAZENAMENTO E CONTROLE DE ESTOQUE:
Responsabiliza-se pelas despesas relativas ao fornecimento de géneros

alimenticios, produtos descartaveis, de limpeza, conservacao, higiene pessoal e
outros;
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Encarregar-se pelo adequado armazenamento dos géneros alimenticios, em
setor proprio da unidade, sempre em tempo hébil ao cumprimento do objeto
consignado neste Termo de Referéncia;

Utilizar géneros alimenticios e produtos dietéticos devidamente inspecionados e
homologados pelos érgdos governamentais brasileiros competentes, e cuja
qualidade seja comprovada;

Garantir a correta temperatura de todos os equipamentos quentes e frios
(camera fria, geladeiras, freezers, refresqueiras, balces frios, frigorificos e
balcoes térmicos);

Executar o controle dos géneros e de produtos alimenticios utilizados quanto a
qualidade, estado de conservagédo, acondicionamento, condigdes de higiene,
transporte, recebimento e armazenamento, conforme os termos da RDC n°. 216,
de 15/09/94 — ANVISA;

Apresentar listagem de seus fornecedores, marcas e/ou fichas técnicas e/ ou
amostras dos produtos utilizados quando solicitado para anélises técnica e
sensorial dos hospitais;

Utilizar somente géneros alimenticios, materiais, utensilios e outros, de primeira
qualidade, em bom estado de conservacéo e livres de contaminagéo;

Realizar o controle de temperatura no recebimento de géneros alimenticios, de
acordo com o critério estabelecido pela Resolugédo n°. 216, 15/09/04 (ANVISA);

Estabelecer controles de qualidade e quantidade de materiais descartaveis e
produtos de limpeza a fim de evitar faltas ou ocasionar transtornos ao servigo,

Pela higienizagdo, identificagdo conforme politica de identificagdo da
CONTRATANTE e distribuicdo das dietas enterais em sistema fechado e
suplementos nutricionais aos pacientes, de acordo com técnicas estabelecidas
pela CONTRATANTE, utilizando a mesma mé&o de obra empregada na
distribuigdo das refeigoes;

As identificagbes das dietas enterais em sistema fechado e suplementos
nutricionais deverdo conter etiquetas que serdo fornecidas pela CONTRATADA
e de acordo com o estabelecido pela CONTRATANTE;

OBRIGAGOES DA CONTRATADA, QUANTO AO PREPARO E
DISTRIBUIGAO DOS ALIMENTOS:

E vedado a CONTRATADA, em hipétese alguma, aproveitar componente de
refei¢ado preparada e nao servida para a confecgao de outras refeicoes;
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Observar os horérios estabelecidos para fornecimento e distribuicao de
refeigdes, formulagbes e complementos aos pacientes, a critério da
CONTRATANTE;

Fornecer todos os utensilios € materiais de consumo em geral necessarios a
execucao dos servigos;

Manter o controle dos pratos, recipientes e talheres em inox em quantidades
suficientes ao niimero de refeigdes servidas, garantindo o bom atendimento aos
comensais no refeitorio;

E expressamente vedada a CONTRATADA, a utilizagdo das dependéncias da
CONTRATANTE para preparo/fornecimento/distribuicao de refeicoes para
outras Unidades ndo integrantes da CONTRATANTE;

Executar o preparo das refeigbes em todas as etapas, observando as técnicas
culinarias recomendadas, nos padrdes de higiene e seguranca e no que couber
a Resolugdo n°. 216, 15/09/04 — ANVISA;

Efetuar a higienizagao dos alimentos, principalmente vegetais crus em processo
de desinfecgdo em solugdo clorada e conservar sob refrigeragéo até o momento
da distribuicao;

Utilizar dgua potavel e filtrada para a diluicdo de sucos, conforme a Resolugéo
n°. 216, 15/09/04 — ANVISA;

Para setores criticos como UTI, fornecer agua mineral e ndo agua filtrada aos
pacientes;

As unidades que recebem refeigdes transportadas, a CONTRATADA devera
apresentar laudo de potabilidade da agua e do gelo utilizados no preparo das
refeices sempre que solicitado ou na ocorréncia de acidentes que possam
contaminar a agua (enchentes, etc.), bem como anexar o comprovante da
limpeza dos reservatérios de agua;

Entregar porgoes de todas as refeicbes elaboradas para degustagdo com a
devida antecedéncia, devendo realizar imediatamente alteragao ou substituicao
das preparagdes ou alimentos que se apresentarem impréprios para consumo
ou que nao estiverem adequado de acordo com as exigéncias do cardapio pela
CONTRATANTE;

Responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante
as autoridades sanitarias competentes, suspendendo o consumo e substituindo
por outros sempre que houver suspeita de deterioracdo ou contaminacao dos
alimentos in natura ou preparados, providenciando, de imediato, o
encaminhamento para analise microbiologica;
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Observar a aceitagado das preparagdes servidas. No caso de haver rejei¢ao por
parte dos comensais, exclui-las dos cardapios futuros com autorizagdo do
hospital;

Conservar as refeicbes em recipientes e equipamentos apropriados e de acordo
com a especificidade do alimento e/ou preparagdo, enquanto aguarda a
distribuigdo final, obedecendo as disposigbes legais da Resolugdo n°. 218,
15/09/04 — ANVISA,

Coletar amostras de no minimo 100g de todas as refeigdbes preparadas, que
deverdo ser devidamente acondicionadas em recipientes esterilizados e
lacrados, mantendo-as sob refrigeragao adequada pelo prazo de 72 (setenta e
duas) horas para eventuais analises laboratoriais, conforme a Resolug&o n°. 216,
15/09/04 —ANVISA;

O exame microbiologico dos alimentos, equipamentos, utensilios, da agua,
dietas enterais, SWAB das maos e orofaringe dos manipuladores devera ser
realizado MENSALMENTE e sempre que for solicitado pelos hospitais, a cargo
da CONTRATADA arquivando-se os originais dos registros da operagao in foco;

Manter o registro das medigdes (controle de temperatura) realizadas em todo o
processo de operacionalizacdo dos alimentos - recebimento, manipulagao e
distribuicdo em planilhas proprias e de facil acesso e com assinatura do
responsavel;

Devera garantir a distribui¢do de refeicdes nos quartos, enfermarias, refeitorios
e outros locais designados pelos hospitais dentro dos horarios de distribuicao de
refeigdes para garantia da qualidade microbiolégica;

Assegurar as reservas de refeigbes solicitadas com antecedéncia pela
CONTRATANTE para os colaboradores, com entrega até 30 minutos apés o
horario de encerramento do refeitério, obedecendo toda a composi¢ao do
cardapio do dia;

Atender as solicitagoes de dietas prescritas, sem alteragdo no preco da refeigéo,
respeitando as classificagbes e composigdes das dietas definidas neste Termo
de Referéncia;

Fornecer sachés de sal, aglicar, adogante, azeite, margarina, margarina sem sal,
manteiga de leite, vinagre e palito junto com as refeigdes destinadas a pacientes,
acompanhantes e colaboradores;

Todos os itens que compdem as refeicdes deverdo estar identificados com
etiqueta de acordo com a politica de identificagdo da CONTRATANTE;

Dispor de balcao térmico quente e frio em tamanho suficiente de acordo com os
itens que compdem as refeicdes;
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OBRIGAGCOES DA CONTRATADA, QUANTO A HIGIENIZAGAO:

Atender as disposicdes da Resolugdo n°. 216 de 15/09/04 - ANVISA, referente
ao Regulamento Técnico sobre os Parametros e Critérios para o Controle
Higiénico-Sanitario em Estabelecimento de Alimentos

Apresentar documentacéo de fichas técnicas e FISPQ de todos os produtos
quimicos utilizados aprovadas pela SCIH dos hospitais da CONTRATANTE;

Utilizar para limpeza e desinfeccdo de pisos, paredes, sanitarios e
equipamentos, das areas de estocagem (depositos e frigorificos), pré-preparo,
cocgdo e consumo (lactario, copas e refeitérios), de acordo com o tipo de
material, hipoclorito de sodio 100-250 ppm pronto uso, desengordurante,
detergente neutro, biguanida com quartenario de aménia, alcool 70% pronto uso
ou outros produtos aprovados pelo Ministério da Saide e SCIH dos hospitais da
CONTRATANTE;

Fornecer diluidores para os produtos quimicos;

Utilizar solucdo de hipoclorito de sédio 1% pronto uso para desinfecgdo de
mamadeiras;

Utilizar solugdo de hipoclorito de sédio 0,02% pronto uso para sanitizagdo de
frutas e vegetais crus;

Utilizar na complementagéo da higiene das maos sabonete liquido e solugbes
Antissépticas tais como alcool 70% em gel ou outros aprovados pelo Ministério
da Saude contendo dispenseres adequados;

Manter em perfeitas condigdes de uso e higiene as instalagdes, equipamentos,
moéveis e utensilios utilizados na execugado dos servigos deste Termo de
Referéncia;

Nao poderdo ser despejados ou escoados em esgoto publico ou quaisquer
outras areas nao preparadas para esse objetivo Oleos vegetais, animais ou
minerais. Ndo havendo infraestrutura propria, deverdo os mesmos ser
armazenados em recipientes fechados e retirados por empresa qualificada, sem
6nus para a CONTRATANTE;

Limpeza periddica da caixa de gordura;

Supervisionar diariamente a higiene pessoal e a limpeza dos uniformes de seus
empregados,;

OBRIGAGOES DA CONTRATADA, QUANTO A SITUAGOES DE
EMERGENCIA:
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Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de
contingéncia para situagdes emergenciais, tais como: faita de agua, energia
elétrical/gas, vapor, quebra de equipamentos, greves, catastrofes e outros,
assegurando a continuidade dos servigos estabelecidos no presente Termo de
Referéncia.

OBRIGAGOES DA CONTRATADA, QUANTO AO FORNECIMENTO DE MAO
DE OBRA:

Manter quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo em nimero
necessario e suficiente para atender o cumprimento das obrigagdes assumidas
neste Termo de Referéncia, substituindo imediatamente em caso de falta.

Manter, em tempo integral, equipe de nutricionistas, bem como pessoal de
infraestrutura de forma a garantir o bom funcionamento do servigo.

Cabera & CONTRATADA todo o 6nus de natureza trabalhista, previdenciaria e
alimenticia de seus funcionarios;

Manter sempre um preposto, Nutricionista, com poderes para tomar deliberagao
el/ou atender a qualquer solicitacdo da CONTRATANTE quanto a tudo que se
relacione a boa execucao dos servigos contratados;

Instruir seus funcionarios a cumprir o regulamento dos hospitais onde serao
prestados os Servigos;

Fornecer uniformes, de acordo com a fungdo, no minimo trés jogos, na cor
branca compostos por cobertura adequada para a cabega, calgas, vestidos,
aventais, capotes, mascara, gorro, propés, luvas, sapatos ou botas, além de
Equipamentos de Protegdo Individual (EPI), observando o zelo por sua
conservacao;

Fiscalizar e punir qualquer funcionario flagrado ou em conivéncia na distribuigao
de refeigoes a pessoas nao autorizadas (inclusive, parentes, visitantes ou
qualquer pessoa estranha ao servigo);

Realizar exame médico dos funcionarios (admissional, periédico, demissional,
de retorno ao trabalho) de acordo com o Programa de Controle Médico de Salde
Ocupacional e o Programa de Prote¢do Radiolégica Ocupacional do Ministério
do trabalho;

A CONTRATADA é obrigada observar e atender os parametros quantitativos de
profissionais estabelecidos em legislagbes do Conselho Regional de
Nutricionista, em especial a Resolugao CFN n°. 380/05.
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Comprovar, quando solicitado, o registro e regularidade de seus nutricionistas e
técnicos envolvidos na prestagdo dos servigos junto ao Conselho Regional de
Nutrigao.

Providenciar a imediata reposigdo de funcionarios para cobrir folgas, faltas,
férias, demissoes, licengas (satde, maternidade), afastamentos, etc., de pessoal
da éarea técnica, operacional e administrativa, mantendo o quadro de
funciondérios completo, necessarios a execugédo dos servigos;

Fornecer crachas de identificac@o a todos os seus funcionarios com fotografia
recente em servigo nas dependéncias dos hospitais pertencentes a
CONTRATANTE;

Afastar imediatamente das dependéncias dos hospitais qualquer empregado por
mais qualificado que seja cuja presenca venha a ser considerada inadequada a
CONTRATANTE, promovendo a sua imediata substituigéo.

Promover treinamentos TRIMESTRAIS ou sempre que houver necessidade,
tedricos e praticos de toda Equipe de Trabalho.

Responder pela disciplina de seus funciondrios durante a sua permanéncia nas
dependéncias dos hospitais, orientando-os para manterem o devido respeito e
cortesia para com os colegas de trabalho e os funcionarios da CONTRATANTE

Apresentar mensalmente, juntamente com a Nota Fiscal, comprovante da
quitacdo dos encargos trabalhistas e impostos fiscais dos funcionarios que
atuem diretamente na execugdo do presente contrato;

A nado apresentacdo desses comprovantes podera acarretar na retengao dos
créditos da CONTRATADA

Declarar, antecipadamente, aceitar todas as condigdes, métodos e processos de
inspecdo, verificagdo e controle adotados pela fiscalizagcao, obrigando-se a
fornecer ao CONTRATANTE todos os dados, elementos, explicagées,
esclarecimentos e comunicagoes de que este necessitar e que forem julgados
necessarios ao desempenho de suas atividades;

OBRIGACOES DA CONTRATADA, QUANTO AO TRANSPORTE DE
ALIMENTOS:

Transportar as refeicées e descartaveis devidamente acondicionados e em
condigbes adequadas de higiene e conservagao, de acordo com as normas
sanitarias vigentes da Resolugao n°. 216, 15/09/04 - ANVISA.

Utilizar, para o transporte de alimentagdo, veiculos com certificado de vistoria
emitido pelo Centro de Vigilancia Sanitaria, conforme Portarias CVS N° 15, de
07/11/91, alterada pela Portaria CVS n°. 06, de 10/03/99.
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A utilizagao de veiculos para o transporte de alimentagdo também é
OBRIGATORIA para os hospitais que dispdem de pavilhes asilares.

Executar a higienizagdo didria e conservagdo do veiculo utilizado para o
transporte da alimentagao, de acordo com a Portaria CVS N°. 15/91, de 07/11/91
com as alteragdes introduzidas pela Portaria CVS N°. 6/99, de 10/03/99.

O veiculo utilizado para as refeigdes transportadas devera ter a cabine isolada
da parte que contém os alimentos e deve ser revestida de material liso,
resistente, impermeavel, atoxica e lavavel, ndo podendo transportar pessoas
efou animais e produtos toxicos.

Os contentores devem sempre ser depositados sobre estrados de polietileno e
nao diretamente sobre o piso. Ademais, devem-se utilizar prateleiras e estrados
removiveis.

Devera constar nos lados direito e esquerdo do veiculo, de forma visivel, dentro
de um retangulo de 30 cm de altura por 60 cm de comprimento os seguintes
dizeres: Transporte de alimentos, Nome, Enderego, Telefone da empresa e
Produto Perecivel,

O transporte de alimentos prontos para o consumo deve obedecer as normas
técnicas que possam garantir as qualidades nutricional, sensorial, microbiolégica
e fisico quimica dos produtos. Desta forma, os meios de transporte de alimentos
destinados ao consumo humano, refrigerados ou nao, devem garantir a
integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminagao e a deterioragdo do
produto.

Assegurar que os alimentos sejam transportados em condigoes que evitem a
contaminagdo ou a recontaminagdo, ou ainda a muitiplicagdo dos
microrganismos eventualmente presentes.

A distribuicdo dos alimentos quentes deve observar os critérios de tempo e
temperatura, ou seja, manter as preparagdes a 60 ° C por no maximo 6 horas,
segundo Resolugao n°. 216, 15/09/0

Ademais os alimentos quentes devem ser transportados em recipientes com
protegdo isotérmicas, mantendo a temperatura minima de 65°C, conforme o
estabelecido pela Portaria n°. CVS - 15/91, de 07/11/1991, com as alteragbes
introduzidas pela Portaria CVS N°. 6/99, de 10/03/99;

Caso seja necessdrio para garantir uma melhor qualidade e aceitagéo das
refeicoes poderda a CONTRATANTE solicitar uma temperatura de distribuicao
acima da recomendada na referida Resolugao.

A distribuigo de alimentos refrigerados deve observar também os critérios de
tempo e temperatura, ou seja, manter as preparagdes em temperaturas
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inferiores a 10 °C por no maximo 4 horas ou quando a temperatura estiver entre
10 e 21 °C, esses alimentos sé podem permanecer na distribuigéo até 2 horas e
para o transporte deve-se manter a temperatura ao redor de 4 °C, nao
ultrapassando 6 °C, conforme o estabelecido pela Portaria n°. CVS -15/91 de
07/11/1991 com as alteragbes introduzidas pela Portaria CVS N° 6/99,
de10/03/99.

Devera manter, em temperaturas recomendadas, os alimentos em preparacao
elou prontos para distribuigdo em recipientes tampados com material de isopor
com quatro divisérias e sopeira retangular com capacidade para 600 ml de isopor
revestido com filme plastico.

A sobremesa deve ser servida separadamente em material que atenda o per
capita em pote descartavel com tampa que garanta vedagao.

A temperatura das dietas servidas aos pacientes devera ser monitorada e
registrada em impressos proprios pela CONTRATADA

A planilha de controle de temperatura e tempo de espera para distribuicéo do
alimento nas Unidades deve ser apresentada sempre que solicitadas, caso as
temperaturas das diversas preparagdes ndo estejam de acordo com as normas
de seguranga agoes corretivas

devem ser postas em pratica.

Os equipamentos de refrigeragao nao devem apresentar risco de contaminagao
para o produto e deve garantir, durante o transporte, temperatura adequada para
0 mesmo.

Cumprir os horarios de entrega das refeigdes estabelecidos pelos hospitais;

Em caso de atraso na entrega e distribui¢éo das refeigdes, o prazo de toleréncia
sera de 30 minutos. Apds este prazo aplicar-se-a o desconto de acordo com o
especificado no presente Termo de Referéncia

Os responsaveis pela entrega e distribuicdo das refeicbes deverdo estar
devidamente uniformizados.

E totalmente proibido o transporte das refeigbes em caixas de isopores ou
qualquer outro material que nao atenda as Normas da Vigilancia Sanitaria.

Nenhum alimento deve ser transportado em contato direto com o piso do veiculo
ou embalagens ou recipientes abertos.

Garantir que o transporte de produtos pereciveis ocorra em material liso,
resistente, impermeavel e atoxico, lavavel, aprovado pela autoridade sanitaria.
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Assegurar que os materiais utilizados para protecao e fixagdo da carga (cordas,
encerados, plasticos e outros) ndo representem fonte de contaminagéo ou dano
para os alimentos, devendo os mesmos ser desinfetados juntamente com o
veiculo de transporte;

A carga e/ou descarga nao devem representar risco de contaminagéo, dano ou
deterioragéo do produto e/ou matéria-prima alimentar;

QUANTO AS OBRIGAGOES GERAIS:

E vedado o atendimento ambulatorial aos pacientes dos hospitais pela
Nutricionista da CONTRATADA

A CONTRATADA devera complementar sob as suas proprias expensas, todos
os equipamentos (geladeira, forno elétrico, refresqueira e balcéo térmico) e
utensilios necessérios a execucdo dos servicos objeto deste Termo de
Referéncia

A CONTRATADA néo podera utilizar-se dos servigos de estudantes de Nutrigao
ou encarregados para desempenhar fungbes e atividades inerentes ao
profissional de nivel superior sem supervisao.

Em caso de obras na cozinha ou em outras dependéncias entregues a
CONTRATADA que impega o seu funcionamento regular, os servigos nao
poderdo ser paralisados, devendo a mesma, por meio de providéncias proprias
e em local previamente aprovado pela CONTRATANTE, continuar a presta-lo
sem onus de qualquer natureza e sem prejuizo para a alimentagao dos
beneficiarios do Servigo.

DA QUALIFICAGAO TECNICA:

A empresa devera apresentar o seu registro e dos seus responsaveis técnicos
no Conselho Regional de Nutricdo — CRN.

DA LEGISLAGAO APLICAVEL:

Resolugdo n°. 200 CFN/98 — Dispde sobre o cumprimento das normas de
definigao de atribuigdes principais e especificas dos nutricionistas conforme area
de atuacéo;,

Ato CRN4, n°. 59/99 — Dispde sobre parametros quantitativos por area de
atuagéo do nutricionista e determina outras providéncias.
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Portaria n°. 1.428 de 26 de novembro de 1993 —Regulamenta a licenga para
inspegao sanitaria de alimentos e as diretrizes para o estabelecimento de Boas
Praticas de Producgao e de Prestaca@o de servicos na area de alimentos.
Portaria MS/GM n°. 322, de 22 de maio de 1988 — Aprova as normas gerais que
regulamentam as instalagdes e o funcionamento dos Bancos de Leite Humano
em todo territ6rio nacional.

Portaria MS n°. 326/1997 — disp6e sobre o regulamento das condi¢des higiénico
— sanitarias e Boas Praticas para estabelecimento produtor/industrializador de
alimentos.

Resolugdo — RDC/ANVISA n°. 12 - Determina o padrao microbiolégico para
alimentos.

Resolugdo — RDC/ANVISA n° 275/2002 — Determina a descrigdo de
Procedimentos Operacionais Padrao (POP) em unidades
produtoras/industrializadoras de alimentos.

Portaria MS n°. 1.469/2000 — Determina o padrao microbiolégico da agua.

RDC n°. 33/2003 - Dispdem sobre o regulamento técnico para o gerenciamento
de residuos de servigos de satde.

Lei Federal n°. 10.741, de 01/10/2003.
Portaria CVS n°. 15, de 07/11/1991.
Portaria CVS n°. 06, de 10/03/1999.
RDC n°. 216, de 15/09/2004 - ANVISA.
RDC n°. 259, de 20/09/2002 - ANVISA.
RDC n°. 275, de 21/01/2002 - ANVISA.
RDC n°. 12, de 02/01/2002 - ANVISA.

Lei n°. 8.069, de 13/07/90.

CARDAPIO - REGRAS GERAIS:

Para a elaboragé@o do cardapio devera ser observada a relagdo de géneros em
geral, a sazonalidade, qualidade, procedéncia, idoneidade, validade e marca
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renomada na praca dos produtos alimenticios, com os respectivos consumos per
capta e frequéncia de utilizagéo, atendendo as necessidades energéticas diarias
requeridas de acordo com a idade e atividade do individuo;

Os fornecedores de géneros alimenticios devem atender a politica de
Qualificagdo e Avaliagdo dos forecedores adotada pela ONA — Organizagéao
Nacional de Acreditagéo;

Para o atendimento das necessidades nutricionais diarias recomendadas,
deverao ser organizados cardapios variados com base na relagao de géneros e
produtos alimenticios dentro dos padrées exigidos pelo método AQPC -
Avaliagdo Qualitativa das Preparagoes de Cardapio e submetidas a calculos
nutricionais de macro e micronutrientes;

Os cardapios deverao ser apresentados completos ao CONTRATANTE, sempre
que solicitado, para a devida aprovagdo, que devera ser realizada no prazo
maximo de 8 (oito) dias Uteis, podendo o nutricionista da CONTRATANTE, em
condigbes especiais, alterar o cardapio apresentado, mantendo os padroes
estabelecidos no contrato;

A técnica de preparo ficard a critério da CONTRATADA que deverd possuir
fichas técnicas de preparagao de facil acesso para o cozinheiro;

A elaboragdo de cardépios normais ou de dietas especiais obedecera as normas
estabelecidas neste Projeto Basico e pelo Servigo de Nutrigdo e Dietéetica do
CONTRATANTE;

Os cardapios/dietas deverao apresentar preparagbes variadas, equilibradas,
proporcionando um aporte calérico adequado, visando o bem-estar fisico social
e mental dos consumidores;

Como forma de seguranga alimentar, os aditivos das preparagoes (sal, agucar,
vinagre, azeite e adogante) de dietas deverao ser fornecidos na forma de saches
para pacientes e acompanhantes, os quais devem ser adquiridos em comum
acordo com 0s nutricionistas da CONTRATANTE;

Deverdo ser previstos cardapios diferenciados aos pacientes com padrdo
alimentar que tenham influéncias de preceitos religiosos, tabus, habitos
alimentares e socioculturais, em consonancia com o estado clinico e nutricional
do mesmo;

A fim de implementar o processo de humanizagdo no atendimento nutricional a
CONTRATANTE devera elaborar cardépios diferenciados para datas especiais
(Pascoa, Dia das Maes, Dia dos Pais, Dia das Criangas, Natal, Ano Novo, Festa
Junina, etc.), para acompanhantes, colaboradores e pacientes, sendo este
ultimo adaptado as restrigdes nutricionais, sem custos adicionais;
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Fornecer semanalmente o cardapio completo para fixagao em local visivel ao
atendimento nas dependéncias dos hospitais pertencentes 8 CONTRATANTE;

Fornecer géneros especificos para determinadas patologias especiais como
doenga celiaca, erros inatos de metabolismo, dieta para glicogenose,
intolerdncia a lactose, intolerancia ao gluten e outras, mediante solicitagdo da
CONTRATANTE para pacientes, acompanhantes e colaboradores (com
apresentacgao de laudos comprovando as restricoes alimentares);

Os cardapios para atendimento ao refeitério deverao incluir sempre uma opgao
para o prato proteico do cardapio das grandes refei¢coes, visando ofertar opgao
aos colaboradores com preparagdes a base de ovos, proteina de soja ou graos;

DESCRICAO DAS DIETAS GERIAS E DIETAS ESPECIAIS:

Dieta Liquida Restrita ou Liguida de Prova

Composta de liquidos claros, coados, minimos em residuos, com fracionamento
seis vezes ao dia, volume de 200 a 300 ml por etapa/refeicao.

Indicacao

indicada no preparo de determinados exames, pré e pés-cirirgicos, apos
periodo de alimentagao intravenosa, durante infecgdes graves, diarréia aguda,
antes e depois de procedimentos diagndsticos, apés longos periodos em jejum,
geralmente utilizada por 2 a 3 dias em virtude de seu reduzido valor nutritivo e
inadequagao nutricional.

Alimentos Indicados

Agua, agua de coco, infusdes sem adigdo de aglcar ou dextose (chas claros —
camomila, erva cidreira, chas de frutas ou casca de frutas, etc.), sucos de caju
coado sem adigao de agucar; caldo de carnes com legumes ralo e coados 2 a 3
vezes.

Alimentos Contra-indicados

Leite e derivados, café, cha-mate, chas de coloragdo escura; Carnes de todos
tipo - exceto os respectivos caldos, ovos, hortaligas - com excegédo do caldo,
bebidas carbonatadas; geléia de mocotd, gelatina, sorvetes ou picolés,
condimentos com exce¢do do sal, leguminosas e cereais com excegao dos
caldos.

DIETA LIQUIDA GELADA

Composta de liquidos homogéneos, batidos em liquidificador, ndo s&o coados,
com oferta de alimentos resfriados ou gelados.
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Indicacdo
E indicada para pacientes com abcesso na regido da boca efou com edema

facial.

Alimentos Indicados

Agua, sorvetes, agua de coco, infusGes com ou sem adigéo de aglcar ou dextose
gelados, sucos de frutas com ou sem adi¢do de agtcar; leite enriquecido com
frutas e resfriados, creme de frutas resfriados, caldo ou sopas ou escaldados ou
canja de carnes com legumes batidos e resfriados.

Alimentos contraindicados
Alimentos com temperatura elevada, alimentos com grumos ou pedacos,
alimentos sélidos ou de dificil deglutigao.

DIETA LIQUIDA COMPLETA

E aquela que reduz o tempo e trabalho digestivo dos alimentos consumidos e
apresenta baixa viscosidade e fluidez. E composta de alimentos liquidos coados
e de substancias que em contato com o liquido se dissolvem, contém glicidios
soluveis, protefnas sollveis e gelificadas, lipidios emulsificados. E pobre em
fibras.

Indicacéo

Para pacientes incapazes de tolerar alimentos solidos ou com dificuldade de
mastigacdo e degluticdo, disfagia, lesdes obstrutivas do trato gastrintestinal, pré
e pos-cirlirgicos e anorexia.

Alimentos Indicados

Alimentos na consisténcia Liquida e coados, homogéncios. Cereais refinados e
cozidos, farinha de aveia, creme de arroz, milho e trigo, caldos e sucos, sopas
liquidificadas e coadas, sucos coados (frutas), leite integral ou desnatado,
bebidas lacteas, iogurte liquido, suplementos comerciais; Sopas ou caldos ou
escaldados ou canja liquidificadas.

Alimentos Contraindicados
Alimentos na consisténcia sdlida ou com grumos, Condimentos picantes,
alimentos integrais, farelos, sementes, hortalicas cruas.

DIETA LIQUIDA PASTOSA

E constituida de preparagdes que contém liquidos e alimentos em suspenséo,
cujas particulas se encontram em suspensdo ou emulséo, homogenias,
resultando em liquido espessado. Deve ser isenta de residuos celulésicos e
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tecido conjuntivo. E também chamada de liquida grossa ou de pastosa
liquidificada.

Indicacdo

Para pacientes incapazes de tolerar alimentos soélidos ou com dificuldade de
mastigagao e deglutigao, disfagia, lesbes obstrutivas do trato gastrintestinal, pré
e pos-cirlrgicos e_anorexia.

Alimentos Indicados

Cereais refinados e cozidos, farinha de aveia, creme de arroz, milho e trigo,
caldos e sucos, sopas liquidificadas, sucos de frutas ndo sdo coados, leite
integral e desnatado, bebidas lacteas, iogurtes, leite enriquecido com frutas,
creme de frutas, suplementos comerciais; Ovos, aves, peixes, carne bovina
acrescida a sopas liquidificadas que ndo sdo coadas e sdo grossas e
homogéneas.

Alimentos Contraindicados

Alimentos solidos, preparagdes com grumos ou pedacos, Condimentos picantes,
sementes, hortalicas cruas e inteiras, frutas inteiras, queijos ricos e embutidos.
Paes, biscoitos, pastelarias, bolos. Hortalicas folhosas cruas, brocolis, pepino,
piment&o. Queijos. Carnes duras, crocantes, empadas e fritas.

DIETA PASTOSA

aquela que inicialmente contém alimentos na forma de pasta, subdivididos,
moidos e triturados e posteriormente, inclui vegetais e frutas tenras. E isenta de
residuos celuldsico e tecido conjuntivo.

Indicacdo
Nos casos de dificuldade de mastigacao, disfagia, pré e pos-cirtirgicos.

Alimentos Indicados

Mingaus de amido de milho, aveia, creme de arroz e outros cereais; Purés de
batata ou batata-doce ou cenoura ou ervilha; Suco ou creme de frutas e
hortalicas. Frutas macias ou em forma de puré. Suco de frutas, leite, iogurte,
pudim, manjar; Cames, peixes e aves moidos ou desfiados, sem pele. Ovos
mexidos moles ou poché, gelatina, geleia.

Alimentos Contraindicados

Paes duros ou com sementes, biscoitos amanteigados, pastelarias. Cereais
secos, contendo passas, nozes e outras frutas oleaginosas, ou sementes.
Hortalicas folhosas cruas. Hortaligas com sementes efou casca. Frutas com
polpas (ex.: laranja, uva, abacaxi) que sdo dificeis de transformar em puré.
Cames duras, crocantes ou empanadas. Ovos fritos. Bacon, azeitona, coco.
Condimentos picantes.
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DIETA BRANDA

E assim chamada por ndo conter fibras 4speras, nem alimentos fortemente
condimentados, a sua consisténcia € de mastigagéo e digestao facilitada. E
similar & dieta normal, porém constituida de alimentos macios, isenta de folhas
cruas, nao necessariamente moidos ou triturados, apenas abrandados. Pobre
em residuos celuldsico e tecido conjuntivo que podem ser modificados por
cocgdo ou subdivisao.

Indicacdo

Alimentagao de criangas e idosos, em casos de correcé@o de alteragdes e/ou
perturbagdes organicas e funcionais do trato gastrintestinal e como intermediaria
na progressao para a dieta normal.

Alimentos Indicados

Paes macios, paes de forma, bolinhos cozidos ou assados macios, biscoitos sem
recheio e gordura, panquecas, cereais cozidos, arroz, massas em geral.
Hortaligas todas cozidas. Frutas todas cozidas ou macias e picadas. Leite,
iogurte e queijo pobres em sal e gorduras. Carnes com pouca gordura, ao molho,
grelhadas ou assadas, picadas e cozidas ou moidas ou desfiadas. Purés,
ensopados. Ovos mexidos, moles ou poché. Gorduras, dleos e agucares todos,
$em excesso.

Alimentos Contraindicados

Paes duros ou com sementes, biscoitos amanteigados, pastelarias. Hortaligas
folhosas cruas, brocolis, abdbora, couve-flor, pepino, pimentdao e outras
hortaligas formadoras de gases. Frutas e vegetais do lipo A, exceto em sucos e
cremes. Cereais integrais. Frituras em geral, Queijos duros e gordurosos
(provolone). Carnes duras, crocantes, empadas. Doces concentrados (tipo
Goiabada) e ovos fritos.

DIETA LIVRE

Chamada também de dieta geral ou normal. E a dieta que fornece propor¢oes
adequadas dos diversos grupos de alimentos.

Indicacdo
E indicada para os pacientes que ndo necessitam de modificagdes dietéticas

especificas.

Alimentos Indicados

Gréos e seus produtos integrais e pobres em gordura. Hortaligas frescas. Frutas
frescas. Leite, iogurte e queijo com pouca gordura e sal. Carnes, aves, peixes e
ovos magros, sem pele e gordura. Gorduras, Gleos e aglcares todos com
moderacao.

Alimentos Contraindicados
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Paes, cereais, arroz e massas ricos em gordura e agucar (ex.: croissant, bolos
recheados e com cobertura, folhados,). Hortaligas enlatadas com sal e/ou dleo.
Frutas em conservas com calda de agticar. Carnes ricas em gordura e sal, como
os frios em geral (salame, mortadela, presunto).

Nota: observar que a evolugédoc calorica se estabelece entre as dietas pastosa,
branda e livre porque recebem os mesmos ingredientes e nutrientes,
diferenciando apenas na consisténcia.

Mamadeiras para lactério:

TIPO DE DESCRITIVO UNIDADE
REFEIGAO

Preparagdes a base de férmula lactea ou leites

MAMADEIRA tipo A convencionais integrais ou ndo, Mamadeira ou
SIMPLES percentual de diluicdo conforme demanda do copo ou chuca
paciente, adicionadas de cereais pré-cozidos autoclavaveis

ou nao, com frutas ou vegetais/legumes/caldo

purinicos adocicadas ou nao, e distribuidas em

volume conforme prescri¢ao.

’ Preparacoes a base de férmulas lacteas ou

* formulas especiais leites tipo A néo

! convencionais especificos, integrais, polimérico

MAMADEIRA ou hidrolizados, a base de proteina de vaca Mamadeira ou
ESPECIAL ou soja, percentual de diluigdo conforme copo ou chuca
demanda do paciente, adicionadas de cereais autoclavaveis
pré-cozidos ou ndo, ou com frutas ou
vegetais/legumes/caldos purinicos, acrescidas

de modulos especiais adocicadas ou ndo e

distribuidas em volume conforme prescricao.

Refeicdo/Mamadas do lactario:

As formulas infantis, servidas em mamadeiras, deverao ser estéreis (diluidas em
agua fervida e filtrada, com manipulador treinado segundo o manual de boas
praticas, previamente aprovado pelo Servigo de Nutrigdo e Dietética (SND) e de
acordo com a legislag@o vigente para manipulagao de férmulas nutricionais por
via oral e enteral. O recipiente (mamadeira) devera ser esterilizada, quimica e
termicamente, antes de cada distribuicdo, seguindo padrao de
diluigdo/desinfecgao, tempo/temperatura, segundo legislagdo vigente (ANVISA),
em volumes de 30ml a 240ml, conforme prescrigéo.
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As mamadeiras, frascos de nutricdo enteral e seringas para distribuicao deverao
estar devidamente identificadas através de rétulo, que sera trocado a cada
horario, contendo informagdes conforme exigido da politica de Identificacao dos
hospitais da CONTRATANTE. As mamadeiras prontas para distribuicéo deverdo
estar em bom estado de conservacgao, esterilizadas, identificadas, tampadas e
acondicionadas em filme plastico/saco descartavel transparente e distribuidas
em caixas térmicas.

Compete a CONTRATADA o fornecimento de todo o material necessario a
preparacao das dietas/mamadeiras simples e/ou especiais - insumos (lacteos,
nao lacteos), cereais/massas, assim como os complementos para administragao
de dietas — mamadeiras, copos e chucas (mini mamadeira), assim como, a mao
de obra para preparagao das mesmas.

Deverdo ter em estoque todos os insumos constantes no quadro abaixo:

DESCRIGAO (Férmulas de partida e de seguimento)

Leites 1° semestre

Leites 2° semestre

Leite integral

Cereal de arroz

Cereal de milho

Multicereais

Aveia

Cremogema

Farinha lactea

Neston

Formulas destinadas a prematuros e ou especiais

Leite a base de soja

Leite sem lactose
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Leite Pré

Formula hidrolisada

Férmula especial para erro inato de metabolismo

Material descartavel

Frasco de 100 ml e de 300ml

Copos de 180 ml c/tampa

Copos de 300ml c/tampa Copos de 100ml c/tampa Talher completo
descartavel

Equipo para nutricdo enteral, macro gotas e de bomba de infusdo,
gravitacional, universal, de uso Unico, atdxico, estéril isento de pirogenio e
esterilizado a 6xido de etileno, com registro no Ministério da Saude.

Qutros

Frutas diversificadas

logurte

Dietas Especiais

A) LAXANTE

Indicacoes:

Indicadas para prevenir ou corrigir a constipagdo.

Caracteristicas:

Consisténcia: Pode variar, segundo a consisténcia das dietas de rotina, exceto
da dieta normal,

Fracionamento: 6 refei¢coes ao dia (desjejum, colagdo, almogo, lanche, jantar,
ceia)

Rica em fibras sollveis e insoltveis (20 a 35g/dia), a partir de frutas, verduras,
hortali¢a, em residuos e tecido conjuntivo.

Preparagoes acompanhadas de liquido;

Macronutrientes:

Normocaldrica; Normoglicidica; Normoprotéica; Normolipidica;

*Observagdo: Ainda pode ser alterada para dietas hipo ou hiperprotéica de
acordo com o diagnéstico do paciente. Com adigcdo de alimentos
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adicionados de lactobacillus ou modulagdao com mix de fibras, acréscimo
de médulo de TCM ou médulo de probiéticos.

Preparacdes Indicadas:

Frutas e sucos: mamao, abacaxi, abacate, ameixa, laranja, tangerina, melao,
melancia, péra, uva, agai, buriti, ata, manga, carambola, pupunha, maga com
casca, acerola, maracuja, cupuagu, graviola.

Hortalicas, legumes, tubérculos e verduras: alface, acelga, couve, couve-flor,
abobora, chuchu, cenoura, beterraba, feijdo verde, maxixe, quiabo, pepino,
tomate, cebola, pimentao, berinjela.

Leguminosas: Feijao, soja, ervilha, grao de bico, lentilha.

Cereais: milho, paes e biscoitos integrais, massas integrais, arroz integral, aveia,
cevada, trigo integral.

Leite e derivados integrais.

Ovos, carnes vermelhas e brancas (cozido, ensopado, grelhade e assado/frito
acompanhados por molhos).
Temperos: comuns aos hébitos regionais e de acordo com cada preparagéo.

Oleos e margarina vegetal sem gorduras trans, azeite, maionese, creme de leite,
oleaginosas (castanhas, améndoas).

Geléia de frutas, compotas de frutas.

Café e chas.

Preparacdes contraindicadas:

Frutas e sucos: maca sem casca, banana, goiaba e caju.

Hortaligas, legumes, tubérculos e verduras: batata doce, batata portuguesa,
cara, macaxeira, mandioca.

Cereais, paes, massas, biscoitos e farinhas refinados,

Leite e derivados.

B) Dieta Constipantes ou Obstipante:

Indicacoes:
Para individuos com quadro de diarreia persistente, devido a situagdes clinicas
especificas ou por efeito farmacoldgico.

Caracteristicas:
Consisténcia: Pode variar, segundo a consisténcia das dietas de rotina, exceto
a da dieta normal -Pobre em fibras insoltveis.

Fracionamento: 5 refeigdes ao dia (Desjejum, almogo, lanche, jantar, ceia)
Macronutrientes:

Normocaldrica; Normoglicidica; Normoprotéica; Normolipidica;

*Observacgdo: Ainda pode ser alterada para dietas hipo ou hiperglicidica,
hipo ou hiperprotéica ou hipolipidica de acordo com o diagnéstico do
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paciente, com adi¢ao de alimentos adicionados de lactobacillus, ou adigao
de moédulo de fibra solivel prebidtica ou médulo de probiodticos.

Preparacoes Indicadas:
Frutas e sucos: maga, banana, goiaba, caju, péra, péssego, meldo e limao.

Hortaligas, legumes, tubérculos e verduras: chuchu, cenoura, beterraba, cebola,
batata doce, batata portuguesa, cara, macaxeira, mandioca.

Cereais: milho, paes e biscoitos refinados, massas refinadas, arroz, amido de
milho, trigo, amido de arroz.
Leite e derivados desnatados.

Ovos, cames vermelhas (maximo 3 vezes por semana) e brancas (cozido,
ensopado, grelhado e assado acompanhados por molhos ou nao).

Temperos: comuns aos habitos regionais e de acordo com cada preparagao
Oleos e margarina vegetal sem gorduras trans, azeite.

Geleia de frutas indicadas, compotas de frutas indicadas.

Café e chas.

Preparacoes contraindicadas:

Frutas e sucos: mamao, abacaxi, ameixa, laranja, tangerina, melancia, uva,
manga.

Hortaligas, legumes, tubérculos e verduras: alface, acelga, couve, couve-flor,
abobora, beterraba, feijdo verde, maxixe, quiabo, pepino, tomate, pimentao,
Leguminosas: Feijao, soja, ervilha, grao de bico, lentilha.

Cereais: milho, paes e biscoitos integrais, massas integrais, arroz integral, aveia,
cevada, trigo integral.

Leite e derivados integrais.

Agucar qualquer tipo, geleia de frutas, compotas de frutas, balas, sorvete e picolé
de fruta indicada, chocolate, frutas em passas, cremes e tortas em grande
quantidade.

Hipossodica leve
Indicagdes:
Para individuos que necessitam controlar o consumo de sodio, devido a

hipertensao (arterial e pulmonar) ou por insuficiéncia cardiaca, renal ou hepatica,
com restrigdo de NaCl- de 2000mg/dia.

Caracteristicas:

Consisténcia: Segue a consisténcia das dietas de rotina.
Fracionamento: 5 refeicdes ao dia (desjejum, almogo, lanche, jantar, ceia)
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Macronutrientes:

Normocaldrica; Normoglicidica; Normoprotéica; Normolipidica;

*Observagédo: Ainda pode ser alterada para dietas hipo ou hiperglicidica,
hipo ou hiperprotéica ou hipolipidica de acordo com o diagnéstico do
paciente.

Deve ser restrita em 2 a 3 g de sddio (= 70 a 130 mEq)

E permitido acrescentar de 2 g sal (cloreto de sédio)/ dia na cocgéo de alimentos
(maximo de 1g no almogo e 1g no jantar). Os demais micronutrientes podem ser
ajustados de acordo com a necessidade do paciente.

Preparacgdes indicadas:
Frutas e sucos (sem restrigdo de frutas): banana, mamao, abacaxi, abacate,

ameixa, laranja, tangerina, meldo, melancia, péra, uva, tucuma, acai, buruti, ata,
manga, carambola, pupunha, maga com casca, goiaba, caju, limao, acerola,
maracuja, cupuagu, tapereba, graviola.

Hortalicas, legumes, tubérculos e verduras (sem restricdo): alface, acelga,
couve, couve-flor, abébora, chuchu, cenoura, beterraba, feijao verde, maxixe,
quiabo, pepino, tomate, cebola, pimentdo, berinjela, batata portuguesa, batata
doce, cara, macaxeira, mandioca.

Leguminosas: Feijdes, soja, ervilha, grdo de bico, lentilha.

Cereais: milho, paes e biscoitos preferéncia por integrais, massas integrais ou
refinados, arroz, aveia, cevada, trigo preferéncia por integral.

Ovos (maximo de 3 por semana), carnes vermelhas (maximo de 3 por semana),
e brancas (cozido, ensopado, grelhado e assado acompanhados por molhos ou
nao sem pele e sem gorduras).

Temperos: comuns aos habitos regionais e de acordo com cada preparagao
(Para melhorar o sabor da preparagao, estes temperos podem ser colocados nos
alimentos uma hora antes da preparagdo ou colocados moidos na hora de
servir).

Oleos, azeite, manteiga sem sal, oleaginosas (castanhas, améndoas, etc.).

Geléia de frutas, compotas de frutas, frutas em passas, agucares com
moderagao.

Café e Chas.

Preparacées contraindicadas:

Temperos completos, com excesso de sal.
Carnes salgadas e derivados embutidos, defumados e frios contendo sal.

Caldos de carne, de galinha, de peixe e de legumes concentrados.
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Molhos prontos contendo sal (shoyo, sakura, maionese, catchup, mostarda)

Frituras; Salgadinhos.
Produtos em conserva (ervilha, milho, etc.).

Hipossédica Moderada a Grave

Indicacdes:

Para individuos que necessitam controlar o consumo de sodio, devido a
hipertensao (arterial e pulmonar) ou por insuficiéncia cardiaca, renal ou hepatica,
com restrigao de sodio e presenca de edema periférico.

Caracteristicas:
Consisténcia: Segue a consisténcia das dietas de rotina.
Fracionamento: 5 refeicbes ao dia (desjejum, almogo, lanche, jantar, ceia)

Macronutrientes:

Normocaldrica; Normoglicidica; Normoprotéica; Normolipidica;

*Observacao: Ainda pode ser alterada para dietas hipo ou hiperglicidica,
hipo ou hiperprotéica ou hipolipidica de acordo com o diagnéstico do
paciente.

Deve ser restrita em 1 g de sodio (= 43,5 mEq).

E permitido acrescentar de 0,5 g sal / dia na cocgdo de alimentos.

Os demais micronutrientes podem ser ajustados de acordo com a necessidade
do paciente.

Preparacoes Indicadas:

Frutas e sucos (sem restricdo). banana, mamao, abacaxi, abacate, ameixa,
laranja, tangerina, meldo, melancia, péra, uva, tucuma, agai, buriti, ata, manga,
carambola, pupunha, maga com casca, goiaba, caju, liméo, acerola, maracuja,
cupuagu, tapereba, graviola.

Hortalicas, legumes, tubérculos e verduras (sem restricao). alface, acelga,
couve, couve-flor, abobora, chuchu, cenoura, beterraba, feijao verde, maxixe,
quiabo, pepino, tomate, cebola, pimentdo, berinjela, batata portuguesa, batata
doce, cara, macaxeira, mandioca.

Leguminosas: Feijdo, soja, ervilha, gréo de bico, lentilha.

Cereais: milho, paes e biscoitos preferéncia por integrais, massas integrais ou
refinados, arroz, aveia, cevada, trigo preferéncia por integral.

Ovos (maximo de 3/ semana), carnes vermelhas (maximo de 3 por semana) e
brancas (ensopado, grelhade e assado sem pele e sem gorduras).

Temperos: comuns aos habitos regionais e de acordo com cada preparagéo
(Para melhorar o sabor da preparacao, estes temperos podem ser colocados nos
alimentos uma hora antes da preparagao ou colocados moidos na hora de
servir.)
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Oleos e margarina vegetal sem gorduras trans e sem sal, azeite, oleaginosas
(castanhas, améndoas)

Agtcar com moderagéo, geleia de frutas, compotas de frutas, frutas em passas.
Cha claros

Preparacdes contraindicadas:

Temperos completos

Cames salgadas e derivados embutidos, defumados e frios contendo sal.
Caldos de carne, de galinha, de peixe e de legumes concentrados

Molhos prontos contendo sal (shoyo, sakura, maionese, catchup, mostarda)
Paes, massas e biscoitos contendo sal.

Frituras; Salgadinhos.

Liquidos em grande quantidade.

Produtos em conserva (ervilha, milho).

Hipocalérica e Hiperproteica
Indicagoes:

Para individuos obesos ou com sobrepeso, e em condigoes hipermetabdlicas
que necessitam de restricdo de calorias e maior aporte de proteina.

Caracteristicas:

Consisténcia: Segue a consisténcia das dietas de rotina.
Fracionamento: 5 refeicdes ao dia (desjejum, almogo, lanche, jantar, ceia)

Macronutrientes:

Hipocaldrica; Normoglicidica, Hiperproteica, Normolipidica.

Os micronutrientes podem ser ajustados de acordo com a necessidade do
paciente.

Preparacoes Indicadas:

Frutas e sucos (sem restrigdo): banana, maméo, abacaxi, abacate, ameixa,
laranja, tangerina, meldo, melancia, péra, uva, ata, manga, carambola, maca
com casca, goiaba, caju, liméo, acerola, maracuja.

Hortaligas, legumes, tubérculos e verduras (sem restricdo): alface, acelga,
couve, couve-flor, abobora, chuchu, cenoura, beterraba, feijdo verde, maxixe,
quiabo, pepino, tomate, cebola, pimentdo, berinjela.

Leguminosas: Feijao, soja, ervilha, gréo de bico, lentilha.

Cereais: milho, pdes e biscoitos integrais, massas integrais, arroz integral, aveia,
cevada, trigo integral.

Leite e derivados desnatados.
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Ovos (maximo de 3 por semana), carnes vermelhas e brancas (ensopado,
grelhado e assado sem pele e sem gorduras).

Oleos, azeite, oleaginosas (castanhas, améndoas) em quantidades controladas.
Frutas em passas em quantidades controladas

Chas e café

Preparacdes contraindicadas:
Frituras

Agucar, doces, refrigerantes e guloseimas, preparagdes com adicac de agucar.
Molho com base de oleos e gorduras.

Cereais, paes, farinhas, massas e biscoitos refinados.

Batata portuguesa, macaxeira, pupunha, agai, tucuma, buriti

Leite e derivados integrais

Dieta Hipoglicemicante ou Para diabéticos
Para individuos com hiperglicemia, ou portadores de diabetes tipo 1 e tipo 2.

Caracteristicas:
Consisténcia: Pode variar, segundo a consisténcia das dietas de rotina.

Fracionamento: 6 refeigdes ao dia (desjejum, colacdo, almogo, lanche, jantar,
ceia)

Rica em fibras e proteinas

Macronutrientes:

Normaocaldrica,

Normoglicidica com selegao de aglicares simples. Rica em fibras.
Hiperproteica,

Normolipidica, com exclusao de gorduras saturadas

*Observacgdo: Os micronutrientes podem ser ajustados de acorde com a
necessidade do paciente

Preparacdes Indicadas:

Frutas (ndo tem restricdo no tipo de fruta, com restrigdo nas quantidades das
porgbes): banana, magd, goiaba, caju, maméao, abacaxi, abacate, ameixa,
laranja, tangerina, meldo, melancia, péra, uva, ata, manga, carambola, macé
com casca, acerola, maracujd, cupuagu, graviola.

Hortalicas, legumes, tubérculos e verduras (nd@o tem restricdo nos tipos, com
restricdo nas quantidades das porgdes): alface, acelga, couve, couve-flor,
abdbora, chuchu, cenoura, beterraba, feijo verde, maxixe, quiabo, pepino,
tomate, cebola, pimentao, berinjela, cara, inhame.
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Leguminosas: Feijdes, soja, ervilha, grao de bico, lentilha.

Cereais: milho, pées e biscoitos integrais, massas integrais, arroz integral, aveia,
cevada, trigo integral.

Ovos (maximo de 3 vezes por semana), carnes vermelhas (maximo de 3 vezes
por semana), e brancas (cozido, ensopado, grelhado e assadoffrito
acompanhados por molhos sem pele e sem gorduras).

Temperos comuns aos hébitos regionais e de acordo com cada preparacao
Oleos vegetais, azeite, maionese, creme de leite, oleaginosas (castanhas,
ameéndoas).

Café e chas

Preparacoes contraindicado:

Aglcar qualquer tipo (inclusive mascavo), geleia de frutas, sucos com elevado
indice glicémico, compotas de frutas, balas, sorvete e picolé, chocolate, frutas
em passas, preparagdes com adigao de aglicar.

Hortaligas, legumes, tubérculos e verduras: batata portuguesa, macaxeira,
mandioca.

Leite e derivados integrais.

Cereais, paes, massas, biscoitos e farinhas refinados

Dieta Para Renal Conservador

Indicacdes:

Para individuos com insuficiéncia renal sem tratamento dialitico.
Caracteristicas:

Consisténcia: Pode variar, segundo a consisténcia das dietas de rotina, de
acordo com a prescrigdo médica em prontuario.

Fracionamento: 6 refeicbes ao dia (desjejum, colagdo, almogo, lanche, jantar,
ceia)

Rica em calorias e pobre em proteinas

Pobre em potassio e fésforo.

Adequada em vitamina D, ferro, zinco, vitamina A, acido félico e vitaminas B12
eC

Macronutrientes:

Hipercaldrica, Normoglicidica, Hipoproteica, Normolipidica

*Observagao: Os micronutrientes podem ser ajustados de acordo com a
necessidade do paciente, com restrigdo de cloreto de sédio e alimentos
fontes de fésforo e potéassio.

Preparacgdes Indicadas:
Frutas e sucos: maga, abacaxi, tangerina, melancia, manga, limao. Outras frutas

cozidas.
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Hortaligas, legumes, tubérculos e verduras: chuchu, cenoura, maxixe, pepino
cru, cebola, berinjela. Outras hortaligas, legumes, tubérculos e verduras cozidas.

Leguminosas cozidas em 2 dguas (desprezar agua da primeira cocgdo): Feijéo,
soja, ervilha, grao de bico, lentilha.

Cereais: amido de milho, paes e biscoitos sem sal, massas, arroz, trigo, tapioca,
refinados ou integrais.

Ovos (maximo de 3 vezes por semana), carnes vermelhas (maximo de 3 vezes
por semana) e brancas (cozido, ensopado, grelhado e assado/frito sem pele e
sem gorduras)

Temperos comuns aos habitos regionais e de acordo com cada preparagao;
Oleos e margarina vegetal sem gorduras trans e sem sal, azeite.

Café (em pequenas quantidades — maximo de 50 ml/dia) e chas claros

Preparacdes proibidas e evitadas:
Frutas e sucos: Crus e nao indicadas.

Hortalicas, legumes, tubérculos e verduras: Crus e ndo indicados ou
conservados com sal.

Leguminosas sem cozinhar em 2 aguas conforme indicado.

Cereais: nao indicados e com sal.

Leite e derivados.

Ovos (mais que 3 vezes por semana), carnes vermelhas (mais que 3 vezes por
semana) e brancas (com gordura e com sal e grandes quantidades), defumados,
embutidos.

Temperos: completos com sal, caldo concentrado de carne e galinha, molhos
prontos.

Oleos e manteiga com sal e margarina trans.

Café em grande quantidade e cha preto.

Dieta Para Renal em Hemodialise:

Indicagoes

Para individuos com insuficiéncia renal com tratamento dialitico.
Caracteristicas

Consisténcia: Pode variar, segundo a consisténcia das dietas de rotina.

Fracionamento: 6 refeicdes ao dia (desjejum, colagdo, almogo, lanche, jantar,

ceia)
Rica em calorias e proteinas;

50

S\




CONTRATO N2 5476/2020-HMI CELEBRADO ENTRE O
INSTITUTO DE GESTAO E HUMANIZAGAO - IGH E LACERDA
ALIMENTACAO LTDA

H MI HOSFITA ESTADUAL MATERNO INFANTIL J sUS T sEcRETARIA « GOVERNO
DR. JURANDIR DO MASZIMENTD DE ESTADO DA SAUDE
[ s ¥ DE GOIAS

Pobre em potassio e fésforo.

Adequada em vitamina D, ferro, zinco, vitamina A, &cido félico e vitaminas B12
eC

Macronutrientes:

Hipercaldrica, Normoglicidica, Hiperprotelca, Normolipidica

Os micronutrientes podem ser ajustados de acordo com a necessidade do
paciente, controlando na dieta niveis de potassio em 2.000 mg/dia, niveis de
fosforo em até 800mg/dia.

Preparacodes Indicadas:

Frutas e sucos: maga, abacaxi, tangerina, melancia, manga, limdo. Outras frutas
cozidas.

Hortaligas, legumes, tubérculos e verduras: chuchu, cenoura, maxixe, pepino,
cebola, berinjela. Outras hortalicas, legumes, tubérculos e verduras cozidas.
Leguminosas cozidas em 2 dguas (desprezar agua da primeira cocgéo): Feijdo,
soja, ervilha, gréo de bico, lentilha

Cereais: amido de milho, paes e biscoitos sem sal, massas, arroz, trigo, tapioca.

Leite e derivados integrais,

Ovos (maximo de 3 vezes por semana), carnes vermelhas (maximo de 3 vezes
por semana), e brancas (cozido, ensopado, grelhado e assado/frito sem pele e
sem gorduras).

Temperos comuns aos habitos regionais e de acordo com cada preparacao
completa, caldo de cames, caldo de legumes, sal, vinagre, curry.

Oleos e margarina vegetal sem gorduras trans sem sal, manteiga de leite sem
sal, azeite.

Café (em pequenas quantidades — maximo de 100ml/dia) e chas claros
Preparacoes contraindicadas:

Frutas e sucos: ndo indicadas (banana, laranja, mamao, melao, etc.) — ofertar
maximo de 2 vezes/semana.

Hortaligas, legumes, tubérculos e verduras: nao tem restrigdo.

Leguminosas sem cozinhar em 2 aguas (desprezar agua da primeira cocgao).
Cereais: ndo indicados e com sal.

Leite e derivados em grandes quantidades (maximo de 2x/dia) e com sal.

Ovos (mais que 3 vezes por semana), carnes vermelhas e brancas (com gordura
e com sal e grandes quantidades), embutidos, defumados.
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Temperos: completos com sal, caldo concentrado de carmne e galinha, molhos
prontos com sal.

Oleos e manteiga com sal e de origem animal, margarina vegetal com sal;
Café em grande quantidade (méaximo 100 ml/dia) e cha preto ou chas escuros.

Para Hepatopata com Encefalopatia:
Para individuos com hepatopatia com restrigdo de lipideos, proteinas e cloreto

de sodio na dieta, mas com necessidade de maior aporte de calorias.
Caracteristicas:

Consisténcia: Segue a consisténcia das dietas de rotina.

Fracionamento: 5 refeicbes ao dia (desjejum, almogo, lanche, jantar, ceia)

Macronutrientes:

Hipercaldrica,

Hiperglicidica, rica em fibras.

Hipoproteica, rica em aminoacidos ramificados;

Hipolipidica

Os micronutrientes podem ser ajustados de acordo com a necessidade do
paciente. Controle de cloreto de sédio de acordo com a nomenclatura de
hipossodica leve, moderada e severa.

Preparacoes Indicadas:

Frutas e sucos: banana, maméao, abacaxi, ameixa, laranja, tangerina, melao,
melancia, péra, uva, ata, manga, carambola, maga com casca, goiaba, caju,
lim&o, acerola, maracuja.

Hortalicas, legumes, tubérculos e verduras: alface, acelga, couve, couve-flor,
abobora, chuchu, cenoura, beterraba, feijdo verde, maxixe, quiabo, pepino,
tomate, cebola, pimentao, berinjela.

Leguminosas: Feijao, soja, ervilha, grao de bico, lentilha. Quantidades
controladas.

Cereais: milho, pées e biscoitos integrais, massas integrais, arroz integral, aveia,
cevada, trigo integral.

Leite e derivados desnatados em quantidades controladas.

Ovos (méaximo de 3 por semana), carnes vermelhas (méaximo de 3 por semana)
e brancas (ensopado, grelhado e assado sem pele e sem gorduras) em
quantidades controladas.

Temperos: comuns aos habitos regionais e de acordo com cada preparagao -

Oleos e margarina vegetal sem gorduras trans e sem sal, azeite, oleaginosas
(castanhas, améndoas) em guantidades controladas.
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Frutas em passas.

Cha claro e café em quantidade controlada

Preparacoes proibidas e evitadas:
Leite e derivados e integrais em grandes quantidades.

Cames e derivados em grandes quantidades.
Leguminosas em grandes quantidades.

Acucar em excesso, doces, picolé e sorvetes.

Maionese, temperos prontos, molhos prontos, creme de leite, azeite de dendé,
oleos e gorduras animais.

Para Hepatopata sem Encefalopatia

Indicacées:
Para individuos com hepatopatia com restricdo de lipidios e cloreto de sddio na
dieta, mas com necessidade de maior aporte de calorias e proteinas.

Consisténcia: Segue a consisténcia das dietas de rotina.

Fracionamento: 5 refeigbes ao dia (desjejum, almogo, lanche, jantar, ceia)
Macronutrientes:

Hipercaldrica,

Normoglicidica

Hiperglicidica, rica em fibras;

Hipoproteica,

Hipolipidica

Os micronutrientes podem ser ajustados de acordo com a necessidade do
paciente. Controle de cloreto de sodio de acordo com a nomenclatura de
hipossddica leve, moderada e severa.

Preparacdes Indicadas:

Frutas e sucos: banana, mamao, abacaxi, ameixa, laranja, tangerina, melao,
melancia, péra, uva, ata, manga, carambola, maga com casca, goiaba, caju,
limao, acerola, maracuja.

Hortaligas, legumes, tubérculos e verduras: alface, acelga, couve, couve-flor,
abobora, chuchu, cenoura, beterraba, feijdo verde, maxixe, quiabo, pepino,
tomate, cebola, pimentao, berinjela.

Leguminosas: Feijdo, soja, ervilha, grdo de bico, lentilha. Quantidades
controladas.

Cereais: milho, pAes e biscoitos integrais, massas integrais, arroz integral, aveia,
cevada, trigo integral.
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Leite e derivados desnatados.

Ovos (maximo de 3 por semana), carnes vermelhas (maximo de 3 por semana)
e brancas (ensopado, grelhado e assado sem pele e sem gorduras).

Temperos: comuns aos habitos regionais e de acordo com cada preparagao
Oleos e margarina vegetal sem gorduras trans e sem sal, azeite, oleaginosas
(castanhas, améndoas) em quantidades controladas.

Frutas em passas.

Cha claro e café em quantidade controlada

Preparacoes proibidas e evitadas:

Leite e derivados e integrais.

Aglcar em excesso, doces, picolé e sorvetes.

Maionese, temperos prontos, molhos prontos, creme de leite, azeite de dendé,
6leos e gorduras animais, manteiga de leite, margarina vegetal.

Para tratamento em Quimioterapia:

Indicacdes:

Para individuos em tratamento de quimioterapia ou oncoldgicos.
Caracteristicas:

Consisténcia: Pode variar, segundo a consisténcia das dietas de rotina.

Fracionamento: 6 refeicées ao dia (desjejum, colagéo, almogo, lanche, jantar,
ceia)

Rica em calorias e proteinas

Macronutrientes:

Hipercalérica,

Normoglicidica,

Hiperproteica,

Normolipidica

Os micronutrientes podem ser ajustados de acordo com a necessidade do
paciente.

Preparacodes Indicadas:

Frutas e sucos devem ser ofertados sem casca: mamao, abacaxi, abacate,
ameixa, laranja, tangerina, meldo, melancia, péra, uva sem casca, tucuma, buriti,
ata, manga, carambola, pupunha, maga, maracuja, cupuagu, graviola.
Hortaligas, legumes, tubérculos e verduras: para serem consumidos cozidos ou
refogados couve, couve-flor, abdbora, chuchu, cenoura, beterraba, feijdo verde,
maxixe, quiabo, cebola, pimentao, berinjela.

Leguminosas em 2 aguas (desprezar agua da primeira cocgdo): Feijéo, ervilha,
grao de bico, lentilha.

Cereais: milho, pdes e biscoitos, massas, arroz, aveia, cevada, trigo, milho,
preferéncia por integrais.
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Leite e derivados sem lactose.

Ovos, carnes brancas (cozido, ensopado, grelhado e assado/frito
acompanhados por molhos).

Temperos comuns aos habitos regionais e de acordo com cada preparagao -
Oleos e margarina vegetal sem gorduras trans, azeite, maionese, creme de leite,
oleaginosas (castanhas, améndoas)

Agclicar, geleia de frutas, compotas de frutas, balas, sorvete e picolé de fruta
indicada, chocolate, frutas em passas.

Café e chas.

Preparacdes evitadas ou proibidas:
Frutas e sucos: consumidos com casca.

Hortalicas, legumes, tubérculos e verduras: consumidos com casca.

Enlatados e conservados em grande quantidade

Hipolipidica:

Indicacodes:

Para individuos com restri¢cdo de lipidios na dieta, com dislipidemias, colecistite,
pancreatite cronica.

Caracteristicas:

Consisténcia: Pode variar, segundo a consisténcia das dietas de rotina.

Fracionamento: 6 refeicdes ao dia (desjejum, colagdo, almogo, lanche, jantar,
ceia)

Rica em calorias e proteinas

Macronutrientes:

Normocalérica;

Normoglicidica

Hiperglicidica, rica em fibras

Hiperproteica

Hipolipidica

Os micronutrientes podem ser ajustados de acordo com a necessidade do
paciente.

Preparacées Indicadas:

Frutas e sucos: banana, mamao, abacaxi, ameixa, laranja, tangerina, melao,
melancia, péra, uva, ata, manga, carambola, magd com casca, goiaba, caju,
limao, acerola, maracuja.

Hortalicas, legumes, tubérculos e verduras: alface, acelga, couve, couve-flor,
abobora, chuchu, cenoura, beterraba, feijao verde, maxixe, quiabo, pepino,
tomate, cebola, pimentao, berinjela.

Leguminosas: Feijdio, soja, ervilha, grdo de bico, lentilha. Quantidades
controladas.

55




CONTRATO Ne 5476/2020-HMI CELEBRADO ENTRE O
INSTITUTO DE GESTAO E HUMANIZACAO - IGH E LACERDA
ALIMENTACAO LTDA

GOVERNO

&/ pE GolAs

H M I HOSPITAL ESTADUAL MATERND (NFANTIL | 5 SECRETARIA
DR JUAANDIR D0 NASZIMENT0 Su DE ESTADO DA SAUDE
————

Cereais: milho, pées e biscoitos integrais sem gordura, biscoitos agua, massas
integrais, arroz integral, aveia, cevada, trigo integral.
Leite e derivados desnatados.

Ovos (méaximo de 3 por semana), carnes vermelhas (maximo de 3 por semana)
e brancas (ensopado, grelhado e assado sem pele e sem gorduras).

Temperos: comuns aos habitas regionais e de acordo com cada preparagédo

Oleo vegetal ou azeite em quantidades controladas.
Frutas em passas.

Cha claro e café em quantidade controlada.

Preparacoes proibidas e evitadas

Leite e derivados e integrais.
Aglicar em excesso, doces, picolé e sorvetes.

Maionese, temperos prontos, molhos prontos, creme de leite, azeite de dendé,
6leos e gorduras animais, margarina vegetal, manteiga de leite, creme de leite.

Sopa Para Pacientes

As sopas oferecidas aos pacientes devem ser servidas em embalagens
adequadas para manter a temperatura ideal com capacidade para 400 a 500ml.
As sopas devem conter em sua composigae no minimo 2 (dois) tipos de legumes
e 1 (um) vegetal (batata doce ou batata inglesa ou inhame ou cara) alem da
proteina (carne vermelha ou branca) e um tipo de massa. Estas devem ser
servidas aos pacientes acompanhadas de sobremesa e suco (no caso de dieta
unica). Eventualmente, quando necessario, também serdo servidas para
acompanhantes, obedecendo aos mesmos critérios. O horario para este servigo
é de acordo com a rotina de cada unidade

Lanches Especiais
Com caracteristica normoglicidica, normoprotéica, normolipidica, cujo liquido

devera ser servido em copo descartavel (300ml) com acompanhamento de um
alimento sélido (sanduiche ou tapioca ou cuscus), para pacientes pos-parto,
doadores de sangue elactantes

Lanches Para Coquetel

COQUETEL TIPO 1 - Agua mineral, sucos naturais, café, biscoito, doces,
salgados, mini paes e pastas variadas.

COQUETEL TIPO 2 - Frutas variadas, agua mineral, sucos naturais, café,
salgados, doces, mini paes, pastas variadas, frios (queijo ricota e presunto a
base de peru).
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Nutricao Enteral

“Alimentagao para fins especiais, com ingesido controlada de nutrientes, na
forma isolada ou combinada, de composi¢do quimica definida ou estimada,
especialmente elaborada para uso por sonda ou via oral, industrializados ou néo,
utilizado exclusiva ou parcialmente para substituir ou complementar a
alimentacao oral em pacientes desnutridos ou nao, conforme suas necessidades
nutricionais, em regime hospitalar”.

Compete a CONTRATANTE o fornecimento dos insumos e acessorios
complementares necessarios a preparagdo deste tipo de alimentagéo, cabendo
a CONTRATADA a preparacao e distribuicao das mesmas. O valor cobrado pela
CONTRATADA devera ser referente somente a preparacao e distribuigao.
Dietas enterais fornecidas devem ser industrializada, nutricionalmente completa,
sistema fechado, com infusdo por bomba de infusao.

Fazer controle de estoque de dietas enterais.

Tipos de dieta
Dieta industrializada enteral polimérica, > 1.25kcal/ml, =2 60g de proteina/l, com

fibras. Isenta de sacarose, lactose e gliten, acrescida de vitaminas e minerais.
Sistema fechado de 500 mL; Dieta liquida, polimérica, hipercalorica,
hiperproteica, com fibras, 500 mL — Sistema fechado;

Dieta industrializada enteral polimérica, > 1.25kcal/ml, = 60g de proteina/l, com
fibras mistas. Isenta de sacarose, lactose e gliten, acrescida de vitaminas e
minerais. Sistema fechado de 1L; Dieta liquida, polimérica, hipercaldrica,
hiperproteica, com fibras, 1L — Sistema fechado;

Dieta industrializada enteral polimérica, > 1.25kcal/ml, = 55g de proteina/l. Isenta
de fibras, sacarose, lactose e gluten, acrescida de vitaminas e minerais. Sistema
fechado de 1L. Dieta liquida, polimérica, hipercaldrica, hiperproteica, isenta de
fibras, 1L — Sistema fechado;

Dieta industrializada enteral, liquida, polimérica, > 1,25kcal/mL, = 55g proteinall.
Isenta de fibras. Sistema fechado de 500 mL. Dieta liquida, polimérica,
hipercaldrica, hiperproteica, isenta de fibras, sistema fechado de 500 Ml;

Dieta industrializada enteral polimérica, > 1,25kcal/ml, 2 60 g de proteinall, com
fibras 100% soldveis. Isenta de lactose, sacarose e gluten. Sistema fechado de
1L. Dieta liquida, polimérica, hipercaldrica hiperproteica, com fibras 100%
soltveis. Sistema Fechado. 1L;

Dieta industrializada enteral/oral oligomérica, liquida, > 1,25 kcal/ml, 2 60 g de
proteinall, a base de peptideos e proteinas hidrolizadas. Sistema fechado de 500
mL. Dieta liquida, oligomérica, hipercaldrica hiperproteica, sem fibra. Sistema
fechado de 500 mL;
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Dieta industrializada enteral/oral oligomérica, liquida, > 1,25 kcal/ml, 2 60 g de
proteinall, a base de peptideos e proteinas hidrolizadas. Sistema fechado. Dieta
liquida, oligomérica, hipercaldrica hiperproteica, sem fibra Sistema fechado. 1L;

Dieta  industrializada enteralioral, liquida, especifica para cicatrizagéo,
<1.25kcal/ml, > 60g de proteina/l, sem fibra, acrescido de arginina e
micronutrientes importantes para cicatrizagdo. Sistema fechado. Dieta liquida,
para cicatrizagdo, normocaldrico, hiperproteico, sem fibras, 1L, sistema fechado.

Alimentacao para Pacientes, Colaboradores e Acompanhantes
Tem por objetivo atender as normas vigentes do Programa de Alimentag&o do

Trabalhador (PAT), incluso na portaria interministerial de dezembro de 2006 e
Secretaria de Seguranca e Saude do Trabalhador do MTE. As pequenas
refeicdes deverao conter no minimo 300 a 400 kcal para desjejum, lanches e
ceia e maximo de 600 a 800 cal para almogo e jantar com 6 % de NDPCAL sobre
o valor caldrico total. O PAT foi instituido pela lei 6321/76 e regulamentada pelo
decreto n°. 05 de 14/01/91, cujo objetivo & melhorar as condig¢des nutricionais do
trabalhador, prioritariamente os de baixa renda.

Incidéncia de Carne por Semana Almoco e Jantar
As incidéncias sdo semanais de segunda feira a domingo, compondo o cardapio

do almoco e do jantar.

cozido (musculo/ | vezes/semana
acém/ paleta)

TIPO DE PACIENTES COLABORADORES | ACOMPANHANTES
CARNES
Filé de peixe* Conforme 1 vez ao més 0
esquema
alimentar
individualizado.
Peixe 0 2a3 0
Inteiro/postas
Carne bovina | 1 a 2| 1a2vezes/semana | 1a2 vezes/semana
(patinho/ lagarto/ | vezes/semana
coxao mole/
coxao duro).
Carne para | 1 a 2 | 1 vez/semana 1 vez/semana
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Visceras (figado/ | 0
dobradinha/
coragao)

Proteina 0
texturizada de
soja (como
opcao do prato
protéico)

1 vez/semana

50% patinho | 1

musculo

a 2

moido ou | vezes/semana

1 vez/semana

1 a 2 vezes/semana

Filé de peito de |3
frango sem pele

a 4

vezes/semana

1 a 2 vezes/semana

1 a 2 vezes/semana

Pertences para |0
feijoada

1 a2 vezes ao més

0

Coxa e|2 a 3|2 a3 vezes/semana | 2 a 3 vezes/semana
sobrecoxa de | vezes/semana
frango
Suino 0 1 a2 vezes/semana |0
Composicdo Diaria da Refeicdo: Almoco/Jantar
ALIMENTO PACIENTE COLABORADOR |[ACOMPANHANTE*
Prato principal e opgao* |1 1 1
Arroz branco 1 1 1
Feijao 1 1 1
Guarnigao 1 1 1
Salada crua / cozida 1 1 1
Sopa / Canja / Caldo 1 - 1
Sobremesa 1 1 1
Suco de polpa de frutas 300 ml 300 ml 300 ml
Agua potavel, filtrada e
fervida S KIS as

59

uS‘“JJ



CONTRATO N2 5476/2020-HMI CELEBRADO ENTRE O
INSTITUTO DE GESTAO E HUMANIZACAO - IGH E LACERDA
ALIMENTAGAO LTDA

GOVERNO
DE GOIAS

H M l HOSPITAL ESTADUAL MATERNO INFANTIL / » s;zng;:m;{W
DR. JURANDIR DO NASZIMENTO 5US DE ESTADO DA SAUDE

*% Diariamente serd servido um prato principal (PP). Aléem do prato protéico,
servir opgao visando atender os pacientes, colaboradores e acompanhantes
vegetarianos.

*% O colaborador ou acompanhante portador de alguma patologia com
restricdbes a alguns alimentos devera apresentar a prescricdo médica ao
nutricionista da contrada para as devidas providencias e modificagcdes no
cardépio.

*As refeigbes dos acompanhantes serdo de acordo com cardapio, sendo
possivel a substituigdo de refeigédo por sopa, canja ou caldo.

Composicdo didria de Lanches (manha/tarde/noite)
Tabela. Frequéncia minima mensal de oferta dos alimentos/preparagdes nos
lanches

COMPOSICAO Paciente Colaborador

DO LANCHE (manha/ tarde/Noite) |(manha/ tarde/Noite)
Cha em geral |30

Café preto em infusao 30 30

Achocolatado 5 15

Suco 5 | i

'Idgurrte s |5 2

Mogay .. I& - N =
Vitaminada 10 4

Sanduiche em geral (10 10

Salgados em geral 110 10

Bolos de vérios sabores |10 10

Descricdo do Cardapio:

Tipos de carnes:

Peixe inteiro ou em posta

Carne bovina: patinho, coxdo mole, coxdo duro ou lagarto;

Carne para cozido: acém, paleta, masculo, rabada (sem gordura). Na@o sera
permitida a utilizagdo de bife do vazio.

Proteina texturizada de soja 50% com patinho moido ou musculo moido;

Pertences para feijoada;

Coxa, sobrecoxa e peito de frango;

Suinos
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Guarnigoes:

Devera acompanhar o prato principal, de acordo com as caracteristicas do
mesmo equilibrando o cardapio oferecido seguindo as especificagbes na
incidéncia e per capta. O cardapio deve obedecer tabela abaixo de freqliéncia
minima de oferta de preparactes de refeigées.

COLABORADOR/

ALIMENTO Z‘gﬁg:‘f‘aﬂe) ACOMPANHANTE
(manha e noite)

Farofa 30 30

Preparacdo a base de 8 8

legumes e vegetais

Pirdo 4 4

Preparagcdo a base de 3

ovos

Preparacdo a base de 6 4

massas

Purés 10 6

Tubérculos 6 4

Saladas:

Cada tipo devera ser composto de no minimo 2 (dois) componentes para ser
montada pelo usuario de acordo com as especificagbes na incidéncia e per
capla.

A matéria prima para o preparo dos alimentos (hortaligas e frutas) devera passar
por prévia higienizagao e sanitizagao com agua clorada,

Arroz:

Devera ser utilizade arroz branco agulhinha tipo 1 gréo classe longo fino e arroz
integral tipo 1 longo fino

Feijao:

Devera ser utilizado feijao de primeira qualidade

Sobremesa e Suco:

SOBREMESA:

Gramagem minima de 50g (doces/pastas/cremes) e minimo de 100g para talhas
de frutas

Frutas: frescas embaladas individualmente

Doces em pasta: mamao, banana, coco, abobhora, Goiabada, etc.

Qutros doces: Pudins, pavés, mousses, cremes, flan, gelatina, manjar, tortas
geladas, sobremesa diet.

Sorvetes e picolés diversos com a apresentagao da analise microbiologica.
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Frutas em calda: péssego, figo, abacaxi, goiaba, dentre outros.
Tabela. Frequéncia mensal de sobremesa

COMPOSIGCAO DA | PACIENTE COLABORADOR/ACOMPANHANTE

SOBREMESA (Almot;o e Jantar) (Almoco e Jantar)

Docesemgeral |10 o T )
| Frutas em geral 10 10 }
| Gelados 10 10 |
SUCOs:

Os sucos oferecidos para os pacientes deverao ser naturais (polpa), ter
quantidade minima de 200 ml, ser isentos de corantes e conservantes. Para
funcionarios e acompanhantes podera ser servido suco concentrado.
*Observagao: a polpa ndo podera ser do tipo caseira e a contratada devera
apresentar analise microbiolégica da marca de polpa utilizada.

Bebidas 3

GARRAFAS DE CAFE / LEITE / CAFE COM LEITE:

Seréo servidos em garrafas previamente higienizadas e sanitizadas, conforme
normas e procedimentos de limpeza e seguindo a proporgao minima:

Café simples minimo de 50g de pdfiitro e 100 a 200g /litro de agtcar.

Café com leite: 25ml/litro de café, leite em po integral 100 a 200g/litro, agucar
100/200g/litro.

As garrafas lémmicas utlizadas deverdo ser lavadas e higienizadas
adequadamente para o reabastecimento. Compete a contratada o recolhimento
e a distribuicdo das mesmas.

“Observagdo para as preparagoes que utilizarem leite (seja para paciente
ou para funcionario) este devera ser integral e/ou desnatado renomado na
praga e aprovado pelo nutricionista responsavel técnico. Nao sera aceito
o composto lacteo e/ou modificado.

Frutas
Porcionamento de frutas
N° de ordem | Preparacao Porgéo (kg)
1 Abacate 0,15
2 Abacaxi - 0,15
3 Banana: maca, prata, nanica 0,12
4 Laranja 0,16
5 Maca 0,15
6 Mamao 0,1
7 Manga 0,1
8 Melancia 0,2
9 [Meldo _ 0,12 3
10 Mexerica 0,16

Per capita dos alimentos a serem ofertados
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ALIMENTO PACIENTE COLABORADORES
/
ACOMPANHANTES

Achocolatado 5gallg 5ga 10g

Agicar | 5ga20g 5ga20g

Adogante 5ga10g 5g a 20g

Alho 2abgouqs. 2abgouqs.

Arroz branco agulhinha | 40g a 60g 60g a 80g

tipo1 grao classe tipo

longo

Arroz Integral 40g a 60g 60g a 80g

Biscoito agua e doce 04 unidades 04 unidades

Bolacha agua light 50g -

‘Bolo ou cuscuz ou|50g 50g -

tapioca ou tubérculos ou

frutas

cozidas Café em po 8gaibg 8g a 15¢g

Carne bovina 200g a 250g 200g a 250g

Carne para cozido 160g a 200g 200g a 220g

Cebola 5a10g ouq.s. 5a15g ouq.s.

Cebola tempero 10 a 15g 10 a 15g

Cha sabores variados 8ga 15g -

Cuscuz 80g a 100g 80g a 100g

Doces em pasta e |30ga50g 50g

tabletes

Farinha de mandioca | 20g a 30g 40g

torrada

Farinha de rosca 15g 159

Farinha de ftrigo para| 15g 159

empanar

Feijac de praia 25ga35g 259 A 359

Feijao tipo 1 30 a40g 40g A 60g

Filé de peito de frango 180g a 200g 200g a 220g

Filé de peixe 180g a 220g 200g a 250g

Frutas 100g a 200g 100g a 200g

Gelados 50g 50g

Geleia 10g a 20g 10g a 20g

Lanche solido 100ga 150 g 100g a 150g

Legumes variados 100g a 150g 100g a 150g

Leite desnatado liquido | 180 mla 250 ml 180 ml a 250 mi

esterilizado em UHT
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composto para salada

Leite em pod integral e | 25g 259

desnatado

Leite integral liquido | 180 ml a 250 ml 180 ml a 250 mi
esterilizado em UHT

|Margarina |19 =~ =002 |109 0000
Massas 40g 40g

Mingau ou iogurte ou | 120mla 180ml 120ml a 180ml
sopa ou farofa protéica

Oleo de oliva ou|5ml 5 ml

de cheiro tempero

Oleo Vegetal 10a30mlougs. |10a30mlougs.
Ovo 50g 50g

Pamonha 80g a 100g 80g a 100g

Pao francés ou massa | 50 g 50g

fina

Pao integral 50g . E v

Peixe em posta 0 250g A 300 gr.
Pimentdo efou pimenta | 10 a 15g 10 a 159

Polpas de frutas
concentrado

45g ou 45ml diluido em
volume

45g ou 45ml diluido
em volume de 300ml

pasteurizado

Queijo prato 30025miga 30 g 25g a 30g

Sal em sachet ou gr. igabg 1g a 6g

Salgados assados 80g a 100g 80g a 100g

Suino - 150g a 220g

Tapioca 50g a 80g 50g a 80g

Tomate tempero 10 a 1569 10a15g

Torrada Cinco a oito unidades Cinco a oito
unidades

Torrada e biscoito | 50g 50g

salgados ou doces em

sachet ou pct

Verduras variadas 100g a 150g 100g a 150g

Vinagre

3abSmlougs.

3a5mlouags.

“Para criangas ofertar meia porgao;
Tabela 2. Per capita de alimentos/preparacoes a serem ofertados

Preparagado Gramatura Preparagao Gramatura
Liquidos 250 mi Pzo 50 a 100g
logurte 120 ml Mingau 250 a 400mi
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Queijo / presunto |25 a 40g Geléia 10 a 20g
: Cinco a aito

Margarina 10g Torrada unidades

S Seis a oito|Bisc. cream "
Biscoito doce dridades CratkEr 6 unidades
Tapioca 50 a 80g Pamonha 80 a 100g
Cuscuz 50 a 80g Bolo 80 a 100g

Salgados

Fruta 80/ 100g sl 80 a 100g

A FIM DE EVITAR POSSIVEIS DUVIDAS DE INTERPRETAGAO DOS
TERMOS TECNICOS UTILIZADOS, FICAM ASSENTADAS AS SEGUINTES
DEFINIGOES E CONCEITUAGOES:

Dieta - Compreende os alimentos fornecidos ao individuo, para atendimento de
suas necessidades nutricionais diarias;
Dieta normal - Aquela sem restricao alimentar;

Dieta branda — Aquela modificada basicamente quanto a consisténcia, havendo
necessidade de abrandar os alimentos para melhor aceitagao;

Dieta pastosa - Aquela modificada basicamente quanto a consisténcia
(consisténcia de puré);

Dieta semiliquida ou liquida pastosa — Aquela modificada basicamente quanto
a consisténcia, de modo a evitar a mastigagdo, e condimentagdo, com pouco
residuo, deve ser liquidificada, objetivando o minimo trabalho digestivo;

Dieta liquida ou liquida completa - Aquela modificada basicamente quanto &
consisténcia e condimentagdo, deve ser liquidificada e coada, com maior
fracionamento, permitindo o minimo esforgo nos processos digestivo e absortivo;

Dieta de restricdo - Aquela que apresenta reducao ou exclusdo de um ou mais
nutrientes, em relagao a dieta normal;

Dieta de acréscimo - Aquela que apresenta aumento de um ou mais nutrientes,
em relagao a dieta normal,

Dieta isenta de lactose - Aquela que apresenta exclusao de lactose, passivel
de substituigao por leite de soja ou leite deslactosado;

Dieta isenta de gluten - Utilizada na intolerancia ao gluten. Restrita em
alimentos com trigo, aveia, centeio, cevada e malte. Permitido uso de alimentos
preparados com farinha de milho, fubd, fécula de batata, farinha de arroz, farinha
de soja, farinha de mandioca, amido de milho, cereais de arroz. Exclui-se
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produtos com farinha de trigo (paes, macarrdo, bolachas, bolo, roscas, efc),
preparagbes com aveia ou trigo (mingau, paes, bolos, bolachas, eic), centeio e
produtos preparados com este ingrediente, chocolate, malte, leite maltado,
ovomaltine®, ou qualquer alimento industrializado que contenha gluten ou trago
de glaten.

Dieta para glicogenose - utilizada para criangas com glicogenose, restrita em
lactose, frutose e sacarose. Retira-se o aglcar e alimentos que o contenham,
frutas e substitui-se o leite comum por leite zero lactose ou de soja sem agucar
além de restringir o uso de vegetais com maior teor de frutose.

Refei¢ao - Qualquer fracao de racdo (ragao = total de alimentos fornecidos a
uma pessoa nas 24 horas do dia);
Desjejum - Pequena refeicao servida pela manha,

Merenda — Pequena refeicao servida entre o almogo e jantar,;
Almoco e jantar - Refeicdes principais ou grandes refei¢des;

Cardéapio — E a tradugéio, em termos de culinéria, das preparages e da forma
de apresentagao das refeigdes e alimentos;

Férmulas Infantis — Formula liquida ou em pé destinada a alimentacéo de
lactentes

Nutricdo Enteral - Alimento para fins especiais, com ingestao controlada de
nutrientes, especialmente elaborado, para uso por sonda ou via oral,
industrializado, utilizado exclusiva ou parcialmente, para substituir ou
complementar a alimentagdo oral em pacientes, conforme suas necessidades
nutricionais.

ANVISA - Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria.

Médulos - Administracao oral ou por sonda enteral. A quantidade a ser
administrada deve ser de acordo com a necessidade nutricional de cada
paciente.

PADRONIZAGOES DE REFERENCIA

LAXATIVA OBSTIPANTE BRANDA PASTOSA HIPERCALEMICA
Laranja Maga sem casca Mamado Frutas

Melancia Pera sem casca Melancia Macias: Laranja

Maméo Banana maga picada Banana Banana prata e
Banana nanica Banana prata Banana Manga nanica

Abacaxi Goiaba prata Mamao Mamé&o

Ameixa Melao Banana Melancia s/ Melao

Meldo Melancia maga semente Tamarindo (suco)
Magé c/ casca Ameixa Coquetel de Goiaba

Manga Manga frutas Mexerica

Pera Sobremesa:
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Mexerica

IRC,
HIPOCALEMICA

Maga

Melancia
Banana Maga
Abacaxi

Pera

Manga

Ameixa
Hemodialise:
sem melancia e
abacaxi

GOVERNO
sus+ oees‘r‘fd'ﬁrn?f's‘woﬁ @oz GOIAS

- Puré de
frutas
(mamao,
banana)
IMUNOSSUPRIMIDO  S/IG S/RESIDUO OUTRAS DIETAS
Melancia Goiaba Banana Todas as frutas
Bananas Melancia prata ou
Meldo Melao maga
Laranja Maca Maga sem
Abacaxi Manga casca
Manga Mamao Melao
Mexerica Pera Melancia
Banana (sem
Ameixa semente)

SUCQ DE FRUTAS PERMITIDOS POR DIETA

LIVRE HIPOCALEMICA HIPERCALEMICA DM,
HIPERPROTEICA IRC DIALISE HIPOCALORICA
HIPERCALORICA IRC S/ DIALISE
HIPERHIPER *IRC DM DIALISE
DPOC “IRC DM S/DIALISE
IMUNOSSUPRIMIDO
BRANDA
HIPOPROTEICA
HIPOSSODICA
HIPOLIPIDICA
HEPATOPATA
Caju, uva, limdo, Laranja, tamarindo, Todos 0s sucos
Todos acerola, abacaxi, meldo, maracujd, com adogante
melancia, manga, graviola.
caja, pessego
OBSTIPANTE SEM LAXATIVA PASTOSA S/AG
RESIDUO
Caju, goiaba, Caju, Acerola, Coquetel Caju,
maga sem maracuja, abacaxi, de fruta goiaba,
casca, melao, limao, melao maracuja, Retirou melancia,
limédo, maracuja. e melancia laranja, vitamina. meldo,
Todos com g/sementee tamarindo, maga,
adocante coado, uva, graviola,
pessego morango, manga,
Todos com graviola, morango,
adogante péssego e péssego,
manga ameixa.

Anexo Il — Proposta de Prego
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Lacerda

PROPOSTA DE PRECOS DO PROCESSO SELETIVO EMERGENCIAL N° 001/2020 -

IGH/GO/EMERGENCIAL

Quantidade | Quantidade | Quantidade %: :&2::' Valor Unitario Valor Total Valor Total do Contrato

TIPO DE REFEIGAO | Mensal - Mensal - Mensal - p/ Toda p/Todasas | Mensal p/ Todas | - 06 Meses p/ Todas as

HMI HUAPA HEMNSL o Unidades as Unidades Unidades
Unidades

DESEJUM NORMAL 9633 7613 3210 20456 RS 580 | R§ 11864480 | RS 711.868,80
COLAGAO 1974 369 1468 381 R$ 480 | RS 1829280 | RS 108.756,80
ALMOCO NORMAL 11158 7768 n 22198 RS 19,10 | R$ 42398180 RS 2.543.890,80
LANCHE NORMAL 7634 4907 2010 14551 R$ 560 | R$ 81.48560 | R$ 488,913,560
g JANTAR NORMAL 5440 4563 2019 13022 R$ 18,80 | R$ 24481360 RS 1.468.881,60
CEIA NORMAL 2638 1713 1190 5541 R$ 6,60 | RS 3657060 | RS 219.423,60
RS 92378920 RS 5,542.735,20

VALOR GLOBAL PARA OS SERVICOS OFERTADOS: RS 5.542.735,20 (cinco milhdes,
quinhentos e quarenta e dois mil, setecentes e trinta e cinco reais e vinte centavos).

Declaro a expressa concorddncia com todos os termos deste edital e de seus anexos,
considerando todos os elementos técnicos relacionados aos servios e aos
equipamentos necessarios para o cumprimento do objeto da contratagdo, conforme
termo de referéncia,

Declaro ainda que os valores acima ja incluem todos os custos, diretos e indiretos,
Y impostos, previsdes de reajustes salariais e outros, pelo prazo de 06 meses da
apresentacdo da proposta.

Declaro por fim que a proposta supra possul carater Unico para todas as unidades
conforme item 7.1 alinea (d), do presente processo seletivo.

Contagem, 11 de setembro de 2020.
/ Gustavo Henrigue Lara Lacerda
LACERDA ALIMENTA(;AO LTDA
CNPJ: 00.101.401/0001-38

rustavo@lacerdastimentacao.com.br

Anexo Il - Quantitativo
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PLANILHA QUANTITATIVO DE ALIMENTACAO DA MATERNIDADE NOSSA SENHORA DE
LOURDES - MNSL

Descrigdo Tipo Qtidade/més Total

Desjejum (Dietas
Livre, Branda,

Pastosa, Liquidas Paciente/Acompanhante 1468 3210
completa e restrita,
Semi-liquida e
Especiais) Funciondrio 1742

Colagdo (Dietas Livre,
Branda, Pastosa, Paciente/Acompanhante 1468 1468
Liquidas completa e
restrita, Semi-liquida
e Especiais) Funcionario 0

Almogo (Dietas Livre,

Branda, Pastosa, Paciente/Acompanhante 1450 3272
Liquidas completa e
restrita, Semi-liquida
e Especiais) Funciondrio 1821
Lanche (Dietas Livre,
Branda, Pastosa, Paciente/Acompanhante 831 2010

Liquidas completa e
restrita, Semi-liguida
e Especiais) Funcionario 1179

Jantar (Dietas Livre,
Branda, Pastosa, Paciente/Acompanhante 1301 2019
Liquidas completa e
restrita, Semi-liquida
e Especiais) Funcionario 718

Cela (Dietas Livre,
Branda, Pastosa, Paciente/Acompanhante 821
Liquidas completa e
restrita, Semi-liquida
e Especiais) Funciondrio 369
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Quantidade de refeigdes servidas no HUAPA para pacientes, acompanhantes ¢
colaboradores

Més/ano  Desjejum  Colacdo  Almogo Lancheda Jantar Ceia Total
tarde
Média 7.613 369 7.768 4.907 4.563 1.713 26.933

Quantidade de refeigdes servidas no HMI para pacientes, acompanhantes e
colaboradores

REFEICAO TOTAL
Desjejum 9.633
Colagéo 1.974
Almogo 11.159
Lanche da tarde 7.634
Jantar 6.440
Ceia 2.638
TOTAL
GERAL 39.478

Anexo IV — Equipamentos para Aquisi¢ao
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RELAGAO ITENS COZINHA - HMI

Iten Descri¢ao do Bem Qnt.| Unid Local
1 |Computador Completo: Intel Dual Core 15, 8gb Hd S00gb, com Monitor 2 Unid | salad Sty
LED 19,5, mouse multilaser 1200 Dpi USB e teclado multilaser USB. L ala da:nutridonists
Mesa para escritério 1,20 x 60: Base da messa em MDF de 25mm, pés
tubular em aco e pintura galvanizada, com gaveteiro suspenso de duas
gavetas, alturas de 0,74cm, cor branco, com protegdo antimicrobiana.
Modelo: Largura
1,20 Mt. 3
2 2 | Unid | Salada nutricionista
Ay r-—
| rome \
Cadeira Giratéria: Com base de 5 hastes e 5 rodizios em polipropileno
rigido, pistdo a gds para regulagem de altura e inclinacdo, com curse de
110mm, bragos laterais tipo carsa, material em curvim preto.
3 s E 3 Unid | Sala da nutricionista
4 Prateleira metélica inox medida: 1,10 x 0,50 x 1,55m 1 Unid |Preparo de lanches
5 |Prateleiras metdlica inox medida: 1,20 x 0,50 x 1,55m 3 Unid |Camara fria 3
6 Prateleira metilica inox medida: 2,00 x 0,50 x 1,55m 1 Unid |Camara fria
7 Prateleiras metalica inox medida: 1,20 x 0,50 x 1,55m 2 Unid |Disp. De alimentos
8  |Prateleira metalica inox medida: 1,90 x 0,50 x 1,55m 1 | Unid |Disp, De alimentos
9  |Prateleira metalica inox medida: 1,90 x 0,50 x 1,55m 1 Unid |Disp. De Prod. Reprov.
Itens 4 ao 9 : Modelo ilustrativo Prateleira metalica em ago inoxidével — Chapa 16 (1,5mm) Pclido, 5 prateleiras com
reforco dmega resisténcia de 100kg (por prateieira}, protegdo dos pés com polipropileno rigido 4cm.
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Carro Auxiliar Traﬂspone: Ago Polido Inoxidave!, Chapa 16 (1,5mm), '
medida 75x42x85cm, 03 Bandejas, 4 rodizios reforcado em polipropilenc
rigido e trava de seguranca,

C 75em

T

10 \ 5 Unid Distrib. Dietas
g
11  |Freezer: Vertical 569 litros Dupla ag&o, Porta Cega Branca - 220V 2 Unid | Prep. Dietas especlals
Armario Suspenso: Aéreo de ago 105 branco, 3 portas, 55x120x28cm
Modelo: M
|
12 I 1 | Unid DML
-
"
e
Cama beliche: Ago reforgado N.18 , metal tubular de encaixe brancas
198x94x160cm, com escada de acesso cama superior — 2 unldade de ;
3 colchdo solteiro espuma D-45 ISO 150 88x188x17cm, antidcaro, antifunge . el Sopmizdrionle <
e antialérgico, com capa de protegdo para hospital impermedvel em napa
caom ziper reforgado cor azul.
14 |Fogdo: De bancada Cooktop 05 bocas elétrico 220V, a gds GLP, tripla 1 Dok} Presarrs ki
chama, mesa em inox 316.
} i V, GLP, tripl ;
15 Fogdo: De bancad.a Cooktop 05 bocas elétrico 220V,4 gés GLP, tripla 1 Unid | Prep. Dietas especials
chama, mesa em inox 316.
Itens 14 e 15: Modelo ilustrativo
Coifa: De parede Inox 2co 305 piramidal 90cm 5 bocas com duplo filtro
16 ch
220v (trés velocidade e modo depurador) 2 unig Preparo dejanches
Coifa: De parede Inox ago 305 piramidal 90cm S bocas com duplo filtro
17  |220v (trés velocidade & mado depurador) largura 89,8cm x profundidade 1 Unid | Prep. Dietas especials
45cm
Itens 16 e 17: Modelo ilustrativo
3 = Yagvel m
Duto Inox: Duto externc para coifa em a¢o inoxidavel, minimo Chapa 20 em | unia SND

18

(0,90mm) Polido - 25x25¢cm

.VS"
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|Prateleira Inox: para utensilios medida: 2,00 x 0,50 x 1,80 m. Prateleira

metélica em ago inoxidavel 316 — Chapa 16 (1,5mm) Polido, 6 prateleiras
com reforgo dmega resisténcia de 100kg (por prateleira), protegdo dos pés
com polipropilenc rigido 4cm.

Unid

Lavagem de utensflios

20

IMaquina de lavar lougas: Industrial B.30 Inox — Selo Inmetor — Metvisa
220V.
|_Capacidade Mecénica: 40 e 80 gavestas/hora;

Capacidade méaxima por gaveta: 18 a 26 pratos ou 2té § bandejas lisas ou
160 talheres ou 36 copos de 7,5cm de digmetro;

_ Capacidade do tanque de lavagem (L): 10,8 litros minimo

|_ Temperatura da lavagem ( *C): 55760

| Temperatura da enxague { *C): 80~85

_ Motor lavagem (cv): 0,4

Unid

Lavagem de utensilios

21

Liquidificadar: Profissional industrial basculante, cope em ago inox LQL-
25 (LB-25MB) , 25litros, 220V ou bivolt.

Unid

Prep. Dietas especials

22

Purificador de dgua: De parede com filtro de carvdo ativado, capacidade
do reservatdrio de 2 L no minimoe, poténcia: 90W — 110w, 220V ou bivolt,
Classe A (Inmetro) na retengdo de particulas e purificagdo da égua, cor
branca.

Unid

Prep. Dietas especlals

23

Purificador de dgua: De parede com filtro de carvdo ativado, capacidade
do reservatério de 2 L no minimo, poténcia: 90W — 110w, 220V ou bivolt,
Classe A (Inmetro) na reteng3o de particulas e purificacdo da dgua, cor
branca.

Unid

Preparo de Massas

24

Purificador de dgua: De parede com filtro de carvao ativado, capacidade
do reservatério de 2 L no minimo, poténcia: 90W — 110w, 220V ou bivolt,
Classe A {Inmetro) na retengZo de particulas e purificacdo da dgua, cor
branca.

Unid

Circulagido 2

25

Descascador de Batatas: Industrial em ago Inox 10Kg, com pé de protecdo,
em conformidade da norma Nr-12 e do Inmetro, descascador de
tubérculos DB-10 — Composto por chave geral, botdo de emergéncia,
chave liga/desliga, bot3o reset e tampa com sensor de seguranga, 220
Volts (60Hz)

Modelo llustrativo:

Unid

Prep. Dietas especiais

26

ITdbua: De corte branco 100x50cm polietileno virgem (ndo reciclado) -
PEAD, de alta resisténcia e atdxlca, espessura 15Smm.

Unid

Preparo de Carnes

27

Tabua: De corte amarelo 100x50¢m polietileno virgem (ndo reciclado) -
PEAD, de alta resisténcia e atdxica espessura 15mm.

Unid

Preparo de Carnes

28

}Tébua: De corte vermelho 80x40cm polietileno virgem {ndo reciclado) -
PEAD, de alta resisténcia e atéxica espessura 15mm.

Unid

Preparo de Carnes

Forno Industrial ago inoxidavel:
_Forne Turbo a gds Temperatura até 250°C;

|_Fabricado em ago carbono SAE 1020, pintado internamente em aluminio
(atéxico), acabamento externo em aco inoxiddvel

_Capacidade de 8 esteiras (assadeira)
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_Grelha de ferro fundido 40x40 0,90mm minimo

|_Medida: Comp.192cm/Prof.Total ¢/ tubulagéo 118cm / Alt. 80cm
_Registro borboleta e gés GLP

29 L Painel de comando embutido com tecas de programagdo, receitas, Unid Preparo de Massas
&cmer, turbina, lampada e vapor, além de controlador digital para
programagdo o tempo de cozimento.
_Dimensdes: 104,6x207x148,5 cm
| lluminag8o interna com protegdo de vidro resistente a alta temperatura
e choques térmicos
|_Poténcia: 1,3 KW ~1,5 KW
Forno Industrial ago inoxidavel: E h
|_Forno Turbo a gds Temperatura até 250°C;
|_Fabricado em aco carbano SAE 1020, pintado internamente em aluminio
(atéxico), acabamento externo em ago inoxidavel
|_Capacidade de 8 esteiras {assadeira)
30 Painel de comando embutido com tecas de programagdo, receitas, Unid | Prep. Dietas especiais
timer, turbina, ldmpada e vapor, além de controlador digital para
programagdo o tempo de cozimento.
|_Dimensdes: 104,6x207x148,5 cm
_ lluminagdoe interna com protegiic de vidro resistente a alta temperatura
e choques térmicos
|_Poténcia: 1,3 KW —1,5 KW
Itens 29 e 30: Modelo ilustrativo
Mesa inox: Mesa em aco inoxiddvel 304 - Chapa 16 (1,5mm) Polido, com
reforco Gmega resisténcia de 100kg , estrutura tubular sapatas de encaixe
j Pr as
3l a niveladoras de 4cm em palipropileno rigido - medida:{ base 1,0 x 0,60m) Unld epara de Mass
altura 90cm em atendimento a NR-17 de Ergonomia do Ministério do
Trabalho
Chapa bifeteira a gas:
Medida: 1,50 m (comprimento) x 0,51m {profundidade) suporte tubular
reforgado em ago inoxidével 304 para altura de trabalho de 9Ccm em
atendimento a NR-17 de Ergonomia do Ministério do Trabalho e pés
niveladores ajustaveis de 4cm em poliproplleno rigide
32 | 5queimadores no minimo em aluminio Unid | Preparo de Carnes
|_Chapa para fritura dobrada em ago SAE 1020 de 10,0mm minimo
_Estrutura externa em ago inox 430
_Gaveta de gordura independente
_ Poténcia (BTU/H):75.000 minimo
Fogdo industrial ago inox:
_Fogdo industrial em ago inoxidavel AlSI 430
8 bocas baixa e alta press3o 2 queimador duplo grande e tubulagio
bilateral
Queimader duplo grande Dim.Int. 115Mm — Ciam,Ext 230mm - g
33 [ Unid Dietas normais
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|_Com pé de prote¢do ou sapatas de encaixe e niveladoras de 4cm em
polipropileno rigide

Mesa buffet self service: 8 cubas Inox

|_ 8 cubas e estrutura tubular em aco inoxidavel 304 - Eguipamentc em
acordo com a Portaria 371/09 do INMETRO

|_Tampa das cubas 100% em ago inoxidave! 304

|_Corpo e banho-maria em aco inoxidavel 304

_Rodlzlos com trava para evitar o deslocamento do equipamento durante

34 0 Uso Unid Refeitorio

[

| Temperatura de aquecimento controlada por termostato de 20°Ca 80 °C
_ Terminal equipotencial e botdo termostato

| Led indicativa de termostato

_ Dimensées minimas:(LxAxC) 68x129x145cm

Mesa bu_ff-&-séﬁ service: 4 cubas incx para fl;ios
L 4 cubas e estrutura tubular em aco inoxidavel 304 — Equipamento em
acordo com a Portaria 371/09 do INMETRO

| Mesa fria para salada e seu resfriamento e conservagdo através de gelo-X
L Rodlzios com trava para evitar o deslocamento do equipamento durante 1 Unid Refaitério
0 uso

|_Cobertura de vidro curvo Inteiro de 4mm, aumentando a visibilidade e
higiene.

| Dimensées minimas: (LxAxC) 60x135x110cm

35

Bebedouro industrial: Inox 200 litros

| Bebedouro Industrial em ago inoxiddvel 304 — material atéxico
4 Torneiras cromadas, sendo uma torneira de pressao com © filtro incuso|
no motor

|_ 4 cubas e estrutura tubular em aco inoxidédvel 304 — Equipamento em
acordo com a Portaria 371/09 do INMETRO

|_ Poténcia minima 305,0W / 220V

_Capacidade de 200 litros no reservatério

| Aparador de dgua frontal em chapa de a¢o incx com dreno

|4 cubas e estrutura tubular em aco inoxidével 304 — Equipamento em
acordo com a Portaria 371/09 do INMETRO 1
 |solamento térmico injetado em poliuretanc expandido
F Serpentina interna em ago inox 304

Modelo llustrativo: ,ﬁ
i d

36 Unid Refeitério

L
: ﬂ

B

Ar condicionado Split 12,000 btus:
_Split 12.000 BTUs — 4 modos de operagido — cor: branco
_ Classificagdo "A” - INMETRC

_Serpentina em cobre, Compressor Rotative, Condensador Vertical , Gis
Refrigerante R410a

27

" Vimid Cala Ao mirtricinniets
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27
|_ Com filtro de proteg&o ativo, Controle de temperatura, painel eletrdnico, . WHRL ) SRR AR

Fungdes: Sleep / Timer/Turbo

|_Vazdo de Ar: 500m3/h

_ Frequéncia (Hz): 60 / Nivel de Ruide Unidade Inerna/Externa: 44d8B / 57
dB

Ar condicionado Split 12.000 btus:
|_Split 12.000 BTUs — 4 modos de operagdo — cor: branco

|_ Classificaggo “A” - INMETRO

_ Serpentina em cobre, Compressor Rotativo, Condensador Vertical , Gas
Refrigerante R410a

_ Com filtre de protegdo ativo, Cantrole de temperatura, painel eletrbnico,
FungBes: Sleep / Timer/Turbo

|_Vazdo de Ar: 500m3/h

_ Frequéncia (Hz): 60 / Nivel de Ruldo Unidade Inema/Externa: 44dB /57
B

38 2 Unid Dormitdrios 1e 2

Refresqueira Industrial Inox 100 litros:
| Refresqueira Industrial de um sabor - Certificado pelo INMETRO
| Compresser para refrigeracdo silencioso e de alto rendimento
_Termostatc de temperatura reguldvel de 4° a 15°C

_ Gablnete e tampa em ago inox escovados

| Reservatério cilindrico em ago inox

39 |_Eletrobomba para movimentagdo do liquido 1 Unid Refeitdric
| Minimo 3 torneiras tipo alavanca, de acionamento rapido
|_ Isolamento térmico em poliuretano expandido

_ Pingadeiras injetadas em pldstico, remaviveis, gue facilitam a limpeza
_Rodizio giratério em inox 304

_ Balanga mecdnica com plataferma em age carbono SAE 1020 e coluna
em ago carbono SAE 1020 tubular 78cm no minimo - com pintura
industrial martelada

_Capacidade : 300kg / Divisdo:100g

_ Composto de contra peso, cursor grande, cursor pequenc e réguas em
aluminio uma para medir unidade e a outra para medir dezenas medindo
27x7,5x53cm

L_ Rodas de ferro para mevimentagdo e arco para apoio de carga flexivel
_Dimensdes minimas plataforma: (AxLxP) 17x41x57cm

40 | Dimensdes minimas balanca: {AxLxP) 119x41x76cm 1 | unid Recep, Alimentos
Modelo ilustrativo:

Balanca diglme 30kg:

| Balanga digital de 30kg de alta precis3c e dupla escala 220V
|_Pratc (bandeja) em ago inoxidével

| Certificada pelo IPEM e INMETRO

_Fungdo tara / aute-desligamento

| Teclado em manta selada

_ Bateria interna e recarregavel, minimo 160h de autonomia
| Precisdo: 5g de Okg até 15g / 10g de 15kg até 30kg

_Visor: 6 displays LCD (3 frontais e 3 traseiros)

a1 1 Unid Recen. Alimentos
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Modelo llustrativo:

po0s
2009

42

Armério Roupeiro de agaé pbrﬁs:w
‘_ Roupeiro de aco 16 portas com Pitdo para cadeado

| Pintura eletrostética a p6 ante ferrugem e oxidacdo cor: cinza ou branco
| Medida minima: altura 1930mm/ larg.1380 mm/ profundidade 400mm

4 cubas e estrutura tubular em ago inoxidavel 304 — Equipamento em
acordo com a Portaria 371/09 do INMETRO

Modelo ilustrativo:

CaSay

Unid

Vestidrios 1 e 2

43

Dispenser porta copos: Dispensador redondo em aco inox para copos
descartdvels 200 m| - Tubo e tampa confeccionados em aco inoxidavel
\AIS| 430 — Possuir garras na base para ajuste da saida do copo e duas
pequenas abas para fixagdo na parede — Capacidade: 100 unidades de
copos de 200m|

Unld

Refeitéric

Dispenser porta copos: Lispensador redondo em a¢o inox para copos
descartavels 200 ml - Tubo e tampa confeccionados em ago inoxidével
AlS| 430 — Possuir garras na base para ajuste da saida do copo e duas
pequenas abas para fixagdo na parede — Capacidade: 100 unidades de
copos de 200ml

Unid

Circulagdo 2

45

Cddigo: 115F0044- Codigo elétrico: NQV-Serial: JF 18 0330070-

Ventilador: 230V 50-60Hz 1Ph FLA2.6A - MCA: 21A-Teste: LP(BP): 174 psi
HP(AP): 331psi- Refrigerante: R22- Oleo Tipo: Mineral- Diagrama Elétrico:
1910032407 Madaln llnctrativo:

Compressor 380V 60Hz 3Ph LRA 72A RLA 12,4A, Modelo: CP-HIMOB4DOV -

Unid

Cdmara fria
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Climatizador Evaporative Light-20L/ Vaz3o de ar: 18.000 m3/h/
Consumo elétrico:1.500W/ Dimensdes: 108x 108 x 95 ¢cm (AxLxP)/
Peso: 50 kg/ Area méxima climatizada: 100 a 250 m2/ Consume de
dgua: 10248 //h

Modelo llustrativo:

iy

Unid

Cozinha




Comissao de
Processo Seletivo

O Instituto de
l Gestaoe
Humanizacao

Salvador, 11 de setembro de 2020.

Ref.. Edital do Processo Seletivo Emergencial 001/2020 -
IGH/GO/EMERGENCIAL (Processo seletivo objetivando a PRESTACAO DE
SERVICOS DE ALIMENTACAO E NUTRICAO em prol do Instituto de Gestdo e
Humanizagao — IGH, pessoa juridica de direito privado, Organizacdo Social em
Saude, atual gestora do HOSPITAL MATERNO INFANTIL — HMI, registrado no
CNES sob 0 n? 2339196, com sede Av. Perimetral - Setor Oeste, Goiania - GO,
74125-120; HOSPITAL DE URGENCIAS DE APARECIDA DE GOIANIA — HUAPA,
registrado no CNES sob o n2 5419662, com sede Av. Diamantes, Quadra 2A,
Setor Condominio dos Arcos, Aparecida de Goiania - GO, CEP 74.949-210;
MATERNIDADE NOSSA SENHORA DE LOURDES — MNSL)

1 - Consideragoes iniciais:

Compulsando os documentos que instruem o presente procedimento seletivo
emergencial, tendo sido os ditames do manual de compras e contratagao, e
findo o prazo constante em edital para apresentagdao de propostas,
depreende-se que 02 (duas) Proponentes apresentaram proposta, quais
sejam:
e Mais Sabor Gestao em Alimentagao Ltda., CNPJ
03.160.100/0007-69

e Lacerda Alimentagao Ltda., CNPJ 00.101.401/0001-38

2 - Analise de requisitos:

Seguem abaixo andlise da documentagdo carreada pelas Proponentes:

www.igh.org.br
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e Mais Sabor Gestdao em Alimentagao Ltda., CNPJ
03.160.100/0007-69

Da analise da proposta apresentada verifica-se a tempestividade da
Proponente, seguindo-se a andlise e emissao do parecer técnico, conforme
consideragdes abaixo delineadas.
Compulsando os autos depreende-se que a Proponente satisfez os itens 2; 3 e
4 do edital.
Passamos a verificar o cumprimento dos requisitos necessarios a Habilitacao
Juridica, Qualificagao Técnica e Regularidade Fiscal - (ITEM 5), bem como
Viabilidade Econdmica da proposta:
A — Habilitacdo Juridica: Foram apresentados todos os documentos exigidos
em item 5.2, conforme documentos constantes nos autos.
B — Qualificagdo Técnica: Foram apresentados todos os documentos exigidos
no item 5.3, conforme documentos constante dos autos.
C—Regularidade fiscal: Foram apresentados todos os documentos exigidos em
item 5.4, conforme documentos constantes nos autos.
Cumpre-se ressaltar que toda documentacao fora entregue através de envio
eletrénico (e-mail), conforme determinado no edital.
D — Viabilidade Econdmica: no item referente a viabilidade econdmica da
proposta, verifica-se que cumpriu o quanto estabelecido no edital do processo
seletivo, apresentando valores compativeis com o valor de mercado.

Diante tudo o quanto exposto, entendemos pela habilitacao da Proponente.

www.igh.org.br
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e Lacerda Alimentagdo Ltda., CNPJ 00.101.401/0001-38
Da analise da proposta apresentada verifica-se a tempestividade da
Proponente, seguindo-se a andlise e emissao do parecer técnico, conforme
consideragdes abaixo delineadas.
Compulsando os autos depreende-se que a Proponente satisfez os itens 2; 3 e
4 do edital.
Passamos a verificar o cumprimento dos requisitos necessdrios a Habilitacao
Juridica, Qualificagao Técnica e Regularidade Fiscal - (ITEM 5), bem como
Viabilidade Econdmica da proposta:
A — Habilitagao Juridica: Foram apresentados todos os documentos exigidos
em item 5.2, conforme documentos constantes nos autos.
B — Qualificacdo Técnica: Foram apresentados todos os documentos exigidos
em item 5.3, conforme documentos constantes nos autos.
C—Regularidade fiscal: Foram apresentados todos os documentos exigidos em
item 5.4, conforme documentos constantes nos autos.
Cumpre-se ressaltar que toda documentacao fora entregue através de envio
eletrénico (e-mail), conforme determinado no edital.
D — Viabilidade Econdmica: no item referente a viabilidade econdmica da
proposta, verifica-se que cumpriu o quanto estabelecido no edital do processo
seletivo, apresentando valores compativeis com o valor de mercado.

Diante tudo o quanto exposto, entendemos pela habilitagao da Proponente.

Conclusao
Por intermédio da Comissao de Processo Seletivo, designada pelo

Superintendente do Instituto de Gestao e Humanizagao, responsavel pela

www.igh.org.br
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gestdo do Hospital Materno Infantil — HMI, Hospital de Urgéncia de Aparecida
de Goidnia — HUAPA e Maternidade Nossa Senhora de Lourdes - MNSL,
consoante termos dos contratos de Gestdao, em vista analise dos autos do
processo seletivo n? 001/2020 — IGH/GO/EMERGENCIAL, vem HABILITAR as
proponentes Mais Sabor Gestdao em Alimentagao Ltda., CNPJ
03.160.100/0007-69 e Lacerda Alimentagao Ltda., CNPJ 00.101.401/0001-38;
conforme fundamentacdao supra, que aqui vale como se estivesse
integralmente transcrita, e, tendo apresentado menor pre¢o, com prego
dentro da média de mercado, declarar vencedora, a Proponente Lacerda
Alimentagdo Ltda., CNPJ 00.101.401/0001-38. Deste modo, encaminhe os
autos para o setor de contratos para a confec¢ao de minuta para celebragao
de contrato com a empresa vencedora. Proceda-se com as devidas

publicacdes. ||
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Assegurar que os materiais utilizados para protecao e fixagdo da carga (cordas,
encerados, plasticos e outros) nao representem fonte de contaminacgéo ou dano
para os alimentos, devendo os mesmos ser desinfetados juntamente com o
veiculo de transporte;

A carga e/ou descarga nao devem representar risco de contaminagao, dano ou
deterioragcao do produto e/ou matéria-prima alimentar;

QUANTO AS OBRIGAGOES GERAIS:

E vedado o atendimento ambulatorial aos pacientes dos hospitais pela
Nutricionista da CONTRATADA

A CONTRATADA devera complementar sob as suas proprias expensas, todos
os equipamentos (geladeira, forno elétrico, refresqueira e balcao térmico) e
utensilios necessarios a execugao dos servigos objeto deste Termo de
Referéncia

A CONTRATADA nao podera utilizar-se dos servigos de estudantes de Nutricao
ou encarregados para desempenhar fungdes e atividades inerentes ao
profissional de nivel superior sem supervisao.

Em caso de obras na cozinha ou em outras dependéncias entregues a
CONTRATADA que impega o seu funcionamento regular, os servigos nao
poderao ser paralisados, devendo a mesma, por meio de providéncias proprias
e em local previamente aprovado pela CONTRATANTE, continuar a presta-lo
sem Onus de qualquer natureza e sem prejuizo para a alimentagdo dos
beneficiarios do Servigo.

DA QUALIFICAGAO TECNICA:

A empresa devera apresentar o seu registro e dos seus responsaveis técnicos
no Conselho Regional de Nutrigdo — CRN.

DA LEGISLAGAO APLICAVEL:
Resolugao n°. 200 CFN/98 — Dispbe sobre o cumprimento das normas de
definicao de atribuicbes principais e especificas dos nutricionistas conforme area

de atuacgao;

Ato CRN4, n° 59/99 — Dispde sobre parametros quantitativos por area de
atuagao do nutricionista e determina outras providéncias.

O
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Portaria n° 1.428 de 26 de novembro de 1993 —Regulamenta a licenga para
inspecéo sanitaria de alimentos e as diretrizes para o estabelecimento de Boas
Praticas de Producgao e de Prestacao de servigos na area de alimentos.
Portaria MS/GM n°. 322, de 22 de maio de 1988 — Aprova as normas gerais que
regulamentam as instalagées e o funcionamento dos Bancos de Leite Humano
em todo territorio nacional.

Portaria MS n°. 326/1997 — dispde sobre o regulamento das condi¢des higiénico
— sanitarias e Boas Praticas para estabelecimento produtor/industrializador de
alimentos.

Resolugdo — RDC/ANVISA n°. 12 - Determina o padrao microbiolégico para
alimentos.

Resolugdo - RDC/ANVISA n° 275/2002 - Determina a descricdo de
Procedimentos Operacionais Padrao (POP) em unidades
produtoras/industrializadoras de alimentos.

Portaria MS n°. 1.469/2000 — Determina o padrao microbiolégico da agua.

RDC n°. 33/2003 - Dispdem sobre o regulamento técnico para o gerenciamento
de residuos de servigos de saude.

Lei Federal n°. 10.741, de 01/10/2003.
Portaria CVS n°. 15, de 07/11/1991.
Portaria CVS n°. 06, de 10/03/1999.
RDC n°. 216, de 15/09/2004 - ANVISA.
RDC n°. 259, de 20/09/2002 - ANVISA.
RDC n°. 275, de 21/01/2002 - ANVISA.
RDC n°. 12, de 02/01/2002 - ANVISA.

Lei n°. 8.069, de 13/07/90.

CARDAPIO - REGRAS GERAIS:

Para a elaboracgao do cardapio devera ser observada a relagéo de géneros em
geral, a sazonalidade, qualidade, procedéncia, idoneidade, validade e marca
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renomada na praga dos produtos alimenticios, com os respectivos consumos per
capta e frequéncia de utilizagédo, atendendo as necessidades energéticas diarias
requeridas de acordo com a idade e atividade do individuo;

Os fornecedores de géneros alimenticios devem atender a politica de
Qualificagédo e Avaliagdo dos fornecedores adotada pela ONA — Organizagao
Nacional de Acreditagao;

Para o atendimento das necessidades nutricionais diarias recomendadas,
deverao ser organizados cardapios variados com base na relagéo de géneros e
produtos alimenticios dentro dos padrées exigidos pelo método AQPC -
Avaliagdo Qualitativa das Preparagoes de Cardapio e submetidas a calculos
nutricionais de macro e micronutrientes;

Os cardapios deverao ser apresentados completos ao CONTRATANTE, sempre
que solicitado, para a devida aprovagédo, que devera ser realizada no prazo
maximo de 8 (oito) dias uteis, podendo o nutricionista da CONTRATANTE, em
condigbes especiais, alterar o cardapio apresentado, mantendo os padrdes
estabelecidos no contrato;

A técnica de preparo ficara a critério da CONTRATADA que devera possuir
fichas técnicas de preparagdo de facil acesso para o cozinheiro;

A elaboragao de cardapios normais ou de dietas especiais obedecera as normas
estabelecidas neste Projeto Basico e pelo Servigo de Nutricdo e Dietética do
CONTRATANTE;

Os cardapios/dietas deverao apresentar preparagdes variadas, equilibradas,
proporcionando um aporte calérico adequado, visando o bem-estar fisico social
e mental dos consumidores;

Como forma de seguranga alimentar, os aditivos das preparagdes (sal, aglcar,
vinagre, azeite e adogante) de dietas deverao ser fornecidos na forma de saches
para pacientes e acompanhantes, os quais devem ser adquiridos em comum
acordo com os nutricionistas da CONTRATANTE;

Deverao ser previstos cardapios diferenciados aos pacientes com padrao
alimentar que tenham influéncias de preceitos religiosos, tabus, habitos
alimentares e socioculturais, em consonancia com o estado clinico e nutricional
do mesmo;

A fim de implementar o processo de humanizagao no atendimento nutricional a
CONTRATANTE devera elaborar cardapios diferenciados para datas especiais
(Pascoa, Dia das Méaes, Dia dos Pais, Dia das Criangas, Natal, Ano Novo, Festa
Junina, etc.), para acompanhantes, colaboradores e pacientes, sendo este
Gltimo adaptado as restricdes nutricionais, sem custos adicionais;

oI
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Fornecer semanalmente o cardapio completo para fixagdo em local visivel ao
atendimento nas dependéncias dos hospitais pertencentes @a CONTRATANTE;

Fornecer géneros especificos para determinadas patologias especiais como
doenca celiaca, erros inatos de metabolismo, dieta para glicogenose,
intolerancia a lactose, intolerancia ao gluten e outras, mediante solicitacao da
CONTRATANTE para pacientes, acompanhantes e colaboradores (com
apresentacgdo de laudos comprovando as restrigdes alimentares);

Os cardapios para atendimento ao refeitorio deverao incluir sempre uma opgao
para o prato proteico do cardapio das grandes refeigbes, visando ofertar opgao
aos colaboradores com preparagoes a base de ovos, proteina de soja ou graos;

DESCRIGAO DAS DIETAS GERIAS E DIETAS ESPECIAIS:

Dieta Liquida Restrita ou Liquida de Prova

Composta de liquidos claros, coados, minimos em residuos, com fracionamento
seis vezes ao dia, volume de 200 a 300 ml por etapa/refeigao.

Indicacao

E indicada no preparo de determinados exames, pré e pos-cirurgicos, apos
periodo de alimentagdo intravenosa, durante infecgdes graves, diarréia aguda,
antes e depois de procedimentos diagnésticos, apos longos periodos em jejum,
geralmente utilizada por 2 a 3 dias em virtude de seu reduzido valor nutritivo e
inadequacao nutricional.

Alimentos Indicados

Agua, agua de coco, infusées sem adigdo de aglcar ou dextose (chas claros —
camomila, erva cidreira, chas de frutas ou casca de frutas, etc.), sucos de caju
coado sem adicdo de acgucar, caldo de carnes com legumes ralo e coados 2 a 3
vezes.

Alimentos Contra-indicados

Leite e derivados, café, cha-mate, chas de coloragao escura; Carnes de todos
tipo - exceto os respectivos caldos, ovos, hortalicas - com excegao do caldo,
bebidas carbonatadas; geléia de mocotd, gelatina, sorvetes ou picolés,
condimentos com excegdo do sal, leguminosas e cereais com excegao dos
caldos.

DIETA LIQUIDA GELADA

Composta de liquidos homogéneos, batidos em liquidificador, ndo séo coados,
com oferta de alimentos resfriados ou gelados.
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Indicacao
E indicada para pacientes com abcesso na regido da boca e/ou com edema
facial.

Alimentos Indicados

Agua, sorvetes, agua de coco, infusées com ou sem adicdo de aglcar ou dextose
gelados, sucos de frutas com ou sem adi¢ao de acucar; leite enriquecido com
frutas e resfriados, creme de frutas resfriados, caldo ou sopas ou escaldados ou
canja de carnes com legumes batidos e resfriados.

Alimentos contraindicados
Alimentos com temperatura elevada, alimentos com grumos ou pedacos,
alimentos sélidos ou de dificil degluti¢do.

DIETA LIQUIDA COMPLETA

E aquela que reduz o tempo e trabalho digestivo dos alimentos consumidos e
apresenta baixa viscosidade e fluidez. E composta de alimentos liquidos coados
e de substancias que em contato com o liquido se dissolvem, contém glicidios
sollveis, proteinas sollveis e gelificadas, lipidios emulsificados. E pobre em
fibras.

Indicacédo

Para pacientes incapazes de tolerar alimentos sélidos ou com dificuldade de
mastigagao e degluticao, disfagia, lesdes obstrutivas do trato gastrintestinal, pré
e pos-cirurgicos e anorexia.

Alimentos Indicados

Alimentos na consisténcia Liquida e coados, homogéncios. Cereais refinados e
cozidos, farinha de aveia, creme de arroz, milho e trigo, caldos e sucos, sopas
liquidificadas e coadas, sucos coados (frutas), leite integral ou desnatado,
bebidas lacteas, iogurte liquido, suplementos comerciais; Sopas ou caldos ou
escaldados ou canja liquidificadas.

Alimentos Contraindicados
Alimentos na consisténcia sélida ou com grumos, Condimentos picantes,
alimentos integrais, farelos, sementes, hortalicas cruas.

DIETA LIQUIDA PASTOSA

E constituida de preparacoes que contém liquidos e alimentos em suspensao,
cujas particulas se encontram em suspensdo ou emulsdo, homogenias,
resultando em liquido espessado. Deve ser isenta de residuos celulésicos e
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tecido conjuntivo. E também chamada de liquida grossa ou de pastosa
liquidificada.

Indicacao

Para pacientes incapazes de tolerar alimentos sélidos ou com dificuldade de
mastigacao e degluticdo, disfagia, lesdes obstrutivas do trato gastrintestinal, pré
e pos-cirurgicos e_anorexia.

Alimentos Indicados

Cereais refinados e cozidos, farinha de aveia, creme de arroz, milho e trigo,
caldos e sucos, sopas liquidificadas, sucos de frutas ndo sdo coados, leite
integral e desnatado, bebidas lacteas, iogurtes, leite enriquecido com frutas,
creme de frutas, suplementos comerciais; Ovos, aves, peixes, carne bovina
acrescida a sopas liquidificadas que ndo s@o coadas e sao grossas e
homogéneas.

Alimentos Contraindicados

Alimentos sélidos, preparagdes com grumos ou pedagos, Condimentos picantes,
sementes, hortalicas cruas e inteiras, frutas inteiras, queijos ricos e embutidos.
Pées, biscoitos, pastelarias, bolos. Hortalicas folhosas cruas, brdcolis, pepino,
pimentao. Queijos. Carnes duras, crocantes, empadas e fritas.

DIETA PASTOSA

E_aquela que inicialmente contém alimentos na forma de pasta, subdivididos,
moidos e triturados e posteriormente, inclui vegetais e frutas tenras. E isenta de
residuos celuldsico e tecido conjuntivo.

Indicagio
Nos casos de dificuldade de mastigagao, disfagia, pré e pos-cirurgicos.

Alimentos Indicados

Mingaus de amido de milho, aveia, creme de arroz e outros cereais; Purés de
batata ou batata-doce ou cenoura ou ervilha; Suco ou creme de frutas e
hortalicas. Frutas macias ou em forma de puré. Suco de frutas, leite, iogurte,
pudim, manjar; Carnes, peixes e aves moidos ou desfiados, sem pele. Ovos
mexidos moles ou poché, gelatina, geleia.

Alimentos Contraindicados

Paes duros ou com sementes, biscoitos amanteigados, pastelarias. Cereais
secos, contendo passas, nozes e outras frutas oleaginosas, ou sementes.
Hortalicas folhosas cruas. Hortaligas com sementes e/ou casca. Frutas com
polpas (ex.: laranja, uva, abacaxi) que sao dificeis de transformar em puré.
Carnes duras, crocantes ou empanadas. Ovos fritos. Bacon, azeitona, coco.
Condimentos picantes.
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DIETA BRANDA

E assim chamada por ndo conter fibras asperas, nem alimentos fortemente
condimentados, a sua consisténcia & de mastigacdo e digestao facilitada. E
similar a dieta normal, porém constituida de alimentos macios, isenta de folhas
cruas, nao necessariamente moidos ou triturados, apenas abrandados. Pobre
em residuos celulésico e tecido conjuntivo que podem ser modificados por
cocgao ou subdiviséo.

Indicacao

Alimentacao de criangas e idosos, em casos de correcao de alteragdes e/ou
perturbagdes organicas e funcionais do trato gastrintestinal e como intermediaria
na progressao para a dieta normal.

Alimentos Indicados

Paes macios, paes de forma, bolinhos cozidos ou assados macios, biscoitos sem
recheio e gordura, panquecas, cereais cozidos, arroz, massas em geral.
Hortalicas todas cozidas. Frutas todas cozidas ou macias e picadas. Leite,
iogurte e queijo pobres em sal e gorduras. Carnes com pouca gordura, ao molho,
grelhadas ou assadas, picadas e cozidas ou moidas ou desfiadas. Purés,
ensopados. Ovos mexidos, moles ou poché. Gorduras, oleos e agucares todos,
sem excesso.

Alimentos Contraindicados

Paes duros ou com sementes, biscoitos amanteigados, pastelarias. Hortalicas
folhosas cruas, brocolis, abdébora, couve-flor, pepino, pimentdo e outras
hortalicas formadoras de gases. Frutas e vegetais do tipo A, exceto em sucos e
cremes. Cereais integrais. Frituras em geral, Queijos duros e gordurosos
(provolone). Carnes duras, crocantes, empadas. Doces concentrados (tipo
Goiabada) e ovos fritos.

DIETA LIVRE
Chamada também de dieta geral ou normal. E a dieta que fornece proporgées
adequadas dos diversos grupos de alimentos.

Indicacdo
E indicada para os pacientes que nao necessitam de modificagdes dietéticas
especificas.

Alimentos Indicados

Gréos e seus produtos integrais e pobres em gordura. Hortaligas frescas. Frutas
frescas. Leite, iogurte e queijo com pouca gordura e sal. Carnes, aves, peixes e
ovos magros, sem pele e gordura. Gorduras, oleos e agucares todos com
moderagao.

Alimentos Contraindicados
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Paes, cereais, arroz e massas ricos em gordura e agucar (ex.: croissant, bolos
recheados e com cobertura, folhados,). Hortalicas enlatadas com sal e/ou éleo.
Frutas em conservas com calda de agucar. Carnes ricas em gordura e sal, como
os frios em geral (salame, mortadela, presunto).

Nota: observar que a evolugao calérica se estabelece entre as dietas pastosa,
branda e livre porque recebem os mesmos ingredientes e nutrientes,
diferenciando apenas na consisténcia.

Mamadeiras para lactario:

TIPO DE DESCRITIVO UNIDADE
REFEIGAO

Preparagdes a base de férmula lactea ou leites
MAMADEIRA tipo A convencionais integrais ou nao, Mamadeira

paciente, adicionadas de cereais pré-cozidos lautoclavaveis
ou nao, com frutas ou vegetais/legumes/caldo
purinicos adocicadas ou néo, e distribuidas em
volume conforme prescricado.

ou

SIMPLES percentual de diluicdo conforme demanda do copo ou chuca

Preparagcbes a base de formulas lacteas ou
formulas especiais leites tipo A nao
convencionais especificos, integrais, polimeérico
MAMADEIRA ou hidrolizados, a base de proteina de vaca Mamadeira

demanda do paciente, adicionadas de cereais autoclavaveis
pré-cozidos ou nao, ou com frutas ou
vegetais/legumes/caldos purinicos, acrescidas
de modulos especiais adocicadas ou nao e
distribuidas em volume conforme prescri¢ao.

ou

ESPECIAL ou soja, percentual de diluicdo conforme copo ou chuca

Refeicdo/Mamadas do lactario:

As férmulas infantis, servidas em mamadeiras, deverao ser estéreis (diluidas em
agua fervida e filtrada, com manipulador treinado segundo o manual de boas
praticas, previamente aprovado pelo Servigo de Nutricdo e Dietética (SND) e de
acordo com a legislagéao vigente para manipulagéo de férmulas nutricionais por
via oral e enteral. O recipiente (mamadeira) devera ser esterilizada, quimica e
termicamente, antes de cada distribuicdo, seguindo padrao de
diluicado/desinfecgao, tempo/temperatura, segundo legislagao vigente (ANVISA),
em volumes de 30ml a 240ml, conforme prescrigao.
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As mamadeiras, frascos de nutricdo enteral e seringas para distribuicdo deveréo
estar devidamente identificadas através de rotulo, que sera trocado a cada
horario, contendo informagdes conforme exigido da politica de Identificagdo dos
hospitais da CONTRATANTE. As mamadeiras prontas para distribuicdo deverao
estar em bom estado de conservagéo, esterilizadas, identificadas, tampadas e
acondicionadas em filme plastico/saco descartavel transparente e distribuidas
em caixas térmicas.

Compete a CONTRATADA o fornecimento de todo o material necessario a
preparacao das dietas/mamadeiras simples e/ou especiais - insumos (lacteos,
néo lacteos), cereais/massas, assim como os complementos para administragao
de dietas — mamadeiras, copos e chucas (mini mamadeira), assim como, a mao
de obra para preparagdo das mesmas.

Deverao ter em estoque todos os insumos constantes no quadro abaixo:

DESCRIGAO (Férmulas de partida e de seguimento)

Leites 1° semestre

Leites 2° semestre

Leite integral

Cereal de arroz

Cereal de milho

Multicereais

Aveia

Cremogema

Farinha lactea

Neston

Formulas destinadas a prematuros e ou especiais

Leite a base de soja

Leite sem lactose
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Leite Pré

Formula hidrolisada

Formula especial para erro inato de metabolismo

Material descartavel

Frasco de 100 ml e de 300ml

Copos de 180 ml c/tampa

Copos de 300ml| c/tampa Copos de 100ml c/tampa Talher completo
descartavel

Equipo para nutricdo enteral, macro gotas e de bomba de infusédo,
gravitacional, universal, de uso Unico, atdxico, estéril isento de pirogenio e
esterilizado a 6xido de etileno, com registro no Ministério da Saude.

Outros

Frutas diversificadas

logurte

Dietas Especiais
LAXANTE

Indicacdes:
Indicadas para prevenir ou corrigir a constipacéo.

Caracteristicas:

Consisténcia: Pode variar, segundo a consisténcia das dietas de rotina, exceto
da dieta normal;

Fracionamento: 6 refeices ao dia (desjejum, colagdo, almogo, lanche, jantar,
ceia)

Rica em fibras sollveis e insoluveis (20 a 35g/dia), a partir de frutas, verduras,
hortalica, em residuos e tecido conjuntivo.

Preparacdes acompanhadas de liquido;

Macronutrientes:

Normocalérica; Normoglicidica; Normoprotéica; Normolipidica;

*Observacgao: Ainda pode ser alterada para dietas hipo ou hiperprotéica de
acordo com o diagndstico do paciente. Com adigdo de alimentos
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adicionados de lactobacillus ou modulagdo com mix de fibras, acréscimo
de moédulo de TCM ou mddulo de probidticos.

Preparacdes Indicadas:
Frutas e sucos: mamao, abacaxi, abacate, ameixa, laranja, tangerina, melao,

melancia, péra, uva, acai, buriti, ata, manga, carambola, pupunha, maga com
casca, acerola, maracuja, cupuacu, graviola.

Hortalicas, legumes, tubérculos e verduras: alface, acelga, couve, couve-flor,
abobora, chuchu, cenoura, beterraba, feijao verde, maxixe, quiabo, pepino,
tomate, cebola, pimentéao, berinjela.

Leguminosas: Feijao, soja, ervilha, grao de bico, lentilha.

Cereais: milho, paes e biscoitos integrais, massas integrais, arroz integral, aveia,
cevada, trigo integral.

Leite e derivados integrais.

Ovos, carnes vermelhas e brancas (cozido, ensopado, grelhado e assado/frito
acompanhados por molhos).
Temperos: comuns aos habitos regionais e de acordo com cada preparagao.

Oleos e margarina vegetal sem gorduras trans, azeite, maionese, creme de leite,
oleaginosas (castanhas, améndoas).

Geléia de frutas, compotas de frutas.

Café e chas.

Preparacdes contraindicadas:

Frutas e sucos: maga sem casca, banana, goiaba e caju.

Hortalicas, legumes, tubérculos e verduras: batata doce, batata portuguesa,
cara, macaxeira, mandioca.

Cereais, paes, massas, biscoitos e farinhas refinados.

Leite e derivados.

Dieta Constipantes ou Obstipante:

Indicacdes:
Para individuos com quadro de diarreia persistente, devido a situagoes clinicas

especificas ou por efeito farmacolégico.

Caracteristicas:
Consisténcia: Pode variar, segundo a consisténcia das dietas de rotina, exceto
a da dieta normal -Pobre em fibras insoluveis.

Fracionamento: 5 refeigcées ao dia (Desjejum, almogo, lanche, jantar, ceia)
Macronutrientes:

Normocalorica; Normoglicidica; Normoprotéica; Normolipidica;

*Observacio: Ainda pode ser alterada para dietas hipo ou hiperglicidica,
hipo ou hiperprotéica ou hipolipidica de acordo com o diagnéstico do
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paciente, com adigao de alimentos adicionados de lactobacillus, ou adigao
de médulo de fibra solavel prebiética ou médulo de probidticos.

Preparacodes indicadas:
Frutas e sucos: maga, banana, goiaba, caju, péra, péssego, melao e limao.

Hortalicas, legumes, tubérculos e verduras: chuchu, cenoura, beterraba, cebola,
batata doce, batata portuguesa, cara, macaxeira, mandioca.

Cereais: milho, paes e biscoitos refinados, massas refinadas, arroz, amido de
milho, trigo, amido de arroz.
Leite e derivados desnatados.

Ovos, carnes vermelhas (maximo 3 vezes por semana) e brancas (cozido,
ensopado, grelhado e assado acompanhados por molhos ou néo).

Temperos: comuns aos habitos regionais e de acordo com cada preparagao
Oleos e margarina vegetal sem gorduras trans, azeite.

Geleia de frutas indicadas, compotas de frutas indicadas.

Café e chas.

Preparacdes contraindicadas:

Frutas e sucos: mamao, abacaxi, ameixa, laranja, tangerina, melancia, uva,
manga.

Hortalicas, legumes, tubérculos e verduras: alface, acelga, couve, couve-flor,
abébora, beterraba, feijao verde, maxixe, quiabo, pepino, tomate, pimentao,
Leguminosas: Feijao, soja, ervilha, grao de bico, lentilha.

Cereais: milho, paes e biscoitos integrais, massas integrais, arroz integral, aveia,
cevada, trigo integral.

Leite e derivados integrais.

Acucar qualquer tipo, geleia de frutas, compotas de frutas, balas, sorvete e picolé
de fruta indicada, chocolate, frutas em passas, cremes e tortas em grande
quantidade.

Hipossodica leve

Indicacdes:

Para individuos que necessitam controlar o consumo de sodio, devido a
hipertensao (arterial e pulmonar) ou por insuficiéncia cardiaca, renal ou hepatica,
com restrigdo de NaCl- de 2000mg/dia.

Caracteristicas:

Consisténcia: Segue a consisténcia das dietas de rotina.
Fracionamento: 5 refeigdes ao dia (desjejum, almogo, lanche, jantar, ceia)
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Macronutrientes:

Normocalérica; Normoglicidica; Normoprotéica; Normolipidica;

*Observagao: Ainda pode ser alterada para dietas hipo ou hiperglicidica,
hipo ou hiperprotéica ou hipolipidica de acordo com o diagndstico do
paciente.

Deve ser restritaem 2 a 3 g de sodio (= 70 a 130 mEq)

E permitido acrescentar de 2 g sal (cloreto de sédio)/ dia na cocgao de alimentos
(maximo de 1g no almogo e 1g no jantar). Os demais micronutrientes podem ser
ajustados de acordo com a necessidade do paciente.

Preparacdes indicadas:

Frutas e sucos (sem restricao de frutas): banana, mamao, abacaxi, abacate,
ameixa, laranja, tangerina, meldo, melancia, péra, uva, tucuma, agai, buruti, ata,
manga, carambola, pupunha, maga com casca, goiaba, caju, limao, acerola,
maracuja, cupuagu, tapereba, graviola.

Hortalicas, legumes, tubérculos e verduras (sem restricdo): alface, acelga,
couve, couve-flor, ab6ébora, chuchu, cenoura, beterraba, feijao verde, maxixe,
quiabo, pepino, tomate, cebola, pimentao, berinjela, batata portuguesa, batata
doce, cara, macaxeira, mandioca.

Leguminosas: Feijdes, soja, ervilha, grao de bico, lentilha.

Cereais: milho, paes e biscoitos preferéncia por integrais, massas integrais ou
refinados, arroz, aveia, cevada, trigo preferéncia por integral.

Ovos (méaximo de 3 por semana), carnes vermelhas (maximo de 3 por semana),
e brancas (cozido, ensopado, grelhado e assado acompanhados por molhos ou
nao sem pele e sem gorduras).

Temperos: comuns aos habitos regionais e de acordo com cada preparagao
(Para melhorar o sabor da preparagao, estes temperos podem ser colocados nos
alimentos uma hora antes da preparagao ou colocados moidos na hora de
servir).

Oleos, azeite, manteiga sem sal, oleaginosas (castanhas, améndoas, etc.).

Geléia de frutas, compctas de frutas, frutas em passas, agucares com
moderacéo.

Café e Chas.

Preparacdes contraindicadas:

Temperos completos, com excesso de sal.
Carnes salgadas e derivados embutidos, defumados e frios contendo sal.

Caldos de carne, de galinha, de peixe e de legumes concentrados.
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Molhos prontos contendo sal (shoyo, sakura, maionese, catchup, mostarda)

Frituras; Salgadinhos.
Produtos em conserva (ervilha, milho, etc.).

Hipossodica Moderada a Grave

Indicagoes:
Para individuos que necessitam controlar o consumo de sodio, devido a

hipertensao (arterial e pulmonar) ou por insuficiéncia cardiaca, renal ou hepatica,
com restrigdo de sodio e presenca de edema periférico.

Caracteristicas:
Consisténcia: Segue a consisténcia das dietas de rotina.
Fracionamento: 5 refei¢cdes ao dia (desjejum, almogo, lanche, jantar, ceia)

Macronutrientes:

Normocalérica; Normoglicidica; Normoprotéica; Normolipidica;

*Observagao: Ainda pode ser alterada para dietas hipo ou hiperglicidica,
hipo ou hiperprotéica ou hipolipidica de acordo com o diagnéstico do
paciente.

Deve ser restrita em 1 g de sédio (= 43,5 mEq).

E permitido acrescentar de 0,5 g sal / dia na cocgéo de alimentos.

Os demais micronutrientes podem ser ajustados de acordo com a necessidade
do paciente.

Preparacdes Indicadas:

Frutas e sucos (sem restricdo): banana, mamao, abacaxi, abacate, ameixa,
laranja, tangerina, meldo, melancia, péra, uva, tucuma, agai, buriti, ata, manga,
carambola, pupunha, magd com casca, goiaba, caju, limao, acerola, maracuja,
cupuacu, tapereba, graviola.

Hortalicas, legumes, tubérculos e verduras (sem restricdo): alface, acelga,
couve, couve-flor, abdbora, chuchu, cenoura, beterraba, feijao verde, maxixe,
quiabo, pepino, tomate, cebola, pimentao, berinjela, batata portuguesa, batata
doce, cara, macaxeira, mandioca.

Leguminosas: Feijao, soja, ervilha, grao de bico, lentilha.

Cereais: milho, paes e biscoitos preferéncia por integrais, massas integrais ou
refinados, arroz, aveia, cevada, trigo preferéncia por integral.

Ovos (maximo de 3/ semana), carnes vermelhas (maximo de 3 por semana) e
brancas (ensopado, grelhado e assado sem pele e sem gorduras).

Temperos: comuns aos habitos regionais e de acordo com cada preparagao
(Para melhorar o sabor da preparagéo, estes temperos podem ser colocados nos
alimentos uma hora antes da preparagao ou colocados moidos na hora de
servir.)
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Oleos e margarina vegetal sem gorduras trans e sem sal, azeite, oleaginosas
(castanhas, améndoas)

Acucar com moderagao, geleia de frutas, compotas de frutas, frutas em passas.
Cha claros

Preparacdes contraindicadas:

Temperos completos

Carnes salgadas e derivados embutidos, defumados e frios contendo sal.
Caldos de carne, de galinha, de peixe e de legumes concentrados

Molhos prontos contendo sal (shoyo, sakura, maionese, catchup, mostarda)
Paes, massas e biscoitos contendo sal.

Frituras; Salgadinhos.

Liquidos em grande quantidade.

Produtos em conserva (ervilha, milho).

Hipocalérica e Hiperproteica
Indicagoes:

Para individuos obesos ou com sobrepeso, e em condigées hipermetabdlicas
que necessitam de restricdo de calorias e maior aporte de proteina.

Caracteristicas:

Consisténcia: Segue a consisténcia das dietas de rotina.
Fracionamento: 5 refeigoes ao dia (desjejum, almogo, lanche, jantar, ceia)

Macronutrientes:

Hipocalérica; Normoglicidica, Hiperproteica, Normolipidica.

Os micronutrientes podem ser ajustados de acordo com a necessidade do
paciente.

Preparacdes Indicadas:

Frutas e sucos (sem restricdo): banana, mamao, abacaxi, abacate, ameixa,
laranja, tangerina, meldo, melancia, péra, uva, ata, manga, carambola, maga
com casca, goiaba, caju, limao, acerola, maracuja.

Hortalicas, legumes, tubérculos e verduras (sem restricdo): alface, acelga,
couve, couve-flor, abébora, chuchu, cenoura, beterraba, feijao verde, maxixe,
quiabo, pepino, tomate, cebola, pimentéo, berinjela.

Leguminosas: Feijao, soja, ervilha, grdo de bico, lentilha.

Cereais: milho, paes e biscoitos integrais, massas integrais, arroz integral, aveia,
cevada, trigo integral.

Leite e derivados desnatados.
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Ovos (maximo de 3 por semana), carnes vermelhas e brancas (ensopado,
grelhado e assado sem pele e sem gorduras).

Oleos, azeite, oleaginosas (castanhas, améndoas) em quantidades controladas.
Frutas em passas em quantidades controladas

Chas e café

Preparacoes contraindicadas:
Frituras

Agucar, doces, refrigerantes e guloseimas, preparagdes com adicéo de agucar.
Molho com base de 6leos e gorduras.

Cereais, paes, farinhas, massas e biscoitos refinados.

Batata portuguesa, macaxeira, pupunha, agai, tucuma, buriti

Leite e derivados integrais

Dieta Hipoglicemicante ou Para diabéticos
Para individuos com hiperglicemia, ou portadores de diabetes tipo 1 e tipo 2.

Caracteristicas:
Consisténcia: Pode variar, segundo a consisténcia das dietas de rotina.

Fracionamento: 6 refeicdes ao dia (desjejum, colagdo, almogo, lanche, jantar,
ceia)

Rica em fibras e proteinas

Macronutrientes:

Normocalérica,

Normoglicidica com selegéo de acgucares simples. Rica em fibras.
Hiperproteica,

Normolipidica, com exclusao de gorduras saturadas

*Observagao: Os micronutrientes podem ser ajustados de acordo com a
necessidade do paciente

Preparacdes Indicadas:

Frutas (ndo tem restrigdo no tipo de fruta, com restrigdo nas quantidades das
porgdes). banana, macga, goiaba, caju, maméao, abacaxi, abacate, ameixa,
laranja, tangerina, meldo, melancia, péra, uva, ata, manga, carambola, maga
com casca, acerola, maracuja, cupuagu, graviola.

Hortaligas, legumes, tubérculos e verduras (ndo tem restrigdo nos tipos, com
restricdo nas quantidades das porgdes): alface, acelga, couve, couve-flor,
abébora, chuchu, cenoura, beterraba, feijdo verde, maxixe, quiabo, pepino,
tomate, cebola, pimentao, berinjela, cara, inhame.
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Leguminosas: Feijoes, soja, ervilha, gréao de bico, lentilha.

Cereais: milho, paes e biscoitos integrais, massas integrais, arroz integral, aveia,
cevada, trigo integral.

Ovos (maximo de 3 vezes por semana), carnes vermelhas (maximo de 3 vezes
por semana), e brancas (cozido, ensopado, grelhado e assado/frito
acompanhados por molhos sem pele e sem gorduras).

Temperos comuns aos habitos regionais e de acordo com cada preparagao
Oleos vegetais, azeite, maionese, creme de leite, oleaginosas (castanhas,
améndoas).

Café e chas

Preparacoes contraindicado:

Acucar qualquer tipo (inclusive mascavo), geleia de frutas, sucos com elevado
indice glicémico, compotas de frutas, balas, sorvete e picolé, chocolate, frutas
em passas, preparagdes com adi¢ao de agucar.

Hortalicas, legumes, tubérculos e verduras: batata portuguesa, macaxeira,
mandioca.

Leite e derivados integrais.

Cereais, paes, massas, biscoitos e farinhas refinados

Dieta Para Renal Conservador

Indicacdes:

Para individuos com insuficiéncia renal sem tratamento dialitico.
Caracteristicas:

Consisténcia: Pode variar, segundo a consisténcia das dietas de rotina, de
acordo com a prescrigdo médica em prontuario.

Fracionamento: 6 refeicdes ao dia (desjejum, colagdo, almogo, lanche, jantar,
ceia)

Rica em calorias e pobre em proteinas

Pobre em potassio e fésforo.

Adequada em vitamina D, ferro, zinco, vitamina A, acido folico e vitaminas B12
eC

Macronutrientes:

Hipercaldrica, Normoglicidica, Hipoproteica, Normolipidica

*Observacdo: Os micronutrientes podem ser ajustados de acordo com a
necessidade do paciente, com restrigdo de cloreto de sédio e alimentos
fontes de fosforo e potassio.

Preparacdes Indicadas:
Frutas e sucos: macéa, abacaxi, tangerina, melancia, manga, liméao. Outras frutas
cozidas.
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Hortali¢cas, legumes, tubérculos e verduras: chuchu, cenoura, maxixe, pepino
cru, cebola, berinjela. Qutras hortalicas, legumes, tubérculos e verduras cozidas.

Leguminosas cozidas em 2 aguas (desprezar agua da primeira cocc¢ado): Feijao,
soja, ervilha, grao de bico, lentilha.

Cereais: amido de milho, pées e biscoitos sem sal, massas, arroz, trigo, tapioca,
refinados ou integrais.

Ovos (maximo de 3 vezes por semana), carnes vermelhas (maximo de 3 vezes
por semana) e brancas (cozido, ensopado, grelhado e assado/frito sem pele e
sem gorduras)

Temperos comuns aos habitos regionais e de acordo com cada preparagao;
Oleos e margarina vegetal sem gorduras trans e sem sal, azeite.

Café (em pequenas quantidades — maximo de 50 ml/dia) e chas claros

Preparacoes proibidas e evitadas:
Frutas e sucos: Crus e ndo indicadas.

Hortalicas, legumes, tubérculos e verduras: Crus e nao indicados ou
conservados com sal.

Leguminosas sem cozinhar em 2 aguas conforme indicado.

Cereais: ndo indicados e com sal.

Leite e derivados.

Ovos (mais que 3 vezes por semana), carnes vermelhas (mais que 3 vezes por
semana) e brancas (com gordura e com sal e grandes quantidades), defumados,
embutidos.

Temperos: completos com sal, caldo concentrado de carne e galinha, molhos
prontos.

Oleos e manteiga com sal e margarina trans.

Café em grande quantidade e cha preto.

Dieta Para Renal em Hemodialise:

Indicagdes

Para individuos com insuficiéncia renal com tratamento dialitico.
Caracteristicas

Consisténcia: Pode variar, segundo a consisténcia das dietas de rotina.

Fracionamento: 6 refeicdes ao dia (desjejum, colagao, almoco, lanche, jantar,
ceia)
Rica em calorias e proteinas;

31



=54 GOVERNO
DE GOIAS

HM_ uosnmrsmmmmqw SUS&?H SECRETARIA
LR DR; Junmulnnounscmtmo / & DE Efmno DA SAUDE

Pobre em potassio e fésforo.

Adequada em vitamina D, ferro, zinco, vitamina A, acido fdlico e vitaminas B12
eC

Macronutrientes:

Hipercalorica, Normoglicidica, Hiperproteica, Normolipidica

Os micronutrientes podem ser ajustados de acordo com a necessidade do
paciente, controlando na dieta niveis de potassio em 2.000 mg/dia, niveis de
fosforo em atée 800mg/dia.

Preparacdes Indicadas:

Frutas e sucos: maga, abacaxi, tangerina, melancia, manga, limao. Outras frutas
cozidas.

Hortalicas, legumes, tubérculos e verduras: chuchu, cenoura, maxixe, pepino,
cebola, berinjela. Outras hortalicas, legumes, tubérculos e verduras cozidas.
Leguminosas cozidas em 2 aguas (desprezar agua da primeira cocgao): Feijao,
soja, ervilha, grao de bico, lentilha

Cereais: amido de milho, pdes e biscoitos sem sal, massas, arroz, trigo, tapioca.

Leite e derivados integrais;

Ovos (maximo de 3 vezes por semana), carnes vermelhas (maximo de 3 vezes
por semana), e brancas (cozido, ensopado, grelhado e assado/frito sem pele e
sem gorduras).

Temperos comuns aos habitos regionais e de acordo com cada preparagao
completa, caldo de carnes, caldo de legumes, sal, vinagre, curry.

Oleos e margarina vegetal sem gorduras trans sem sal, manteiga de leite sem
sal, azeite.

Café (em pequenas quantidades — maximo de 100ml/dia) e chas claros
Preparacgdes contraindicadas:

Frutas e sucos: ndo indicadas (banana, laranja, mamao, melao, etc.) — ofertar
maximo de 2 vezes/semana.

Hortalicas, legumes, tubérculos e verduras: nao tem restrigao.

Leguminosas sem cozinhar em 2 aguas (desprezar agua da primeira cocgao).
Cereais: nao indicados e com sal.

Leite e derivados em grandes quantidades (maximo de 2x/dia) e com sal.

Ovos (mais que 3 vezes por semana), carnes vermelhas e brancas (com gordura
e com sal e grandes quantidades), embutidos, defumados.
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Temperos: completos com sal, caldo concentrado de carne e galinha, molhos
prontos com sal.

Oleos e manteiga com sal e de origem animal, margarina vegetal com sal;
Café em grande quantidade (maximo 100 ml/dia) e cha preto ou chas escuros.
Para Hepatopata com Encefalopatia:

Para individuos com hepatopatia com restricao de lipideos, proteinas e cloreto
de sodio na dieta, mas com necessidade de maior aporte de calorias.

Caracteristicas:
Consisténcia: Segue a consisténcia das dietas de rotina.
Fracionamento: 5 refeigées ao dia (desjejum, almogo, lanche, jantar, ceia)

Macronutrientes:

Hipercalorica,

Hiperglicidica, rica em fibras.

Hipoproteica, rica em aminoacidos ramificados;

Hipolipidica

Os micronutrientes podem ser ajustados de acordo com a necessidade do
paciente. Controle de cloreto de sodio de acordo com a nomenclatura de
hipossoédica leve, moderada e severa.

Preparacdes Indicadas:

Frutas e sucos: banana, mamao, abacaxi, ameixa, laranja, tangerina, melao,
melancia, péra, uva, ata, manga, carambola, mag¢gad com casca, goiaba, caju,
limao, acerola, maracuja.

Hortalicas, legumes, tubérculos e verduras: alface, acelga, couve, couve-flor,
abébora, chuchu, cenoura, beterraba, feijao verde, maxixe, quiabo, pepino,
tomate, cebola, pimentao, berinjela.

Leguminosas: Feijdo, soja, ervilha, grdo de bico, lentilha. Quantidades
controladas.

Cereais: milho, paes e biscoitos integrais, massas integrais, arroz integral, aveia,
cevada, trigo integral.

Leite e derivados desnatados em quantidades controladas.

Ovos (maximo de 3 por semana), carnes vermelhas (maximo de 3 por semana)
e brancas (ensopado, grelhado e assado sem pele e sem gorduras) em
guantidades controladas.

Temperos: comuns aos habitos regionais e de acordo com cada preparagao -
Oleos e margarina vegetal sem gorduras trans e sem sal, azeite, oleaginosas
(castanhas, améndoas) em quantidades controladas.
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Frutas em passas.
Cha claro e café em quantidade controlada

Preparacoes proibidas e evitadas:
Leite e derivados e integrais em grandes quantidades.

Carnes e derivados em grandes quantidades.
Leguminosas em grandes quantidades.

Aglcar em excesso, doces, picolé e sorvetes.

Maionese, temperos prontos, molhos prontos, creme de leite, azeite de dendé,
6leos e gorduras animais.

Para Hepatopata sem Encefalopatia

Indicacgoes:
Para individuos com hepatopatia com restricao de lipidios e cloreto de sodio na

dieta, mas com necessidade de maior aporte de calorias e proteinas.

Caracteristicas:
Consisténcia: Segue a consisténcia das dietas de rotina.

Fracionamento: 5 refeicdes ao dia (desjejum, almogo, lanche, jantar, ceia)
Macronutrientes:

Hipercaldrica,

Normoglicidica

Hiperglicidica, rica em fibras;

Hipoproteica,

Hipolipidica

Os micronutrientes podem ser ajustados de acordo com a necessidade do
paciente. Controle de cloreto de sédio de acordo com a nomenclatura de
hipossodica leve, moderada e severa.

Preparacoes Indicadas:

Frutas e sucos: banana, mamao, abacaxi, ameixa, laranja, tangerina, melao,
melancia, péra, uva, ata, manga, carambola, maga com casca, goiaba, caju,
limao, acerola, maracuja.

Hortalicas, legumes, tubérculos e verduras: alface, acelga, couve, couve-flor,
abobora, chuchu, cenoura, beterraba, feijdo verde, maxixe, quiabo, pepino,
tomate, cebola, pimentao, berinjela.

Leguminosas: Feijao, soja, ervilha, grdo de bico, lentilha. Quantidades
controladas.

Cereais: milho, pées e biscoitos integrais, massas integrais, arroz integral, aveia,
cevada, trigo integral.
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Leite e derivados desnatados.

Ovos (maximo de 3 por semana), carnes vermelhas (maximo de 3 por semana)
e brancas (ensopado, grelhado e assado sem pele e sem gorduras).

Temperos: comuns aos habitos regionais e de acordo com cada preparagéo
Oleos e margarina vegetal sem gorduras trans e sem sal, azeite, oleaginosas
(castanhas, améndoas) em quantidades controladas.

Frutas em passas.

Cha claro e café em quantidade controlada

Preparacdes proibidas e evitadas:
Leite e derivados e integrais.

Agucar em excesso, doces, picolé e sorvetes.

Maionese, temperos prontos, molhos prontos, creme de leite, azeite de dendé,
6leos e gorduras animais, manteiga de leite, margarina vegetal.

Para tratamento em Quimioterapia:

Indicacdes:

Para individuos em tratamento de quimioterapia ou oncologicos.
Caracteristicas:

Consisténcia: Pode variar, segundo a consisténcia das dietas de rotina.

Fracionamento: 6 refeicdes ao dia (desjejum, colagdo, almogo, lanche, jantar,
ceia)

Rica em calorias e proteinas

Macronutrientes:

Hipercalorica,

Normoglicidica,

Hiperproteica,

Normolipidica

Os micronutrientes podem ser ajustados de acordo com a necessidade do
paciente.

Preparacoes Indicadas:

Frutas e sucos devem ser ofertados sem casca: mamao, abacaxi, abacate,
ameixa, laranja, tangerina, meldo, melancia, péra, uva sem casca, tucuma, buriti,
ata, manga, carambola, pupunha, maga, maracuja, cupuagu, graviola.
Hortaligas, legumes, tubérculos e verduras: para serem consumidos cozidos ou
refogados couve, couve-flor, abébora, chuchu, cenoura, beterraba, feijao verde,
maxixe, quiabo, cebola, pimentao, berinjela.

Leguminosas em 2 aguas (desprezar agua da primeira cocgao): Feijao, ervilha,
grao de bico, lentilha.

Cereais: milho, paes e biscoitos, massas, arroz, aveia, cevada, trigo, milho,
preferéncia por integrais.
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Leite e derivados sem lactose.

Ovos, carnes brancas (cozido, ensopado, grelhado e assado/frito
acompanhados por molhos).

Temperos comuns aos habitos regionais e de acordo com cada preparagao -
Oleos e margarina vegetal sem gorduras trans, azeite, maionese, creme de leite,
oleaginosas (castanhas, améndoas)

Agucar, geleia de frutas, compotas de frutas, balas, sorvete e picolé de fruta
indicada, chocolate, frutas em passas.

Café e chas.

Preparacoes evitadas ou proibidas:

Frutas e sucos: consumidos com casca.

Hortalicas, legumes, tubérculos e verduras: consumidos com casca.

Enlatados e conservados em grande quantidade

Hipolipidica:

Indicacdes:

Para individuos com restrigao de lipidios na dieta, com dislipidemias, colecistite,
pancreatite crénica.

Caracteristicas:

Consisténcia: Pode variar, segundo a consisténcia das dietas de rotina.

Fracionamento: 6 refeicdes ao dia (desjejum, colagao, almogo, lanche, jantar,
ceia)

Rica em calorias e proteinas

Macronutrientes:

Normocaldrica;

Normoglicidica

Hiperglicidica, rica em fibras

Hiperproteica

Hipolipidica

Os micronutrientes podem ser ajustados de acordo com a necessidade do
paciente.

Preparacodes Indicadas:

Frutas e sucos: banana, mamao, abacaxi, ameixa, laranja, tangerina, melao,
melancia, péra, uva, ata, manga, carambola, magad com casca, goiaba, caju,
limao, acerola, maracuja.

Hortalicas, legumes, tubérculos e verduras: alface, acelga, couve, couve-flor,
abébora, chuchu, cenoura, beterraba, feijao verde, maxixe, quiabo, pepino,
tomate, cebola, pimentéo, berinjela.

Leguminosas: Feijdo, soja, ervilha, grdo de bico, lentilha. Quantidades
controladas.
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Cereais: milho, paes e biscoitos integrais sem gordura, biscoitos agua, massas
integrais, arroz integral, aveia, cevada, trigo integral.
Leite e derivados desnatados.

Ovos (maximo de 3 por semana), carnes vermelhas (maximo de 3 por semana)
e brancas (ensopado, grelhado e assado sem pele e sem gorduras).

Temperos: comuns aos habitos regionais e de acordo com cada preparagao

Oleo vegetal ou azeite em quantidades controladas.
Frutas em passas.

Cha claro e café em quantidade controlada.

Preparacdes proibidas e evitadas

Leite e derivados e integrais.
Acglcar em excesso, doces, picolé e sorvetes.

Maionese, temperos prontos, molhos prontos, creme de leite, azeite de dendé,
6leos e gorduras animais, margarina vegetal, manteiga de leite, creme de leite.

Sopa Para Pacientes

As sopas oferecidas aos pacientes devem ser servidas em embalagens
adequadas para manter a temperatura ideal com capacidade para 400 a 500ml.
As sopas devem conter em sua composigao no minimo 2 (dois) tipos de legumes
e 1 (um) vegetal (batata doce ou batata inglesa ou inhame ou cara) aléem da
proteina (carne vermelha ou branca) e um tipo de massa. Estas devem ser
servidas aos pacientes acompanhadas de sobremesa e suco (no caso de dieta
unica). Eventualmente, quando necessario, também serdo servidas para
acompanhantes, obedecendo aos mesmos critérios. O horario para este servigo
€ de acordo com a rotina de cada unidade

Lanches Especiais

Com caracteristica normoglicidica, normoprotéica, normolipidica, cujo liquido
devera ser servido em copo descartavel (300ml) com acompanhamento de um
alimento solido (sanduiche ou tapioca ou cuscus), para pacientes poés-parto,
doadores de sangue elactantes

Lanches Para Coquetel

COQUETEL TIPO 1 - Agua mineral, sucos naturais, café, biscoito, doces,
salgados, mini paes e pastas variadas.

COQUETEL TIPO 2 - Frutas variadas, agua mineral, sucos naturais, café,
salgados, doces, mini paes, pastas variadas, frios (queijo ricota e presunto a
base de peru).
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Nutricdo Enteral

“Alimentacao para fins especiais, com ingestao controlada de nutrientes, na
forma isolada ou combinada, de composi¢do quimica definida ou estimada,
especialmente elaborada para uso por sonda ou via oral, industrializados ou néo,
utilizado exclusiva ou parcialmente para substituir ou complementar a
alimentacao oral em pacientes desnutridos ou nao, conforme suas necessidades
nutricionais, em regime hospitalar”.

Compete a CONTRATANTE o fornecimento dos insumos e acessorios
complementares necessarios a preparacao deste tipo de alimentagao, cabendo
a CONTRATADA a preparagao e distribuicao das mesmas. O valor cobrado pela
CONTRATADA devera ser referente somente a preparagao e distribuicao.
Dietas enterais fornecidas devem ser industrializada, nutricionalmente completa,
sistema fechado, com infusao por bomba de infusao.

Fazer controle de estoque de dietas enterais.

Tipos de dieta

Dieta industrializada enteral polimérica, > 1.25kcal/ml, = 60g de proteina/l, com
fibras. Isenta de sacarose, lactose e gluten, acrescida de vitaminas e minerais.
Sistema fechado de 500 mL; Dieta liquida, polimérica, hipercalérica,
hiperproteica, com fibras, 500 mL — Sistema fechado;

Dieta industrializada enteral polimérica, > 1.25kcal/ml, = 60g de proteina/l, com
fibras mistas. Isenta de sacarose, lactose e gluten, acrescida de vitaminas e
minerais. Sistema fechado de 1L; Dieta liquida, polimérica, hipercalérica,
hiperproteica, com fibras, 1L — Sistema fechado;

Dieta industrializada enteral polimérica, > 1.25kcal/ml, =2 55g de proteina/l. Isenta
de fibras, sacarose, lactose e gluten, acrescida de vitaminas e minerais. Sistema
fechado de 1L. Dieta liquida, polimérica, hipercaldrica, hiperproteica, isenta de
fibras, 1L — Sistema fechado;

Dieta industrializada enteral, liquida, polimérica, > 1,25kcal/mL, 2 55¢g proteinal/L.
Isenta de fibras. Sistema fechado de 500 mL. Dieta liquida, polimerica,
hipercaldrica, hiperproteica, isenta de fibras, sistema fechado de 500 Mi;

Dieta industrializada enteral polimérica, > 1,25kcal/ml, 2 60 g de proteina/l, com
fibras 100% soluveis. Isenta de lactose, sacarose e gluten. Sistema fechado de
1L. Dieta liquida, polimérica, hipercalorica hiperproteica, com fibras 100%
soluveis. Sistema Fechado. 1L;

Dieta industrializada enteral/oral oligomérica, liquida, > 1,25 kcal/ml, 2 60 g de
proteina/l, a base de peptideos e proteinas hidrolizadas. Sistema fechado de 500
mL. Dieta liquida, oligomérica, hipercalérica hiperproteica, sem fibra. Sistema
fechado de 500 mL;
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Dieta industrializada enteral/oral oligomérica, liquida, > 1,25 kcal/ml, =2 60 g de
proteinal/l, a base de peptideos e proteinas hidrolizadas. Sistema fechado. Dieta
liquida, oligomeérica, hipercalorica hiperproteica, sem fibra Sistema fechado. 1L;

Dieta industrializada enteral/oral, liquida, especifica para cicatrizagao,
<1.25kcal/ml, > 60g de proteina/l, sem fibra, acrescido de arginina e
micronutrientes importantes para cicatrizagao. Sistema fechado. Dieta liquida,
para cicatrizacdo, normocalérico, hiperproteico, sem fibras, 1L, sistema fechado.

Alimentacdo para Pacientes, Colaboradores e Acompanhantes
Tem por objetivo atender as normas vigentes do Programa de Alimentagao do

Trabalhador (PAT), incluso na portaria interministerial de dezembro de 2006 e
Secretaria de Seguranga e Saude do Trabalhador do MTE. As pequenas
refeicées deverdo conter no minimo 300 a 400 kcal para desjejum, lanches e
ceia e maximo de 600 a 800 cal para almogo e jantar com 6 % de NDPCAL sobre
o valor caldrico total. O PAT foi instituido pela lei 6321/76 e regulamentada pelo
decreto n°. 05 de 14/01/91, cujo objetivo € melhorar as condigdes nutricionais do
trabalhador, prioritariamente os de baixa renda.

Incidéncia de Carne por Semana Almoco e Jantar
As incidéncias sao semanais de segunda feira a domingo, compondo o cardapio
do almoco e do jantar.

Inteiro/postas

TIPO DE PACIENTES COLABORADORES | ACOMPANHANTES
CARNES
Filé de peixe* Conforme 1 vez ao més 0
esquema
alimentar
individualizado.
Peixe 0 2a3 0

(patinho/ lagarto/ | vezes/semana
coxao mole/
coxao duro).

Carne bovina | 1 a 2| 1a2vezes/semana |1 a2 vezes/semana

Carne para | 1 a 2 | 1 vez/semana 1 vez/semana
cozido (musculo/ | vezes/semana
acem/ paleta)
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Visceras (figado/ | 0 0
dobradinha/
coragao)
Proteina 0 1 vez/semana 0
texturizada de
soja (como
opcao do prato
protéico)
50% patinho | 1 a 2 | 1 vez/semana 1 a 2 vezes/semana
moido ou | vezes/semana
musculo
Filé de peito de | 3 a 4| 1a2vezes/semana |1 a2 vezes/semana
frango sem pele | vezes/semana
Pertences para |0 1a2vezesaomés |0
feijoada
Coxa e|2 a 3|2 a3vezes/semana |2 a 3 vezes/semana
sobrecoxa de | vezes/semana
frango
Suino 0 1 a2 vezes/semana |0
Composicao Diaria da Refeicdo: Almoco/Jantar
ALIMENTO PACIENTE COLABORADOR  ACOMPANHANTE*
Prato principal e opgao* 1 1 1
Arroz branco 1 1 1
Feijao 1 1 1
Guarnicéo 1 1 1
Salada crua / cozida 1 1 1
Sopa / Canja / Caldo 1 - 1
Sobremesa 1 1 1
Suco de polpa de frutas 300 ml 300 ml 300 ml
Agu‘a potavel, filtrada e Qs Qs Qs
fervida
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*% Diariamente sera servido um prato principal (PP). Além do prato protéico,
servir opgao visando atender os pacientes, colaboradores e acompanhantes
vegetarianos.

*% O colaborador ou acompanhante portador de alguma patologia com
restricdes a alguns alimentos devera apresentar a prescricdo médica ao
nutricionista da contrada para as devidas providencias e modificagées no
cardapio.

*As refeicoes dos acompanhantes serdo de acordo com cardapio, sendo
possivel a substituicao de refeicao por sopa, canja ou caldo.

Composicao diaria de Lanches (manha/tarde/noite)
Tabela. Frequéncia minima mensal de oferta dos alimentos/prepara¢gées nos
lanches

COMPOSIGAO Paciente Colaborador
DO LANCHE (manhal/ tarde/Noite) |(manha/ tarde/Noite)
Chéa em geral 30

Café preto em infuséo 30 30
Achocolatado 5 15

Suco 5 15

logurte 5 2

Mingau ) 4

Vitaminada 10 4

Sanduiche em geral 10 10

Salgados em geral 10 10

Bolos de varios sabores |10 10

Descricao do Cardapio:

Tipos de carnes:

Peixe inteiro ou em posta

Carne bovina: patinho, coxdo mole, coxao duro ou lagarto;

Carne para cozido: acém, paleta, musculo, rabada (sem gordura). Ndo sera
permitida a utilizacao de bife do vazio.

Proteina texturizada de soja 50% com patinho moido ou musculo moido;
Pertences para feijoada;

Coxa, sobrecoxa e peito de frango;

Suinos
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Guarnigoes:

Devera acompanhar o prato principal, de acordo com as caracteristicas do
mesmo equilibrando o cardapio oferecido seguindo as especificagbes na
incidéncia e per capta. O cardapio deve obedecer tabela abaixo de freqiiéncia
minima de oferta de preparagdes de refei¢des.

COLABORADOR/

ALIMENTO ﬁgﬁ;‘:io“a) ACOMPANHANTE
(manha e noite)

Farofa 30 30

Preparagdo a base de 8

legumes e vegetais

Pirdo 4 4

Preparagdo a base de i 4

ovos

Preparagao a base de 6 4

massas

Purés 10 6

Tubérculos 6 4

Saladas:

Cada tipo devera ser composto de no minimo 2 (dois) componentes para ser
montada pelo usuario de acordo com as especificagbes na incidéncia e per
capta.

A matéria prima para o preparo dos alimentos (hortalicas e frutas) devera passar
por prévia higienizacédo e sanitizagdo com agua clorada.

Arroz:

Devera ser utilizado arroz branco agulhinha tipo 1 gréo classe longo fino e arroz
integral tipo 1 longo fino

Feijao:

Devera ser utilizado feijao de primeira qualidade

Sobremesa e Suco:

SOBREMESA:

Gramagem minima de 50g (doces/pastas/cremes) e minimo de 100g para talhas
de frutas

Frutas: frescas embaladas individualmente

Doces em pasta: mamao, banana, coco, abobora, Goiabada, etc.

Outros doces: Pudins, pavés, mousses, cremes, flan, gelatina, manjar, tortas
geladas, sobremesa diet.

Sorvetes e picolés diversos com a apresentagao da analise microbiolégica.
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Frutas em calda: péssego, figo, abacaxi, goiaba, dentre outros.
Tabela. Frequéncia mensal de sobremesa

COMPOSIGAO DA [ PACIENTE COLABORADOR/ACOMPANHANTE
SOBREMESA (Almogo e Jantar) (Almocgo e Jantar)
Doces em geral 10 10
Frutas em geral 10 10
Gelados 10 10
SUCOS:

Os sucos oferecidos para os pacientes deverdo ser naturais (polpa), ter
quantidade minima de 200 ml, ser isentos de corantes e conservantes. Para
funcionarios e acompanhantes podera ser servido suco concentrado.
*Observacgao: a polpa ndo podera ser do tipo caseira e a contratada devera
apresentar analise microbiolégica da marca de polpa utilizada.

Bebidas )

GARRAFAS DE CAFE / LEITE / CAFE COM LEITE:

Serao servidos em garrafas previamente higienizadas e sanitizadas, conforme
normas e procedimentos de limpeza e seguindo a proporgao minima:

Café simples minimo de 50g de po/litro e 100 a 200g /litro de agucar.

Café com leite: 25ml/litro de café, leite em pé integral 100 a 200g/litro, agucar
100/200g/litro.

As garrafas térmicas utilizadas deverao ser lavadas e higienizadas
adequadamente para o reabastecimento. Compete a contratada o recolhimento
e a distribuicdo das mesmas.

*Observagao para as preparagoes que utilizarem leite (seja para paciente
ou para funcionario) este devera ser integral e/ou desnatado renomado na
praga e aprovado pelo nutricionista responsavel técnico. Nao sera aceito
o composto lacteo e/ou modificado.

Frutas

Porcionamento de frutas

N° de ordem Preparacao Porgao (kg)
1 Abacate 0,186
2 Abacaxi 0,15
3 Banana: maca, prata, nanica 0,12
4 Laranja 0,16
8 Maca 0,15
6 Mamaéo 0,1
7 Manga 0,1
8 Melancia 0,2
9 Melao 0,12
10 Mexerica 0,16

Per capita dos alimentos a serem ofertados
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ALIMENTO PACIENTE COLABORADORES
/
ACOMPANHANTES

Achocolatado 5gailg 5g a 10g

Acgucar 5ga20g 5g a 20g

Adogante 5gai1l0g 5g a 20g

Alho 2abgouq.s. 2abgouq.s.

Arroz branco agulhinha | 40g a 60g 60g a 80g

tipo1 grao classe tipo

longo

Arroz Integral 40g a 60g 60g a 80g

Biscoito agua e doce 04 unidades 04 unidades

Bolacha agua light 509 -

Bolo ou cuscuz ou |50g 50g

tapioca ou tubérculos ou

frutas

cozidas Café em pod 8gai1b5g 8ga 15g

Carne bovina 200g a 250g 200g a 250g

Carne para cozido 160g a 200g 200g a 220g

Cebola 5a10g ouq.s. 5a15g ouq.s.

Cebola tempero 10 a 15g 10 a 15¢g

Cha sabores variados 8g a 15g -

Cuscuz 80g a 100g 80ga 100g

Doces em pasta e |30ga50g 50g

tabletes

Farinha de mandioca | 20g a 30g 40g

torrada

Farinha de rosca 159 15g

Farinha de trigo para| 15g 15g

empanar

Feijao de praia 25ga35¢g 25g A 35¢g

Feijao tipo 1 30 a 40g 40g A 60g

Filé de peito de frango 180g a 200g 200g a 220g

Filé de peixe 180g a 220g 200g a 250g

Frutas 100g a 200g 100g a 200g

Gelados 50g 50g

Geléia 10g a 20g 10g a 20g

Lanche sdélido 100ga 150 g 100g a 150g

Legumes variados 100g a 150g 100g a 150g

Leite desnatado liquido | 180 mla 250 ml 180 ml a 250 ml

esterilizado em UHT
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Leite em pd integral e | 25g 25¢g

desnatado

Leite integral liquido | 180 ml a 250 ml 180 ml a 250 ml

esterilizado em UHT

Margarina 10g 10g

Massas 409 40g

Mingau ou iogurte ou | 120mla 180ml 120ml a 180ml

sopa ou farofa protéica

Oleo de olva ou|5ml 5ml

de cheiro tempero

Oleo Vegetal 10a 30 mlouq.s. 10a 30 mlouq.s.
Ovo 50g 50g

Pamonha 80g a 100g 80g a 100g

Pédo francés ou massa |50g 50g

fina

Pao integral 50 g -

Peixe em posta 0 250g A 300 gr.
Pimentdo e/ou pimenta | 10 a 15g 10 a 15g

Polpas de frutas | 45g ou 45ml diluido em | 45g ou 45ml diluido

concentrado volume em volume de 300ml

pasteurizado

Queijo prato 30025milga 30 g 25g a 30g

Sal em sachet ou gr. 1gabg 1g a 6g

Salgados assados 80g a 100g 80g a 100g

Suino - 150g a 220g

Tapioca 50g a 80g 50g a 80g

Tomate tempero 10 a 15g 10 a 15¢

Torrada Cinco a oito unidades Cinco a oito
unidades

Torrada e biscoito | 50g 50g

salgados ou doces em

sachet ou pct

Verduras variadas 100g a 150g 100g a 150g

Vinagre

3a5mloug.s.

3aSmlouqgs.

*Para criangas ofertar meia porgao,
Tabela 2. Per capita de alimentos/preparacdes a serem ofertados

Preparacao Gramatura Preparagao Gramatura
Liquidos 250 ml Pao 50 a 100g
logurte 120 ml Mingau 250 a 400ml
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Queijo / presunto | 25 a 40g Geléia 10 a 20g
, Cinco a oito
Margarina 10g Torrada ihidadee
T Seis a oito|Bisc. cream :
Biscoito doce anidades srackar 6 unidades
Tapioca 50 a 80g Pamonha 80 a 100g
Cuscuz 50 a 80g Bolo 80 a 100g
Salgados
Fruta 80/ 100g akéailas 80 a 100g

A FIM DE EVITAR POSSIVEIS DUVIDAS DE INTERPRETAGAO DOS
TERMOS TECNICOS UTILIZADOS, FICAM ASSENTADAS AS SEGUINTES
DEFINIGOES E CONCEITUAGOES:

Dieta - Compreende os alimentos fornecidos ao individuo, para atendimento de
suas necessidades nutricionais diarias;
Dieta normal - Aquela sem restrigao alimentar;

Dieta branda - Aquela modificada basicamente quanto a consisténcia, havendo
necessidade de abrandar os alimentos para melhor aceitacao;

Dieta pastosa - Aquela modificada basicamente quanto a consisténcia
(consisténcia de puré);

Dieta semiliquida ou liquida pastosa — Aquela modificada basicamente quanto
a consisténcia, de modo a evitar a mastigagdo, e condimentagao, com pouco
residuo, deve ser liquidificada, objetivando o minimo trabalho digestivo;

Dieta liquida ou liquida completa - Aquela modificada basicamente quanto a
consisténcia e condimentagdo, deve ser liquidificada e coada, com maior
fracionamento, permitindo o minimo esforgo nos processos digestivo e absortivo;

Dieta de restricdo - Aquela que apresenta reducéo ou exclusdo de um ou mais
nutrientes, em relacédo a dieta normal;

Dieta de acréscimo - Aquela que apresenta aumento de um ou mais nutrientes,
em relagdo a dieta normal;

Dieta isenta de lactose - Aquela que apresenta exclusdo de lactose, passivel
de substituicao por leite de soja ou leite deslactosado;

Dieta isenta de glaten - Utilizada na intolerdncia ao gliten. Restrita em
alimentos com trigo, aveia, centeio, cevada e malte. Permitido uso de alimentos
preparados com farinha de milho, fubd, fécula de batata, farinha de arroz, farinha
de soja, farinha de mandioca, amido de milho, cereais de arroz. Exclui-se
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produtos com farinha de trigo (paes, macarrao, bolachas, bolo, roscas, etc),
preparagées com aveia ou trigo (mingau, paes, bolos, bolachas, etc), centeio e
produtos preparados com este ingrediente, chocolate, malte, leite maltado,
ovomaltine®, ou qualquer alimento industrializado que contenha gluten ou traco
de gluten.

Dieta para glicogenose - utilizada para criangas com glicogenose, restrita em
lactose, frutose e sacarose. Retira-se o acucar e alimentos que o contenham,
frutas e substitui-se o leite comum por leite zero lactose ou de soja sem aguicar
além de restringir o uso de vegetais com maior teor de frutose.

Refeigdo - Qualquer fracado de ragdo (ragao = total de alimentos fornecidos a
uma pessoa nas 24 horas do dia);
Desjejum - Pequena refeigdo servida pela manha;

Merenda — Pequena refeicdo servida entre o almogo e jantar;
Almoco e jantar - Refei¢cdes principais ou grandes refeigées;

Cardapio - E a tradugdo, em termos de culinaria, das preparagées e da forma
de apresentacao das refeigoes e alimentos;

Formulas Infantis — Formula liquida ou em pd destinada a alimentacdo de
lactentes

Nutrigdo Enteral - Alimento para fins especiais, com ingestdo controlada de
nutrientes, especialmente elaborado, para uso por sonda ou via oral,
industrializado, utilizado exclusiva ou parcialmente, para substituir ou
complementar a alimentagdo oral em pacientes, conforme suas necessidades
nutricionais.

ANVISA - Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria.
Moédulos - Administragdo oral ou por sonda enteral. A quantidade a ser
administrada deve ser de acordo com a necessidade nutricional de cada

paciente.

PADRONIZAGOES DE REFERENCIA

LAXATIVA OBSTIPANTE BRANDA PASTOSA HIPERCALEMICA
Laranja Maga sem casca Mamao Frutas

Melancia Pera sem casca Melancia Macias: Laranja

Mamao Banana macga picada Banana Banana prata e
Banana nanica Banana prata Banana Manga nanica

Abacaxi Goiaba prata Maméo Mamao

Ameixa Melao Banana Melancia s/ Meléo

Melao Melancia maga semente Tamarindo (suco)
Maga c/ casca Ameixa Coquetel de Goiaba

Manga Manga frutas Mexerica

Pera Sobremesa:

U
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Mexerica - Puré de

frutas

(mamao,

banana)
IRC, IMUNOSSUPRIMIDO  S/IG S/IRESIDUO OUTRAS DIETAS
HIPOCALEMICA
Maga Melancia Goiaba Banana Todas as frutas
Melancia Bananas Melancia prata ou
Banana Maga Meléo Melao maca
Abacaxi Laranja Maga Maca sem
Pera Abacaxi Manga casca
Manga Manga Mamé&o Melao
Ameixa Mexerica Pera Melancia
Hemodialise: Banana (sem
sem melancia e Ameixa semente)
abacaxi

SUCO DE FRUTAS PERMITIDOS POR DIETA

LIVRE HIPOCALEMICA HIPERCALEMICA DM,
HIPERPROTEICA IRC DIALISE HIPOCALORICA
HIPERCALORICA IRC S/ DIALISE
HIPERHIPER *IRC DM DIALISE
DPOC *IRC DM S/DIALISE
IMUNOSSUPRIMIDO
BRANDA
HIPOPROTEICA
HIPOSSODICA
HIPOLIPIDICA
HEPATOPATA

Caju, uva, limédo, Laranja, tamarindo, Todos os sucos
Todos acerola, abacaxi, meldo, maracuja, com adogante

melancia, manga, graviola.

caja, péssego

OBSTIPANTE SEM LAXATIVA PASTOSA S/IG
RESIDUO
Caju, goiaba, Caju, Acerola, Coquetel Caju,
maga sem maracuja, abacaxi, de fruta goiaba,
casca, melao, liméo, meldo maracuja, Retirou melancia,
limdo, maracuja. e melancia laranja, vitamina.  melao,
Todos com s/sementee tamarindo, maga,
adogante coado, uva, graviola,
péssego morango, manga,
Todos com graviola, morango,
adogante péssego e péssego,

manga ameixa.
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Comissao de
Processo Seletivo

< Instituto de
l Gestaoe
Humanizacgao
PROCESSO SELETIVO N2 002/2020 - IGH/GO

PROPOSTA DE PRECOS DO PROCESSO SELETIVO EMERGENCIAL N2 001/2020 -

IGH/GO/EMERGENCIAL
TIPO DE REFEICAO VALOR

DESEJUM NORMAL R$
COLACAO RS
ALMOCO NORMAL RS
LANCHE NORMAL RS
JANTAR NORMAL RS
CEIA NORMAL R$

VALOR GLOBAL PARA OS SERVICOS OFERTADOS: R$ (VALOR POR

EXTENSO)

Declaro que os valores acima ja incluem todos os custos, diretos e indiretos, impostos,
previsdes de reajustes salariais e outros, pelo prazo de 06 meses da apresentacdo da

proposta.

(nome da proponente)
(CNPJ da Proponente)
(Nome do Representante Legal)
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HOSPITAL MATERNO INFANTIL - HMI
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RELACAO ITENS COZINHA — HMI

Iten Descrigdo do Bem Qnt.| Unid Local

1 Computador Completo: Intel Dual Core 15, 8gb Hd 500gb, com Monitor 2 Unid | salad —

LED 19,5, mouse multilaser 1200 Dpi USB e teclado multilaser USB. a ala da nutricionista

Mesa para escritdrio 1,20 x 60: Base da messa em MDF de 25mm, pés

tubular em aco e pintura galvanizada, com gaveteiro suspenso de duas

gavetas, alturas de 0,74cm, cor branco, com protegdo antimicrobiana.

Modelo: Largurs

1,20 Mt, i
2 2 Unid | Sala da nutricionista
Altura
74,
" [Profupdidade L ¢
Bl v
d

Cadeira Giratéria: Com base de 5 hastese 5 rodizios em polipropileno

rigido, pistdo a gas para regulagem de altura e inclinagdo, com curso de

110mm, bragos laterais tipo corsa, material em curvim preto.
3 3 Unid | Sala danutricionista
4 Prateleira metélica inox medida: 1,10 x 0,50 x 1,55m 1 Unid |Preparo de lanches
5 Prateleiras metalica inox medida: 1,20 x 0,50 x 1,55m 3 Unid |Camara fria
6 Prateleira metalica inox medida; 2,00 x 0,50 x 1,55m 1 Unid |Camara fria
7 Prateleiras metalica inox medida: 1,20 x 0,50x1,55m 2 Unid |Disp. De alimentos
8 Prateleira metélica inox medida: 1,90 x 0,50 X 1,55m 1 Unid |Disp. De alimentos
9 Prateleira metalica inox medida: 1,90 x 0,50x 1,55m 1 Unid |Disp. De Prod. Reprov.

Itens 4 ao 9 : Modelo ilustrativo Prateleira metalica em aco inoxidavel
reforgo &mega resisténcia de 100kg (por prateleira), protegdo dos pés com p

te

1,55m

- Chapa 16 (1,5mm) Polido, 5 prateleiras com
olipropileno rigido 4cm.

g%




Carro Auxiliar Transporte: Aco Polido Inoxidavel, Chapa 16 (1,5mm),
medida 75x42x85cm, 03 Bandejas, 4 rodizios reforgado em polipropileno
rigido e trava de seguranca.

18

(0,90mm) Palido - 25x25cm

10 5 Unid Distrib. Dietas
11 Freezer: Vertical 569 litros Dupla agdo, Porta Cega Branca - 220V 2 Unid | Prep. Dietas especiais
Armério Suspenso: Aéreo de ago 105 branco, 3 portas, 55x120x28cm
Modelo:
st
‘ {
12 | ] 1 Unid DML
£
: | —
L
i
Cama beliche: Ago reforgado N.18 , metal tubular de encaixe brancas
198x94x160cm, com escada de acesso cama superior — 2 unidade de ; )
i3 colchio solteiro espuma D-45 1SO 150 88x188x17cm, antidcaro, antifungo 2 Unid Dormitérios 1 2
e antialérgico, com capa de protegao para hospital impermedvel em napa
com ziper reforgado cor azul.
F : daC b |étri 20V, & gas GLP, trip!
14 ogdo: De banca .a ooktap 05 bocas elétrico 220V, a gas GLP, tripla 1 Unid PhejTS e tanches
chama, mesa em inox 316.
Fogdo: De bancada Cooktop 05 bocas elétrico 220V,a gas GLP, ripla ; ,
15 i : . P ocas e g e 1 Unid | Prep. Dietas especiais
chama, mesa em inox 316.
Itens 14 e 15: Modelo ilustrativo
Coifa: De parede Inox ago 305 piramidal 90cm 5 bocas com duplo filtro g
16 2 U | h
220v (trés velocidade e modo depurador) nid RrapangQejanches
Coifa: De parede Inox ago 305 piramidal 90cm 5 bocas com duplo filtro
17 220v (trés velocidade e modo depurador) largura 89,8cm x profundidade 1 Unid | Prep. Dietas especiais
|45¢m
ltens 16 e 17: Modelo ilustrativo
Dut : terno pa ifa em aco inoxidavel, minimo C 20
uto Inox: Duto externo para coifa em ago Inoxi 4vel, minimo Chapa em | unid SND
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19

Prateleira Inox: para utensflios medida: 2,00 x 0,50 x 1,80 m. Prateleira
metélica em aco inoxidével 316 — Chapa 16 (1,5mm) Polido, 6 prateleiras
com reforco dmega resisténcia de 100kg (por prateleira), protegao dos pés
com polipropileno rigido 4cm.

Unid

Lavagem de utensilios

20

Maégquina de lavar lougas: Industrial B.30 Inox — Selo Inmetor — Metvisa
220V.

Capacidade Mecénica: 40 e 80 gavestas/hora;

_Capacidade maxima por gaveta: 18 a 26 pratos ou até 9 bandejas lisas ou
160 talheres ou 36 copos de 7,5cm de didmetro;

_ Capacidade do tanque de lavagem (L): 10,8 litros minimo

_ Temperatura da lavagem ( °C): 55760

_Temperatura da enxague ( °C): 8085

_ Motor lavagem (cv): 0,4

Unid

Lavagem de utensilios

21

Liquidificador: Profissional industrial basculante, copo em ago inox LQL-
25 (LB-25MB) , 25litros, 220V ou bivalt.

Unid

Prep. Dietas especiais

22

Purificador de agua: De parede com filtro de carvéo ativado, capacidade
do reservatério de 2 L no minimo, poténcia: 90W — 110w, 220V ou bivolt,
Classe A (Inmetro) na retengdo de particulas e purificagdo da agua, cor
branca.

Unid

Prep. Dietas especiais

23

Purificador de dgua: De parede com filtro de carvao ativado, capacidade
do reservatério de 2 L no minimo, poténcia: 90W — 110w, 220V ou bivolt,
Classe A (Inmetro) na retengdo de particulas e purificacdo da dgua, cor
branca.

Unid

Preparo de Massas

24

Purificador de dgua: De parede com filtro de carvdo ativado, capacidade
do reservatério de 2 L no minimo, poténcia: 90W — 110w, 220V ou bivolt,
Classe A (Inmetro) na retengdo de particulas e purificagdo da agua, cor
branca.

Unid

Circulagao 2

25

Descascador de Batatas: Industrial em age Inox 10Kg, com pé de protegdo,
em conformidade da norma Nr-12 e do Inmetro, descascador de
tubérculos DB-10 — Composto por chave geral, botdo de emergéncia,
chave liga/desliga, botdo reset e tampa com sensor de seguranga, 220
Volts (60Hz)

Modelo ilustrativo:

Unid

Prep. Dietas especiais

26

T4bua: De corte branco 100x50¢m polietileno virgem (ndo reciclado) -
PEAD, de alta resisténcia e atdxica, espessura 15mm.

Unid

Preparo de Carnes

27

T4bua: De corte amarelo 100x50cm polietileno virgem (ndo reciclado) -
PEAD, de alta resisténcia e atdxica espessura 15mm.

Unid

Preparo de Carnes

28

T4bua: De corte vermelho 80x40cm polietileno virgem (ndo reciclado) -
PEAD, de alta resisténcia e atdxica espessura 15mm.

Unid

Preparo de Carnes

Forno Industrial ago inoxiddvel:
_Forno Turbo a gas Temperatura até 250°C;

_Fabricado em ago carbono SAE 1020, pintado internamente em aluminio
(atdxico), acabamento externo em ago inoxidavel
_Capacidade de 8 esteiras (assadeira)

Lo




ESTADO DE GOIAS
SECRETARIA DE ESTADO DA ECONOMIA
SUPERINTENDENCIA EXECUTIVA DA RECEITA

SUPERINTENDENCIA DE RECUPERACAO DE CREDITOS

CERTIDAO DE DEBITO INSCRITO EM DIVIDA ATIVA - NEGATIVA

NR. CERTIDAO: N° 25618560

IDENTIFICACAO:
NOME: CNPJ
LACERDA ALIMENTACAO LTDA 00.101.401/0005-61

DESPACHO (Certidao valida para a matriz e suas filiais):

NAQ CONSTA DEBITO
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FUNDAMENTO LEGAL:

Esta certidao e expedida nos termos do Paragrafo 2 do artigo 1, combinado com a alinea 'b' do inciso II do artigo 2, ambos |
IN nr. 405/1999-GSF, de 16 de de dezembro de 1999, alterada pela IN nr. 828/2006-GSF, de 13 de novembro de2006¢
constitui documento habil para comprovar a regularidade fiscal perante a Fazenda Publica Estadual, nos termos do inciso II

do artigo 29 da Lei nr.8.666 de 21 de junho de 1993.

SEGURANCA:

Certidao VALIDA POR 60 DIAS.

A autenticidade pode ser verificada pela INTERNET, no endereco:
http://www.sefaz.go.gov.br.

Fica ressalvado o direito de a Fazenda Publica Estadual inscrever na divida
ativa e COBRAR EVENTUAIS DEBITOS QUE VIEREM A SER APURADOS.

VALIDADOR: 5.555.529.579.541 EMITIDA VIA INTERNET

SGTI-SEFAZ: LOCAL E DATA: GOIANIA, 29 SETEMBRO DE 2020 HORA: 14:13:4:9



ESTADO DE GOIAS
SECRETARIA DE ESTADO DA ECONOMIA Consultar Solicitagdo - Detalhe
SUPERINTENDENCIA DA RECEITA

Dados Contribuinte % & “@Mr%%’ﬁ% T W N Bl R
Inscrigao: 10808742-5 CNPJ; 00.101.401/0005-61

Nome: LACERDA ALIMENTACAQ LTDA
Municipio: GOIANIA Tipo de Contribuinte: COMERCIANTE VAREJISTA

CNAE-F Principal; 5620-1/01 - Fomecimento de alimentos preparados preponderantemente para empresas

Dados Solicitagao i Sl e G s e e e
Numero de Controle: 233107461652-8 Solicitagdo como: Normal
Evento Solicitado: Cadastramento Data Solicitagdo: 23/09/2020
Data Comparecimento: Situagdo Atual: Homologada
Matricula Solicitante: 588527-7 Nome Solicitante: CASSIANO RODRIGUES DE ALMEIDA
Motivo:

Acesso: Intranet




Ministério da Economia N® DO PROTOCOLO (Uso da Junta Comercial)
Secretaria de Governo Digital

4% Departamento Naclonal de Registro Empresarial e Integragao
2 Xif, Secretaria de Estado de Fazenda de Minas Gerais

3 AR

NIRE (da sede ou filial, quando a Cddigo da Natureza N® de Matricula do Agente

sede for em cutra UF) Juridica Auxiliar do Comérclo
31204404792 2062

T-REQUERIMENTO

ILMO(A). SR.(A) PRESIDENTE DA Junta Comercial do Estado de Minas Gerais

Nome: LACERDA ALIMENTACAQ LTDA

(da Empresa ou do Agente Auxiliar do Comércio)
N® FCN/REMP

requer a V.S* o deferimento do seguinte ato: Il] ] ” I |I I ‘ | I" |‘|
N°DE CODIGO CODIGO DO
VIAS DOATO EVENTO  QTDE DESCRIGAO DO ATO/EVENTO MGP2000757509
1 [ o002 ALTERACAQ
026 1 ABERTURA DE FILIAL EM QUTRA UF
2244 1 ALTERACAO DE ATIVIDADES ECONOMICAS (PRINCIPAL E SECUNDARIAS)
CONTAGEM Representante Legal da Empresa /| Agente Auxiliar do Comércio:
Local Nome:
Assinatura:
21 Setembro 2020 Telefone de Contato:
Data

2-US0 DA JUNTA COMERCIAL

[ DECISAC SINGULAR [] DECISAO COLEGIADA
Nome(s) Empresarial(ais) igual(ais) ou semelhante(s):
Processo em Ordem
SiM SIM
El D A decis@o
i
Data
D NAO Ll [ . p——’ Responsavel
Data Responsavel Data Responsavel
ISA |
PEL S SINCULAE 2* Exigéncia 3® Exigéncia 4* Exigéncia 5° Exigéncia

_—l Processo em exigéncia. (Vide despacho em folha anexa)

D Processo deferido. Publique-se e arquive-se. D D D D

l Processo indeferida. Publique-se.

I )
Data Responsavel
DECISAQ COLEGIADA 28 Exigéncia 3° Exigéncia 4® Exigéncia 5° Exigéncia

I:l Processo em exigéncia, (Vide despacho em folha anexa)
D Processo deferido. Publigue-se e arquive-se. D D D [:]

D Processa indeferido. Publigue-se.

),

Data Vogal Vagal Vogal

Presidente da Turma

OBSERVACOES




JUNTA COMERCIAL DO ESTADO DE MINAS GERAIS
Registro Digital

Capa de Processo

3

Identificagdo do Processo i

Numero do Protocolo Numero do Processo Mddulo Integrador Data

20/572.240-7 MGP2000757509 18/09/2020

|dentificagdo do(s) Assinante(s)

CPF Nome

087.685.496-01 GUSTAVO HENRIQUE LARA LACERDA

Pagina 1 de 1




112 ALTERAGCAO CONTRATUAL
LACERDA ALIMENTAGAO LTDA
CNPJ: 00.101.401/0001-38
NIRE: 3120440479-2

GABRIEL FELIPE LARA LACERDA, brasileiro, empreséario, casado sob o regime
de comunhdo parcial de bens, nascido em 27/02/1991, natural de Belo
Horizonte/MG, inscrito no CPF sob o n® 107.241.396-56, portador do
documento de identidade MG-154.225.15, residente e domiciliado na Av.
Deputado Cristovam Chiaradia, n2 395, apto. 201, bloco |, Bairro Buritis, em
Belo Horizonte/MG, CEP: 30.575-815;

GUSTAVO HENRIQUE LARA LACERDA, brasileiro, empresario, casado sob o
regime de separagéo total de bens, nascido em 23/07/1987, natural de Belo
Horizonte/MG, inscrito no CPF sob o n2 087.685.496-01, portador do
documento de identidade MG-13.106.363, expedida pela SSP/MG, residente
e domiciliado na Rua Curral Del Rei, ne 271, apto. 201, Bairro Padre Eustaquio,
em Belo Horizonte/MG, CEP: 30.720-220,

Unicos sécios da sociedade empresaria limitada denominada LACERDA
ALIMENTACAO LTDA., com sede na Avenida General David Sarnoff, n. 2368,
bairro Cidade Industrial, Contagem/MG, CEP: 32210-110, inscrita na Junta
Comercial do Estado de Minas Gerais sob o NIRE n®2 3120440479-2 de
28/06/1994 e no CNPJ/MF sob o n2 00.101.401/0001-38, tém entre si como
justo e contratado a decima primeira alteragao do contrato social desta, como

se segue:
| - DAS ALTERACOES
.1 — DO OBJETIVO SOCIAL

A sociedade neste ato acrescenta ao sel objetivo social as seguintes
atividades:



a) Restaurantes e Similares;
b) Cantinas — servigos de alimentacdo privativa;

PARAGRAFO UNICO — Apds o acréscimo das atividades, o objetivo social da
sociedade passa ser:

a) Preparagdo e fornecimento de refeicdes e lanches para empresas publicas,
mistas ou privadas, associagdes, com ou sem, fins lucrativos, orgdos e
autarquias governamentais;

b) Comércio varejista e atacadista de refeicdes e lanches pronto e
semiprontos;

c) Administragdo, gestdo e exploragdo de refeitorios, cozinhas e cantinas
industriais;

d) Prestagdo de servigos de Buffet;

e) Assessoria, consultoria e prestagdo de servicos inerentes ao segmento de
alimentacé&o coletiva, individual e especial;

f) Locagdo de mdo de obra especializada no ramo alimenticio;

g) Aluguel maquinas e equipamentos, com ou sem operador, para cozinha ou
refeitério industrial;

h) Manutengdo e reparos em equipamentos e ferramentas de cozinha ou
refeitdrio industrial;

i) Comeércio atacadista de produtos alimenticios in natura e/ou processados;

j) Comércio varejista de bebidas alcodlicas ou ndo alcodlicas;

k) Comeércio varejista de produtos alimenticios prontos e semiprontos;

1) Industrializagao, fracionamento e acondicionamento de alimentos;

m) Centro de distribuicdo de alimentos in natura, industrializados ou prontos
para consumo.

n) Restaurantese Similares;

o) Cantinas — Servigos de alimentac&o privativa;

1.2 CONSTITUICAO DE FILIAL

Neste ato constitui-se uma Filial, denominada Filial 03, sito a Rua 2, Qp.
28 LT. 01, nimero 214, anexo 1, na Vila Moraes, Goiania/GO, CEP: 74.620-320.
Em decorréncia desta alteragd@o a Clausula Segunda passa a ter a seguinte

redagdo:



"cLAUSULA PRIMEIRA: Denominagéo, Sede e Filial

A sociedade adota como nome empresarial LACERDA ALIMENTAGCAO
LTDA., sendo a sede social na Avenida General David Sarnoff, n. 2368,
bairro Cidade Industrial, Contagem/MG, CEP: 32210-110.

pardgrafo Unico: A sociedade mantém trés filiars, sendo:

Filial 01 Contagem — na Rua Coronel Marcondes, 437, Bairro
Inconfidentes, Contagem /MG, CEP 32.260-350, que explora,
exclusivamente, as atividades de preparagdo, fornecimento e/ou
comercializacdo de refei¢cdes e lanches para empresas publicas, mistas
ou privadas, associagbes com ou sem fins lucrativos, orgéos e
autarquias governamentais, etc. e, assessoria, consultoria e prestagdo
de servigos inerentes ao segmento de alimentagdo coletiva;

Filial 02 Betim - na Rua José Gomes Ferreira, n. 280, loja A, bairro Vila
Boa Esperanca, Betim/MG, CEP: 32.684-394, que explorg,
exclusivamente, as atividades de preparagdo € fornecimento de
refeicBes e lanches para empresas;

Filial 03 Goidnia — na Rua 2, QD. 28 LT.01, numerc 214, Anexo 1, na Vila
Moraes, Goidnia/Go, CEP 74.620.320, que explora a preparagdo e
fornecimento de refei¢es e lanches para empresas publicas, mistas ou
privadas, associagbes, com ou sem fins lucrativos, drgéos e autarquias
governamentais, administragdo, gestdo e exploragdo de refeitorios,
cozinhas e cantinas industriais, prestagdo de servicos de buffet.

I— DA CONSOLIDAGCAO

Com as modificacBes acima, o primitivo contrato social fica consolidado
com suas cldusulas e condigGes a seguir:



CONSOLIDACAO DO CONTRATO SOCIAL

GABRIEL FELIPE LARA LACERDA, brasileiro, empresario, casado sob o regime
de comunhdo parcial de bens, nascido em 27/02/1991, natural de Belo
Horizonte/MG, inscrito no CPF sob o n® 107.241.396-56, portador do
documento de identidade MG-154.225.15, residente e domiciliado na Av.

Deputado Cristovam Chiaradia, n2 395, apto. 201, bloco;

GUSTAVO HENRIQUE LARA LACERDA, brasileiro, empresério, casado sob o
regime de separacdo total de bens, nascido em 23/07/1987, natural de Belo
Horizonte/MG, inscrito no CPF sob o n2 087.685.496-01, portador do
documento de identidade MG-13.106.363, expedida pela SSP/MG, residente
e domiciliado na Rua Curral Del Rei, n2 271, apto. 201, Bairro Padre Eustaquio,
em Belo Horizonte/MG, CEP: 30.720-220;

Gnicos sdcios sociedade empresdria limitada denominada LACERDA
ALIMENTACAO LTDA., com sede social na Avenida General David Sarnoff, n.
2368, bairro Cidade Industrial, Contagem/MG, CEP: 32.210-110, registrada na
Junta Comercial do Estado de Minas Gerais NIRE n. 312044047S-2 em
28/06/1994 e inscrita no CNPJ n. 00.101.401/0001- 38.

CLAUSULA PRIMEIRA: Denominacgdo, Sede e Filial.

A sociedade adota como nome empresarial LACERDA ALIMENTACAO LTDA,,
sendo a sede social na Avenida General David Sarnoff, n. 2368, bairro Cidade
Industrial, Contagem/MG, CEP: 32210-110.

Paragrafo Unico: A sociedade mantém trés filiais, sendo:

Filial 01 Contagem — na Rua Coronel Marcondes, 437, Bairro Inconfidentes,
Contagem /MG, CEP 32.260-350, que explora, exclusivamente, as atividades
de preparacdo, fornecimento e/ou comercializagdo de refei¢cdes e lanches
para empresas publicas, mistas ou privadas, associagbes com ou sem fins
lucrativos, 6rgaos e autarquias governamentais, etc. e, assessoria, consultoria
e prestacdo de servigos inerentes ao segmento de alimentagdo coletiva;



Filial 02 Betim - na Rua José Gomes Ferreira, n. 280, loja A, bairro Vila Boa
Esperanca, Betim/MG, CEP: 32.684-394, que explora, exclusivamente, as
atividades de preparagdo e fornecimento de refeicdes e lanches para

empresas;

Filial 03 Goidnia — na Rua 2, QD. 28 LT.01, numero 214, Anexo 1, na Vila Maoraes,
Goidnia/Go, CEP 74.620.320, que explora a preparag¢do € fornecimento de
refeicdes e lanches para empresas publicas, mistas ou privadas, associagges,
com ou sem fins lucrativos, drgdos e aqutarquias governamentais,
administracéo, gestdo e exploragdo de refeitorios, cozinhas e cantinas
industriais, prestacd@o de servicos de buffet.

CLAUSULA SEGUNDA: Do Objeto Social

A sociedade tem como objeto as seguintes atividades :

a) Preparagdo e fornecimento de refeicdes e lanches para empresas publicas,
mistas ou privadas, associacBes, com ou sem, fins lucrativos, érgdos e
autarquias governamentais;

b) Comércio varejista e atacadista de refeicdes e lanches pronto e
semiprontos;

c) Administragao, gestdo e exploragdo de refeitérios, cozinhas e cantinas
industriais;

d) Prestagdo de servicos de Buffet;

e) Assessoria, consultoria e prestagdo de servicos inerentes ao segmento de
alimentacao coletiva, individual e especial;

f) Locagdo de mio de obra especializada no ramo alimenticio;

g) Aluguel maquinas e gquipamentos, com ou sem operador, para cozinha ou
refeitério industrial;

h) Manutengdo e reparos em equipamentos e ferramentas de cozinha ou
refeitério industrial;

i) Comeércio atacadista de produtos alimenticios in natura e/ou processados;

j) Comércio varejista de bebidas alcodlicas ou ndo alcodlicas;

k) Comércio varejista de produtos alimenticios prontos e semiprontos;

1) Industrializagdo, fracionamento e acondicionamento de alimentos;



m) Centro de distribuicdo de alimentos in natura, industrializados ou prontos
para consumo.

n) Restaurantes e Similares;

o) Cantinas — Servigos de alimentagdo privativa;

CLAUSULA QUARTA: Do Capital Social

O capital social é de R$ 500.000,00 (quinhentos mil reais) dividido em 500.000
(quinhentas) quotas no valor nominal RS 1,00 (um real) totalmente
integralizadas em moeda corrente do Pafs, pelos sdcios, na seguinte
proporg¢ao:

SOCIOS QUOTAS VALOR NOMINAL
Gabriel Felipe Lara Lacerda 15.000 15.000,00
Gustavo Henrique Lara Lacerda 485.000 485.000,00
TOTAL 500.000 500.000,00

A responsabilidade de cada sécio é restrita ao valor de suas quotas, mas todos
respondem solidariamente pela integralizagdo do capital social. (Art. 1.052,
CC/02).

CLAUSULA QUINTA: Administragdo e Uso da Denominagédo Social

A administracdo e a geréncia da sociedade caberdo ao sécio GUSTAVO
HENRIQUE LARA LACERDA, com os poderes e atribuigSes de representagdo
ativa e passiva na sociedade, judicial e extrajudicial, podendo praticar todos
os atos compreendidos no objeto social, sempre de interesse da sociedade,
autorizado o uso do nome empresarial, vedado, no

entanto, fazé-lo em atividades estranhas ao interesse social, assim como,
abonar, endossar, dar carta de fianga, avaliar ou qualquer outro tipo de
documentos que impliquem responsabilidade para a sociedade ou assumir
obrigacdes seja em favor de qualquer dos quotistas ou de terceiros, bem como
onerar ou alienar bens iméveis da sociedade, sem autorizagdo do outro sdcio.




CLAUSULA SEXTA: Prazo de Duragdo

A sociedade iniciou suas atividades em 01/06/1994, seu prazo de duracdo é por
tempo indeterminado.

CLAUSULA SETIMA: DeliberagBes Sociais

As deliberacBes sociais relativas 3 aprovacdo das contas dos administradores,
aumento ou redugdo do capital social, designagdo ou destituicdo de sécios ou
administradores, modo de remuneracdo dos sdcios ou administradcores,
pedido de concordata, distribuicdo de lucros, alteracdo contratual ou fusdo,
cis3o e incorporacdo, e outros assuntos relevantes para a sociedade, serao
sempre definidas em reunido de sécios e aprovadas por maioria de votos,
contados segundo o valor das quotas de cada um.

CLAUSULA OITAVA: Retiradas de Pré-Labore

O administrador fara jus a uma remuneracdo mensal, a titulo de pro-labore, a
ser definida pelos sécios, respeita ndo- se a legislagdo do imposto de renda.

CLAUSULA NONA: Encerramento do Exercicio Social

Ao término de cada exercicio social, em 31 de dezembro, 0s administradores
prestardo contas justificadas da sua administracdo, procedendo a elaboracdo
do inventéario, do balango patrimonial e do balango de resultado econémico
cabendo aos sécios, a distribuicdo de forma despropor¢do dos lucros ou
perdas apuradas, nos percentuais que deverdo ser previamente definidos em
ata de reunido de socios.

CLAUSULA DECIMA: Cessdo de Transferéncia de Quotas

Em caso de falecimento ou impedimento de qualquer um dos sécios, a
sociedade n3o se dissolverd, continuando suas atividades com 0s herdeiros e
ou sucessores do sécio. Ndo sendo praticavel o exercicio deste direito, ou nao
havendo interesse em exercé-lo, o sécio remanescente pagard aos herdeiros
e ou sucessores do sécio falecido ou impedido, as quotas que possuem Nno
capital social, acrescido dos lucros liquidos que, porventura, sejam apurados
em Balangco, que sera procedida dentro do prazo de 90 (noventa) dias
contados da data do evento.



CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA: Declaragdo do Administrador

O Administrador declara, sob as penas da lei, de que ndo estd impedido de
exercer a administracdo da sociedade, por lei especial, ou em virtude de
condenac3do criminal, ou por se encontrar sob os efeitos dela, a pena que vede,
ainda que temporariamente, o acesso a Ccargos publicos; ou por crime
falimentar, de prevaricagdo, peita ou suborno, concussdo, peculato, ou contra
a economia popular, contra o sistema financeiro nacional, contra normas de
defesa da concorréncia, contra as relagdes de consumo, fé publica, ou a
propriedade. Os administradores declaram, sob as penas da lei, de que ndo
estdo impedidos de exercer a administragao da sociedade, por lei especial, ou
em virtude de condenagdo criminal. A responsabilidade de cada sécio é
restrita ao valor de suas quotas, mas todas respondem solidariamente pela
integracdo do capital social (Art.1.502 do CC/02).

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA: Disposi¢des Gerais

As omissdes ou duvidas que possam ser suscitadas sobre o presente contrato,
ser3o sanadas com base no Cédigo Civil, com regéncia supletiva das normas
da sociedade anénima (Lei 6.404/76). (art. 1.053 do Cédigo Civil).

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA: Foro

Os sécios elegem o foro da cidade de Contagem/MG para dirimir quaisquer
duvidas a respeito deste contrato, preterindo-se qualquer outro, por mais

especial que seja.

E, estando justos e contratados, assinam digitalmente, os sdcios Gabriel
Felipe Lara Lacerda e Gustavo Henrique Lara Lacerda.

Contagem/MG, 10 de Setembro de 2020.

Gabriel Felipe Lara Lacerda

Gustavo Henrique Lara Lacerda
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Ministério da Economia

Secretaria de Governo Digital

Departamento Naclonal de Registro Empresarial e Integragéo
Secretaria de Estado de Fazenda de Minas Gerals

Junta Comerclal do Estado de Minas Gerais

Relatdrio de Filiais Abertas
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5280160976-8 | 00.101.401/0005-61| RUA 2 214 QUADRA28 LOTE 01 ANEXO 1 - BAIRRO VI MORAIS
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Sistema Nacional de Registro de Empresas Mercantil - SINREM
Governo do Estado de Minas Gerais

Secretaria de Estado da Fazenda de Minas Gerais

Junta Comercial do Estado de Minas Gerais

TERMO DE AUTENTICACAO - REGISTRO DIGITAL

Certifico que o ato, assinado digitalmente, da empresa LACERDA ALIMENTACAO LTDA, de NIRE
3120440479-2 e protocolado sob o nimero 20/672.240-7 em 18/09/2020, encontra-se registrado na Junta
Comercial sob o numero 8018871, em 22/09/2020. O ato foi deferido eletrdnicamente pelo examinador
Luciano Barreiros Vieira.

Certifica o registro, a Secretaria-Geral, Marinely de Paula Bomfim. Para sua validagdo, devera ser
acessado o sitio eletrénico do Portal de Servicos [/ Validar Documentos (https://
portatservicos.jucemg.mg.gov.br!F'ortal!pagasfimagemF’ro::essofviaumca.jsf) e informar o numero de
protocolo e chave de seguranga. :
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087.685.496-01 GUSTAVO HENRIQUE LARA LACERDA
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087.685.486-01 GUSTAVO HENRIQUE LARA LACERDA

107.241.396-56 GABRIEL FELIPE LARA LACERDA

Belo Horizonte. terga-feira, 22 de setembro de 2020

ey ! Documento assinado eletrénicamente por Luciano Barreiros Vieira, Servidor(a) Publico(a),
{ s em 22/09/2020, as 11:14 conforme horério oficial de Brasilia.
P! i_' Q F‘tn
'r"‘"."' ‘-? 1 ]“.
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PROCESSO SELETIVO EMERGENCIAL N2 001/2020 - IGH/GO/EMERGENCIAL

O Instituto de Gestdo e Humanizacdo — IGH, pessoa juridica de direito privado, Organizagdo
Social em Saude, atual gestora do HOSPITAL MATERNO INFANTIL — HMI, registrado no
CNES sob o n? 2339196, com sede Av. Perimetral - Setor Oeste, Goiania - GO, 74125-120;
HOSPITAL DE URGENCIAS DE APARECIDA DE GOIANIA — HUAPA, registrado no CNES sob o
n2 5419662, com sede Av. Diamantes, Quadra 2A, Setor Condominio dos Arcos, Aparecida
de Goiania - GO, CEP 74.949-210; MATERNIDADE NOSSA SENHORA DE LOURDES - MNSL,
registrada no CNES sob o n2 2339080, com sede na Rua 230, s/n, Setor Vila Nova, Goiania —
GO, CEP 74.640-210, no uso de suas atribuicdes, torna publica a realizacdao de Processo
Seletivo Unificado EMERGENCIAL para contratacdo de PRESTACAO DE SERVICOS DE
ALIMENTACAO E NUTRICAO, conforme descrito neste Edital e seus anexos.

1. DA JUSTIFICATIVA

1.1

1.2,

1.3.

1.4.

1.5

O presente processo seletivo EMERGENCIAL é regido pelo quanto preceitua o
Manual de Compras e Contratacdo do Instituto de Gestdo e Humanizacdo — IGH
referente aos contratos de Goids, uma vez que a demora na conclusdo do
procedimento pode causar prejuizo a unidade ou a terceiros, e ndo se caracteriza
falta de planejamento, uma vez que foi aberto processo seletivo simplificado
002/2020 — HMI, Alimentacdo e Nutricdo, que atualmente encontra-se com o
andamento suspenso em face de liminar proferida nos autos do Mandado de
Seguranga 5171216.20.2020.8.09.0000, em tramite perante a 5 Vara Civel e de
Arbitragem de Goidnia/GO;

Os atuais prestadores de servicos ja estdo com os contratos anteriormente
firmados vencidos, e com diversas prorrogacdes, com data de encerramento
proxima, e a ndo contratagdo de nova empresa para o fornecimento de
alimentos/refeicdo ensejara o desabastecimento das unidades, colocando em risco
a vida e a saude dos pacientes internados, acompanhantes, prestadores de servigos
e colaboradores.

A forma de fornecimento da alimentagdo nas unidades do Hospital Materno
Infantil - HMI e Maternidade Nossa Senhora de Lourdes — MNSL sofrera alteragao,
deixando de ser realizada externamente, passando a ser confeccionada nas
dependéncias do Hospital Materno Infantil = HMI.

O presente processo seletivo emergéncia também encontra respaldo, por analogia,
ao quanto preceitua a Lei n.2 8.666/93, no Art. 24, IV;

Conforme previsto no Manual de Compras e Contratagdo, Art. 4° ndo se exigird a
publicidade prévia disposta no artigo 3° deste regulamento nos seguintes casos de
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contratagdes/aquisicdes em carater de EMERGENCIA caracterizado pela ocorréncia
de fatos inesperados e imprevisiveis — suspensao do processo seletivo simplificado
por forca de liminar, cujo ndo atendimento imediato seja mais gravoso, importando
em prejuizos, uma vez que a atual forma de contratagdo é mais onerosa.

1.6. Em face do término dos atuais contratos firmados com as prestadoras de servico, a
Proponente vencedora deverda assumir os servigos dia 17/09/2020 no Hospital
Materno Infantil — HMI e Maternidade Nossa Senhora de Lourdes — MNSL e
16/09/2020 no Hospital de Urgéncia de Aparecida de Goiania - HUAPA.

1.7.0s alimentos, refeicdes, lanches, e todos os demais produtos serdo confeccionados
nas dependéncias do Hospital Materno Infantil — HMI e Hospital de Urgéncia de
Aparecida de Goiania, e os referente a Maternidade Nossa Senhora de Lourdes —
MNSL serdo confeccionados no Hospital Materno Infantil — HMI e transportados
para a citada unidade.

1.8. Devera a empresa vencedora, obrigatoriamente, e desde o inicio da prestacdo de
servigos, equipar o Hospital Materno Infantil, a suas préprias expensas, com 0s
itens e equipamentos descritos no anexo V do presente processo seletivo
emergencial.

2. DISPOSICOES PRELIMINARES

2.1. O Processo Seletivo Emergencial serd regido por este edital, seus anexos e
eventuais retificacdes;

2.2. 0O prazo de validade deste Processo Seletivo Emergencial é de 06 (seis) meses,
podendo ser prorrogado até que a situagao emergencial que motivou o presente
feito esteja resolvida;

2.3. Ocorrendo vacancia e necessidade de suprimento emergencial, no prazo de

validade da selegdo, poderdo ser convocados 0s proponentes classificados,
respeitando a ordem de classificagao;

3. DAS CONDICOES DE PARTICIPACAQ
3.1. Poderdo participar do presente Processo Seletivo Emergencial as empresas

convocadas por e-mail e tantos quantos interessados que tomarem
conhecimento e que atendam a todas as condigcbes e exigéncias deste Edital;

3.2. Ndo sera admitida a participagdo de empresas, na qualidade de proponentes,
que:

oZ
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a) Estejam reunidas em consércio e sejam controladoras, coligadas ou
subsidiarias entre si, qualquer que seja sua forma de constituigdo;

b) Estrangeiras que ndo funcionem no Pais;

c) Empresa suspensa de participar em licitagdes ou impedida de contratar com
0 ente contratante;

d) Empresa declarada inidénea para licitar ou contratar com a Administracdo
Publica, enquanto perdurarem os motivos da punicdo ou até que seja
promovida a reabilitagdo perante a propria autoridade que aplicou a
penalidade;

e) Empresa que se encontre sob faléncia, recupera¢do judicial, concurso de
credores, dissolucdo ou liquidagao;

f) Empresa que esteja cumprindo pena de interdigdo temporaria de direito
devido a prética de atividades lesivas ao meio ambiente;

g) Empresa que esteja proibida, pelo Conselho Administrativo de Defesa
Econdmica (CADE), de participar de licitagdo junto a Administragdo Publica;

h) Sociedades cooperativas de mao de obra.

4. DA REALIZACAO DO PROCESSO SELETIVO EMERGENCIAL — SESSAO UNICA

4.1.

4.2.

4.3.

4.4,

As etapas deste processo seletivo EMERGENCIAL ocorrerao em dia Unico, com a
apresentacdo de e-mail com todos os documentos de Habilitagdo e Proposta de
Preco para todas as unidades;

Ndo serd permitida a apresentacdo de propostas para apenas uma ou duas
unidades, devendo a proposta contemplar a totalidade dos servigos ofertados,
sendo desclassificada a proponente que apresentar proposta parcial dos servigos
objeto do presente processo seletivo emergencial.

O e-mail contendo os Documentos de Habilitagdo e a Proposta de Pregos, devera
ser encaminhado a Comissdo de Processo Seletivo, exclusivamente, através de
envio eletrénico, pelo e-mail processoseletivo@igh.org.br, na data e horario

abaixo especificados.

Prazo para apresentacdo de propostas: 11 de setembro de 2020.
Horério: das 14:00h as 15:00h

As propostas encaminhadas em data e horario diverso do acima especificado
nao serdo aceitas.

5. DA IDENTIFICACAO DA PROPOSTA

5.1. O e-mail com a proposta devera conter o titulo abaixo:
AO INSTITUTO DE GESTAO E HUMANIZAGAO — IGH
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PROCESSO SELETIVO N2 001/2020 — IGH/GO/EMERGENCIAL

6. DA HABILITACAO

6.1. A etapa de Habilitagdo compde-se de 03 (trés) subetapas: Habilitagdo Juridica,
Qualificagdo Técnica e Regularidade Fiscal;

6.2. Para fins de Habilitagdo Juridica, serd exigida a seguinte documentagdo:

a) Cédula de identidade do representante legal da empresa;

b) Ato constitutivo, Estatuto ou Contrato social em vigor, devidamente
registrado, acompanhado dos documentos comprobatérios de eleigdo de
seus administradores;

c) Cartdo de CNPJ (Comprovante de inscricdo e situa¢do cadastral);

d) Certiddo Negativa de Recuperagdo Judicial e Faléncia emitida pelo Poder
Judicidria com jurisdigdo da matriz do proponente.

6.3. Para fins de Qualificagdo Técnica, serd exigida a seguinte documentacgao:

a) Atestado de capacidade técnica, fornecido por pessoa juridica de direito
publico ou privado, que comprove que a empresa participante executou ou
executa os servicos objeto deste edital e estd apta para o desempenho de
atividades pertinentes e compativeis em caracteristicas e quantitativos com
o objeto do presente processo seletivo;

6.4. Quanto a Regularidade Fiscal, serd exigida a seguinte documentacéao:

a) Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes estadual ou municipal, se
houver, relativa ao domicilio ou sede do proponente, pertinente ao seu
ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

b) Prova de regularidade perante a Fazenda Federal, Estadual de Goids e
Municipal do domicilio ou sede do proponente;

¢) Prova de regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Servigo
(FGTS), emitida pela Caixa Econdmica Federal.

d) Prova de regularidade relativa junto a Justica do Trabalho através da
Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas - CNDT.

6.5. Os documentos poderdo ser apresentados em copias sem autenticacao,
podendo a Comissdo de Processo Seletivo solicitar, a qualquer tempo,
documentos originais ou em copias autenticadas;

6.6. A ndo apresentacdo da totalidade dos documentos exigidos no dia e hora
acima citados, ou ainda a apresentacdo de documentos ou certiddes vencidas,

podera ensejar a automatica inabilitagdo do proponente.
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7. DA PROPOSTA DE PRECO
7.1. A proposta devera ser apresentada nos termos exigidos neste Edital, redigida
com clareza, em lingua portuguesa, com prazo ndo inferior a 90 dias contados
da data de apresentagdo, devendo ainda necessariamente:

a) Ser apresentada em arquivo PDF devidamente assinado;

b) Conter todos os itens técnicos de acordo com o Termo de Referéncia (Anexo
I), com seus respectivos pregos, inclusive todas as despesas, de qualquer
natureza, incidentes sobre o objeto deste Processo Seletivo;

c) Conter as especificagdes técnicas dos servigos e eventuais equipamentos de
forma clara, descrevendo detalhadamente as caracteristicas técnicas da
oferta;

d) Deverd ser apresentada proposta Unica para todas as unidades, conforme
modelo de planilha de pregos do Anexo I, sendo vedada a apresentagdo de
pregos de forma individualizada por unidade;

e) As propostas de pregos que divergirem do modelo do Anexo |l serdo
desclassificadas.

7.2. A Proposta deverd conter ainda a identificagdo da empresa proponente, com a
indicacao do:
a) Nome empresarial;
b) CNPJ;
c) Endereco completo, inclusive CEP;
d) Telefone;
e) Endereco eletronico.
f) Declaragdo de total conhecimento e concordancia com os termos deste
Edital e seus anexos;
g) Quaisquer outras informag¢des afins, imprescindiveis para a correta
anadlise da proposta;
7.3. Serdo desclassificadas as propostas elaboradas em desacordo com este
Edital.

8. DO JULGAMENTO E ANALISE
8.1.Serdo classificadas as propostas que estiverem de acordo com os critérios de
avaliacao constantes deste Processo Seletivo.

8.2.Serdo desclassificadas as propostas de precos:
a) Que ndo atendam as exigéncias deste Processo;
b) Que ndo apresentem os documentos conforme solicitados neste Edital;
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c) Com pregos excessivos ou manifestamente inexequiveis, entendendo como
inexequivel proposta com valor inferior a 30% da segunda menor proposta
apresentada;

8.3.Sera considerado “melhor preco” proposto aquele que resultar no menor valor
GLOBAL para execucdo dos servigos ora selecionados, observadas, inclusive, a
melhor técnica proposta;

8.4.0 IGH se reserva ao direito de realizar, se necessario, eventual negocia¢do para
obtengdo de condigdes mais vantajosas, junto as empresas classificadas, a qual
sera enviada ao e-mail constante da proposta apresentada;

8.5.A obtengdo de propostas substitutivas mais vantajosas importard na
obrigatoriedade de sua apresentacdo escrita e assinada pelo Proponente, ndo
cabendo qualquer direito de reclamacgao as demais proponentes.

9. DA PUBLICAGAO DO RESULTADO

9.1. O IGH publicara somente em seu website institucional o resultado do processo
seletivo, na aba correspondente ao processo seletivo emergencial da unidade
correspondente.

10. DO PRAZO PARA RECURSO

10.1. Apods a publicagdo de resultado, sera concedido prazo de 02 (dois) dias uteis para
interposicdo  de recurso escrito e encaminhado para o e-mail
processoseletivo@igh.org.br, contendo a qualificacdo das partes e razdes
recursais, sendo este julgado pela Comissdo de Processo Seletivo, no prazo de 05
(cinco) dias uteis, e publicada na aba correspondente ao processo seletivo
emergencial da unidade correspondente.

11. DO CONTRATO

11.1. As obrigagbes decorrentes do presente processo seletivo serdo formalizadas
através da assinatura de contrato de prestacdo de servigos INDIVIDUALIZADO
COM CADA UNIDADE, do qual fara parte, independentemente de transcri¢do, do
presente Edital, seus anexos e a proposta do proponente vencedor, no que
couber, conforme anexo llI;
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11.2.

11.3.

11.4.
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O preco global ofertado e homologado podera ser dividido entre as 3 unidades
administradas pelo IGH (HMI, HUAPA, MNSL), conforme disposto na Portaria
INTERSECRETARIAL — SES/AGR/CGE N9 01, de 3 de novembro de 2014,

O rateio do preco global, atualmente, e conforme os repasses de cada unidade,
serd na seguinte proporgdo: HMI — 64%; HUAPA — 25%; MNSL 11%, podendo
variar no decorrer do contrato, em razdo de eventual alteragdo dos repasses
para cada unidade, o que deverd ser comunicado a empresa vencedora do
processo seletivo.

Apos a homologagdo do resultado final do processo seletivo, o proponente
vencedor serd convocado por escrito, para, no prazo de até 10 (dez) dias uteis,
retirar, assinar e devolver o instrumento contratual;

12. DISPOSICOES GERAIS:

12.1,

12.2.

12.3.

12.4.

12.5.

E assegurado ao IGH o direito de revogar ou anular, no todo ou em parte, o
presente processo seletivo emergencial, dando ciéncia aos proponentes,
mediante publicagdo na aba correspondente ao processo seletivo emergencial
da unidade correspondente;

E facultado ao IGH, em qualquer fase do presente processo seletivo emergencial,
promover diligéncias com o fim de esclarecer ou complementar a instrugdo do
processo;

As decisGes referentes a este processo seletivo emergencial deverdo ser
comunicadas aos proponentes mediante publicagao na aba correspondente ao
processo seletivo emergencial da unidade correspondente, ou por qualquer
meio de comunicacdo que comprove o recebimento, principalmente mediante o
e-mail informado na proposta;

O IGH poderd, a qualquer tempo que anteceda a celebragdo do instrumento
contratual e a seu exclusivo critério, cancelar o processo seletivo emergencial,
sem justificativa, e sem que caibam aos proponentes quaisquer direitos,
vantagens ou indenizacdes.

Os casos ndo previstos neste Edital serdo decididos exclusivamente pelo
Instituto de Gestdo e Humanizagao — IGH.

Goias, 10 de setembro de 2020.
Comissao de Processo Seletivo
Instituto de Gestao e Humanizacdo — IGH
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TERMO DE REFERENCIA
DESCRICAO DO OBJETO:

Contratagdo de empresa especializada para prestacdo de servicos de
alimentagcdo e nutrigdo hospitalar, destinadas a pacientes, acompanhantes,
funcionarios e outros autorizados no Hospital Estadual Materno Infantil Dr.
Jurandir do Nascimento — HMI; Hospital Estadual de Urgéncias de Aparecida de
Goiania Cairo Louzada — HUAPA e Hospital Estadual e Maternidade Nossa
Senhora de Lourdes - HEMNSL.

DOS SERVICOS:

Atender as necessidades dos hospitais supracitados quanto ao fornecimento de
alimentacao e nutricdo hospitalar, destinadas a pacientes, acompanhantes,
funcionarios e outros autorizados (pela alta diregao).

A prestacdo de servigos de alimentagao e nutrigdo engloba o fornecimento de
géneros e produtos alimenticios, agua mineral, gas GLP, recebimento,
estocagem, preparo, manipulagdo e a distribuicao de alimentagdo normal,
alimentacao dietética, férmulas infantis e alimentos complementares, dietas
enterais, suplementos e mddulos alimentares, com disponibilizagdo de mao de
obra qualificada para a execugao das tarefas, equipamentos, materiais e
utensilios em quantidades necessarias a perfeita execugdo dos servigos, assim
envolvendo todas as etapas do processo de operacionalizagao e distribuicao de
refeicoes/dietas aos pacientes, acompanhantes e colaboradores, conforme o
padrao de alimentacao estabelecida em cardapios, o numero de pacientes, os
tipos de dieta e os respectivos horarios definidos.

A prestagdo de servigos de nutricao e alimentagao, objeto deste Termo de
Referéncia, realizar-se-a nas dependéncias das unidades da CONTRATANTE,
referente a cada unidade, a excec¢édo da Maternidade Nossa Senhora de Lourdes
— MNSL, que devera ter os servigos de confeccionamento nas dependéncias do
Hospital Materno Infantil - HMI, sendo obrigatorio o acondicionamento em hot-
box e transportadas dentro dos critérios exigidos pelos érgaos competentes,
especialmente os de vigildncia sanitaria.

O fornecimento, pela CONTRATADA, de géneros e produtos alimenticios,
materiais de consumo em geral (utensilios, descartaveis, materiais de higiene e
limpeza, gas GLP, entre outros), mao de obra especializada (operacional e
administrativa), em quantidades suficientes para desenvolver todas as atividades
previstas, observadas as normas vigentes da vigilancia sanitaria.

Os servigos consistem na execugao de todas as atividades necessarias a
obtencéo do escopo contratado, dentre as quais se destacam:
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Planejamento e programacao das atividades de nutricdo e alimentagao;
Elaboragao de cardapio quinzenal ou mensal para servidores e pacientes -
prevendo-se substituicdes, relagdo de géneros e produtos alimenticios
padronizados com respectivos consumos “per capta” e frequéncia de utilizagao;
Aquisicao, recebimento e armazenamento de géneros e produtos alimenticios e
materiais de consumo em geral;

Planejamento e programacao de aquisicao de gas utilizado na prepara¢ao das
refeicdes;

Controle quantitativo e qualitativo dos géneros e produtos alimenticios e
materiais de consumo e controle de temperatura desses géneros;

Selecao, pré-lavagem e higienizaga@o, pré-preparo, preparo, cocgao €
distribuicao dos alimentos;

Expedicéo, transporte, distribuicdo e porcionamento adequados das refei¢cdes
aos comensais dentro das condi¢gbes exigidas pela legislagao sanitaria; Coleta
de amostras da alimentagao preparada;

Recolhimento dos utensilios e residuos alimentares descartados pelos
pacientes, apds cada refeigéo;

Higienizagado e limpeza de todas as dependéncias utilizadas, dos equipamentos,
dos utensilios de cozinha e dos utensilios utilizados pelos pacientes;

Afixagao, no hall do refeitério do cardapio semanal e relégio de ponto para
controle de refeicdes distribuidas com controle nominal por refeicao;
Apresentar controle nominal e informatizado de todas refeigées distribuidas aos
pacientes, acompanhantes, colaboradores e dos autorizados pela alta diregao a
CONTRATANTE e 6rgéos fiscais;

A alimentacéao fornecida devera ser equilibrada e estar em condigdes higiénico-
sanitarias;

Adequadas, acondicionadas, distribuidas e transportadas em equipamentos
auxiliares condizentes ao tipo de servigo;

A execucao dos servigos devera estar sob a responsabilidade técnica de um
nutricionista com registro no Conselho competente, cujas fungdes abranjam o
desenvolvimento de todas as atividades técnico - administrativas, inerentes ao
servico de nutricdo e dietética;

O servico deverad ser prestado nos padrées técnicos ditados pelas normas
vigentes;

Os servigos deverao ser prestados dentro dos criterios recomendados, com
quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo qualificado e em numero
suficiente de acordo com a necessidade da unidade,;

A operacionalizagdo, porcionamento e distribuicdo das dietas deverao ser
supervisionados pelo responsavel técnico da CONTRATADA, sob a fiscalizagdo
da CONTRATANTE, de maneira a observar sua apresentagao, aceitagao,
porcionamento e temperatura, para, caso necessario, se fagam alteragbes ou
adaptacodes, visando atendimento adequado e satisfatorio;

Na elaboragdo dos cardapios deverdao ser observados os habitos e tabus
alimentares regionais e caracteristicas da clientela alvo, possibilitando dessa
forma, atendimento adequado;
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As refeicbes deverdao estar acondicionadas adequadamente, garantindo a
manutencao da temperatura dos alimentos até a sua distribuicdo em balcdes
apropriados (self service quente e frio);

As amostras da alimentagdo a serem servidas deverdo ser separadas
diariamente em recipientes apropriados e mantidos lacrados sob temperatura
ideal e de acordo com as normas sanitarias vigentes pelo prazo de 72 (setenta
e duas) horas, para eventuais andlises laboratoriais;

Devera ser elaborado um cronograma bacteriolégico/microbiolégico da
alimentacao e da agua a ser fornecido mensalmente, ou a qualquer momento
em casos de suspeita de toxinfec¢des alimentares; Durante a execugdo do
servico a CONTRATADA devera monitorar a aceitagdo, a apresentacdo e
adequacao das temperaturas das refei¢gdes servidas, para possiveis alteragoes
ou adaptagdes, visando atendimento adequado;

Para garantir a manutencdo da qualidade do servigo, o nutricionista da
CONTRATADA, devera elaborar um diagnéstico de situacao inicial e
apresentar a fiscalizagdo da CONTRATANTE o Manual de Boas Praticas de
Manipulagéo dos alimentos, o qual devera ser entregue nos 3 (trés) primeiros
meses da execugdo dos servigos ao nutricionista da  CONTRATANTE e
atualizado anualmente ou conforme demanda.;

DAS OBRIQAQG!ES DA CONTRATADA, QUANTO AS DEPENDENCIAS E
INSTALACOES FISICAS:

Executar e prestar os servigos nas dependéncias dos hospitais, nos setores e
horarios estabelecidos, durante 24 horas, inclusive aos sabados, domingos e
feriados;

Caso as unidades nao oferegam condigbes para elaboragcao das grandes
refeicobes, a CONTRATADA obrigar-se-a a produzi-las em local de sua
propriedade e transporta-las para a Unidade, sem onerar o custo, sob sua inteira
responsabilidade, sendo obrigatério o acondicionamento em hot-box e
transportadas dentro dos critérios exigidos pelos érgaos competentes,
especialmente os de vigilancia sanitaria;

Garantir que as dependéncias vinculadas a execucao dos servigos, bem como
as instalagdes e equipamentos colocados a disposigao, sejam de uso exclusivo
para atender o objeto do deste Termo de Referéncia;

Repor e/ou complementar, sempre que necessario, o0 material e equipamento
recebido da CONTRATANTE de modo que o atendimento n&o fique prejudicado;

Manter as dependéncias e equipamentos vinculados a execucao dos servigos
em perfeitas condigbes de uso; Fazer a manutengdo preventiva, corretiva,
calibragGes com anotagdes de responsabilidade técnicas (emissédo de laudos),
substituindo os quando necessario, sem quaisquer ©Onus para a
CONTRATANTE;

do
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Responsabilizar-se pelo abastecimento e/ou despesas com consumo de gas
utilizado nas areas de produgéo;

Promover a instalacdo de equipamentos necessarios a prestagéo de servigos,
0s quais poderao ser retirados no término do contrato, sem qualquer énus para
a CONTRATANTE;

Manter todos os equipamentos e utensilios necessarios a execucdo dos
servigos, em perfeitas condicées de uso devendo substituir aqueles que vierem
a ser considerados impréprios pela CONTRATANTE, devido ao mau estado de
conservagao;

Manter as condi¢des higiénico sanitarias das instalagées no armazenamento e
preparo das refeicdes;

Identificar todos os equipamentos de sua propriedade, de forma a ndo serem
confundidos com similares de propriedade da CONTRATANTE;

Responder pelos danos causados a CONTRATANTE ou a terceiros decorrentes
de culpa ou dolo na execugdo do contrato, ndo excluida ou reduzida essa
responsabilidade pela presenca de fiscalizagdo ou pelo acompanhamento da
execugao por 6rgao da administracao;

Utilizar material descartavel de qualidade comprovada, com especificidade
adequada (tamanho e capacidade) para comportar o porcionamento de acordo
com o tipo de dieta (geral ou especial) para pacientes com doencas
infectocontagiosa, Servigo de Emergéncia, Unidade de Isolamento, na custddia,
pavilhdo asilar e sempre que for detectada a sua necessidade pela Unidade.

Nos casos de fornecimento de dietas enterais e férmulas lacticas, garantir
controle de qualidade na manipulagéao e distribuigao;

Fazer controles de pragas com apresentacao de relatérios e/ou laudos;
Manutengdo do sistema escamotedvel dos ralos, telas das janelas, portas
ajustadas aos batentes, limpeza diaria das grelhas no piso.

OBRIGACOES DA CONTRATADA QUANTO AO FORNECIMENTO,
RECEBIMENTO, ARMAZENAMENTO E CONTROLE DE ESTOQUE:
Responsabiliza-se pelas despesas relativas ao fornecimento de géneros

alimenticios, produtos descartaveis, de limpeza, conservagao, higiene pessoal e
outros;

4]
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Encarregar-se pelo adequado armazenamento dos géneros alimenticios, em
setor préprio da unidade, sempre em tempo habil ao cumprimento do objeto
consignado neste Termo de Referéncia,

Utilizar géneros alimenticios e produtos dietéticos devidamente inspecionados e
homologados pelos érgaos governamentais brasileiros competentes, e cuja
qualidade seja comprovada,

Garantir a correta temperatura de todos os equipamentos quentes e frios
(camera fria, geladeiras, freezers, refresqueiras, balcdes frios, frigorificos e
balcdes térmicos);

Executar o controle dos géneros e de produtos alimenticios utilizados quanto a
qualidade, estado de conservagdo, acondicionamento, condigées de higiene,
transporte, recebimento e armazenamento, conforme os termos da RDC n°. 216,
de 15/09/94 — ANVISA;

Apresentar listagem de seus fornecedores, marcas e/ou fichas técnicas e/ ou
amostras dos produtos utilizados quando solicitado para andlises técnica e
sensorial dos hospitais;

Utilizar somente géneros alimenticios, materiais, utensilios e outros, de primeira
qualidade, em bom estado de conservacao e livres de contaminagéo;

Realizar o controle de temperatura no recebimento de géneros alimenticios, de
acordo com o critério estabelecido pela Resolugdo n°. 216, 15/09/04 (ANVISA);

Estabelecer controles de qualidade e quantidade de materiais descartaveis e
produtos de limpeza a fim de evitar faltas ou ocasionar transtornos ao servigo;

Pela higienizagado, identificagdo conforme politica de identificagdo da
CONTRATANTE e distribuicdo das dietas enterais em sistema fechado e
suplementos nutricionais aos pacientes, de acordo com técnicas estabelecidas
pela CONTRATANTE, utilizando a mesma mao de obra empregada na
distribuicao das refeigdes;

As identificacbes das dietas enterais em sistema fechado e suplementos
nutricionais deverao conter etiquetas que serao fornecidas pela CONTRATADA
e de acordo com o estabelecido pela CONTRATANTE;

OBRIGACéES DA CONTRATADA, QUANTO AO PREPARO E
DISTRIBUIGAO DOS ALIMENTOS:

E vedado a CONTRATADA, em hipbtese alguma, aproveitar componente de
refeicdo preparada e nédo servida para a confecgéo de outras refeigoes;

12
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Observar os horarios estabelecidos para fornecimento e distribuicao de
refeicoes, formulagbes e complementos aos pacientes, a critério da
CONTRATANTE;

Fornecer todos os utensilios e materiais de consumo em geral necessarios a
execugao dos servigos;

Manter o controle dos pratos, recipientes e talheres em inox em quantidades
suficientes ao numero de refeigdes servidas, garantindo o bom atendimento aos
comensais no refeitorio;

E expressamente vedada a CONTRATADA, a utilizagdo das dependéncias da
CONTRATANTE para preparo/fornecimento/distribuicdo de refeigcées para
outras Unidades nao integrantes da CONTRATANTE;

Executar o preparo das refeicbes em todas as etapas, observando as técnicas
culinarias recomendadas, nos padrdes de higiene e seguranga e no que couber
a Resolucéo n°. 216, 15/09/04 — ANVISA,;

Efetuar a higienizagéo dos alimentos, principalmente vegetais crus em processo
de desinfec¢ao em solugao clorada e conservar sob refrigeragédo até o momento
da distribuicéo;

Utilizar agua potavel e filtrada para a diluicdo de sucos, conforme a Resolugao
n°. 216, 15/09/04 — ANVISA;

Para setores criticos como UTI, fornecer agua mineral e ndo agua filtrada aos
pacientes;

As unidades que recebem refeigées transportadas, a CONTRATADA devera
apresentar laudo de potabilidade da agua e do gelo utilizados no preparo das
refeicoes sempre que solicitado ou na ocorréncia de acidentes que possam
contaminar a agua (enchentes, etc.), bem como anexar o comprovante da
limpeza dos reservatérios de agua;

Entregar porcoes de todas as refeicées elaboradas para degustagdo com a
devida antecedéncia, devendo realizar imediatamente alteragdo ou substituicdo
das preparagoes ou alimentos que se apresentarem improprios para consumo
ou que nao estiverem adequado de acordo com as exigéncias do cardapio pela
CONTRATANTE;

Responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante
as autoridades sanitarias competentes, suspendendo o consumo e substituindo
por outros sempre que houver suspeita de deterioragdo ou contaminagao dos
alimentos in natura ou preparados, providenciando, de imediato, o
encaminhamento para analise microbiolégica;

13
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Observar a aceitagdo das preparagdes servidas. No caso de haver rejeicado por
parte dos comensais, exclui-las dos cardapios futuros com autorizagdo do
hospital;

Conservar as refeicdes em recipientes e equipamentos apropriados e de acordo
com a especificidade do alimento e/ou preparagdo, enquanto aguarda a
distribuicao final, obedecendo as disposigoes legais da Resolugdo n°. 216,
15/09/04 — ANVISA;

Coletar amostras de no minimo 100g de todas as refeigcdes preparadas, que
deverao ser devidamente acondicionadas em recipientes esterilizados e
lacrados, mantendo-as sob refrigeragao adequada pelo prazo de 72 (setenta e
duas) horas para eventuais analises laboratoriais, conforme a Resolugao n®. 216,
15/09/04 —ANVISA;

O exame microbiolégico dos alimentos, equipamentos, utensilios, da agua,
dietas enterais, SWAB das maos e orofaringe dos manipuladores devera ser
realizado MENSALMENTE e sempre que for solicitado pelos hospitais, a cargo
da CONTRATADA arquivando-se os originais dos registros da operacao in loco;

Manter o registro das medigdes (controle de temperatura) realizadas em todo o
processo de operacionalizagdo dos alimentos - recebimento, manipulagdo e
distribuicdo em planilhas proprias e de facil acesso e com assinatura do
responsavel;

Devera garantir a distribuicao de refeigées nos quartos, enfermarias, refeitorios
e outros locais designados pelos hospitais dentro dos horarios de distribuicao de
refeicdes para garantia da qualidade microbiologica;

Assegurar as reservas de refeigdes solicitadas com antecedéncia pela
CONTRATANTE para os colaboradores, com entrega até 30 minutos apos o
horario de encerramento do refeitério, obedecendo toda a composigédo do
cardapio do dia;

Atender as solicitagdes de dietas prescritas, sem alteragao no preco da refeicéo,
respeitando as classificagbes e composigdes das dietas definidas neste Termo
de Referéncia;

Fornecer sachés de sal, agucar, adogante, azeite, margarina, margarina sem sal,
manteiga de leite, vinagre e palito junto com as refeigdes destinadas a pacientes,
acompanhantes e colaboradores;

Todos os itens que compdéem as refeigdes deverdao estar identificados com
etiqueta de acordo com a politica de identificacdo da CONTRATANTE;

Dispor de balcdo térmico quente e frio em tamanho suficiente de acordo com os
itens que compdem as refeigdes;

14
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OBRIGAGOES DA CONTRATADA, QUANTO A HIGIENIZAGAO:

Atender as disposicdes da Resolugdo n°. 216 de 15/09/04 - ANVISA, referente
ao Regulamento Técnico sobre os Parametros e Critérios para o Controle
Higiénico-Sanitario em Estabelecimento de Alimentos

Apresentar documentagdo de fichas técnicas e FISPQ de todos os produtos
quimicos utilizados aprovadas pela SCIH dos hospitais da CONTRATANTE;

Utilizar para limpeza e desinfeccdo de pisos, paredes, sanitarios e
equipamentos, das areas de estocagem (depdsitos e frigorificos), pré-preparo,
cocgdo e consumo (lactario, copas e refeitérios), de acordo com o tipo de
material, hipoclorito de sédio 100-250 ppm pronto uso, desengordurante,
detergente neutro, biguanida com quartenario de aménia, alcool 70% pronto uso
ou outros produtos aprovados pelo Ministério da Saude e SCIH dos hospitais da
CONTRATANTE;

Fornecer diluidores para os produtos quimicos;

Utilizar solugdo de hipoclorito de sédio 1% pronto uso para desinfeccao de
mamadeiras;

Utilizar solugdo de hipoclorito de sodio 0,02% pronto uso para sanitizagao de
frutas e vegetais crus;

Utilizar na complementagédo da higiene das maos sabonete liquido e solugdes
Antissépticas tais como alcool 70% em gel ou outros aprovados pelo Ministério
da Saude contendo dispenseres adequados;

Manter em perfeitas condi¢gdes de uso e higiene as instalagdes, equipamentos,
moveis e utensilios utilizados na execugdo dos servigos deste Termo de
Referéncia;

Nao poderdo ser despejados ou escoados em esgoto publico ou quaisquer
outras areas nao preparadas para esse objetivo Oleos vegetais, animais ou
minerais. Nao havendo infraestrutura prépria, deverdao os mesmos ser
armazenados em recipientes fechados e retirados por empresa qualificada, sem
6nus para a CONTRATANTE;

Limpeza periddica da caixa de gordura,;

Supervisionar diariamente a higiene pessoal e a limpeza dos uniformes de seus
empregados;

OBR[GAgéES DA CONTRATADA, QUANTO A SITUAGOES DE
EMERGENCIA:
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Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de
contingéncia para situagdes emergenciais, tais como: falta de agua, energia
elétrica/gas, vapor, quebra de equipamentos, greves, catastrofes e outros,
assegurando a continuidade dos servigos estabelecidos no presente Termo de
Referéncia.

OBRIGAGCOES DA CONTRATADA, QUANTO AO FORNECIMENTO DE MAO
DE OBRA:

Manter quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo em numero
necessario e suficiente para atender o cumprimento das obrigagdes assumidas
neste Termo de Referéncia, substituindo imediatamente em caso de falta.

Manter, em tempo integral, equipe de nutricionistas, bem como pessoal de
infraestrutura de forma a garantir o bom funcionamento do servigo.

Cabera a CONTRATADA todo o énus de natureza trabalhista, previdenciaria e
alimenticia de seus funcionarios;

Manter sempre um preposto, Nutricionista, com poderes para tomar deliberagao
e/ou atender a qualquer solicitagdo da CONTRATANTE quanto a tudo que se
relacione a boa execugao dos servigos contratados;

Instruir seus funcionarios a cumprir o regulamento dos hospitais onde serao
prestados os Servigos;

Fornecer uniformes, de acordo com a fungdo, no minimo trés jogos, na cor
branca compostos por cobertura adequada para a cabecga, calgas, vestidos,
aventais, capotes, mascara, gorro, propés, luvas, sapatos ou botas, além de
Equipamentos de Protegcdo Individual (EPI), observando o zelo por sua
conservagao,

Fiscalizar e punir qualquer funcionario flagrado ou em conivéncia na distribuicao
de refeicbes a pessoas ndo autorizadas (inclusive, parentes, visitantes ou
qualquer pessoa estranha ao servigo);

Realizar exame médico dos funcionarios (admissional, periddico, demissional,
de retorno ao trabalho) de acordo com o Programa de Controle Médico de Saude
Ocupacional e o Programa de Protecdo Radiolégica Ocupacional do Ministério
do trabalho;

A CONTRATADA é obrigada observar e atender os parametros quantitativos de

profissionais estabelecidos em legislagbes do Conselho Regional de
Nutricionista, em especial a Resolugdo CFN n°. 380/05.
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Comprovar, quando solicitado, o registro e regularidade de seus nutricionistas e
técnicos envolvidos na prestagdo dos servigos junto ao Conselho Regional de
Nutrigao.

Providenciar a imediata reposicdo de funcionarios para cobrir folgas, faltas,
férias, demissdes, licengas (saude, maternidade), afastamentos, etc., de pessoal
da area técnica, operacional e administrativa, mantendo o quadro de
funciondrios completo, necessarios a execugao dos servicos;

Fornecer crachas de identificacéo a todos os seus funcionarios com fotografia
recente em servico nas dependéncias dos hospitais pertencentes a
CONTRATANTE;

Afastar imediatamente das dependéncias dos hospitais qualquer empregado por
mais qualificado que seja cuja presenca venha a ser considerada inadequada a
CONTRATANTE, promovendo a sua imediata substituicao.

Promover treinamentos TRIMESTRAIS ou sempre que houver necessidade,
tedricos e praticos de toda Equipe de Trabalho.

Responder pela disciplina de seus funcionarios durante a sua permanéncia nas
dependéncias dos hospitais, orientando-os para manterem o devido respeito e
cortesia para com os colegas de trabalho e os funcionarios da CONTRATANTE

Apresentar mensalmente, juntamente com a Nota Fiscal, comprovante da
quitacdo dos encargos trabalhistas e impostos fiscais dos funcionarios que
atuem diretamente na execucdo do presente contrato;

A nao apresentacdo desses comprovantes podera acarretar na retencdo dos
créditos da CONTRATADA

Declarar, antecipadamente, aceitar todas as condigées, métodos e processos de
inspegao, verificagdo e controle adotados pela fiscalizagéo, obrigando-se a
fornecer ao CONTRATANTE todos os dados, elementos, explicagoes,
esclarecimentos e comunicagdes de que este necessitar e que forem julgados
necessarios ao desempenho de suas atividades;

OBRIGAGOES DA CONTRATADA, QUANTO AO TRANSPORTE DE
ALIMENTOS:

Transportar as refeicbes e descartaveis devidamente acondicionados e em
condigbes adequadas de higiene e conservagao, de acordo com as normas
sanitarias vigentes da Resolugdo n°. 216, 15/09/04 - ANVISA.

Utilizar, para o transporte de alimentacdo, veiculos com certificado de vistoria

emitido pelo Centro de Vigilancia Sanitaria, conforme Portarias CVS N° 15, de
07/11/91, alterada pela Portaria CVS n°. 06, de 10/03/99.

I
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A utilizagdo de veiculos para o transporte de alimentagdo também e
OBRIGATORIA para os hospitais que dispdem de pavilhdes asilares.

Executar a higienizacdo diaria e conservagdao do veiculo utilizado para o
transporte da alimentagao, de acordo com a Portaria CVS N°. 15/91, de 07/11/91
com as alteragdes introduzidas pela Portaria CVS N°. 6/99, de 10/03/99.

O veiculo utilizado para as refeigdes transportadas devera ter a cabine isolada
da parte que contém os alimentos e deve ser revestida de material liso,
resistente, impermeavel, atoxica e lavavel, ndo podendo transportar pessoas
e/ou animais e produtos toxicos.

Os contentores devem sempre ser depositados sobre estrados de polietileno e
nao diretamente sobre o piso. Ademais, devem-se utilizar prateleiras e estrados
removiveis.

Devera constar nos lados direito e esquerdo do veiculo, de forma visivel, dentro
de um retangulo de 30 cm de altura por 60 cm de comprimento os seguintes
dizeres: Transporte de alimentos, Nome, Endereco, Telefone da empresa e
Produto Perecivel,

O transporte de alimentos prontos para o consumo deve obedecer as normas
técnicas que possam garantir as qualidades nutricional, sensorial, microbioldgica
e fisico quimica dos produtos. Desta forma, os meios de transporte de alimentos
destinados ao consumo humano, refrigerados ou ndo, devem garantir a
integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminagao e a deterioragao do
produto.

Assegurar que os alimentos sejam transportados em condigées que evitem a
contaminagdo ou a recontaminagdo, ou ainda a multiplicagdo dos
microrganismos eventualmente presentes.

A distribuicdo dos alimentos quentes deve observar os critérios de tempo e
temperatura, ou seja, manter as preparagées a 60 ° C por no maximo 6 horas,
segundo Resolugéo n°. 216, 15/09/0

Ademais os alimentos quentes devem ser transportados em recipientes com
protecdo isotérmicas, mantendo a temperatura minima de 65°C, conforme o
estabelecido pela Portaria n°. CVS - 15/91, de 07/11/1991, com as alteragoes
introduzidas pela Portaria CVS N°. 6/99, de 10/03/99;

Caso seja necessario para garantir uma melhor qualidade e aceitagao das
refeicoes podera a CONTRATANTE solicitar uma temperatura de distribuigéo
acima da recomendada na referida Resolugéo.

A distribuicao de alimentos refrigerados deve observar também os critérios de
tempo e temperatura, ou seja, manter as preparagoes em temperaturas
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inferiores a 10 °C por no maximo 4 horas ou quando a temperatura estiver entre
10 e 21 °C, esses alimentos s6 podem permanecer na distribuicdo até 2 horas e
para o transporte deve-se manter a temperatura ao redor de 4 °C, nao
ultrapassando 6 °C, conforme o estabelecido pela Portaria n°. CVS -15/91 de
07/11/1991 com as alteragdes introduzidas pela Portaria CVS N° 6/99,
de10/03/99.

Devera manter, em temperaturas recomendadas, os alimentos em preparacao
e/ou prontos para distribuicdo em recipientes tampados com material de isopor
com quatro divisorias e sopeira retangular com capacidade para 600 ml de isopor
revestido com filme plastico.

A sobremesa deve ser servida separadamente em material que atenda o per
capita em pote descartavel com tampa que garanta vedacéo.

A temperatura das dietas servidas aos pacientes devera ser monitorada e
registrada em impressos proprios pela CONTRATADA

A planilha de controle de temperatura e tempo de espera para distribuicao do
alimento nas Unidades deve ser apresentada sempre que solicitadas, caso as
temperaturas das diversas preparagées nao estejam de acordo com as normas
de seguranca agdes corretivas

devem ser postas em pratica.

Os equipamentos de refrigeragéo nao devem apresentar risco de contaminacao
para o produto e deve garantir, durante o transporte, temperatura adequada para
0 mesmo.

Cumprir os horarios de entrega das refeicdes estabelecidos pelos hospitais;
Em caso de atraso na entrega e distribuigao das refei¢cdes, o prazo de toleréncia
sera de 30 minutos. Apos este prazo aplicar-se-a o desconto de acordo com o

especificado no presente Termo de Referéncia

Os responsaveis pela entrega e distribuicdo das refeicbes deverdo estar
devidamente uniformizados.

E totalmente proibido o transporte das refeigdes em caixas de isopores ou
qualquer outro material que nao atenda as Normas da Vigilancia Sanitaria.

Nenhum alimento deve ser transportado em contato direto com o piso do veiculo
ou embalagens ou recipientes abertos.

Garantir que o transporte de produtos pereciveis ocorra em material liso,
resistente, impermeavel e atdxico, lavavel, aprovado pela autoridade sanitaria.
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_ Painel de comando embutido com tecas de programacdo, receitas,
timer, turbina, lampada e vapor, além de controlador digital para
programagio o tempo de cozimento.

| Dimensdes: 104,6x207x148,5 cm

_lluminagéo interna com protegdo de vidro resistente a alta temperatura
e chogues térmicos

_Poténcia: 1,3 KW -1,5KW

Unid

Preparo de Massas

30

Forno Industrial ago inoxiddvel:
_Forno Turbo a gds Temperatura até 250°C;

_Fabricado em ago carbono SAE 1020, pintado internamente em aluminio
|atoxico), acabamento externo em ago inoxidével
_Capacidade de 8 esteiras (assadeira)

_ Pair.el de comando embutido cam tecas de programacdo, receitas,
timer, turbina, ldmpada e vapor, além de controlador digital para
programacio o tempo de cozimento.

|_Dimensdes: 104,6x207x148,5 cm

_lluminagdo Interna com protecdo de vidro resistente a alta temperatura
e choques térmicos
_Poténuia: 1,3 KW -1,5 KW

Unid

Prep. Dietas especiais

ltens 29 e 30: Modelo ilustrativo
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Mesa inox: Mesa em aco inoxiddvel 304 — Chapa 16 (1,5m m) Palido, com
reforco 6Gmega resisténcia de 100kg , estrutura tubular sapatas de encaixe
e niveladoras de 4cm em polipropileno rigido - medida:( base 1,0 x 0,60m)
altura 90cm em atendimento a NR-17 de Ergonomia do Ministério do
Trabalho

Unid

Preparo de Massas
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Chapa bifeteira a gés:

_Medida: 1,50 m (comprimento) x 0,51m (profundidade) suporte tubular
reforgado em ago inoxidével 304 para altura de trabalho de 90cm em
atendimento a NR-17 de Ergonomia do Ministéria do Trabalho e pés
niveladores ajustéveis de 4cm em polipropileno rigido

_5 queimadares no minimo em aluminio

_ Chapa para fritura dobrada em ago SAE 1020 de 10,0mm minimo
_ Estrutura externa em ago inox 430

_ Gaveta de gordura independente

_ Poténcia (BTU/H):75.000 minimo

Unid

Preparo de Carnes
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Fogdo industrial ago inox:
_Fogo industrial em ago inoxidavel AlSI 430

8 bocas baixa e alta pressdo e queimador duplo grande e tubulagdo
bilateral

_ Queimador duplo grande Dim.Int, 115Mm — Diam.Ext 230mm
|_Grelha de ferro fundido 40x40 0,90mm minimo

Medida: Comp.192cm/Prof.Total ¢/ tubulagdo 118cm / Alt. 80cm
_Registro borboleta e gas GLP

Unid

Dietas normais

b1




_ Com pé de protegdo ou sapatas de encaixe e niveladoras de 4cm em
polipropileno rlgido
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Mesa buffet self service: 8 cubas Inox

8 cubas e estrutura tubular em ago inoxiddvel 304 — Equipamento em
acordo com a Portaria 371/09 do INMETRO

_ Tampa das cubas 100% em ago inoxidavel 304

_ Corpo e banho-maria em ago inoxidavel 304

_Rodizios com trava para evitar o deslocamenta do equipamento durante
o uso

Temperatura de aquecimento controlada por termostato de 20 °C agoc
_Terminal equipotencial e botdo termostato

_ Led indicativo de termostato

_ Dimensdes minimas:{LxAxC) 68x129x145¢m

Unid

Refeitorio
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Mesa buffet self service: 4 cubas Inox para frios
_ 4 cubas e estrutura tubular em ago inoxidavel 304 — Equipamento em
acordo com a Portaria 371/09 do INMETRO

_Mesa fria para salada e seu resfriamento e conservagdo através de gelo-X
_ Rodfzios com trava para evitar o deslocamento do equipamento durante
0 uso

| Cobertura de vidro curvo inteiro de 4mm, aumentando a visibilidade e
higiene.

_ Dimensdes minimas: (LxAxC) 60x135x110cm

Unid

Refeitorio

36

Bebedouro industrial; Inox 200 litros

_Bebedouro Industrial em ago inoxidavel 304 - material atdxico
_ 4 Torneiras cromadas, sendo uma torneira de pressdo com o filtro incuso
no mator

4 cubas e estrutura tubular em ago inoxidavel 304 — Equipamento em
acordo com a Portaria 371/09 do INMETRO

_ Poténcia minima 305,0W / 220V

_ Capacidade de 200 litros no reservatério

_Aparador de dgua frontal em chapa de ago inox com dreno

4 cubas e estrutura tubular em ago inoxidavel 304 — Equipamento em
acordo com a Portaria 371/09 do INMETRO

_Isolamento térmico injetado em poliuretano expandido

_ Serpentina interna em ago inox 304

Modelo ilustrativo:

Unid

Refeitorio

Ar condicionado Split 12,000 btus:

_Split 12.000 BTUs - 4 modos de operagdo — cor: branco

_ Classificagdo “A” - INMETRO

_ Serpentina em cobre, Compressor Rotativo, Condensador Vertical , Gas

Refrigerante R410a

Hlmid
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_ Com filtro de proteg@o ativo, Controle de temperatura, painel eletrbnico,
FuncBes: Sleep / Timer/Turbo

_ Vazao de Ar: 500m3/h

_Frequéncia (Hz): 60 / Nivel de Rufdo Unidade Inerna/Externa: 44dB / 57
dB

Jinu

Jdid Ud HULHILIVITDLE

Ar condicionado Split 12,000 btus:

_Split 12.000 BTUs ~ 4 modos de operagao — cor: branco

_ Classificagdo "A” - INMETRO

_ Serpentina em cobre, Compressor Rotativo, Condensador Vertical , Gas
Refrigerante R410a

8 _ Com filtro de protegdo ativo, Controle de temperatura, painel eletronico, binid Rormitariasid e 2
Fungdes: Sleep / Timer/Turbo
_Vazdo de Ar: 500m3/h
_ Frequéncia (Hz): 60/ Nivel de Ruido Unidade Inerna/Externa: 44dB / 57
dB
Refresqueira Industrial Inox 100 litros:
_ Refresqueira Industrial de um sabor — Certificado pelo INMETRO
_ Compressor para refrigeracdo silencioso e de alto rendimento
_Termostato de temperatura reguldvel de 4° a 15°C
_Gabinete e tampa em ago inox escovados
_ Reservatdrio cilindrico em ago inox
3g | Eletrobomba para movimentagdo do liquido Unid Refeitério
_Minimo 3 torneiras tipo alavanca, de acionamento rapido
_Isolamento térmico em poliuretano expandido
_ Pingadeiras injetadas em plastico, removlivels, que facilitam a limpeza
_ Rodizio giratério em inox 304
_ Gas refrigerante R134a
Balanga mecénica de 300kg:
_ Balanga mecénica com plataforma em aco carbono SAE 1020 e coluna
em aco carbono SAE 1020 tubular 78cm no minimo - com pintura
industrial martelada
_ Capacidade : 300kg / Divisao:100g
_ Composto de contra peso, cursor grande, cursor pequeno e reguas em
aluminio uma para medir unidade e a outra para medir dezenas medindo
27x7,5x53cm
_ Rodas de ferro para movimentacdo e arco para apolo de carga flexivel
_ Dimensdes minimas plataforma: (AxLxP) 17x41x57cm
40 |- DimensGes minimas balanga: (AxLxP) 119x41x76cm Unid Recep. Alimentos
Modelo ilustrativo:
Balanga digital de 30kg:
_Balanga digital de 30kg de alta precis3o e dupla escala 220V
_ Prato (bandeja) em ago inoxidavel
_ Certificada pelo IPEM e INMETRO
| Fung3o tara / auto-desligamento
 Teclado em manta selada
_ Bateriainterna e recarregavel, minimo 160h de autonomia
_ Precis3o: 5g de Okg até 15g / 10g de 15kg até 30kg
_ Visor: 6 displays LCD (3 frontais e 3 traseiros)
a1 Unid Recep. Alimentos

£3



Modelo ilustrativo:

T3
DOOE
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Armario Roupeiro de ago 16 portas:
_ Roupeiro de ago 16 portas com Pitdo para cadeado

_ Pintura eletrostatica a p6 ante ferrugem e oxidacdo cor: cinza ou branco

_ Medida minima: altura 1930mm/ larg.1380 mm/ profundidade 400mm

4 cubas e estrutura tubular em ago inoxidavel 304 - Equipamento em
acordo com a Portaria 371/09 do INMETRO

Modelo ilustrativo:

Unid

Vestidrios1e 2

43

Dispenser porta copos: Dispensador redondo em ago inox para copos
descartévels 200 m| - Tubo e tampa confeccionados em ago inoxidavel
AIS| 430 - Possuir garras na base para ajuste da saida do copo e duas
pequenas abas para fixagdo na parede — Capacidade: 100 unidades de
copos de 200ml

Unid

Refeitdrio

44

Dispenser porta copos: Dispensador redondo em aco inox para copos
descartaveis 200 ml — Tubo e tampa confeccionados em ago inoxidavel
AlS| 430 — Possuir garras na base para ajuste da salda do copo e duas
pequenas abas para fixagdo na parede - Capacidade; 100 unidades de
copos de 200ml

Unid

Circulagdo 2

Compressor 380V 60Hz 3Ph LRA 72A RLA 12,4A, Modelo: OP-HIMO0&4DOV -
Cédigo: 115F0044- Cédigo elétrico: NQV-Serial: JF 18 0330070-
Ventilador: 230V 50-60Hz 1Ph FLA2.6A - MCA: 21A-Teste: LP(BP): 174 psi
HP(AP): 331psi- Refrigerante: R22- Oleo Tipo: Mineral- Diagrama Elétrico:
1910032407 Mandala ilustrativo:

Unid

Cdmara fria

£4
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Climatizador Evaporativo Light-20L/ Vazao de ar: 18.000 m3/h/
Consumo elétrico:1.500W/ Dimensdes: 108x 108 x 95 cm (AxLxP)/

Peso: 50 kg/ Area maxima climatizada: 100 a 250 m2/ Consumo de
agua: 10a 48 I/h
Modelo ilustrativo:

Unid

Cozinha

£S5




Comissao de
Processo Seletivo

© Instituto de
l Gestaoe
Humanizacao

Salvador, 11 de setembro de 2020.

Ref.. Edital do Processo Seletivo Emergencial 001/2020 -
IGH/GO/EMERGENCIAL (Processo seletivo objetivando a PRESTAGAO DE
SERVICOS DE ALIMENTAGAO E NUTRICAO em prol do Instituto de Gestdo e
Humanizacdo — IGH, pessoa juridica de direito privado, Organizagdo Social em
Saude, atual gestora do HOSPITAL MATERNO INFANTIL = HMI, registrado no
CNES sob o0 n? 2339196, com sede Av. Perimetral - Setor Oeste, Goiania - GO,
74125-120; HOSPITAL DE URGENCIAS DE APARECIDA DE GOIANIA — HUAPA,
registrado no CNES sob o n? 5419662, com sede Av. Diamantes, Quadra 2A,
Setor Condominio dos Arcos, Aparecida de Goiania - GO, CEP 74.949-210;
MATERNIDADE NOSSA SENHORA DE LOURDES - MINSL)

1 - Consideragdes iniciais:

Compulsando os documentos que instruem o presente procedimento seletivo
emergencial, tendo sido os ditames do manual de compras e contratagdo, e
findo o prazo constante em edital para apresentagdo de propostas,
depreende-se que 02 (duas) Proponentes apresentaram proposta, quais
sejam:
e Mais Sabor Gestdo em Alimentagdo Ltda., CNPJ
03.160.100/0007-69

e Lacerda Alimentacdo Ltda., CNPJ 00.101.401/0001-38

2 -Andlise de requisitos:

Seguem abaixo andlise da documentagdo carreada pelas Proponentes:
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e Mais Sabor Gestio em Alimentagdo Ltda., CNPJ
03.160.100/0007-69

Da andlise da proposta apresentada verifica-se a tempestividade da
Proponente, seguindo-se a analise e emissdo do parecer técnico, conforme
consideragoes abaixo delineadas.
Compulsando os autos depreende-se que a Proponente satisfez os itens 2; 3 e
4 do edital.
Passamos a verificar o cumprimento dos requisitos necessarios a Habilitagdo
Juridica, Qualificagdo Técnica e Regularidade Fiscal - (ITEM 5), bem como
Viabilidade Econdmica da proposta:
A — Habilitagao Juridica: Foram apresentados todos os documentos exigidos
em item 5.2, conforme documentos constantes nos autos.
B — Qualificagcdo Técnica: Foram apresentados todos os documentos exigidos
no item 5.3, conforme documentos constante dos autos.
C—Regularidade fiscal: Foram apresentados todos os documentos exigidos em
item 5.4, conforme documentos constantes nos autos.
Cumpre-se ressaltar que toda documentagdo fora entregue através de envio
eletrdnico (e-mail), conforme determinado no edital.
D - Viabilidade Econémica: no item referente a viabilidade econdmica da
proposta, verifica-se que cumpriu o quanto estabelecido no edital do processo

seletivo, apresentando valores compativeis com o valor de mercado.

Diante tudo o quanto exposto, entendemos pela habilitagdo da Proponente.
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o Lacerda Alimentag¢do Ltda., CNPJ 00.101.401/0001-38
Da andlise da proposta apresentada verifica-se a tempestividade da
Proponente, seguindo-se a andlise e emissdo do parecer técnico, conforme
consideragoes abaixo delineadas.
Compulsando os autos depreende-se que a Proponente satisfez os itens 2; 3 e
4 do edital.
Passamos a verificar o cumprimento dos requisitos necessarios a Habilitagdo
Juridica, Qualificagdo Técnica e Regularidade Fiscal - (ITEM 5), bem como
Viabilidade Econdmica da proposta:
A — Habilitagao Juridica: Foram apresentados todos os documentos exigidos
em item 5.2, conforme documentos constantes nos autos.
B — Qualificagdo Técnica: Foram apresentados todos os documentos exigidos
em item 5.3, conforme documentos constantes nos autos.
C - Regularidade fiscal: Foram apresentados todos os documentos exigidos em
item 5.4, conforme documentos constantes nos autos.
Cumpre-se ressaltar que toda documentagdo fora entregue através de envio
eletrénico (e-mail), conforme determinado no edital.
D - Viabilidade Econdmica: no item referente a viabilidade econémica da
proposta, verifica-se que cumpriu o quanto estabelecido no edital do processo
seletivo, apresentando valores compativeis com o valor de mercado.

Diante tudo o quanto exposto, entendemos pela habilitagdo da Proponente.

Conclusdo
Por intermédio da Comissdo de Processo Seletivo, designada pelo

Superintendente do Instituto de Gestdo e Humanizagdo, responsavel pela
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Comissao de
Processo Seletivo

@ Instituto de
Gestaoe
Humanizacao

gestdo do Hospital Materno Infantil — HMI, Hospital de Urgéncia de Aparecida
de Goidania — HUAPA e Maternidade Nossa Senhora de Lourdes - MNSL,
consoante termos dos contratos de Gestdo, em vista analise dos autos do
processo seletivo n2 001/2020 — IGH/GO/EMERGENCIAL, vem HABILITAR as
proponentes Mais Sabor Gestdo em Alimentacdo Ltda., CNPJ
03.160.100/0007-69 e Lacerda Alimentagdo Ltda., CNPJ 00.101.401/0001-38;
conforme fundamentagdo supra, que aqui vale como se estivesse
integralmente transcrita, e, tendo apresentado menor prego, com prego
dentro da média de mercado, declarar vencedora, a Proponente Lacerda
Alimentagdo Ltda., CNPJ 00.101.401/0001-38. Deste modo, encaminhe os
autos para o setor de contratos para a confec¢do de minuta para celebragdo

de contrato com a empresa vencedora. Proceda-se com as devidas

publicagdes. |I
|

Fod v
RN \k"b -:,'/
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Comissdo de '?rocessb\SeI\é‘tL\go IGH
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https://mail.google.com/mail/u/1?ik=ee20f6d63 6& view=pt&search=a...

adriano muricy <adriano.muricy@igh.org.br>

Ao Instituto de Gestdao e Humanizagao IGH - PROCESSO SELETIVO N°
001/2020 - IGH/GO/EMERGENCIAL - E-mail 01

1 mensagem

Gustavo Henrique - Lacerda Alimentagado <gustavo@lacerdaalimentacao.com.br> 11 de setembro de 2020 14:54

Para: processoseletivo@igh.org.br

A/C:
Instituto de Gestdo e Humanizagdo - IGH

Comissdo de Processo Seletivo

Boa tarde.

Segue em anexo os documentos referente ao processo seletiva emergencial N° 001/2020.

Att.,

DIRETOR COMERCIAL
31 99277 3862

fawuia

Tel: 313411 1520/ 31 3362 5760

12 anexos

GUSTAVO HENRIQUE

RuaCorcne!Marcondes 43? Incunﬂdnmes Contagem - MG

,_'] 05 - Atestado de Responsabilidade Técnica RT CRN Junia Lacerda Filial.pdf

95K

,_] 05 - Atestado Hospital Karalty AGO 2019.pdf
1009K

J 05 - Atestado IGH SET 2019.pdf
1138K

9 05 - Atestado Prefeitura de Contagem AGO 2019.pdf
827K

9 05 - Atestado Prefeitura de Contagem JAN 2019 Il.pdf
806K

tﬂ 05 - Atestado Prefeitura de Contagem JAN 2019.pdf
844K

j 01 - CNH Gustavo Henrique Lara Lacerda JUL 2020.pdf
751K

N 02 - 10 a Alteragdo_Lacerda Alimentagédo - Registrada.pdf
1315K

10

11/09/2020 15:05-



E-mail de Instituto de Gestio e Humanizagfo - Ao Instituto de Gestdo ...  https://mail.google.com/mail/u/1?ik=ee20f6d636& view=pt&search=a...

-@ 03 - Cartdo CNPJ Lacerda Filial.pdf
76K

03 - Cartdo CNPJ Lacerda Matriz.pdf
B
81K

.@ 04 - Certiddo Falencia e Concordata Lacerda Filial Comarca Contagem SET 2020.pdf
205K

-Ea 04 - Certiddo Falencia e Concordata Lacerda Matriz Comarca Contagem SET 2020.pdf
205K

+1

20f2 11/09/2020 15:05
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@ Instituto de
Gestdo e . adriano muricy <adriano.muricy@igh.org.br>
Humanlzagao

Ao Instituto de Gestdo e Humanizagao IGH - PROCESSO SELETIVO N°
001/2020 - IGH/GO/EMERGENCIAL - E-mail 02

2 mensagens

Gustavo Henrique - Lacerda Alimentagdo <gustavo@lacerdaalimentacao.com.br> 11 de setembro de 2020 14:56
Para: processoseletivo@igh.org.br

AJIC:
Instituto de Gestao e Humanizagdo - IGH

Comissdo de Processo Seletivo

Boa tarde.

Segue em anexo os documentas referente ao processo seletivo emergencial N° 001/2020.

Att.,
' GUSTAVO HENRIQUE
% DIRETOR COMERCIAL
N/ : 3199277 3862
T
f | Rua IC.orlm;;!. Marcalndesﬁl? 3 l'rl'n;;:r:'!fidenles - Contagem - MG
' | Tel: 313411 1520/ 31 3362 5760
26 an.exos [TTEr Ea i)

[z 13 - CRN e CNH.jpg
497K

N 07 - Comprovante de Cadastro Municipal Contagem Filial.pdf
343K

N 07 - Comprovante de Cadastro Municipal Contagem Matriz.pdf
351K

bt 08 - Certiddao Lacerda Receita Federal Matriz e Filial até 06 10 2020.pdf
102K

ot 09 - Certiddo Negativa Estadual MG Filial 0002 19.pdf
= 80K

+¢

1of2 11/09/2020 15:06



E-mail de Instituto de Gestdo e Humanizagfo - Ao Instituto de Gestdo ...  https:/mail.google.com/mail

20f2

J 09 - Certiddo Negativa Estadual MG Matriz 0001 38.pdf
90K

/u/1?7ik=ee20f6d636& view=pté&search=a...

0 09 - LACERDA - Certiddo Negativa - Secretaria da Fazenda - Goias FILIAL.pdf

87K

,J 09 - LACERDA - Certiddo Negativa - Secretaria da Fazenda - Goias MATRIZ.pdf

87K

-3 10 - Certidao Lacerda Municipal Contagem Filial Cadastro.pdf
=TI

j 10 - Certidao Lacerda Municipal Contagem Filial Contribuinte.pdf
105K

_~| 10 - Certidao Lacerda Municipal Contagem Matriz Cadastro.pdf
81K

._] 10 - Certiddao Lacerda Municipal Contagem Matriz Contribuinte.pdf

108K
'ﬂ 11 - Certidao Lacerda FGTS Filial.pdf
- TeK
J 11 - Certidao Lacerda FGTS Matriz.pdf
76K
_] 12 - Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas Lacerda Matriz.pdf
88K
_v] 13 - CRN Profissional RT.pdf
729K
-i] 13 - CRQ Lacerda Matriz e Filial JUL 2021.pdf
= 114K
N 14 - Alvara Loc e Func Lacerda Filial Validade 05 11 2023.pdf
— 596K
j 14 - Alvara Sanitario Lacerda Cozinha Central 12.11.2020.pdf
637K
_] 14 - AVCB Corpo de Bombeiros.pdf
780K
_'| 06 - Atestado Prefeitura de Contagem MAR 2017.pdf
841K
j 06 - Atestado Prefeitura de Contagem SET 2017 Il.pdf
700K
J 06 - Atestado Prefeitura de Contagem SET 2017.pdf
772K
N 07 - Comprovante de Cadastro ESTADO MG Filial.pdf
OIS
ol 07 - Comprovante de Cadastro ESTADO MG Matriz.pdf
15K

N Proposta de Pregos Processo Emergencial IGH GO.pdf
= 200K

adriano muricy <adriano.muricy@igh.org.br>
Para; Gustavo Henrique - Lacerda Alimentagao <gustavo@lacerdaalimentacao.com.br>
Cc: Processo Seletivo IGH <processoseletivo@igh.org.br>

emails recebidos
[Texto das mensagens anteriores oculto]

11 de setembro de 2020 15:04

b 2>

11/09/2020 15:06



E-mail de Instituto de Gestdo e Humanizagdo - PROCESSO SELETI... https://mail.google.com/mail/u/1?ik=ee20f6d636& view=pt&search=a...

@ Instituto de
lgh Gestao e " adriano muricy <adriano.muricy@igh.org.br>
Humanlzacao
PROCESSO SELETIVO EMERGENCIAL 001/2020 IGH/GO/EMERGENCIAL
adriano muricy <adriano.muricy@igh.org.br> 10 de setembro de 2020 18:50

Para: aline martinele <aline.martinele@igh.org.br>, gustavo@lacerdaalimentacao.com.br, kentis@kentis.com.br,
Sandro - Mais Sabor <sandro.pereira@maissabor.ind.br>, diretoria@verdall.com.br

Prezados,

Serve o presente e-mail para informar a abertura do processo seletivo emergencial n 001/2020 - IGH/GO
/EMERGENCIAL - Alimentagado e Nutrigao.

Solicitamos o envio, conforme descrito no edital, com urgéncia, de proposta e documentos, a fim de suprir
emergencialmente as unidades de salde no escopo dos servigos indicados.

Atenciosamente,

Adriano Muricy
Comissdo de Processo Seletivo

6 anexos

'ﬂ IGH GO - Alimentacao e Nutrigao - Anexo |V - Quantitativo.pdf
102K

l-ﬁ IGH GO - Alimentagdo e Nutrigdo - Anexo Il - proposta de pregos.doc
= 168K

4y IGH GO - Alimentagao e Nutricao - Anexo lll - minuta contratual.pdf
ei 206K

-':._] IGH GO - Alimentagdo e Nutrigdo - Anexo | - Termo de Referéncia.pdf
= 453K

=iy IGH GO Emergencial - Alimentagdo e Nutrigao.pdf
3 622K

b IGH GO - Alimnetagdo e Nutricdo - Anexo V - Equipamentos para Aquisigao.pdf
3355K

74
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Yacerda

PROPOSTA DE PRECOS DO PROCESSO SELETIVO EMERGENCIAL N° 001/2020 -

IGH/GO/EMERGENCIAL
; ; ; Quantidade G
Quantidade | Quantidade | Quantidade Total Mensal Valor Unitario Valor Total Valor Total do Contrato
TIPO DE REFEIGAO | Mensal - Mensal - Mensal - fTodas s p/ Todas as Mensal p/ Todas | - 06 Meses p/ Todas as
HMI HUAPA HEMNSL P - Unidades as Unidades Unidades
Unidades
DESEJUM NORMAL 9633 7613 3210 20456 R$ 580 | R$ 118.644,80 R$ 711.868,80
COLAGAD 1974 369 1468 3811 R$ 480 | R$ 18.292,80 | R$ 109.756,80
ALMOGCO NORMAL 11159 7768 3271 22198 R$ 19,10 | R$ 423.981,80 R$ 2.543.890,80
LANCHE NORMAL 7634 4907 2010 14551 R$ 560 | R$ 81.485,60 R$ 488.913,60
JANTAR NORMAL 6440 4563 2019 13022 R$ 1880 | R$ 24481360 | R$% 1.468.881,60
CEIA NORMAL 2638 1713 11580 5541 R$ 6,60 | R$ 36.570,60 R$ 219.423,60
R$ 923,789,20 R$ 5.542.735,20

VALOR GLOBAL PARA OS SERVICOS OFERTADOS: R$ 5.542,735,20 (cinco milhdes,

quinhentos e quarenta e dois mil, setecentos e trinta e cinco reais e vinte centavos).

Declaro a expressa concordancia com todos os termos deste edital e de seus anexos,

considerando todos os elementos técnicos relacionados aos servicos e aos

equipamentos necessdrios para o cumprimento do objeto da contratagdo, conforme

termo de referéncia.

Declaro ainda que os valores acima ja incluem todos os custos, diretos e indiretos,

impostos, previsdes de reajustes salariais e outros, pelo prazo de 06 meses da

apresentacdo da proposta.

Declaro por fim que a proposta supra possui carater Gnico para todas as unidades

conforme item 7.1 alinea (d), do presente processo seletivo.

Contagem, 11 de setembro de 2020.

fr L. s “ALA e dgn
Gustavo Henrique Lara Lacerda
LACERDA ALIMENTACKO LTDA
CNPJ: 00.101.401/0001-38

gustavo@lacerdaalimentacao.com.br

Industrial - Contagem - MG
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Secretaria de Saude

18.212.084/0001-92
FUNDACAQ DE ASSISTENCIA
MEDICA E DE URGENGCIA DE
CONTAGEM
Av. Gal David Sarnoff, 3.113
Cidade '"dustrial
CEP: 32.210.110

CONTAGEM-VG | ATESTADO DE CAPACIDADE DE TECNICA

 PREFEITURA
CONTAGEM

Na=2%% UM NOVO TEMPO COMEGA AQUI

Atestamos, para fins de cadastro e concorréncia junto a 6rgdos publicos e privados, que a
empresa Lacerda Alimentagdo Ltda - EPP, inscrita sob o CNP] n? 00.101.401/0002-19, com
filial & Rua Coronel Marcondes, 437 - Inconfidentes - Contagem - MG, é nosso fornecedor de
500refei¢oes diarias (almogo) e 360 refeigdes didrias (jantar), incluindo sabados, domingos e
feriados,em dois sistemas: self-service, com transporte de refeicdes em cubas gastrondmicas
acondicionadas em caixas térmicas pldsticas e refei¢des servidas em marmitex de aluminio n®
08, atendendo & um contrato de prestacdo de servicos de fornecimento de refei¢des didrias
com a Prefeitura Municipal de Contagem/MG - SMS - FMS, CNPJ: 18.715.508/0001-31,,
localizada & Praca Presidente Tancredo Neves, 200 - Bairro Camilo Alves, Contagem/MG., CEP:
32.186-440, aos servidores plantonistas, acompanhantes de pacientes e pacientes de unidades
de urgéncia e emergéncia da Rede Municipal de Satde de Contagem,em todas as unidades de
satde de Contagem/MG, especialmente nas unidades de pronto atendimento do municipio,
sendo a maior delas no Hospital Municipal de Contagem, situado & Av. Jodo César de Oliveira,
3.883 - Bairro Cinco - Contagem/MG, conforme contrato administrativo N2 273/2011/FMS,
pregdo presencial N2 222/2011, sendo atestado o periodo de fornecimento entre 01/04/2016
e 31/03/2017. Atestamos que a empresa possui qualificagdo técnica, recursos humanos e
profissional, bem como instalagdes e equipamentos especificos adequados para elaboragéo de
cardipios, preparo, coccdo e entrega de refeicbes didrias, dando assisténcia técnica,
supervisdo, apoio logistico e garantia pelos servigos prestados, cumprindo sempre e
pontualmente com as obriga¢des assumidas, no tocante aos servigos solicitados ou produtos

entregues, pelo que declaramos estar apta a cumprir com o objeto licitado, nada tendo que a

desabone.
Nutricionist "RN - 9% Regid [nici Unidad Térmi
Isabella Cristina Vilella 13538 03/12/2012 -
Angélica Gomes Garcia 16369/P 01/09/2015 -
Livia Marina A. de C. Coelho 15640 02/01/2017 -
Nathalia Neves Soares | 2841 11/01/2016 09/12/2016
5
Contagem, 31 de margo de 2017. / de Farla

7. Supermlmd.eult trativo Financeiro
Matncula: 203590
ital Wagne de Faria
Superin ente Admyinistrativo Financeiro

fana@contagem mg gov br ‘j{'fs

SECRETARIA MJN!CIPAL DE SAULE i I-UNDACAD DE ASSISTENCIA MEDICA DE UHGENC!A DE CONTAGEM ;
Avenida General David Sarnoff, 3113 | Cidade Industrial | Contagem | MG | 32210-110
31 3362-1760 | saude@contagem.mg.gov.br
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CONSELHO FEDERAL DE NUTRICIONISTAS
CONSELHO REGIONAL DE NUTRICIONISTAS
9" REGIAD - MG
Registrado sob o n° 40 apag. | do livro de registros.
Vélido para licitaghio
desde que acompanhado da respectiva CERTIDAO DE REGISTRO E
QUITACAO a0 ano em curso, devidamente verificada como em ordem.

Belo Horizonte 20 de abril de 2017
Ll q(\wv/w-;c%i

Presidente o
Wiviane Admus Nunes Paixao
CRNS n® 6129
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Secretaria de Satide

PREFEITURA
CONTAGEM

SRE UM NOVO TEMPO COMEGA AQUI

ATESTADO DE CAPACIDADE DE TECNICA

Alestamos, para fins de cadastro e concorréncia junto a érgdos publicos e privados, que a empresa Lacerda Alimentagio
Ltda - EPP, inscrita sob o CNPJ n° 00.101.401/0002-19, com filial 4 Rua Coronel Marcondes, 437 — Inconfidentes —
Contagem — MG, ¢ nosso fornecedor de 500refeigdes didrias (almogo) e 350 refei¢des diarias (jantar), incluindo sabados,
domingos e feriados,em dois sistemas: self-service, com transporte de refei¢des em cubas gastrondmicas acondicionadas
em caixas térmicas plasticas e refeigdes servidas em marmitex de aluminio n® 08, atendendo 4 um contrato de prestagdo
de servicos de fornecimento de refeigdes diarias com a Prefeitura Municipal de Contagem/MG — SMS - FMS., CNPIJ:
18.715.508/0001-3 1., localizada & Praga Presidente Tancredo Neves, 200 — Bairro Camilo Alves, Contagem/MG., CEP:
32.186-440, aos servidores planltbnistas. acompanhantes de pacientes e pacientes de unidades de urgéncia e emergéncia
da Rede Municipal de Saide de Contagem,em todas as unidades de saide de Contagem/MG, especialmente nas unidades
de pronto atendimento do municipio, sendo a maior delas no Hospital Municipal de Contagem, situado & Av. Jodo César
de Oliveira, 3.883 — Bairro Cinco — Contagem/MG, conforme contrato administrativo N° 273/2011/FMS, pregdo
presencial N® 222/2011, sendo atestado o perfodo de fornecimento entre 01/04/2017 e 13/09/2017. Atestamos que a
empresa possui qualificagdo téenica, recursos humanos e profissional, bem como instalagdes e equipamentos especificos
adequados para elaboragdo de cardapios, preparo, cocgdo e entrega de refeigdes didrias, dando assisténcia técnica,
supervisdo, apoio logistico e garantia pelos servigos prestados, cumprindo sempre e pontualmente com as obrigagdes
assumidas, no tocante aos servigos solicitados ou produtos entregues, pelo que declaramos estar apta a cumprir com o

objeto licitado, nada tendo que a desabone.

Nutricionista CRN — 9° Regido Inicio na Unidade Término
Livia Marina A. de C. Coelho 15640 02/01/2017 23/06/2017
Elaine Cristina Correa 16374 03/04/2017 30/07/2017
Cristiane de Fatima da Silva 6676 01/07/2017 -
Angélica Gomes Garcia 16369/P 01/09/2015 -
Luana Carolina Nascimento 14478 12/08/2017 -
Jaqueline de Paula 1134-T 23/08/2017 -

Contagem, 13 de setembro de 2017.

i//,;(,(/é ,é,t,z,;;?

1 Wagney'de Faria
Superintghdente Admynistrativo Financeiro

vitalfaria@contagem.mg.gov.br

1%
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE | FUNDAGAD DF ASSISTENGIA MEDICA DF URGENGIA DF CONTAGEM
Avanida General David Sarnoff, 3112 | Cidade Incustrial | Contagem | MG | 32210110

31 3362-1760 | saude@contagem.mg.qov.br
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Secretaria de Satde

PREFEITURA
CONTAGEM

UM NOVO TEMPO COMEGA AQUI

ATESTADO DE CAPACIDADE DE TECNICA

Atestamos, para fins de cadastro e concorréncia junto a érgéos publicos e privados, que a empresa Lacerda Alimentagéo
Ltda, inscrita sob o CNPJ n° 00.101.401/0002-19, com filial 4 Rua Coronel Marcondes, 437 — Inconfidentes — Contagem
— MG, € nosso fornecedor de 645 grandes refeigdes didrias (almogo e jantar, sendo servidos nestas refei¢des os seguintes
tipos de dietas p/ adultos e pedidtricas: Livre, Branda, Papa, Pastosa, Liquida Completa, Liquida Restrita, Hipossddica,
Diabetes, Dieta p/ IRC Conservador e Hemodidlise, Dieta p/ Insuficiéncia Hepatica, Constipante, Laxante,
Hiperprotéica, Hipercalérica, Hipopurinica, Hipolipidica, Sopa e Dieta Vegetariana), incluindo sébados, domingos e
feriados, em dois sistemas: self-service, com transporte de refeigdes em cubas gastrondmicas acondicionadas em caixas
térmicas plasticas e refeicdes servidas em marmitex de aluminio, atendendo 4 um contrato de prestagdo de servigos de
fornecimento de refei¢des diarias com a Prefeitura Municipal de Contagem/MG — SMS - FMS,, CNPJ: 18.715.508/0001-
31., localizada & Praga Presidente Tancredo Neves, 200 — Bairro Camilo Alves, Contagem/MG., CEP: 32.186-440, aos
servidores plantonistas, acompanhantes de pacientes e pacientes de unidades de urgéncia e emergéncia da Rede
Municipal de Saide de Contagem,em todas as unidades de saide de Contagem/MG, especialmente nas unidades de
pronto atendimento do municipio, sendo a maior delas no Hospital Municipal de Contagem, situado & Av. Jodo César de
Oliveira, 3.883 — Bairro Cinco — Contagem/MG, conforme contrato administrativo N° 017/2017, PAC N° 072/2017,
Dispensa N° 049/2017, sendo atestado o periodo de fomecimento entre 05/04/2017 e 25/09/2017. Atestamos que a
empresa possui qualificagdo técnica, recursos humanos e profissional, bem como instalagdes e equipamentos especificos
adequados para elaboragio de cardapios, preparo, coc¢do e entrega de refeigdes didrias, dando assisténcia técnica,
supervisdo, apoio logistico e garantia pelos servigos prestados, cumprindo sempre e pontualmente com as obrigagdes
assumidas, no tocante aos servicos solicitados ou produtos entregues, pelo que declaramos estar apta a cumprir com o

objeto licitado, nada tendo que a desabone.

Nutricionista CRN — 9° Regido Inicio na Unidade Término
Livia Marina A. de C. Coelho 15640 02/01/2017 23/06/2017
Elaine Cristina Correa 16374 03/04/2017 30/07/2017
Cristiane de Fatima da Silva 6676 01/07/2017 -
Angélica Gomes Garcia 16369/P 01/09/2015 -
Luana Carolina Nascimento 14478 12/08/2017 -
Jaqueline de Paula 1134-T 23/08/2017 -

Contagem, 25 de setembro de 2017.

% 720 (cz/z <)
agner Faria
Superinten entd Adminfistrativo Financeiro

vital.faria@contagem.mg.gov.br

SFCthRm MUNICtPM DE SAUDE | FUNDAGAQ DE J\SSISTENCM MFDICA DE URGENCIA DE CONTAGEM
Avenita General David Sarmoff. 3113 | Cidade Industrial | Contagem | MG | 32210-110
31 3362-1760 | seuded@contagem mg.gov.br U
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CONSELHO REGIONAL DE NUTRICIONISTAS
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Registrado sob o n® 148 apag. 1 do livro de registros,
Vilido para licitagio
desde que acompanhado da respectiva CERTIDAO DE REGISTRO E
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Belo Horizonte 06 de outubre de 204i%o A. Dias e Albores

) Coord. Fiscalizach”
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Secretaria de Estado de
Fazenda COMPROVANTE DE INSCRIGAO ESTADUAL
de Minas Gerais

INSCRIGAO ESTADUAL:
NOME/NOME EMPRESARIAL:
NOME FANTASIA:

CNAE PRINCIPAL / DESCRIGAO:
DESMEMBRAMENTO:

CNAE SECUNDARIA /
DESMEMBRAMENTO:
NATUREZA JURIDICA :
REGIME DE RECOLHIMENTO :
DATA INSCRIGAO:

SITUACAO INSCRIGAO:

DADOS CADASTRAIS
062904109.01-92 CPF/CNPJ: 00,101.401/0002-19
LACERDA ALIMENTACAO LTDA

5620-1/01 - Fornecimento de alimentos preparados preponderantemente para empresas

SOCIEDADE EMPRESARIA LIMITADA

DEBITO E CREDITO CATEGORIA: Filial
06/02/2009 MEl: néo

Ativo DATA DA SITUAGAO DA 06/02/2009

CEP:

MUNICIPIO:

DISTRITO / POVOADO:
BAIRRO:

LOGRADOURO:
NUMERO:
COMPLEMENTO DO CEP:
COMPLEMENTO:

ENDERECO DO ESTABELECIMENTO
32260350 UF: MINAS GERAIS
CONTAGEM

INCONFIDENTES
RUA - CORONEL MARCONDES
437

AN\

EMITIDO EM
01/09/2020 07:27:05




Comprovante de Inscrigdo e de Situagdo Cadastral

lofl

PREFEITURA MUNICIPAL DE CONTAGEM

CADASTRO MUNICIPAL DE PESSOA JURIDICA

[ COMPROVANTE DE INSCRIGAO E DE SITUAGAO CADASTRAL

DATA DE ABERTURA NUMERO DE INSCRIGAO CNPJICPF: Inscrigho Estacual
06/06/2019 72102263 00.101.401/0001-38

NOME EMPRESARIAL
LACERDA ALIMENTACAOQ LTDA

[ TITULO DO ESTABELECIMENTO (NOME DE FANTASIA)

CODIGO E DESCRIGAQ DA ATMDADE ECONOMCA PRINCIPAL

109610000 - 0% - fabricagdo de alimentos e pratos prontos

109969999 - 0% - fabricagéo de outros produtos alimenticios ndo especificados anteriormente

331471901 - 14.01 4% - manutengéo e reparago de méaquinas e equipamentos para as indlstrias de alimentos. bebidas e
fumo

463719900 - 0% - comércio atacadista especializado em outros produtos alimenticios ndo especificados anteriormente
463970100 - 0% - comércio atacadista de produtos alimenticios em geral

463970200 - 0% - comércio atacadista de produtos alimenticios em geral. com atividade de fracionamento e
acondicionamento associada

469150000 - 0% - comérclo atacadista de mercadorias em geral. com predominancia de produtos alimenticios
469310000 - 0% - comércio atacadista de mercadorias em geral. sem predominéncia de alimentos ou de insumos
agropecuarios

472969900 - 0% - comércio varejista de produtos alimenticios em geral ou especializado em produtos alimenticios ndo
especificados anteriormente

532020200 - 26.01 5% - servigos de entrega rapida

561120301 - 0% - lanchonetes. casas de cha. de sucos e similares com musica ao vivo

562010100 - 0% - fornecimento de alimentos preparados preponderantemente para empresas

562010200 - 17.11 5% - servigos de alimentagdo para eventos e recepgdes - bufé

562010400 - 0% - fornecimento de alimentos preparados preponderantemente para consumo domiciliar

773909900 - 3.01 0% - aluguel de outras maquinas e equipamentos comerciais e industriais ndo especificados
anteriormente. sem operador

829979999 - 28.01 5% - outras atividades de servigos prestados principalmente 4s empresas ndo especificadas
anteriormente

DATA E HORARIO DE EMISSAD
31/08/2020 17:23.

LOGRADOURG NUMERC COMPLEMENTO

AVENI AV, GENERAL DAVID SARNOFF 2368

CEP BAIRRC/DISTRITO WMUNICIPIO UF
32210-110 CIDADE INDUSTRIAL CONTAGEM MG
SITUAGAD CADASTRAL DATA DA SITUAGAG CADASTRAL

ATIVA 31/08/2020

[ SITUAGAQ ESPECIAL ‘ | DATA DA SITUAGAO ESPECIAL "

www.informe.issqn.com.br
© 2002-2007 Informe - Inteligéncia Fiscal é fazer Acontecer. Todos os direitos reservados.
Para instalar a Ultima versdo do flash player necesséria para navegacdo no site,Clique aqul.

http://www.informe.issqn.com.br/sitCadCons.cfm?print=yes&ds=1&m...
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Secretaria de Estado de )
Fazenda COMPROVANTE DE INSCRIGAO ESTADUAL
de Minas Gerais

INSCRIGAQ ESTADUAL:
NOME/NOME EMPRESARIAL:
NOME FANTASIA:

CNAE PRINCIPAL / DESCRIGAO:
DESMEMBRAMENTO:

CNAE SECUNDARIA /
DESMEMBRAMENTO:
NATUREZA JURIDICA :
REGIME DE RECOLHIMENTO :
DATA INSCRIGAO:

SITUACAO INSCRIGAO:

DADOS CADASTRAIS

062904108.00-10 CPF/CNPJ: 00.101.401/0001-38
LACERDA ALIMENTACAO LTDA

5620-1/01 - Fornecimento de alimentos preparados preponderantemente para empresas
1096-1/00 - Fabricagéo de alimentos e pratos prontos

SOCIEDADE EMPRESARIA LIMITADA

DEBITO E CREDITO CATEGORIA: Matriz

16/11/1994 MEI: ndo
Alivo DATA DA SITUAGAO DA

N\

CEP:

MUNICIPIO:

DISTRITO / POVOADO:
BAIRRO:

LOGRADOURO:
NUMERO:
COMPLEMENTO DO CEP:
COMPLEMENTO:

ENDERECO DO ESTABELECIMENTO
32210110 UF: MINAS GERAIS
CONTAGEM

CIDADE INDUSTRIAL
AVENIDA - GENERAL DAVID SARNOFF
2368

AT

N

EMITIDO EM
31/08/2020 18:04:36

)

)

w3



Comprovante de Inscrigdo e de Situagdo Cadastral http://www.informe.issqn.com.br/sitCadCons.cfm?print=yes&ds=1&m...

PREFEITURA MUNICIPAL DE CONTAGEM

CADASTRO MUNICIPAL DE PESSOA JURIDICA

| COMPROVANTE DE INSCRIGAO E DE SITUAGAO CADASTRAL

DATA DE ABERTURA NUMERO DE INSCRIGAO CNPJ/CPF: Inscrigéo Estadual
25/11/2002 60707011 00.101.401/0002-18

NOME EMPRESARIAL
LACERDA ALIMENTACAO LTDA - EPP

[ TITULO DO ESTABELECIMENTD (NOME DE FANTASIA)

CODIGO E DESCRIGAD DA ATMDADE ECONOMCA PRINCIPAL
562010100 - 0% - fornecimento de alimentos preparados preponderantemente para empresas

RUA CORONEL MARCONDES 437

CEP BAIRRO/DISTRITO MUNICIPIO UF
32260-350 INCONFIDENTES CONTAGEM MG
SITUAGAD CADASTRAL DATA DA SITUAGAD CADASTRAL
ATIVA 17/03/2020

SITUAGAD ESPECIAL ‘ DATA DA SITUAGAC ESPECIAL
ek Ll

DATA E HORARIO DE EMISSAO

LOGRADOURO ‘ NUMERO chnLEMENTo I

31/08/2020 17:24.

www.informe.issqn.com.br
© 2002-2007 Informe - Inteligéncia Fiscal é fazer Acontecer. Todos os direitos reservados.
Para instalar a Gltima versdo do flash player necesséria para navegagéo no site,Clique aqui.
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http://servicos.receita.fazenda.gov.br/Servicos/certidao/CNDConjuntal...

MINISTERIO DA FAZENDA
Secretaria da Receita Federal do Brasil
Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional

CERTIDAO POSITIVA COM EFEITOS DE NEGATIVA DE DEBITOS RELATIVOS AOS TRIBUTOS
FEDERAIS E A DIVIDA ATIVA DA UNIAO

Nome: LACERDA ALIMENTACAO LTDA
CNPJ: 00.101.401/0001-38

Ressalvado o direito de a Fazenda Nacional cobrar e inscrever quaisquer dividas de
responsabilidade do sujeito passivo acima identificado que vierem a ser apuradas, € certificado que:

1. constam débitos administrados pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) com
exigibilidade suspensa nos termos do art. 151 da Lei n® 5.172, de 25 de outubro de 1966 -
Cédigo Tributario Nacional (CTN), ou objeto de decisdo judicial que determina sua
desconsideragéo para fins de certificagéo da regularidade fiscal, ou ainda n&o vencidos; e

2. nao constam inscrigbes em Divida Ativa da Uniao (DAU) na Procuradoria-Geral da Fazenda
Nacional (PGFN).

Conforme disposto nos arts. 205 e 206 do CTN, este documento tem os mesmos efeitos da certidao
negativa.

Esta certidéo é vélida para o estabelecimento matriz e suas filiais e, no caso de ente federativo, para
todos os 6rgaos e fundos publicos da administragdo direta a ele vinculados. Refere-se a situagao do
sujeito passivo no @ambito da RFB e da PGFN e abrange inclusive as contribuicdes sociais previstas
nas alineas 'a' a 'd' do paragrafo Unico do art. 11 da Lei n® 8.212, de 24 de julho de 1991.

A aceitagdo desta certiddo esta condicionada a verificagéo de sua autenticidade na Internet, nos
enderegos <http://rfb.gov.br> ou <http://mww.pgfn.gov.br>.

Certidao emitida gratuitamente com base na Portaria Conjunta RFB/PGFN n° 1.751, de 2/10/2014.
Emitida as 10:42:40 do dia 09/04/2020 <hora e data de Brasilia>.

Valida até 06/10/2020.

Cadigo de controle da certidao: 4465.D0577.A10B.279B

Qualquer rasura ou emenda invalidara este documento.

36
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05/07/2020

hitps://iwww2.fazenda.mg.gov.br/sol/ctr/SOL/CDT/DETALHE_7467descServico=Solicitar+Certid%E3o+de+D%E9bitos+Tribut%E1rios&numProto...

SIARE - Secretaria de Estado de Fazenda MG

SECRETARIA DE ESTADO DE FAZENDA DE MINAS GERAIS

; i i CERTIDAQ EMITIDA EM:
CERTIDAO DE DEBITOS TRIBUTARIOS 05/07/2020
Negativa CERTIDAO VALIDA ATE:
03/10/2020

NOME/NOME EMPRESARIAL: LACERDA ALIMENTACAQ LTDA

GYSCRICAO ESTADUAL: 062304109.01- | enpi/cee: 160, 101.401/0002-19 SITUACAO: Ativo
LOGRADOURO: RUA CORONEL MARCONDES NUMERO: 437
COMPLEMENTO: BAIRRO: INCONFIDENTES CEP: 32260350
DISTRITO/POVOADO: MUNICIPIO: CONTAGEM UF: MG

Ressalvado o direito de a Fazenda Plblica Estadual cobrar e inscrever quaisquer dividas de
responsabilidade do sujeito passivo acima identificado que vierem a ser apuradas, é certificado
que:

1. Ndo constam débitos relativos a tributos administrados pela Fazenda Publica Estadual e/ou
Advocacia Geral do Estado;

2. No caso de utilizacdo para lavratura de escritura pablica ou registro de formal de partilha, de
carta de adjudicacao expedida em autos de inventéario ou de arrolamento, de sentenca em acéo
de separacao judicial, divércio, ou de partilha de bens na unido estavel e de escritura puablica de
doacao de bens iméveis, esta certiddo somente tera validade se acompanhada da Certiddo de
Pagamento / Desoneragéo do ITCD, prevista no artigo 39 do Decreto 43.981/2005.

Certiddo valida para todos os estabelecimentos da empresa, alcangando débitos tributarios do
sujeito passivo em Fase Administrativa ou inscritos em Divida Ativa.

IDENTIFICACAQ NUMERO DO PTA DESCRICAQ

A autenticidade desta certiddo devera ser confirmada no sitio da Secretaria de Estado de
Fazenda de Minas Gerais em www.fazenda.mg.gov.br => certiddo de débitos tributarios =>
certificar documentos

CODIGO DE CONTROLE DE CERTIDAQ:2020000407243594
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05/07/2020 SIARE - Secretaria de Estado de Fazenda MG

SECRETARIA DE ESTADO DE FAZENDA DE MINAS GERAIS

CERTIDAO EMITIDA EM:
/07/2

CERTIDAO DE DEBITOS TRIBUTARIOS 05 020
Negativa CERTIDAO VALIDA ATE:
03/10/2020

NOME/NOME EMPRESARIAL: LACERDA ALIMENTACAOQ LTDA

INSCRICAO ESTADUAL: 062904109.00- | cnpy/CPF: 00.101.401/0001-38 SITUACAO: Ativo
LOGRADOURO: AVENIDA GENERAL DAVID SARNOFF NUMERO: 2368
COMPLEMENTO: BAIRRO: CIDADE INDUSTRIAL CEP: 32210110
DISTRITO/POVOADO: MUNICIPIO: CONTAGEM UF: MG

Ressalvado o direito de a Fazenda Publica Estadual cobrar e inscrever quaisquer dividas de
responsabilidade do sujeito passivo acima identificado que vierem a ser apuradas, é certificado
que:

1. N3o constam débitos relativos a tributos administrados pela Fazenda Plblica Estadual e/ou
Advocacia Geral do Estado;

2. No caso de utilizagdo para lavratura de escritura publica ou registro de formal de partilha, de
carta de adgudicagﬁo expedida em autos de inventario ou de arrolamento, de sentenca em acéo
de separacao judicial, divércio, ou de partilha de bens na unido estavel e de escritura piblica de
doacao de bens imdveis, esta certiddo somente tera validade se acompanhada da Certiddo de
Pagamento / Desoneragéo do ITCD, prevista no artigo 39 do Decreto 43.981/2005.

Certiddo valida para todos os estabelecimentos da empresa, alcangando débitos tributarios do
sujeito passivo em Fase Administrativa ou inscritos em Divida Ativa.

IDENTIFICAGCAO NUMERO DO PTA DESCRICAQ

A autenticidade desta certiddo devera ser confirmada no sitio da Secretaria de Estado de
Fazenda de Minas Gerais em www.fazenda.mg.gov.br => certiddo de débitos tributarios =>
certificar documentos

CODIGO DE CONTROLE DE CERTIDAQ:2020000407243960

]
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ESTADO DE GOIAS
SECRETARIA DE ESTADO DA ECONOMIA
SUPERINTENDENCIA EXECUTIVA DA RECEITA

SUPERINTENDENCIA DE RECUPERACAO DE CREDITOS

CERTIDAO DE DEBITO INSCRITO EM DIVIDA ATIVA - NEGATIVA

NR. CERTIDAO: N° 25402109

IDENTIFICACAO:
NOME: CNPJ
VALIDA PARA O CNPJ INFORMADO NESTE DOCUMENTO 00.101.401/0002-19

DESPACHO (Certidao valida para a matriz e suas filiais):

NAO CONSTA DEBITO

*
*
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FUNDAMENTO LEGAL:

Esta certidao e expedida nos termos do Paragrafo 2 do artigo 1, combinado com a alinea b’ do inciso Il do artigo 2, ambos da
IN nr. 405/1999-GSF, de 16 de de dezembro de 1999, alterada pela IN nr. 828/2006-GSF, de 13 de novembro de 2006 e
constitui documento habil para comprovar a regularidade fiscal perante a Fazenda Publica Estadual. nos termos do inciso I
do artigo 29 da Lei nr.8.666 de 21 de junho de 1993.

SEGURANCA:

Certidao VALIDA POR 60 DIAS.

A autenticidade pode ser verificada pela INTERNET, no endereco:
http://www.sefaz.go.gov.br.

Fica ressalvado o direito de a Fazenda Publica Estadual inscrever na divida
ativae COBRAR EVENTUAIS DEBITOS QUE VIEREM A SER APURADOS.

VALIDADOR: 5.555.531.854.147 EMITIDA VIA INTERNET

SGTI-SEFAZ: LOCAL E DATA: GOIANIA, | SETEMBRO DE 2020 HORA: 15:27:44:3
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ESTADO DE GOIAS
SECRETARIA DE ESTADO DA ECONOMIA
SUPERINTENDENCIA EXECUTIVA DA RECEITA

SUPERINTENDENCIA DE RECUPERACAO DE CREDITOS

CERTIDAO DE DEBITO INSCRITO EM DIVIDA ATIVA - NEGATIVA

NR. CERTIDAO: N° 25402088

IDENTIFICACAO:

NOME:
VALIDA PARA O CNPJ INFORMADO NESTE DOCUMENTO

DESPACHO (Certidao valida para a matriz e suas filiais):

CNPJ
00.101.401/0001-38

NAO CONSTA DEBITO

o 3 *

*-‘*:‘*:I*:_# *-_*:_*:’k *-_*:_*:.#:‘* *. % ‘*:.*-.*:‘*
*“*:‘*:.*:.* *:_*:_*:* # *-_*:_*:_‘I’ * _’F:_*:‘*:‘*
*"*:.*:.*:.* % % .*:* F. % *‘-'*:'*-'*:_*:"FT_*:_*:_*
Ay s e oy Mo RGN kR R e R
AR R S DL O U L N P R A

$‘*:******<'*:_**$**

FUNDAMENTO LEGAL:

Esta certidao e expedida nos termos do Paragrafo 2 do artigo 1, combinado com a alinea 'b' do inciso II do artigo 2, ambos da
IN nr, 405/1999-GSF, de 16 de de dezembro de 1999, alterada pela IN nr. 828/2006-GSF, de 13 de novembro de 2006 ¢

constitui documento habil para comprovar a regularidade fiscal perante a Fazenda Publica Estadual, nos termos do inciso I

do artigo 29 da Lei nr.8.666 de 21 de junho de 1993.

SEGURANCA:

Certidao VALIDA POR 60 DIAS.

A autenticidade pode ser verificada pela INTERNET, no endereco:
http://www.sefaz.go.gov.br.

Fica ressalvado o direito de a Fazenda Publica Estadual inscrever na divida
ativae COBRAR EVENTUAIS DEBITOS QUE VIEREM A SER APURADOS,

VALIDADOR: 5.555.558.597.544

EMITIDA VIA INTERNET

SGTI-SEFAZ: LOCAL E DATA: GOIANIA, | SETEMBRO DE 2020

HORA: 15:26:6:2

gle



o 8 PREFEITURA MUNICIPAL DE CONTAGEM / MG
SECRETARIA MUNICIPAL DE FAZENDA
SECRETARIA MUNICIPAL ADJUNTA DE RECEITA

CERTIDAO NEGATIVA DE DEBITOS RELATIVOS A TRIBUTOS MUNICIPAIS
Cadastro mobiliario

Nome: LACERDA ALIMENTACAQC LTDA - EPP

CPF/CNPJ: 00.101.401/0002-19

Ressalvado o direito de a Receita Municipal cobrar ¢ inscrever dividas de responsabilidade do sujeito passivo acima identificado
que vierem a ser apuradas, ¢ certificado que ndia constam pendéncias em  sen nome relativas o tributos administrados  pela
Secretaria Municipal Adjunta da Receita e a inscricdes em Divida Ativa do Municipio para os cadastros abaixo listados:

Tipo de Cadastro Numero do Cadastro
2 60707011-0
Legenda: TC = Tipo de cadastro: | - Imobshiano; 2 - Mobiliano; 3 - Anuncios

A aceitagdo desta certiddo est4 condicionada & verificagdo de sua autenticidade na internet no enderego
www.contagem.mg.gov.br

Dados da emissido da certidio

Namero da certidio: 63411 2020
Data da emissiio: 05/07/2020
Vilida até: 03/10/2020
Controle de nutenticidade: 622044948622044

Certidido emitida gratuitamente.

Atengiio: qualquer rasura ou emenda invalidara este documento.

94



| MUNICIPIO DE CONTAGEM / MG
Secretaria Municipal de Fazenda
Secretaria Municipal Adjunta da Receita
. Procuradoria da Fazenda Municipal

CERTIDAO NEGATIVA DE DEBITOS MUNICIPAIS

N :
ome LACERDA ALIMENTACAO LTDA - EPP

CPF/CNPJn® 00.101.401/0002-19

Ressalvado o direito da Fazenda Municipal de cobrar e inscrever dividas de
responsabilidade do sujeito passivo acima identificado que vierem a ser apuradas, é
certificado que ndo constam pendéncias em seu nome relativas a tributos administrados
pela Secretaria Municipal Adjunta da Receita e a inscrigdes em Divida Ativa junto a
Procuradoria da Fazenda Municipal.

A aceitacao desta certidao esta condicionada a verificagao de sua autenticidade na Internet,
no endereco: http://receita.contagem.mg.gov.br

Dados de emissio da certidao

NUmero dacertiddo........... 63410
Datadeemissao............... U5/ onjanaa
Datadevalidade ..............  03/10/2020
Controle de autenticidade:  49593979049593

Observagdes:

1. Aquitagao de tributos devidos mensalmente e declarados na Declaracao Anual de Simples
Nacional (DASN) e no Programa Gerador do Documento de Arrecadacao do Simples Nacional
(PGDAS-D) pelos contribuintes optantes pelo Simples Nacional devera ser comprovada mediante
apresentagdo da Certiddo Conjunta Negativa de Débitos relativos a Tributos Federais e a Divida Aliva
da Uniao.

2. Aquitacdo do ITBI nos casos de transmissdo onerosa de bens imoveis ou de direitos sobre
estes devera ser comprovada através da apresentacdo da Certiddo especifica para comprovagao da
quitacao doimposto:

Certidao emitida gratuitamente através da internet no endereqgo:http://receita contagem.mg.gov.br

Atencdo: qualquer rasura ou emenda invalidara este documento.

q2



e =38 PREFEITURA MUNICIPAL DE CONTAGEM / MG
SECRETARIA MUNICIPAL DE FAZENDA
SECRETARIA MUNICIPAL ADJUNTA DE RECEITA

2O
o)

@ i
o O

CERTIDAO NEGATIVA DE DEBITOS RELATIVOS A TRIBUTOS MUNICIPAIS
Cadastro mobiliario

Nome: LACERDA ALIMENTACAC LTDA

CPF/CNPJ: 00.101.401/0001-38

Ressalvado o dircito de a Receita Municipal cobrar ¢ inscrever dividas de responsabilidade do sujeito passivo acima identilicado
que vierem a ser apuradas, ¢ certificado que nilo constam pendéncias em  sew nome relativas a tributos administrados  pela
Secretaria Municipal Adjunta da Receita ¢ a inscrigdes em Divida Ativa do Municipio para os cadastros abaixo listados:

Tipo de Cadastro Numero do Cadastro
2 72102263-0
Legenda TC = Tipo de cadastro: | - Imabiliano; 2 - Mobiligno, 3 - Anancios

A aceitacdo desta certiddo estd condicionada a verificagdo de sua autenticidade na internet no enderego
www.contagem.mg.gov.br

Dados da emissido da certidio

Namero da certidiio: 110612 2020
Data da emissio: 11/09/2020

Vilida até: 10/12/2020
Controle de autenticidade: 636684074636684

Certidiio emitida gratuitamente.

Atencdio: qualquer rasura ou emenda invalidard este documento.

43



MUNICIPIO DE CONTAGEM / MG
Secretaria Municipal de Fazenda
Secretaria Municipal Adjunta da Receita

CERTIDAO NEGATIVA DE DEBITOS MUNICIPAIS

Nome:
ome LACERDA ALIMENTACAQ LTDA

CPF!CNPJ n°: 00.101.401/0001-38

Ressalvado o direito da Fazenda Municipal de cobrar e inscrever dividas de
responsabilidade do sujeito passivo acima identificado que vierem a ser apuradas, &
certificado que nao constam pendéncias em seu nome relativas a tributos administrados
pela Secretaria Municipal Adjunta da Receita e a inscrigdes em Divida Ativa junto a
Procuradoria da Fazenda Municipal.

A aceitagao desta certidao esta condicionada a verificagao de sua autenticidade na Internet,
no enderego: hitp://receita.contagem.mg.gov.br

Dados de emissao dacertidao

Numero da certidao.......... . 110616
Datade emiss3o............. L+/09/2020
Datadevalidade .............. 10/12/2020

Controlede autenticidade:  494797700494797

Observagdes:

1. Aquitagao de tributos devidos mensalmente e declarados na Declaragéo Anual de Simples
Nacional (DASN) e no Programa Gerador do Documento de Arrecadagao do Simples Nacional
(PGDAS-D) pelos contribuintes optantes pelo Simples Nacional devera ser comprovada mediante
apresentacéo da Certiddo Conjunta Negativa de Débitos relativos a Tributos Federais e & Divida Aliva
da Uniao.

2. A quitacéo do ITBI nos casos de transmissdo onerosa de bens imoveis ou de direitos sobre
estes devera ser comprovada através da apresentacgéo da Certiddo especifica para comprovagao da
guitagao doimposto:

Certidao emitida gratuitamente através da internet no enderego:http://receita.contagem.mg.gov.br

Atencdo: qualquer rasura ou emendainvalidara este documento.
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Consulta Regularidade do Empregador

CAIXA

CAIXA FOCONOMICA FEDERAL

Certificado de Regularidade
do FGTS - CRF

Inscrigdo:  00.101,401/0002-19
Razao Social:ilACERDA ALIMENTACAO LTDA

Endereco: R CORONEL MARCONDES 437 / INCONFIDENTES / CONTAGEM / MG /
32260-350

A Caixa Econdmica Federal, no uso da atribuicdo que |he confere o Art.
7, da Lei 8.036, de 11 de maio de 1990, certifica que, nesta data, a
empresa acima identificada encontra-se em situagdo regular perante o
Fundo de Garantia do Tempo de Servico - FGTS.

O presente Certificado ndo servira de prova contra cobranca de
quaisquer débitos referentes a contribuicGes e/ou encargos devidos,
decorrentes das obrigagdes com o FGTS.

Validade:09/09/2020 a 08/10/2020

Certificagdo Nimero: 2020090901004536345480
Informacé&o obtida em 11/09/2020 11:21:16

A utilizacdo deste Certificado para os fins previstos em Lei esta
condicionada a verificacdo de autenticidade no site da Caixa:
www.caixa.gov.br

https://consulta-crf.caixa.gov.br/consultacrf/pages/consultaEmpregador.jsf

15
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11/09/2020

Consulta Regularidade do Empregador

CAIXA

CAIXA ECONOMICA FEDERAL

Certificado de Regularidade
do FGTS - CRF

Inscrigdo: 00.101.401/0001-38
Razdo Social:LACERDA ALIMENTACAQ LTDA

Endereco: AV GENERAL DAVID SARNOFF 2368 / CIDADE INDUSTRIAL / CONTAGEM /
MG / 32210-110

A Caixa Econdmica Federal, no uso da atribuicdo que |he confere o Art.
7, da Lei 8.036, de 11 de maio de 1990, certifica que, nesta data, a
empresa acima identificada encontra-se em situagdo regular perante o
Fundo de Garantia do Tempo de Servico - FGTS.

O presente Certificado ndo servira de prova contra cobranca de
quaisquer deébitos referentes a contribuicdes e/ou encargos devidos,
decorrentes das obrigagbes com o FGTS.

Validade:09/09/2020 a 08/10/2020

Certificacdo Nimero: 2020090901004536345480
Informacéo obtida em 11/09/2020 11:23:22

A utilizacdo deste Certificado para os fins previstos em Lei esta
condicionada a verificagdo de autenticidade no site da Caixa:
www.caixa.gov.br

https://consulta-crf.caixa.gov.br/consultacrf/pages/impressao.jsf
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CERTIDAO NEGATIVA DE DEBITOS TRABALHISTAS

Nome: LACERDA ALIMENTACAO LTDA

(MATRIZ E FILIAIS)CNPJ: 00.101.401/0001-238
Certiddo n°: 7967537/2020
Expedigédo: 06/04/2020, &s 18:50:26
Validade: 02/10/2020 - 180 (cento e oitenta) dias, contados da data
de sua expedigdo.

Certifica-se que LACERDA ALIMENTACAO LTDA
(MATRIZ E FILIAIS), inscrito(a) no CNPJ sob o n°

00.101.401/0001-38, NAO CONSTA do Banco Nacional de Devedores

Trabalhistas.

Certiddo emitida com base no art. 642-A da Consolidag¢do das Leis do

Trabalho, acrescentado pela Lei n® 12.440, de 7 de julho de 2011, e

na Resolugdo Administrativa n° 1470/2011 do Tribunal Superior do

Trabalho, de 24 de agosto de 2011.

Os dados constantes desta Certiddo sdoc de responsabilidade dos

Tribunais do Trabalho e estdo atualizados até 2 (dois) dias

anteriores a data da sua expedigdo.

No casc de pessoa juridica, a Certiddo atesta a empresa em relagao

a todos os seus estabelecimentos, agéncias ou filiais.

A aceitacd3o desta certiddo condicicna-se a verificag¢do de sua

autenticidade no portal do Tribunal Superior do Trabalho na

Internet (http://www.tst.jus.br).

Certiddo emitida gratuitamente.

INFORMAGAO IMPORTANTE

Do Banco Nacional de Devedores Trabalhistas constam os dados
necessérios a4 identificag¢do das pessoas naturais e juridicas
inadimplentes perante a Justiga do Trabalho quanto as obrigacgdes
estabelecidas em senten¢ga condenatdria transitada em julgado ou em
acordos judiciais trabalhistas, inclusive no concernente aos
recolhimentos previdencidrios, a honorédrics, a custas, a
emolumentos ou a recolhimentos determinados em lei; ou decorrentes
de execucdo de acordos firmados perante o Ministério PGblico do
Trabalho ou Comissdc de Conciliagdo Prévia.

1+



+ Schorraw

GES r:o ERA ALIMENTAGCAD

Mais Sabor Gestfio em Alimentagdo LTDA

Aremdo Anhanguere - 6739 - Bairro Setar Anhangtiera

Goidnia (GO) - Fone; (048] 3374 5673 - e-mail, lucos. (rair @maissahor nd by
CNPS: 03160, 100/0007-69

PROPOSTA DE PRECOS - HOSPITAL DE URGENCIAS DE APARECIDA DE GOIANIA - (HUAPA)

274.068,00

58.620,10 | R$
Colacio 207747 | R$ 13.284,00
Almoco 7.768 46,608 133.609,60 | R$ 279.648,00
Lanche da Tarde 4.907 29.442 3778390 | RS 176.652,00
78.483,60 | RS 16+.268,00

RS
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Mais Sabor Gestdo em Alimentagdo LTDA
+ S [ =4 b (v} r)’ Avemda Anhanguera - 6749 - Bairro Setar Anhonguera
TTSTAG EM ALIMENTAGAG

Gaidnia (GQ) - Fone, [0M8) 3374 5673 - e-mail: lucos irait @miois sethar ind br
CNFS 03160, 100/0007 69

[ PROPOSTA DE PRECOS - HOSPITAL E MATERNIDADE NOSSA SENHORA DE LOURDES (HEMNSL) ]

115.560,00

Desjejum 3210 RS RS 24717,00 | RS
Colagio 1.468 8.308 | RS 563 | RS 8.264,84 | RS 52.848,00
Almoco 3072 19.632 | RS 17,20 | RS 56.278,40 | R$ 117.792,00
Lanche da Tarde 2,010 12,060 | RS 770 | Rs 15.477,00 | RS 72.360,00
2.019 12.114 | R$ 17,20 | RS 34.726,80 | RS 72.684,00
RS RS 9.170,70 | RS 42.876,00
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Mais Sabor Gestdo em Alimentaglio LTDA
+Sc50r‘£ Averide Anhanguerd - & 749 - B
GESTAG EA ALIMENTAGAD Goidn (G0 -

A0 Anhannns
Fane: (048] 3374 5575 - e-manl: lucas SR R

105,160,100 0007 2

| RESUMO DE VALORES

HOSPITAL MATERNO INFANTIL (HMI) R$ 467.084,92 | R§ 2.802.509,52
HOSPITAL DE URGENCIAS DE APARECIDA DE GOIANIA - RS 32376477 | R$ 1,942.588,62
(HUAPA)

HOSPITAL E MATERNIDADE NOSSA SENHORA DE

LOURDES (HEMNSL) RS 148.63474 | RS 891.808,24

VALOR MENSAL: RS 939.484,43 (NOVECENTOS E TRINTA E NOVE MIL QUATROCENTOS E OITENTA E QUATRO REAIS E
QUARENTA E TRES CENTAVOS )

VALOR SEMESTRAL: RS 5.636.906,58 ( CINCO MILHOES SEISCENTOS E TRINTA E SEIS MIL NOVECENTOS E SEIS REAISE
CINQUENTA E OITO CENTAVOS )
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A S L s A
GESTAO EM ALIMENTAGAQ

MAIS SABOR GESTAO EM ALIMENTAGAO LTDA

Avenida Anhanguera n® 6479 — Setor Oeste — Goifnia/GO — CEP: 74.110-010
e-mail: peesconetto@gmail.com — Fone: (62) 3212 2128 (48) 3257 5039 (48) 99624 6280

DA: MAIS SABOR GESTAO EM ALIMENTACAO LTDA.

FONE: (62) 3212 2128 (48) 3257 5039

AO: INSTITUTO DE GESTAO E HUMANIZACAO - IGH

COMISSAO DE PROCESSO SELETIVO

PROCESSO SELETIVO EMERGENCIAL N° 001/2020 - IGH/GO/EMERGENCIAL

DECLARACAO EM ATENDIMENTO AO ITEM 7.2 f)

A empresa MAIS SABOR GESTAO EM ALIMENTAGAO LTDA, signatdria, inscrita no
CNPJ sob o n° 03.160.100/0007-69, sediada em Goidnia / GO na Avenida Anhanguera n°®
6479, por seu Representante Legal Sr. Lucas Panisson, portador da Carteira de Identidade n°®
3 887350 SSP/SC e do CPF n° 007.500.849-10, infra-assinado e para fins do processo
seletivo n® 001/2020 — IGH/GO/EMERGENGIAL, ra ter total conhecimento e
concordincia com os termos deste Edital e seus aptxos.

Goiinia, 11 de setembro de 2020.

o o _hwsmﬂ&ﬁiﬂn EM AUMENTAGRD |10k

Mais Sabor G#‘io e imentagio Ltdﬁﬁ’cm

ucas Paglisson Rpnrss
Répresentante Legal

CI: 3.887.350 SSP/SC
CPF: 007.500.849-10
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B il
GESTAD EM ALIMENTAGAD

MAIS SABOR GESTAO EM ALIMENTAGAO LTDA

Avenida Anhanguera n® 6479 — Setor Oeste — Goifinia/GO — CEP: 74.110-010
e-mail: peesconetto@gmail.com — Fone: (62) 3212 2128 (48) 3257 5039 (48) 99624 6280

DA: MAIS SABOR GESTAO EM ALIMENTAGCAO LTDA.

FONE: (62) 3212 2128 (48) 3257 5039

AO: INSTITUTO DE GESTAO E HUMANIZACAO - IGH

COMISSAO DE PROCESSO SELETIVO

PROCESSO SELETIVO EMERGENCIAL N° 001/2020 - IGH/GO/EMERGENCIAL

DECLARACAO

A empresa MAIS SABOR GESTAO EM ALIMENTACAO LTDA,, signatiria, insctita no
CNPJ sob o n° 03.160.100/0007-69, sediada em Goidnia / GO na Avenida Anhanguera n°®
6479, por seu Representante Legal Sr. Lucas Panisson, portador da Carteira de Idenudade n°
3.887.350 SSP/SC e do CPF n° 007.500.849-10, infra-assinado e para fins do processo
seletivo n® 001/2020 — IGH/GO/EMERGENCIAL, declara, antecipadamente, aceitar todas
as condicdes, métodos e processos de inspegao, verficagio e controle adotados pela
fiscalizagdo, obrigando-se a fornecer ao contratante [efios 0s dados, elementos, explicagdes,

esclarecimentos e comunicagdes de que este necesgit
desempenho de suas atividades.

e que forem julgados necessarios ao

Goiinia, 11 de setembro de 2020.

W AN o

WA eson
Mais Sabor Gestiolem Alimentagdo Ltda as Pﬂ"'s\iua\
Lucas Panisson L&Lﬁrawn"’“""
Representante Legal
CI: 3.887.350 SSP/SC

CPF: 007.500.849-10



b 57 3.887.350 ‘
wue  LUCAS PANISSON

Atk VILSON LUIZ PANISSON
DIRCE SALETE MAURINA PANISSON

HATURALIDADE DATE DE HASCRENTO
VIDEIRA SC ' 12/ABR/1981
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Sistema Nacional de Registro de Empresas Mercantis - SINREM
SECRETARIA DE ESTADO DO DESENV. ECONOMICO SUSTENTAVEL
JUNTA COMERCIAL DO ESTADO DE SANTA CATARINA - JUCESC

CERTIDAO SIMPLIFICADA Pagina 1 de 1

Certificamos que as informagdes abaixo constam dos documentos arquivados nesta Junta Comercial e sdo vigentes
na data da sua expedicéo.

Nome Empresarial:

BELLAGIO PARTICIPACOES EIRELI

Natureza Juridica: EMPRESA INDIVIDUAL DE RESPONSABILIDADE LTDA

Numero de Identificagio do Registro de CNPJ Data de Argulvamento do Data de Inicio

Empresas - NIRE (Sede) Ato Constitutivo de Atividade

42600514560 07.315.447/0001-07 0111272016 22/02/2005

Enderego Completo (Logradouro, N® @ Complemento, Bairro, Cidade, UF, C

RUA JOCI JOSE MARTINS, 247-SALA 703, PAGANI, PALHOGA, SC, 88.1

Objeto Social _ )

HOLDINGS, COMPRA E VENDA DE IMOVEIS, ALOCACAQ, BE : \MENTO DE TERRENOS E INCORPORAGAQ

IMOBILIARIA ) B L > S Lk o

Capltal: R§  2.059.266,00 e Prado de Duragio

(DOIS MILHOES CINQUENTA E NOVE

SEIS REAIS)

Capital Integralizado: R$ 2,058.2

(DOIS MILHOES CINQUENTA E N\

SEIS REAIS) Indeterminado

Titular 3
Nome/CPF ! i t Iino do Mandato
LUCAS PANISSON B, ! ' 1 ¢ i | * I OOOOOOO0
007.500.848-10 '

Administrador Nomeado/T A 1y it : ol

P— y e b ¥ e - d M. ino do Mandato
LUCAS PANISSON Gl & ) : e . ) SR - SOOOOOCKHKAKK,
007.500.848-10  “ips,, 5 4 i )

Ultimo Arquivamento Situagdo

Dala: 09/04/2018 ., GISTRO ATIVO
Alo: ALTERAGAD 2 § . Wk e . Status
Evento(s): ~' P e L . 9 : i OO0
ALTERACAO B ) ! y i

Florianépolis - SC, sexta-feira, 21 de agosto de 2020

Eu,
Conferi e assino.
BLASCO BORGES BARCELLOS
Certisign - Autoridade Certificadora
Certificado pelo Instituto b | de Tecnologla de Informdtica

1

5 CNPJ: 83.565.848,0001-32

Casa Civil

. I to Assinado Digitalmenta 21/08/2020
| Presidancia danapabiica | Documento Assinado Dighsimants,

14k
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MAIS SABOR GESTAO EM ALIMENTAGAO LTDA
28° ALTERACAO CONTRATUAL
NIRE 42204914005
CNPJ 03.160.100/0001-73

A) BELLAGIO PARTICIPAGOES EIRELI, pessoa Juridica de responsabilidade
limitada, devidamente registrada na JUCESC sob n® 42600314566, inscrita no CNPJ sob o n.2.
07.315.447/0001-07, estabelecida na Rua Jocl José Martins 247, Sala 703, Pagani, Palhoga —
SC, CEP 88.132-148, neste ato representado por seu sé6cio administrador LUCAS PANISSON,
brasileiro, natural de Videira — SC, nascido em 12/04/1981, maior, divorciado, empresario,
inscrito no CPF sob o n.? 007.500.849-10, portador do Registro Geral n.? 3.887.350 emitido pela
SSP/SC, com Carteira Nacional de Habllitag&o sob n®. 00727242540 emitida pelo Departamento
Nacional de Transito do Brasil, residente e domiciliado na Rua Jodo Bernadino da Rosa, 356,
Casa 60, Pedra Branca, Palhoga, Santa Catarina, CEP: 88.137-010, e;

B) LUCAS PANISSON, brasileiro, natural de Videira — SC, nascido em 12/04/1981,
maior, divorciado, empresério, inscrito no CPF sob o n.? 007.500.849-10, portador do registro
geral n.? 3.887.350, emitida pelo SSP/SC com Carteira Nacional de Habilitagdo sob n°.
00727242540 emitida pelo Departamento Nacional de Transito do Brasil, residente e domiciliado
a Rua Joao Bernadino da Rosa, 356, Casa 60, Pedra Branca, Palhoga, Santa Catarina, CEP:
88.137-010.

Unicos socios da sociedade empreséria limitada MAIS SABOR GESTAO EM
ALIMENTAGAO LTDA., pessoa |uridica de direito privado, inscrita no CNPJ sob n®
03.160.100/0001-73, estabelecida na Rua Adolfo Donato da Silva, S/N, Praia Comprida, na
cidade de Sao José/SC, CEP 88.103-450, registrada na Junta Comercial de Santa Catarina sob
ne. 42204914005 em 230/08/2012, RESOLVEM, alterar, e consolldar o contrato soclal em
conformidade com a Lei 10.406/02, nos seguintes termos:

CLAUSULA PRIMEIRA. A filial registrada na Junta Comercial do Estado de Santa
Catarina sob NIRE n® 42901111231 e CNPJ n? 03.160.100/0004-16, passa a fazé-lo no seguinte
endereco sito & RUA DOS CISNES, 325, SALA:04, PEDRA BRANCA, PALHOCA, CEP:
88137300 SANTA CATARINA.

A vista das modificagdes ora ajustadas CONSOLIDA-SE o contrato social,
com a seguinte redagéo.

Folha 1de 8
Junta Comercial do Estado de Santa Catarina 25/08/2020
Certifico o Registro em 25/08/2020
Arquivamento 20203328132 Protocolo 203328132 de 25/08/2020 NIRE 422049 14005
Nome da empresa MAIS SABOR GESTAO EM ALIMENTACAO LTDA
Este documento pode ser verificado em htip://regin jucesc.sc.gov.br/autenticacaoDocur /autenticacao.aspx
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| — Do Nome Empresarial

CLAUSULA 1!: A sociedade constituida sob a forma juridica de sociedade limitada, gira com
nome empresarial de “MAIS SABOR GESTAO EM ALIMENTAGAO LTDA" e titulo do
estabelecimento MAIS SABOR, regendo-se por este contrato social, pela Lei n® 10.406/2002,
supletivamente pela Lel das socledades anénimas e demais normas legais aplicavels.

Il = Da Sede e Foro Juridico

CLAUSULA 2°: A sede e foro juridico da sociedade € na Rua Adolfo Donato da Silva, S/N, Praia
Comprida, CEP 88.103-450, em S&o José, Estado de Santa Catarina.

Il - Da Denuncla de Filiais

CLAUSULA 3%: A scciedade poderd a qualquer tempo, abrir ou fechar filiais ou outras
dependéncias, mediante alteragéo contratual assinada por todos os sécios.

CLAUSULA 4: A sociedade possui as seguintes filiais:

Flllal SLZ registrada na Junta Comercial do Estado do Maranhdo sob NIRE n®
21900270885, inscrita no CNPJ n® 03.160.100/0003-35, estabelecida Avenida Daniel de La
Touche, nimerc 2002, Bairro Jardim Bela Vista, no Municipio de 8o Luls, Estado do Maranhéo,
CEP 65.072-745. Iniclou suas atividades em 29/09/2015, e seu prazo de duragdo é
indeterminado;

Fillal ADM registrada na Junta Comercial do Estado de Santa Catarina sob NIRE n®
42901111231, inscrita no CNPJ n® 03.160.100/0004- 16, estabelecida & Rua dos Cisnes, n°. 325,
Sala 04, no balrro Pedra Branca, no municipio de Palhoga, no Estado de Santa Catarina, CEP:
88.137-300 iniciou suas atividades em 25/02/2016 e seu prazo de duragéo & indeterminado;

Fillal HGG registrada na Junta comercial do Estado de Goias sob NIRE n® 52900729051
inscrita no CNPJ n° 03.160.100/0007-69 estabelecida a Avenida Anhanguera, n® 6479, Setor
Oeste, Goiania/GO, CEP: 74.110-010 iniciou suas atividades em 27/04/2016 e seu prazo de
duragéo ¢ indeterminado;

Filial HAG registrada na Junta Comercial do Estado de Golas sob n°©.42204914005
CNPJ n°. 03.160.100/0022-08, estabelecida na Avenida Sé&o Paulo, SN, Quadra 34-A, Lote 01,
Sala 3D — Bairro Vila Brasflia, no municipio de Aparecida de Golania no Estado de Golas, CEP:
74.905-770.

Filial HCR registrado na Junta Comercial do Estado de Goias, sob NIRE n®. 52801601376,
inscrita no CNPJ n°. 03.160.100/0023-89, estabelecida na Avenida Vereador José Monteiro, n®.
1727, Anexo Cozinha, Bairro GRL Agricola Jacirema, no municipio de Goi&nia no Estado de
Golas, CEP: 74.653-245, e seu prazo de duragdo é indeterminado

Folha 2 de 8

Junta Comercial do Estado de Santa Catarina 25/08/2020
Certifico o Registro em 25/08/2020

Arquivamento 20203328132 Protocolo 203328132 de 25/08/2020 NIRE 42204914005

Nome da empresa MAIS SABOR GESTAO EM ALIMENTAGCAO LTDA

Este documento pode ser verificado em http://regin.jucesc.sc.gov.br/autenticacaoDx I
hancals 04RANSNALAATRO
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Flllal HGE reglistrado na Junta Comercial do Estado de Goids, sob NIRE n°. 21900585550,
inscrita no CNPJ n®. 03.160.100//0024-60 na Rua Sao Pantaledo, sn, no Bairro Madre Deus no

municipio de S&o Luiz, no Estado do Maranhao, 65015-615, e seu prazo de duragac &
indeterminado

IV — Do Iniclo e Prazo de Duragédo

CLAUSULA 52: A sociedade iniciou suas atlvidades em 05 de maio de 1999 e seu prazo de
duragao é por tempo indeterminado.

V — Do Objeto Social

CLAUSULA 6" A sociedade tem por objeto social: Gestdo em Alimentagédo: produgao e
distribuigdo de refeigdes Industriais; restaurante, bar e lanchonete; comerclo atacadista de
géneros alimenticios; servigos de alimentagdo para eventos; recepgao, buté; e servigos de
alimentagdo privativos, servicos de locagéo e agenciamento de mao de obra para empresas
Publicas e Privadas.

V1 — Do Capital Social, Quotas e Responsabllidades dos Soclos

CLAUSULA 7°: O capital social da sociedade, totalmente subscrito e Integralizado em moeda
corrente nacional, & de R$ 3.500.000,00 (trés milhdes, e quinhentos mil reais) divididos em
3.500.000 (trés milhdes, e quinhentos mil) quotas, com valor nominal de R$ 1,00 (um real) cada

uma.

CLAUSULA 8%: O capital social est4 assim distribufdo entre os socios:

Socios Quotas Valor Valor (RS) Participagéo
Nominal
Bellagio Participagbes EIRELI 3.325.000 1,00 3.325.000,00 95,00%
Lucas Panisson 175.000 1,00 175.000,00 5,00%
TOTAIS 3.500.000 3.500.000,00 100,00%

CLAUSULA 9*:;: Nos termos do artigo 1.052 do Cédigo Civil (Lei n® 10.406/2002), a
responsabllidade de cada sécio é restrita ao valor de suas guotas, mas todos respondem
solidariamente pela Integralizagéo do capital.

CLAUSULA 10f: O capital social poder4 ser aumentado ou reduzido, mediante alteragao
contratual deliberado por sécios que representem 75% (setenta e cinco por cento) do capital

sacial.

CLAUSULA 11%; As quotas séo indivisiveis em relag@o & sociedade.

Folha 3 de 8

Junta Comercial do Estado de Santa Catarina 25/08/2020
Certifico o Registro em 25/08/2020

Arquivamento 20203328132 Protocolo 203328132 de 25/08/2020 NIRE 42204914005

Nome da crapresa MAIS SABOR GESTAO EM ALIMENTACAO LTDA
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CLAUSULA 12%: No caso de condominio de quota, os direitos a ela inerentes somente podem
ser exercidos pelo conddmino representante ou pelo inventariante do espélio do sécio falecido.

CLAUSULA 13®: As quotas sociais ndo poderao ser cauclonadas, empenhadas, oneradas ou
gravadas total ou parcialmente a qualquer titulo, salvo se com autorizagdo de sécios que
representem a maioria absoluta do capital social. A cessfio de quotas se submetera aos
procedimentos previstos na CESSAO ViI, abaixo

VIl — Da Cessdo de Quotas e do Direito de Preferéncia

CLAUSULA 14®: As quotas sociais e os direitos de subscrigdo somente poderao ser cedidos a
terceiros apés terem sido ofertados aos demais sécios, que terdo o0 prazo de 90 (noventa) dias
para exercerem seu direito de preferéncia. Apos esse prazo, em igualdade de condigbes, podem
ser ofertados a terceiros estranhos a sociedade, como se socledade de capital fosse. A
notificaglo conterd a quantidade de quotas e/ou direlto de subscrigéo, prego e condigbes de
pagamento.

CLAUSULA 15!: Se todos os s6cios manifestarem seus direitos de preferéncia, a cessédo das
quotas e/ou direito de subscrigéo se faré na proporgao das quotas que entdo possuirem. Se nem
todos exercerem o direito de preteréncia, os demais sécios poder&o, no final do prazo adicional
de 10 (dez) dias adquirir "pra rata”, as quotas e/ou direitos que sobejarem.

CLAUSULA 16®: Decorrido o prazo de preferéncia de subscrigao assumida pelos soclos, ou
por terceiros a totalidade do aumento, havera reunldo de sécios para que seja aprovada a
modificagéo do contrato social.

CLAUSULA 17%: N@o exercido o direito de preferéncia pelos sécios, o cedente esta
automaticamente autorizado a efetivar a cessdo a terceiros, pelo prego minimo indicado
anteriormente.

CLAUSULA 18®: Se nao efetivada a cess&o nesse prego ofertado e persistir o séclo na intengao
de alienar suas quotas sociais, todo o procedimento referente ao exercicio do direito de
preferéncia terd que ser renovado e repetido, tendo em vista a nova oferta de prego minimo.

VIl — Da Administragéo

CLAUSULA 19°: A socledade ser4 administrada pelo sécio Lucas Panisson, isoladamente, com
poderes e atribuigdes de administrar os negéclos soclals, autorizado o uso do nome em presarial,
vedado, no entanto, em atividades estranhas ao interesse soclal ou assumir obrigagdes, seja em
favor de gualguer um dos s6cios ou de terceiros, bem como onerar ou alienar bens Iméveis da
sociedade sem autorizagdo dos demais socios.

CLAUSULA 20°: O administrador aqui designado e neste ato empossados, exerce suas fungdes
por prazo Indeterminado, ficando dispensado de caugdo, podendo, no entanto ser destituldo a
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qualquer tempo, sem qualquer indenizagdo, por deliberagido de sécios que representem mais da
metade do capital soclal, procedendo-se a respectiva alteragédo contratual.

CLAUSULA 21*: O uso do nome aempresarial é privativo do administrador nomeado, que
responde por invigilancia, impericia, disidla, dolo e pelos atos praticados contra as determinagdes
deste contrato social ou vedadas por lei.

CLAUSULA 22°: O administrador tem o dever de diligéncia, de lealdade e de informar, sendo
obrigado a prestar aos demais sécios, contas justificadas de sua administrag@o, apresentando-
lhes balancetes mensais, inventario anual, relatério da administragdo que devera entre outros
fatores relevantes, incluir as demonstragdes financeiras e patrimoniais da sociedade.

CLAUSULA 23%: Ao administrador é atribuido todo o poder necessério & realizagdo do objeto
social da sociedade, internamente, sdo atribuldos os poderes de gestdo administrativa e
externamente, sdo atribuidos os poderes para representar a sociedade ativa e passivamente,
judicial ou extrajudiclaimente, podendo transigir, renunciar, desistir, firmar compromissos,
confessar dividas, fazer acordos, contrair obrigagdes, adquirir, alienar ou onerar bens méveis e
imdveils, nas condigdes deste contrato.

CLAUSULA 24%: A outorga de procuragéo, em nome da sociedade, somente podera ser feita
pelo administrador, tanto para fins judiciais, quanto para resolver assuntos de natureza
administrativa e de funcionamento, sempre especificando os atos a serem praticados e o prazo
determinado do mandato, que ndo poderd passar o ano civil, ressalvados os de natureza judicial.

CLAUSULA 25%: O administrador n&o pode obrigar a scciedade em operagdes estranhas ao
objeto social, tais como flanga, avais, endossos, ou aceite de titulos de favor.

CLAUSULA 26°: Pelo exercicio da administragdo, o administrador e os demais sécios com
atividade na empresa, tém direito a uma retirada mensal a tftulo de pro labore, cujo valor sera
livremente convencionado entre eles, de comum acordo, nunca inferior a um salaric minimo

vigente.
IX — Das Reunides de Sécios e suas Deliberagbes

CLAUSULA 27%: A reuniao de sécios para deliberar sobre assuntos previstos nos artigos 1.071,
1.072 e 1.078 da Lel n® 10.406/2002, ocorrerdo na sede da empresa em data marcada pela
administragdo, devendo realizar-se ao menos uma vez por ano, nos quatro meses seguintes ao
término do exerciclo social, objetivando tomar as contas do administrador e deliberar sobre o
balango patrimonial e o de resultado econdmico; deslgnar administradores, quando for o caso;
ou tratar de qualquer outro assunto constante na ordem do dia.

CLAUSULA 28°: Podera haver dispensa da formalidade de convocagao, quando todos os socios
comparecerem ou se declararem, por escrito, cientes do local, data, hora e ordem do dia (§ 2°
do art. 1.072 da Lei 10.406/2002).
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CLAUSULA 29%; A reunido poderé tornar-se dispensével se todos os sécios decidirem, por
escrito, sobre a matéria que seria o objeto dela (§3% do art. 1.072 da Lel 10.406/2002).

X — Da retirada ou Exclusdo de Sdcio, da Resolugdo das Quotas de Sécio em
Relagdo a Socledade

CLAUSULA 30%: A retirada de sécio se dara por sua vontade unilateral, pelo ébito, pela fal&ncia
da sociedade empresarial, pela liquidagdo de suas quotas obtidas pela sua execugao conforme
prevé o art. 1.026 da Lei 10.406/2002.

CLAUSULA 31%: O sécio que desejar retirar-se da sociedade fard a comunicagao por escrito aos
demais sécios e a prépria socledade, com antecedéncia minima de 80 (noventa) dias,
procedendo de acordo com as disposigdes da CLAUSULA 14+,

CLAUSULA 32': O sécio também podera ser exclufdo da sociedade, por atos de Inegéavel
gravidade, justa causa ou incapacidade superveniente, conforme previsto no § nico do art. 1.085
da Lel 10.406/2002.

CLAUSULA 33%: A liquidagao dos haveres do sécio que se despede, excluido, pré-morto ou que
se retirou, é promovido depols de apurado seu haver através de balango especialmente
levantado na data da resolugao.

CLAUSULA 34%: Se ndo houver outro acordo entre as partes, a liquidagio do haver do sécio
sera feita em 24 (vinte e quatro) parcelas mensais, iguais e sucessivas, com vencimento da
primeira 30 (trinta) dias apés a data do balango especial, corrigias anuaimente pela variagdo da
TJLP.

X| — Do Exercicio Social, Balangos e Destino dos Resultados

CLAUSULA 35*: O exercicio social coincidird com o ano civll, iniciando-se em 1 de janeiro e
encerrando-se em 31 de dezembro de cada ano.

CLAUSULA 36%: No final de cada exerciclo social, em 31 de dezembro, 0s administradores
prestardo contas justificadas de sua administragdo, procedendo-se a elaboragéo do inventario,
do balango patrimonial e do balango de resultado econdmico, cabendo aos sb6cios, na proporgéo
de suas quotas, os lucros ou prejufzos apurados.

CLAUSULA 37*: As demonstragbes financeiras da sociedade podem ser elaboradas com a
observancia das mesmas normas da sociedade anénima (art. 1.053, § unico, Lel 10.406/2002).

CLAUSULA 38': Os lucros apurados, depois de constituidas as reservas legais, serao
partilhados entre os sécios proporcionalmente as quotas que possuirem na sociedade ou entéo,
serao destinados para futuro aumento de capital.
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CLAUSULA 39": Igualmente, os prejuizos apurados, serdo suportados pelos socios
proporcionalmente, ou permaneceréo em reserva, em conta especial, para serem amortizados
com lucros futuros.

CLAUSULA 40°: Nos quatro meses seguintes ao término do exercicio social, os sécios
deliberardo sobre as contas e designarao administradores se for o caso.

CLAUSULA 418: A sociedade podera, a critério dos sécios, apurar o resultado econémico
através de balancetes ou balangos Intermedidrios mensals, ou trimestrais ou semestrais e
distribuir lucros a conta do respectivo resultado.

CLAUSULA 42°: A administragdo podera, a pedido de sécios que representem no minimo 5%
(cinco por cento) do capital social, elaborar balangos intermediarios mensais, ou trimestrais e/ou
semestrais.

XIl — Da Transformagdéo, Ciséo, Incorporagéo, Fuséo e/ou Cisédo da
Reorganizacéo Socletaria

CLAUSULA 432: A sociedade poderd, por deliberagéo dos sécios que representem 75% (setenta
e cinco por cento) do capital social: Transformar-se em outro tipo social; Incorporar outra
socledade ou ser incorporada; Fundir-se com outra socledade; Cindir-se total ou parciaimente.

CLAUSULA 44*: Aos sécios dissidentes fica assegurado o direito de retirar-se da sociedade nos
termos do art. 1.077 da Lei n® 10.406/2002.

XIll - Da Dissolugéo da Sociedade

CLAUSULA 45¢: A sociedade sera dissolvida quando ocorrer:
A deliberagao da maloria absoluta dos sécios; A falta de pluralidade de sécios, ndo reconstituida
dentro do prazo de 180 (cento e oitenta) dias; e por deciséo judicial.

XIV — Das Disposigdes Gerais

CLAUSULA 46°: Para todos os efeitos legals, fica entendido e concordado que o enderego dos
séclos constantes no contrato social, ou da Gltima alteragdo contratual, serdo validos para o
encaminhamento de correspondéncia, avisos, editals de convocagao, ficando sob sua
responsabilidade comunicar por escrito a empresa sobre qualquer operagao.

CLAUSULA 47 Fica entendido que a socledade nao manteré conselhao fiscal.

CLAUSULA 48%: A sociedade mantera os livros fiscals e contabeis necessérios e contratara os
servigos de profissional habillitado para execugio dos servigos de escrituragdo contébil, dentro
das normas técnicas e legals pertinentes dando cumprimento as disposigbes do art. 1.177 e
seguintes da Lel n® 10.406/2002.
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CLAUSULA 49*: O administrador e o s6cio signatario deste instrumento declaram, sob as penas
da lei, que ndo estdo impedidos de exercerem a administragdo da socledade e atividades
mercantis, por lei especial, ou em virtude de condenagéo criminal, ou por se encontrar sob efeitas
dela, a pena que vede, ainda que temporariamente, o acesso a cargos publicos, ou por crime
falimentar, de prevaricagéo, peita ou suborno, concusséo, peculato, ou contra a economia
popular, contra o sistema financelro nacional, contra normas de defesa da concorréncia, contra
relagdes de consumo, fé publica, ou a propriedade.

S&o José/SC, 06 de Agosto de 2020.

BELLAGIO PARTICIPAGOES EIRELI LUCAS PANISSON
representado por LUCAS PANISSON
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10/09/2020

REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL

CADASTRO NACIONAL DA PESSOA JURIDICA

bl COMPROVANTE DE INSCRIGAO E DE SITUAGAO | 570 e ™™

FILIAL CADASTRAL

NOME EMPRESARIAL
MAIS SABOR GESTAO EM ALIMENTACAO LTDA

TITULO DO ESTABELECIMENTO (NOME DE FANTASIA) PORTE
MAIS SABOR DEMAIS

CODIGOD E DESCRIGAQ DA ATIVIDADE ECONOMICA PRINCIPAL
56.20-1-01 - Fornecimento de alimentos preparados preponderantemente para empresas

CODIGO E DESCRIGAD DAS ATIVIDADES ECONCMICAS SECUNDARIAS

56.11-2-04 - Bares e outros estabelecimentos especializados em servir bebidas, sem entretenimento

56.11-2-01 - Restaurantes e similares

46.37-1-99 - Comércio atacadista especlalizado em outros produtos alimenticios nao especificados anteriormente

TODIGO E DESCRIGAQ DA NATUREZA JURIDICA
206-2 - Sociedade Empreséria Limitada

LOGRADOURO NUMERO COMPLEMENTO
AV ANHANGUERA 6479 .
CEP BAIRRO/DISTRITO MUNICIPIO UF
74.110-010 SETOR OESTE GOIANIA GO
ENDEREGO ELETRONICO TELEFONE
DANIEL@MAISSABOR.IND.BR (48) 3094-5511
ENTE FEDERATIVO RESPONSAVEL (EFR)
i
SITUAGAQ CADASTRAL DATA DA SITUAGAD CADASTRAL
ATIVA 27/04/2016
MOTIVO DE SITUAGAO CADASTRAL
SITUAGAO ESPECIAL DATA DA SITUAGAO ESPECIAL
TR ik

Aprovado pela Instrugdo Normativa RFB n° 1.863, de 27 de dezembro de 2018.

Emitido no dia 10/09/2020 &s 20:31:30 (data e hora de Brasilia). Pégina: 111
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10/09/2020

REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL

CADASTRO NACIONAL DA PESSOA JURIDICA

D I a0 COMPROVANTE DE INSCRIGAO E DE SITUAGAO| 557o0% eekTuR
::AEI'ER‘;:Z" 00/0001-73 CADASTRAL 05/05/1999
NOME EMPRESARIAL

MAIS SABOR GESTAO EM ALIMENTACAQO LTDA

TITULO DO ESTABELECIMENTO (NOME DE FANTASIA) PORTE
MAIS SABOR DEMAIS

CODIGO E DESCRIGAQ DA ATIVIDADE ECONOMICA PRINCIPAL
56.20-1-01 - Fornecimento de alimentos preparados preponderantemente para empresas

CODIGO E DESCRIGAD DAS ATIVIDADES ECONOMICAS SECUNDARIAS

46,37-1-99 - Comércio atacadista especializado em outros produtos alimenticios ndo especificados anteriormente
56.11-2-01 - Restaurantes e similares

56.11-2-03 - Lanchonetes, casas de chd, de sucos e similares

56.11-2-04 - Bares e outros estabelecimentos especializados em servir bebidas, sem entretenimento

56.20-1-02 - Servigos de alimentagdo para eventos e recepgbes - bufé

56.20-1-03 - Cantinas - servigos de alimentagdo privativos

78.10-8-00 - Selegdo e agenciamento de méo-de-obra

78.20-5-00 - Locagéio de mao-de-obra temporéria

82.99-7-99 - Outras atividades de servigos prestados principaimente 4s empresas néo especificadas anteriormente

CODIGO E DESCRIGAD DA NATUREZA JURIDICA
206-2 - Socledade Empresaria Limitada

LOGRADOURG NUMERO COMPLEMENTO

R ADOLFO DONATO DA SILVA SN TR

CEP BAIRRO/DISTRITO MUNICIFIO UF
88.103-450 PRAIA COMPRIDA SAQ JOSE sC
ENDEREGO ELETRONICO TELEFONE

DANIEL@MAISSABOR.IND.BR (48) 3374-5673/ (48) 3257-5039

ENTE FEDERATIVO RESPONSAVEL (EFR)
.

SITUAGAO CADASTRAL DATA DA SITUAGAC CADASTRAL
ATIVA 03/11/2005

MOTIVO DE SITUAGAOC CADASTRAL

SITUAGAD ESPECIAL DATA DA SITUAGCAO ESPECIAL

At i

Aprovado pela Instrugdo Normativa RFB n° 1.863, de 27 de dezembro de 2018.
Emitido no dia 10/09/2020 as 21:26:59 (data e hora de Brasilia). Pagina: 11




TRIBUNAL DE JUSTIGA DO ESTADO DE GOIAS
CERTIDAO NEGATIVA DE AGOES CIVEIS
TODAS AS COMARCAS

N . 109596400334

CERTIFICA que revendo os registros dos bancos de dados informatizados dos Sistemas de
Primeiro Grau, do Poder Judiciario do Estado de Goids, consultando agdes civeis em geral, ou
seja, execugbes, execucdes patrimoniais, execugdes fiscais, faléncias, concordatas, recuperagao
judicial e insolvéncia, em andamento, verifica-se que NADA CONSTA contra:

Requerente : MAIS SABOR GESTAO EM ALIMENTACAO LTDA

CNPJ : 03160100000769

a) a presente certidao foi expedida gratuitamente através da internet pelo usuério do sistema;

b) a informagéo do nimero do CNPJ é de responsabilidade do solicitante da certiddo, pesquisados a
razdo social e o CNPJ como digitados, sendo que o destinatario deve conferir a razdo social e a
titularidade do niimero do CNPJ informado;

c) a autenticidade desta certidéo deve ser confirmada no site do Tribunal de Justiga do Estado de Goiés no
enderego https://projudi.tigo.jus.br/CertidaoPublica;

d) ndo positivam a certiddo as agbes que correm em segredo de justiga e as agdes que versam sobre
processos de jurisdigdo voluntaria;

@) esta certidao refere-se ao perfodo de 05/1996 até a presente data.

f) qualquer rasura ou emenda invalidaré a presente certiddo.

CODIGO DE AUTENTICAGAO - 109596400334

Esta certiddo nédo abrange os processos do Sistema Eletronico de Execugéo Unificado - SEEU.

Certid@o expedida em 10 de setembro de 2020, as 21 :33:57
Tribunal de Justiga do Estado de Goiés - Corregedoria Geral da Justica
Avenida Assis Chateaubriand n. 195 Setor Oeste CEP 74130-012

Data da Gltima atualizagéo do banco de dados: 10 de setembro de 2020

| [, Tribunal de Justiga do Estado de Goias
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1oe020 0376463
PODER JUDICIARIO
TRIBUNAL DE JUSTIGCA DO ESTADO DE SANTA CATARINA
Comarca de S&o José

CERTIDAO
FALENCIA, CONCORDATAE RECUPERAGAO JUDICIAL

CERTIDAO N°: 7692349 FOLHA: 111

A vista dos registros civeis constantes nos sistemas de informética do Poder Judiciario do Estado de Santa
Catarina da Comarca de S&o José, com distribuicio anterior & data de 08/09/2020, verificou-se NADA CONSTAR
em nome de:

MAIS SABOR GESTAO EM ALIMENTAGAO LTDA, portador do CNPJ: 03.160.100/0001-73. = *

OBSERVAGQES:
a) para a emissdo desta certiddo, foram considerados os normativos do Conselho Nacional de Justiga;

b) os dados informados sdo de responsabilidade do solicitante e devem ser conferidos pelo interessade elou
destinatario;

c)a autenticidade deste documento poderd ser confirmada no endereco eletrnico httn://www.tjsc.jus.br/portal, opgéo
Certidoes/Conferéncia de Certid&o;

d) para a Comarca da Capital, a pesquisa abrange os feitos em andamento do Foro Central, Eduardo Luz, Norte da
lIha, Férum Bancdrio e Distrital do Continente;

e) certiddo ¢ expedida em consonancia com a Lei n° 11.101/2005, com a inclus&o das classes extrajudiciais: 128 -
Recuperagao Extrajudicial e 20331 - Homologagéo de Recuperagéo Extrajudicial.

ATENGCAO: A presente certiddo & vélida desde que apresentada juntamente com a respectiva certiddo de registros
cadastrados no sistema eproc, disponivel através do enderego https://certeprocig.tjsc.jus.br

Certifico finalments que esta certiddo é isenta de custas.

Esta certiddo foi emitida pela internet e sua validade & de 60 dlas.

Sao José, quinta-feira, 10 de setembro de 2020.
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ESTADO DE SANTA CATARINA
SECRETARIA DE ESTADO DA SAUDE
T HOSPITAL REGIONAL DE SAQ JOSE Dr. HOMERQ DE MIRANDA GOMES

“@4% INSTITUTO DE CARDIOLOGIA DE SANTA CATARINA

2 TABELIONATU O
NOTAS DA CAPITA

ATESTADO DE CAPACIDADE TECNICA

Atestamos para os devidos fins de direito e a quem possa interessar
que a empresa MAIS SABOR GESTAO EM ALIMENTACAO LTDA, inscrita no
CNPJ 03.160.100/0001-73, registrada no CRN10 sob o n°0920J, localizada na
Rua Adolfo Donato da Silva, s/n, Praia Comprida — Sdo José/SC, presta
servicos a Secretaria de Salde de Santa Catarina, conforme contrato
n3217/2014 referente ao PSES 25015/2011 — Licitagdo 2806/2012. Segue
abaixo a discriminagdo dos servigos prestados, nos atendendo de forma
satisfatoria, com eficiéncia e qualidade, nada tendo que a desabone.

- Periodo de execucao: inicio 09/03/2014 (contrato vigente).

- Unidades Atendidas e enderego completo do local de execugao:
Hospital Regional Homero de Miranda Gomes (CNPJ: 82.951.245/0010-50) e
Instituto de Cardiologia de Santa Catarina (82.951245/0011-30), localizados na
Rua Adolfo Donato da Silva, s/n — Praia Comprida — S&o José/SC, telefone de
contato (48) 32719023/ (48) 32719004,

- Dados do Nutricionista Responsavel Técnico: Camila Trajano dos
Santos, CRN10 0871.

- Descricdo dos servigos prestados: Dietas normais e especiais
destinadas a pacientes internados, adulios e infantis, ambulatoriais,
funcionarios, residentes e acompanhantes legalmente instituidos. Atualmente
contando com um quadro de 80 funcionarios correspondendo ao atendimento
diario de 410 leitos. Assegurando uma alimentagdo balanceada e em
condigées higiénicas sanitarias adequadas, englobando a operacionalizagao e
desenvolvimento de todas as atividades de produgdo até a entrega do
destinatario final. Sao distribuidos médulos e suplementos de acordo com a
necessidade da unidade, bem como géneros alimenticios e produtos
industrializados, com uma produgio mensal de em média 118.000 refeigbes.

RECONHECIMENTO DE

Atenciosamente, 5 EIRMA NO W'nga.x_
C1CARTORIO L

Sao José 24 de julho de 2017.
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